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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

Wurstflller: Zur Herstellung von Warsten und Rdllchen.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfrichten.
Getreidemuihle: Zum Mahlen aller Getreidesorten (aul3er Mais),
sowie von Mohn, Leinsamen, Sesam, Buchweizen, Gewurzen und
Kaffee.

Fruchtpresse: Zum Entsaften von Fruchten, wie z.B. Himbeeren,
Johannisbeeren, Erdbeeren, Stachelbeeren oder Trauben und
Tomaten.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt

oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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de Sicherheitshinweise

Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Flllschacht oder in die Auslassoéffnung
greifen.

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Fullschacht schieben. Ausschliel3lich den mitgelieferten Stopfer
verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.



Sicherheitshinweise de

/\ Achtung! Gefahr von Geriteschiden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fallschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Vor Anderung der Drehrichtung (Umkehrlauf) den vollstandigen
Stillstand des Antriebes abwarten. Das Gerat maximal 10 Minuten
ununterbrochen laufen lassen. Danach ausschalten und auf Raum-

temperatur abkihlen lassen.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nichtge-
brauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =%, Pflege und tagliche

Reinigung“ siehe Seite 13

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flir einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates.

Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung
grundlich zu lesen und alle Anweisungen
zu befolgen. So werden Sie lange Freude
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung
bestatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fur einen spateren Gebrauch oder fir Nach-
besitzer auf.

Weitere Informationen zu unseren Produk-
ten finden Sie auf unserer Internetseite.
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

= Bild A
1 Grundgerat
a Antrieb fir Aufsatze
b Taste | oder O/I*
¢ Taste O oder 1-2 |rev*
d Betriebsanzeige
e Sicherungs-Taste
f Tragegriff
g Aufbewahrungsfach mit Deckel
h Netzkabel
i Kabelstaufach
Basis-Aufsatz
a Gehause
b Fullschacht
¢ Einflllschale
d Stopfer
e Schnecke mit Mitnehmer
f Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz
a Messer
b Lochscheibe fein (2,7 mm)*
¢ Lochscheibe mittel (4 mm)
d Lochscheibe grob (8 mm)
4 Wourstfiiller-Einsatz
a Tragring
b Wourstfiller-Dise
= Bild
Raspel-Aufsatz*
Gehause
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflullschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz
6 Zitruspressen-Aufsatz*
a Sammelschale
b Siebeinsatz
¢ Presskegel
d Antriebswelle mit Feder

o

- SQ "0 Q0T

7 Getreidemiihlen-Aufsatz*
Gehause
Fullschacht
Einfillschale
Schnecke
Mahlring
Mahlkegel
Mahlkammer
Einstellring
Einstellschraube mit Skala
j Schraubring
8 Fruchtpressen-Aufsatz*
Einfillschale und Stopfer des Basis-
Aufsatzes verwenden.
Gehause
Flllschacht
Schnecke mit Dichtungsring
Siebeinsatze fein (1) & grob (2)
Siebtrager mit Dichtungsring
Schraubring
Auslasstrichter
Trester-Dise (einstellbar)
Haken zur Entnahme der
Siebeinsatze
j Reinigungsbiirste
* je nach Modell
Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausflihrungen des Gerates. Auf

TeTTQ 0D Q0T

- SKQ "0 Q0T w

den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.

= Bild @

Ersatzteile und Zubehor sind tber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=»  FErsatzteile und Zubehér” siehe
Seite 16

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.



m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in
umgekehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung“ beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
=> Bild A/

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
griindlich reinigen und trocknen.
=» Pflege und tagliche Reinigung*
siehe Seite 13

Bedien- und
Anzeigeelemente

MFW39...

Taste |

Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb 1auft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW3X...

Taste O/I

Durch Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb |auft sofort
mit Geschwindigkeit 2 (schnell) an. Durch
erneutes Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb wird
gestoppt.

Taste 1-2 | rev

Durch kurzes Dricken der Taste 1-2 | rev
wird die Geschwindigkeit des Gerates zwi-
schen 1 (langsam) und 2 (schnell) umge-
schaltet. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 8

Durch Dricken und Halten der Taste

1-2 | rev wird die Umkehrlauf-Funktion
gestartet. =» ,Umkehrlauf-Funktion” siehe
Seite 8

Bedien- und Anzeigeelemente de

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste 1-2 | rev
gedrickt wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz ent-
riegelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem Kabel-
staufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie benétigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kdnnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes groRere Schaden an lhrem
Gerat zu verhindern, verfigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mitnehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 10005188). Ersatzteile mit Soll-
bruchstelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

= Bild [&

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mithnehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.



de Geschwindigkeits-Einstellung

Geschwindigkeits-

Einstellung

NUR MFW3X...

Mit der Geschwindigkeitseinstellung kann
die Drehzahl auf 1 (langsam) oder 2
(schnell) eingestellt werden.

Achtung!

Bestimmte Anwendungen erfordern unbe-

dingt die Geschwindigkeit 1 (langsam).

Geschwindigkeitsempfehlungen beachten!

Siehe Tabelle = Bild [@

m  Gerat mit der Taste O/I
einschalten. Das Gerat lauft mit der
Geschwindigkeit 2 (schnell).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das
Gerat wechselt auf Geschwindigkeit 1
(langsam).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das
Gerat wechselt wieder zurtick auf
Geschwindigkeit 2 (schnell).

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel
nach kurzem Umkehrlauf nicht gelost
haben, Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen und das Gerat reinigen. =% ,Pflege
und tégliche Reinigung” siehe Seite 13

Grundgerat

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten

Aufsatze korrekt zusammengebaut und mit

dem Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die benétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgerat ist vorbereitet.

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW3X...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, fest-
sitzende Lebensmittel durch kurzzeitiges
Rickwartslaufen der Schnecke wieder zu
I6sen. Die Umkehrlauf-Funktion schaltet
sich nach 15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

— Die Umkehrlauf-Funktion niemals mit
dem GetreidemUihlen-Aufsatz oder dem
Fruchtpressen-Aufsatz verwenden!

— Die Taste 1-2 | rev niemals lange
gedriickt halten, wahrend das Gerat
eingeschaltet ist. Die Taste 1-2 | rev erst
lange gedruckt halten, nachdem das
Gerat vollig zum Stehen gekommen ist.

m Gerat mit der Taste O/ ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste 1-2 | rev driicken und halten.

m Nach ca. 5-10 Sekunden Taste 1:2 | rev
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m  Gerat mit der Taste O/ wieder
einschalten.

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird fiir folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 14

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rdllchen.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehér, das Sie Uber den
Kundendienst erwerben konnen, sind
weitere Anwendungen moglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehause ausrichten.



Vorbereitung Fleischwolf

/A Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

= Bild 1]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die
gewtnschte Lochscheibe auf die
Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[ @

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurstflller-Dise in das
Gehause setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Wurstflller ist vorbereitet.

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. = ,Rezepte” siehe Seite 14

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Flllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlie3lich den
Stopfer verwenden.

Vorsicht!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausulben.

Raspel-Aufsatz de

= Bildfolge [@

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fillschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fullschacht passen.

m Ein geeignetes Gefall unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

5. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

Hinweis (MFW3X...):

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der optimalen Geschwindigkeit 2 (schnell).

6. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Flllschacht
schieben.

7. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

m Die Einflillschale und den Stopfer
abnehmen.

8. Die Sicherungs-Taste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich l0st.

m Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und
tégliche Reinigung” siehe Seite 13

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemlse, Nissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =%, Tipps*“ siehe Seite 14

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.



de Zitruspressen-Aufsatz

=> Bildfolge [9

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewlnschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlieen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Niissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

Achtung' (MFW3X...)
Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindig-
keit 2 (schnell) verwenden.
=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 8

= Bildfolge [1

. Den vorbereiteten Aufsatz schrag

auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fullschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GrolRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Drucken in den Flllschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einfiillschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

-

10

Achtung! (MFW3X...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur Ver-

wendung der Raspel- und Schneid-Einséatze
unbedingt 1 mal die Taste 1:2 | rev drlicken,
um auf Geschwindigkeit 1 (langsam) zu

schalten. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung

siehe Seite 8

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fllschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungs-Taste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und t&gli-
che Reinigung“ siehe Seite 13

“

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.

Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

=> Bildfolge Il

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.



Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhr-
zeigersinn drehen, bis diese horbar
einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

Verwendung

=> Bildfolge

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefall unter den Aufsatz
stellen.

3. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerét einschalten. Der Antrieb lauft.

Achtung! (MFW3X...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten

mit der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur

Verwendung der Zitruspresse unbedingt

1 mal die Taste 1-2 | rev driicken, um auf

Geschwindigkeit 1 (langsam) zu schalten.

=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe

Seite 8

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten drucken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedruckt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungs-Taste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

8. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung” siehe Seite 13

Getreidemuhlen-Aufsatz de

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu
erreichen, sollte der Pressvorgang
einige Male wiederholt werden.

— Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.

Getreidemiihlen-Aufsatz

Zum Mahlen von Produkten wie Weizen,
Hafer, Reis, Kaffeebohnen, Pfefferkornern,
wildem Senf, Walnlissen, Haselnissen,
getrockneten Pilzen, Mandeln, Soja,
Leinsamen, Buchweizengriitze, geschalten
Sonnenblumenkernen usw. Das Gerat ist
nicht zur Verwendung vorgesehen zum
Mabhlen sehr harter Produkte wie getrock-
nete Erbsen, Mais oder Popcorn. =» , Tipps*
siehe Seite 14

Vorbereitung

= Bild [d

1. Die Einstellschraube in den Einstellring
einsetzen. Darauf achten, dass die
Skala nach oben zeigt.

2. Die Einstellschraube in Richtung Mahl-
kammer driicken und den Einstellring im
Uhrzeigersinn drehen, bis die Skala fur
den Mahlgrad erreicht ist.

3. Die Schnecke in das Gehause
einsetzen.

4. Den Mahlring in das Gehause ein-
setzen. Form der Teile beachten.

5. Den Mahlkegel mit dem Vierkant in die
entsprechende Offnung der Schnecke
einsetzen.

6. Mahlkammer auf das Gehause setzen.
Die Aussparung auf der Mahlkammer
muss sich auf der Nase des Gehauses
befinden.

7. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

11



de Fruchtpressen-Aufsatz

Verwendung

/A Verletzungsgefahr!

m Nicht mit den Handen in den Fillschacht
greifen.

m  Wahrend des Betriebs nicht
in den Fillschacht schauen.
Herausgeschleuderte Teilchen kdnnen
zu Augenverletzungen fuhren.

Achtung!

Wenn die Getreidemiihle aufgesetzt ist,
niemals die Umkehrlauf-Funktion verwen-
den. Der Aufsatz kann beschadigt sein!

=> Bildfolge

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.
Schraubring festziehen.

3. Die Einflllschale aufsetzen.

4. Ein geeignetes Gefall unter den Aufsatz
stellen. Einflllschale fullen. =» , Tipps*
siehe Seite 14

Achtung!

Den GetreidemUhlen-Aufsatz nie ohne

Mahlgut laufen lassen.

5. Mahlgrad durch Drehen des Einstell-
rings einstellen:
— gegen den Uhrzeigersinn = gréberes
Korn
—im Uhrzeigersinn = feineres Korn
Immer einen Wert zwischen den folgen-
den Punkten wahlen:
— STOP = grébster Mahlgrad
— 1 = feinster Mahlgrad (niemals hiermit
beginnen)

6. Den Netzstecker anschlie3en. Das
Gerat einschalten.

Achtung!

Das Gerat darf maximal 15 Minuten in

Folge betrieben werden. Danach

45 Minuten abkuhlen lassen!

7. Das Mehl rieselt durch die Mahlkammer.
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8. Mahlgrad kann wahrend des Betriebes
in kleinen Schritten nachreguliert
werden.

Achtung!

Wird der Einstellring wahrend des Betriebs

Uber die STOP-Linie hinaus gedreht,

kénnen Schaden am Gerat entstehen.

9. Sobald Sie fertig sind, das Gerat aus-
schalten und den Netzstecker ziehen.

10. Die Einfillschale abnehmen.

11. Die Sicherungs-Taste gedruckt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

12. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung” siehe Seite 13

Fruchtpressen-Aufsatz

Zum Entsaften von Friichten wie z. B.
Himbeeren, Johannisbeeren, Erdbeeren,
Stachelbeeren oder Trauben und Tomaten.

Vorbereitung

Hinweis: Die Auswahl des Siebeinsatzes
bestimmt den Gehalt an Fruchtfleisch

im Saft. Keine Friichte pressen, deren
Kerndurchmesser ahnlich dem Lochdurch-
messer des Siebeinsatzes ist (z. B.
Himbeeren).

= Bild [

m Uberpriifen, ob die Dichtungsringe
am Siebtrager und an der Schnecke
befestigt sind. Wenn nicht,
Dichtungsringe in die Dichtrillen dieser
Teile einsetzen.

1. Den gewilinschten Siebeinsatz in den
Siebtrager einsetzen und festdriicken.

2. Die Schnecke in das Gehause
einsetzen.

3. Den Siebtrager in das Gehause setzen.
Die Nase am Siebtrager muss in der
Aussparung im Gehause sitzen.

4. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

5. Den Auslasstrichter auf den Siebtrager
aufsetzen, bis dieser horbar einrastet.



6. Die Trester-Duse in den Siebtrager
einschrauben.
Der Fruchtpressen-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/\ Warnung

Verletzungsgefahr!

Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

Achtung!

— Harte Obstschalen, -kerne und -stiele
entfernen.

— Beeren wie z.B. Johannisbeeren
kénnen mit Stielen gepresst werden.

— Frichte mit gréReren Kernen oder
Steinen wie z.B. Pflaumen und Kirschen
mussen vor dem Entsaften entkernt
werden.

— Kein gefrorenes Obst verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen grof3en Druck
ausulben.

=> Bildfolge M

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.
Schraubring festziehen.

3. Die Einfillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Fruchte vorbereiten. Grole
Frichte zuvor zerkleinern, damit sie
ohne zu Driicken in den Fllschacht
passen. Groliere Kerne (z.B. Kirschen,
Pflaumen) entfernen.

m Je einen Behélter unter die Offnungen
fir Saft und Fruchtfleisch stellen.

m Die vorbereiteten Frichte in die
Einflllschale geben.

5. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Gerat einschalten.

6. Mit dem Stopfer die Friichte unter leich-
tem Druck in den Fullschacht schieben.

7. Der ausgepresste Saft flie3t durch den
Auslasstrichter ab. Das Fruchtfleisch
(feste Bestandteile) wird durch die
Trester-Diise gedrickt.

Pflege und tagliche Reinigung de

8. Die Trester-Dise einstellen. Durch
Herausdrehen wird das Fruchtfleisch
feuchter; durch Hineindrehen wird es
trockener und aus dem Trichter flief3t
mehr Saft. Ist das Fruchtfleisch zu
trocken, Diise abschrauben, damit das
Gerat nicht durch das Fruchtfleisch
verstopft wird.

9. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

10. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

11. Die Sicherungs-Taste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich |0st.

m Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und
tagliche Reinigung“ siehe Seite 13

12. Zum Entnehmen des Siebeinsatzes den
Haken in das Loch des Siebeinsatzes
einhangen und vorsichtig herausziehen.

Achtung!

Beim Entsaften besonders vorsichtig vorge-
hen. Sicherstellen, dass die Sieb6ffnungen
nicht verstopft sind. Ist der Gehause-
Auslass mit Fruchtfleisch saftiger Friichte
verstopft, kann Flissigkeit in den Antrieb
gelangen.

Ist der Gehduse-Auslass verstopft, Gerat
abschalten und Netzstecker ziehen. Den
Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle Teile
reinigen. = ,Pflege und tdgliche Reinigung*
siehe Seite 13

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehdrteile missen nach jedem
Gebrauch grundlich gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

13



de Rezepte

/A Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.
Zum Reinigen eine Birste benutzen.

Achtung!

— Metallteile nicht im Geschirrspdiler
reinigen!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild [® finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in
umgekehrter Reihenfolge zerlegen
(siehe ,Vorbereitung“ beim jeweiligen
Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Burste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schitzen.

— Beider Verarbeitung von z.B. Karotten
koénnen Verfarbungen an den Kunststoff-
teilen entstehen. Diese kénnen mit
einigen Tropfen Speisedl entfernt werden.

Rezepte

Hinweis (MFW3X...):
Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten
auf 2 (schnell) stellen.

Semmel-Knodel

— 300 g frisches WeilRbrot

— 20 ml Milch

— 40 g Butter oder Margarine
— 3 Eier

— 1 EL fein gehackte Zwiebeln
— Petersilie

— etwas Mehl

— Salz und Pfeffer

14

m Das Brotin 10 mm dicke Scheiben
schneiden und der Lange nach
halbieren. Mit 20 ml Milch UbergieRen
und ziehen lassen.

m Die feuchten Brotstlicke mit dem
Fleischwolf (Lochscheibe mittel) ca.

60 Sekunden verarbeiten.

m Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
geschmolzene Butter dazugeben und
vermischen.

m Verquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter
die Brotmasse mischen.

m Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

m Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knodel in Mehl walzen.

m  Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Tipps

Fleischwolf

Verwendung der Lochscheiben

— Lochscheibe fein (2,7 mm) fiir:
gekochtes Hihner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fiir Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fir Leberwurst;
Schweinefleisch fir Mettwurst

— Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fur Pastete
und Cervelatwurst

— Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Wourst) fir Resteauflauf

m Ist eine feinere Konsistenz der
verarbeiteten Lebensmittel gewilinscht,
den Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben
nacheinander verwenden (grob, mittel,
fein).

m  Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln, Gewlrze)
kénnen bei der Verarbeitung direkt
zugegeben werden. Dadurch werden alle
Zutaten gut miteinander vermengt.



Waurstfiiller

m Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

m  Waursthille nicht zu ,prall* befiillen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder
Braten platzen kénnten.

Raspel-Aufsatz

Vorsicht! (MFW3X...)

— Die Raspel- und Schneid-Einséatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindigkeit
2 (schnell) verwenden.
=»  Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 8

Verwendung der Einséatze

— Schneid-Einsatz: fiir Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nusse, Hartkase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fur Nisse, Hart-
kédse, Parmesan-Kéase

— Reibe-Einsatz: fir Kartoffeln, Parme-
san-Kase, Nusse

Getreidemuhlen-Aufsatz

— Olhaltige Produkte nicht mit dem
kleinsten Mahlgrad mahlen. Das Mahl-
werk kann verkleben oder verstopfen.

— Fur weicheres Getreide wie Hafer oder
Leinsamen muss zum Mahlen die grobe
Einstellung gewanhlt werden.

— Mahlwerk beim Wechseln von einem zu
einem anderen Produkt gut abwaschen.
Hierdurch wird eine gegenseitige
Geruchsbeeintrachtigung vermieden.

Entsorgung de

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

FUr die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

@ 27 mm & 10003879 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf
6 4 mm = 10003880 Lochscheibe (mittel) fur Fleischwolf
= 10003881 Lochscheibe (grob) fur Fleischwolf
= 00754389 Waurstfiiller: Zum Beflllen von Kunst- und

Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Fleischrolichen.

= 10007189
= 12011263 Raspel-Aufsatz: Zum Raspeln, Reiben und
Schneiden
= 798161 Schneid-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz
& 798162 Raspel-Einsatz (grob) fir Raspel-Aufsatz
= 798160 Raspel-Einsatz (fein) fir Raspel-Aufsatz
= 798130 Reibe-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz
= 12013990 Zitruspressen-Aufsatz: Zum Auspressen von
Zitronen, Orangen oder Grapefruits
7 7 etreidemuhlen-Aufsatz: Zum Mahlen
= 17004678 Getreidemiihlen-Aufsatz: Zum Mahl
1 von Produkten wie Weizen, Hafer, Reis,
Y Kaffeebohnen, Pfefferkornern, Ackersenf,
o)) Walnissen, Haselnlssen, getrockneten Pilzen,
@: Mandeln, Soja, Leinsamen, Buchweizengriitze,
geschalten Sonnenblumenkernen usw.
. > = 17004677 Fruchtpressen-Aufsatz: Zum Entsaften von

Friichten wie z.B. Himbeeren, Johannisbeeren,
Erdbeeren, Stachelbeeren oder Trauben und

99/\. Tomaten.

Ersatzteile und Zubehor konnen tber den Handel und den Kundendienst erworben

werden.
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Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

Problem Ursache AbhilfemaRnahmen

Das Gerat lauft beim
Einschalten nicht an.

Gerat hat keinen Strom.

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat lauft normal,
aber die Lebensmittel
werden nicht verarbeitet.

Das Gerat wurde
Uberlastet und der
Mitnehmer ist an
der Sollbruchstelle

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken,
Aufsatz abnehmen, zerlegen und
reinigen. Mitnehmer ersetzen.

gebrochen. = Uberlastsicherung” siehe
Seite 7
Die Lebensmittel werden Der Aufsatz oder die Gerate ohne Umkehrlauf:

nicht oder sehr langsam
verarbeitet.

Schnecke ist verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken. Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen,
um die Blockierung zu I6sen.

=> Pflege und tégliche Reinigung*
siehe Seite 13

Gerate mit Umkehrlauf: Gerat
mit der O/I|-Taste ausschalten

und Stillstand des Antriebs
abwarten. 1-2 | rev-Taste gedriickt
halten. Nach ca. 5-10 Sekunden
1-2 | rev-Taste loslassen und
Stillstand des Antriebs abwarten.
Gerat wieder einschalten und
weiterarbeiten. =» ,Umkehrlauf-
Funktion® siehe Seite 8

Es wird zu starker Druck
auf den Stopfer ausgeubt
oder der Fillschacht ist
zu voll.

Den Druck auf den Stopfer
verringern und den Fullschacht mit
weniger Lebensmitteln befiillen.

In den zu verarbeitenden
Lebensmitteln sind

noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen.
Hartes Gemise vor der
Verarbeitung vorgaren bzw.
-dlnsten.

Die Umkehrlauf-Funktion
startet nicht.

Die 1-2 | rev-Taste wurde
zu kurz gedruckt.

Die 1-2 | rev-Taste gedrickt
halten, bis der Umkehrlauf startet.

Die Schnecke ist
vollstéandig verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken. Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen,
um die Blockierung zu I6sen.

=> Pflege und tégliche Reinigung*
siehe Seite 13

Kdnnen Probleme nicht selbst behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten dieser Anleitung.
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Grain mill: for grinding all types of grain (except maize), such as
e.g. poppy seeds, linseeds, sesame, buckwheat and also herbs,
spices and coffee.

Fruit press: for squeezing juice out of fruits such as e.g.
raspberries, currants, strawberries, gooseberries or grapes and
tomatoes.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications

are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.
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Safety instructions en

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

/\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts.

Keep hands clear of rotating parts. Never reach into the feed chute
or outlet opening. Never put the food to be processed into the feed
chute with your hands. Only use the pusher provided!

Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands. Clean them with a brush.

/\ Caution! Risk of damaging the appliance

Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed
chute or outlet opening.

Before changing the direction of rotation (reverse), wait until the
drive has come to a complete standstill. Only allow the appliance to
run uninterrupted for a maximum of 10 minutes. Then switch off and
allow to cool down to room temperature.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. =% “Care and
daily cleaning” see page 27
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en Overview

Congratulations on the purchase of your Qvyerview
new Bosch appliance. .
On the following pages of these operating T glz?s.emunit

instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.
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a Drive for attachments
b Button | or O/1*

¢ Button O or1-2|rev*

d Operation indicator

e Release button

f Carrying handle

g Storage compartment with cover
h Mains cable

i Cable storage compartment
Base attachment

Housing

Feed chute

Filling tray

Pusher

Worm gear with agitator paddle
Threaded ring

Meat mincer insert

a Blade

b Perforated disc, fine (2,7 mm)*
¢ Perforated disc, medium (4 mm)
d Perforated disc, coarse (8 mm)
Sausage filler insert

a Bearing ring

b Sausage filler nozzle

Fig.

Shredding attachment*

Housing

Feed chute

Cap

Filling tray

Pusher

Slicing insert

Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine

Grating insert

Citrus press attachment*

a Collecting tray

b Filter insert

¢ Pressing cone

d Driving shaft with spring
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7 Grain mill attachment*
Housing
Feed chute
Filling tray
Worm gear
Grinding ring
Grinding cone
Grinding chamber
Setting ring
Adjustment screw with scale
j Threaded ring
8 Fruit press attachment*
Use filling tray and pusher from the base
attachment.
Housing
Feed chute
Worm gear with sealing ring
Filter inserts: fine (1) & coarse (2)
Filter holder with sealing ring
Threaded ring
Outlet funnel
Pulp nozzle (adjustable)
Hook for removing the filter insert
j Cleaning brush

* depending on the model

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. = Fig. @

Spare parts and accessories are

available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 30

=2 (= I« M o T « i ]
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Before using for the first time en

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A/

m Inspect all parts for visible damage.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 27

Control and display
elements

MFW39...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O
Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW3X...

Button O/I

Press button O/I to switch on the appliance.
The drive starts running immediately with
speed 2 (fast). Press button O/l again to
switch off the appliance. The drive stops.

Button 1-2 [ rev

Pressing button 1-2 | rev briefly switches
the speed of the appliance between 1
(slow) and 2 (fast). =» “Speed setting” see
page 22

Pressing and holding button 1-2 | rev
starts the reversing function. =» “Reversing
function” see page 22
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en Overload protection

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the 1-2 | rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 10005188). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddie

= Fig. &

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.

22

Speed setting

ONLY MFW3X...
Using the speed setting feature, the speed
can be set to 1 (slow) or 2 (fast).

Caution!

For certain applications, it is imperative

to use speed 1 (slow). Take note of the
recommended speeds! See table = Fig. [d

m Switch on the appliance with button O/I.
The appliance will run at speed 2 (fast).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch to speed 1 (slow).

m Press button 1-2 [ rev briefly. The
appliance will switch back to speed 2
(fast).

Reversing function

ONLY MFW3X...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.

Caution!

— Never use the reverse function with the
grain mill attachment or the fruit press
attachment!

— Never press and hold button 1:2 | rev
continuously while the appliance is
switched on. Only press and hold
button 1-2 | rev continuously once the
appliance has come to a complete stop.

m Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press and hold button 1-2 | rev.

m After approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the drive to
come to a standstill.

m Switch the appliance on again with
button O/I.

Note: If food that has got stuck is not
released by briefly putting the appliance into
reverse, switch the appliance off, unplug
and clean it. =» “Care and daily cleaning”
see page 27



Base unit

Preparation

/\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 28

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

Preparation for meat mincer

/A Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

=> Fig. Bl

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

Base unit en

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

= Fig.3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different

ways depending on the application.

=> “Recipes” see page 28

The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.

— Do not apply great force with the pusher.

= Fig.[d

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

m Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

5. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.
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en Shredding attachment

Note (MFW3X...):

After switching on, the appliance runs at the

ideal speed 2 (fast).

6. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

7. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

m Remove the filling tray and pusher.

8. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

m Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 28

Preparation

/\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.

= Fig.[d

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

24

Caution! (MFW3X...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 22

= Fig. [

Fit the prepared attachment onto the

drive of the base unit, holding it at an

angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution! (MFW3X...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the shredding and

cutting inserts, you must press button

1-2 | rev once to switch to speed 1 (slow).

=> “Speed setting” see page 22

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

-



Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

A\ Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for

preparation and use of the citrus press

attachment. Never use other attachments in
this position.

= Fig. I

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fit the collecting tray onto the drive at an
angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise until
you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.

Use

= Fig.

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

Citrus press attachment en

Caution! (MFW3X...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the citrus press, you

must press button 1-2 | rev once to switch

to speed 1 (slow). =» “Speed setting” see

page 22

4. Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Grain mill attachment

For grinding products such as wheat,

oats, rice, coffee beans, peppercorns,

wild mustard, walnuts, hazel nuts, dried
mushrooms, almonds, soya, linseeds,
buckwheat groats, shelled sunflower seeds,
etc. The appliance is not intended to be
used for grinding very hard products such
as dried peas, maize or popcorn. =» “Tips”
see page 28

Preparation

= Fig. [d

1. Place the adjustment screw in the
setting ring. Ensure that the scale points
upwards.

2. Press the adjustment screw towards the
grinding chamber and turn the setting
ring in a clockwise direction until the
scale for the grinding level is reached.
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en Fruit press attachment

3. Insert worm gear into the housing.

4. Insert grinding ring into the housing.
Note shape of the parts!

5. Insert grinding cone with the square
shaft into the corresponding opening of
the worm gear.

6. Place grinding chamber on the housing.
Recess on the grinding chamber must
be situated on the lug on the housing.

7. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in the clockwise
direction without using force.

Use

/\ Risk of injury!

m Do not reach into the feed chute with
your hands.

m Do not look into the feed chute during
operation, as the bouncing particles can
hurt your eye.

Caution!
When the mill is attached, never use reverse
function. Attachment may be damaged!

= Fig.

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position. Tighten
threaded ring.

3. Fit the filling tray.

4. Place a suitable container under the
attachment. Fill the filling tray. =» “Tips”
see page 28

Caution!
Never allow the grain mill attachment to run
without ingredients.
5. Set the degree of grinding by turning the
setting ring:
— anticlockwise = coarser grain
— clockwise = finer grain
Always select a value between:
— STOP = coarsest degree of grinding
— 1 =finest degree of grinding (never
use it at the beginning)
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6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution!

The appliance may be operated

continuously for a maximum of 15 minutes.

Then leave the appliance to cool down for

45 minutes!

7. The flour trickles through the discharge
chute.

8. Degree of grinding can be re-adjusted in
small steps during operation.

Caution!

Setting it beyond the STOP line during

operation can damage the appliance.

9. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

10. Remove the filling tray.

11. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

12. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. = “Care and daily
cleaning” see page 27

Fruit press attachment

For squeezing juice out of fruits such as
e.g. raspberries, currants, strawberries,
gooseberries or grapes and tomatoes.

Preparation

Note: selection of the filter insert
determines the content of fruit pulp in the
juice. Do not press fruit whose pips are
similar in diameter to the hole diameter in
the filter insert (e.g. raspberries).

= Fig. M
Make sure that the sealing rings are
fitted onto the filter holder and the worm
gear. If not, insert them into the sealing
grooves of these parts.
1. Insert the filter insert into the filter holder
and press it into place.
Insert the worm gear into the housing.
Insert the filter holder into the housing.
Lug on the filter holder must be situated
in the recess on the housing.

wnN



4. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in the clockwise
direction without using force.

5. Place the outlet funnel onto the filter
holder until it audibly clicks into place.

6. Screw pulp nozzle into the filter holder.

The fruit press attachment is now prepared.

Use

/\ Warning

Risk of injury!

Do not reach into the feed chute with your
hands.

Caution!

— Remove hard fruit peel, pips and stalks.

— Berries such as e.g. currants can be
pressed together with their stalks.

— Fruit with larger pips and stones such as
e.g. plums and cherries must have their
pips or stones removed before juicing.

— Do not process frozen fruit.

— Do not apply great force with the pusher.

=> Fig. M

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position. Tighten
threaded ring.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare the fruit. Chop up large fruit
beforehand so it fits into the feed
chute without having to be pressed in.
Remove larger pips and stones (e.g.
cherries, plums).

m Place one container under each of the
apertures for juice and for the pulp.

m Add the prepared fruit to the filling tray.

5. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

6. Use the pusher to slide the fruit down
the feed chute, applying light pressure.

7. The pressed juice flows out from
the outlet funnel. The pulp (solid
components) is pressed through the
pulp nozzle.

Care and daily cleaning en

8. Adjust the pulp nozzle. Unscrewing
makes the pulp more moist; screwing
in makes it dryer and more juice flows
from the funnel. If the pulp is too dry,
unscrew the nozzle, to avoid clogging
the appliance with the pulp.

9. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

10. Remove the filling tray and pusher.

11. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

m Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =% “Care and daily
cleaning” see page 27

12. To remove the filter insert, insert the
hook into the hole in the filter insert and
carefully extract.

Caution!

Pay special attention to the juice squeezing
process. Make sure filter openings are not
clogged. Clogging of the housing outlet
with the pulp of juicy fruits can cause the
flooding of the drive unit.

If the housing outlet becomes clogged,
switch off the appliance and pull out the
mains plug. Remove the attachment, take it
apart and clean all parts. =% “Care and daily
cleaning” see page 27

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the
relevant accessories must be thoroughly
cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.

Clean them with a brush.
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en Recipes

Caution!

— Do not wash metal parts in the
dishwasher!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. [®] gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Note (MFW3X...):
For all operating steps, set the speed
to 2 (fast).

Bread dumplings
300 g fresh white bread

— 20 ml milk

— 40 g butter or margarine

— 3eggs

— 1 tbsp finely chopped onions

— Parsley

— Alittle flour

— Salt and pepper

m Cut the bread into slices 10 mm thick
and halve lengthways. Add 20 ml of milk
and soak.
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m Process the moistened bread for
approx. 60 secs with the meat mincer
(perforated disc, medium).

m Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

= Add the whisked eggs, salt and pepper
and mix into the bread dough.

m Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

m Shape the dumplings with wet hands.
Roll the dumplings in flour.

m Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Tips

Meat mincer

Usmg the perforated discs
Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork and
beef for meat loaf; raw liver, meat and
bacon for liverwurst; pork for Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).

m You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m  Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.



Shredding attachment

Caution! (MFW3X...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 22

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

— Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

Grain mill attachment

— Do not grind oleaginous products at the
smallest degree of grinding. The grinder
may jam or become blocked.

— In the case of softer grain, such as oats
or linseeds, the coarse setting must be
selected for grinding.

— Wash the grinder thoroughly when
changing from one product to another.
This will prevent odours from impairing
each other.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Disposal en

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Q 27 mm & 10003879 Perforated disc (fine) for meat mincer
e 4 mm = 10003880 Perforated disc (medium) for meat mincer
@ 8 mm = 10003881 Perforated disc (coarse) for meat mincer
T = 00754389 Sausage filler: for filling artificial and natural
casings with sausage meat. For producing meat
rolls.
@ = 10007189
:) = 12011263 Shredding attachment: for shredding, grating
A = o and slicing
gy "
&
@ & 798161 Slicing insert for the shredding attachment
@ & 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment
@ & 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment
@ & 798130 Grating insert for the shredding attachment
. > & 12013990 Citrus press attachment: for squeezing
‘g{b\S oranges, lemons and grapefruits.
& 17004678 Grain mill attachment: for grinding products
| = such as wheat, oats, rice, coffee beans,
= peppercorns, wild mustard, walnuts, hazel nuts,
. -) dried mushrooms, almonds, soya, linseeds,
&}: buckwheat groats, shelled sunflower seeds, etc.
,{j‘;;. @ 17004677 Fruit press attachment: for squeezing juice

out of fruits such as e.g. raspberries, currants,
strawberries, gooseberries or grapes and
tomatoes.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not  Appliance has no power Insert the mains plug in the socket.
start when switched on.  supply.

The appliance is running  The appliance was Switch the appliance off and wait

normally, but the food is  overloaded, and until it has stopped. Unplug the

not being processed. the agitator paddle appliance, remove the attachment,
has broken at the take it apart and clean. Replace
predetermined breaking the agitator paddle. =% “Overload
point. protection” see page 22

The food is not being The attachment or worm  Appliance without reversing

processed or only very gear is blocked. function: Switch appliance off,

slowly. wait until it has stopped and

unplug. Remove the attachment,
take it apart and clean to eliminate
the blockage. =% “Care and daily
cleaning” see page 27
Appliances with reversing
function: Switch off the appliance
with button O/I and wait for the
drive to come to a standstill. Press
and hold button 1-2 | rev. After
approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the
drive to come to a standstill.
Switch the appliance on again and
continue to use it. =» “Reversing
function” see page 22

The pressure on the Reduce the pressure on the
pusher is too great or the pusher and fill the feed chute with
feed chute is too full. less food.
The food to be processed Remove hard components.
still contains hard Precook/steam vegetables before
components. processing them.
The reversing function Button 1-2 | rev was Press and hold button 1-2 | rev
does not start. pressed too briefly. until the reversing function starts.
The worm gear is Switch the appliance off, wait
blocked right up. until it has stopped and unplug.

Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 27

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Si I’appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domes-
tique et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniguement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes:

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des boudins.
Rape: pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes: pour extraire le jus des agrumes.

Moulin a céréales: pour moudre toutes les céréales (sauf le mais)
ainsi que les graines de pavot, de lin et de sésame, le sarrasin, les
épices ou encore le café.

Presse-fruits : pour préparer du jus de fruits, p. ex. framboises,
groseilles, fraises, groseilles @ maquereau ou raisin et tomates.
Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). L'appareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniguement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des pieces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage di aux projections et pour travailler sans encombre.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage.
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Il faut tenir les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de
branchement et ne pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas
laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien incombant a I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/A Risque de chocs électriques et d’incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par I'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniéere
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systeme a conducteur de protection de l'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rem-
placement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées

que par notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder
I'appareil a des minuteries ou a des prises pouvant étre com-
mandées a distance. Toujours surveiller 'appareil pendant son
fonctionnement! Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps
gue nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des
éléments brllants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger 'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser l'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.
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/\ Attention! Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d’objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans l'orifice de remplissage ou de

sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L’arréter ensuite et le laisser refroidir a la température

ambiante.
/\ Important!

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 42

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement.

Au cours des pages suivantes de cette
notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur I'utilisation de cet
appareil en toute sécurité.

Nous vous demandons a lire minutieuse-
ment cette notice d’utilisation et a respecter
toutes les instructions. Vous aurez ainsi
toute satisfaction de votre appareil pendant
de nombreuses années et les résultats qu’il
fournira confirmeront votre décision d’achat.
Veuillez conserver cette notice d’utilisation
en vue d’une réutilisation ultérieure ou pour
un futur nouveau propriétaire.

Sur notre site web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.

34

Sommaire

Conformité d’utilisation ...............cccccc.e. 32
Consignes de sécurité...........ccceeveeeennneen. 33
Vue d’ensemble.........cccooiiiiiiiiiiiiieenns 35
Avant la premiére utilisation .................... 35
Eléments de commande et d’affichage ....36
Sécurité anti-surcharge .........cccccoeceeennnen. 36
Réglage de la vitesse ..........cccccovveeeiinnns 36
Fonction marche inversée........................ 37
Appareil de base...........cccccciiiiiiiiiieieee. 37
Accessoire de base ...........coce v 37
Accessoire @ émincer .........cccoveeerieeenne. 38
Presse-agrumes .........ccccoeeviiieeeeiiiciieenn. 39
Moulin a céréales .........ccccevvvieieeiiiiinnnn.n. 40
Presse-fruits .......ccoooeeeiie e 41
Entretien et nettoyage quotidiens............. 42
ReCEttesS ....oovieiiieieeeee e 43
COoNSEIlS ..o 43
Mise au rebut..........ooccoiiiiiii 44
Garantie.......cccoeeueiieei e 44
Piéces de rechange et accessoires.......... 45
Dérangements et solutions............cccc.c.... 46



Vue d’ensemble

—=> Figure
1 Appareil de base
Entrainement des accessoires
Touche | ou O/I*
Touche O ou 1-2 | rev*
Témoin de fonctionnement
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement avec
couvercle
Cordon d’alimentation
Compartiment de rangement du
cordon
2 Accessoire de base
Boitier
Orifice de remplissage
Entonnoir
Pilon poussoir
Vis sans fin avec pale d’entrainement
Anneau vissable
3 Hachoir a viande

a Lame

b Disque ajouré fin (2,7 mm)*

¢ Disque ajouré moyen (4 mm)

d Disque ajouré grossier (8 mm)
4 Accessoire a saucisses

a Anneau porteur

b Buse a saucisses

=> Figure
Accessoire a émincer*
Boitier
COrifice de remplissage
Capuchon
Entonnoir
Pilon poussoir
Insert a découper
Insert a émincer, grossier
Insert a émincer, fin
Insert a raper
6 Presse-agrumes®

a Bol

b Insert passoire

¢ Cobne presse-fruits

d Axe d’entrainement avec ressort

- Q 0 Q0T

-0 Q0T
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Vue d’ensemble fr

7 Moulin a céréales*
Boitier
Orifice de remplissage
Entonnoir
Vis sans fin
Bague de mouture
Meule conique
Chambre de mouture
Bague de réglage
Vis de réglage avec échelle
j Anneau vissable
8 Presse-fruits*
Utiliser I'entonnoir et le pilon poussoir de
I'accessoire de base.
Boitier
Orifice de remplissage
Vis sans fin avec bague d’étanchéité
Inserts passoire fin (1) & grossier (2)
Support de passoire avec bague
d’étanchéité
Anneau vissable
Entonnoir de sortie
Buse a pulpe (réglable)
Crochet pour le retrait des inserts
passoire
j Brosse de nettoyage

* Selon le modéle

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. =» Figure [d

Les accessoires et pieces de rechange
sont disponibles auprés du service aprées-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=»> « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 45

TS Q ThD QO T

®©OQO0TY

- ga

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m  Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans I'ordre inverse de la
description dans « Préparation ».
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fr Eléments de commande et d’affichage

m  Contrdler I'intégrité de toutes les pieces.

=> Figure I /

m Vérifier chacune des piéces pour s’'as-
surer qu'il N’y a pas de défaut visible.

m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces.
=> « Entretien et nettoyage quotidiens »
voir page 42

Eléments de commande et
d’affichage

MFW39...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O
La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L'entrainement s’arréte.

MFW3X...

Touche O/I

La touche O/l permet de mettre I'appareil
en marche. L'entrainement commence
immédiatement a vitesse 2 (rapide). Un
nouvel appui sur la touche O/1 permet
d’éteindre I'appareil. L'entrainement
s'arréte.

Touche 1-2 [ rev

Appuyer briévement sur la touche 1-2 | rev
pour permuter la vitesse de I'appareil entre
1 (lent) et 2 (rapide). =» « Réglage de la
vitesse » voir page 36

En appuyant et maintenant la touche

1-2 | rev enfoncée, la fonction de marche
inversée démarre. =» « Fonction marche
inversée » voir page 37

Tous les modéles

Témoin de fonctionnement

Lorsque I'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modéles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche 1-2 | rev est enfoncée.
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Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L’accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement du cordon
Le cordon d’alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement, puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.

Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de
I'accessoire de base, la pale d’entrainement
comporte une entaille (zone de rupture
programmée). En cas de surcharge, la
pale d’entrainement se rompt a cet endroit.
Une nouvelle pale d’entrainement peut étre
obtenue auprés du service aprés-vente

(n° 10005188). Les pieces de rechange

a zone de rupture programmée ne sont
pas couvertes par nos engagements de
garantie.

Remplacer la pale d’entrainement

=> Figure &

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Réglage de la vitesse

MFW3X... UNIQUEMENT
Le réglage de la vitesse permet de régler la
vitesse sur 1 (lent) ou 2 (rapide).

Attention!

Certaines applications exigent impérati-
vement la vitesse 1 (lent). Respecter les
recommandations concernant la vitesse!
Voir tableau =» Figure [d



m  Allumer I'appareil par la touche O/I.
L'appareil fonctionne a la vitesse 2
(rapide).

m  Appuyer brigvement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil passe a la vitesse 1
(lent).

m  Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil repasse a la
vitesse 2 (rapide).

Fonction marche inversée

MFW3X... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionne-
ment en sens inverse de la vis sans fin.

La fonction marche inversée se désactive
automatiquement au bout de 15 secondes.

Attention!

— Ne jamais utiliser la fonction de marche
inversée avec le moulin a céréales ou le
presse-fruits!

— Ne jamais maintenir la touche 1-2 | rev
appuyée pendant que I'appareil est en
marche. Maintenir la touche 1-2 | rev
enfoncée qu’une fois que I'appareil est
complétement immobile.

m Eteindre I'appareil avec la touche
O/1 et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Maintenir la touche 1-2 | rev appuyée.

m  Au boutde 5 a 10 secondes, relacher la
touche 1-2 | rev et attendre que I'entrai-
nement s'immobilise.

m Remettre 'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque:

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur et
nettoyer I'appareil. = « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 42

Fonction marche inversée fr

Appareil de base

Préparation

A\ Risques de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois

tous les préparatifs sur I'appareil achevés

et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.

m Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniquement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L’appareil de base est prét.

Accessoire de base

L’accessoire de base est utilisé pour les
applications suivantes:

Hachoir a viande

Pour broyer des aliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque ajouré
adéquat. = « Conseils » voir page 43

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Remarque: avec I'accessoire de base et
I'accessoire adéquat que vous pouvez vous
procurer auprés du service aprés-vente,
d’autres applications sont possibles.
Attention!

Lors du montage des différentes pieces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piece correspondante du boitier.

Préparation du hachoir a viande

A\ Risques de blessures!

Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention!

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

= Figure 3]

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trailnement vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame, puis le
disque souhaité sur la vis sans fin.
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fr Accessoire a émincer

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Le hachoir a viande est prét.

Préparation de I’accessoire a
saucisses

=> Figure @

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trainement vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis sans fin, puis la buse a saucis-
ses dans le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

L’accessoire a saucisses est prét.

Utilisation

Remarque: en fonction de I'utilisation
souhaitée, les aliments sont traités
difféeremment. =» « Recettes » voir

page 43

L’exemple suivant décrit I'utilisation de
I’accessoire de base comme hachoir a
viande:

A Risques de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, se servir unique-
ment du pilon poussoir.

Attention!

— Ne pas traiter d’'os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

=> Figure [@

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.
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4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

m Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

5. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Note (MFW3X...):

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse optimale 2 (rapide).

6. Pousser légérement les aliments
avec le pilon poussoir dans I'orifice de
remplissage.

7. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

m Retirer 'entonnoir et le pilon poussoir.

8. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

m Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Accessoire a émincer

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser I'insert
adéquat. =» « Conseils » voir page 43

Préparation

A Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames
et arétes tranchantes équipant les inserts a
raper et émincer.

=> Suite de la figure [€

1. Ouvrir le capuchon. Placer l'insert sou-
haité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

L’accessoire a émincer est prét.



Utilisation

A Risques de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, se servir unique-
ment du pilon poussoir.

Attention!

— Le pilon poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix p. ex.).

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

Attention! (MFW3X...)

— Utiliser impérativement les inserts a
émincer et a découper a la vitesse 1
(lente).

— Utiliser l'insert a raper a la vitesse 2
(rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 36

=> Suite de la figure [l

Installer a I'oblique I'accessoire préparé

sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner l'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention! (MFW3X...)

L’appareil fonctionne, aprés sa mise en
marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser
les rapes et outils de découpe, appuyer
impérativement 1 fois sur la touche 1:2 | rev
afin de passer a la vitesse 1 (lent).

=> « Réglage de la vitesse » voir page 36

-

Presse-agrumes fr

7. Pousser légerement les aliments avec
le pilon poussoir dans I'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapes.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

11. Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, p. ex. des
citrons, oranges, pamplemousses.

Préparation

A Risques de blessures!

Le presse-agrumes est monté directement
sur I'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’'une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°. Ne
jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

=> Suite de la figure Il

1. Tenir 'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner, si
besoin, I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de I'appareil de base.

Attention!

L’axe d’entrainement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas
étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I’entrainement.

39
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4. Tourner le bol dans le sens inverse
horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

5. Placer l'insert passoire sur le bol.

6. Installer le cone presse-fruits sur I'axe
d’entrainement.

Le presse-agrumes est monté sur I'appareil

de base et prét.

Utilisation

=> Suite de la figure

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche. L'entrainement
démarre.

Attention! (MFW3X...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

le presse-agrumes, appuyer impérative-
ment 1 fois sur la touche 1-2 | rev pour
passer a la vitesse 1 (lent). =» « Réglage de

la vitesse » voir page 36

4. Poser une moitié d’agrume sur le cone
presse-fruits, coté coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le cone.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

8. Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les pieces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Remarques:

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire conte-
nant la pulpe des fruits et les pépins.
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Moulin a céréales

Pour moudre des produits tels que le blé,
I'avoine, le riz, les grains de café, les grains
de poivre, la moutarde sauvage, les noix,
les noisettes, les champignons séchés,

les amandes, le soja, les graines de lin, le
gruau de sarrasin, les graines de tournesol
pelées, etc. La machine n’est pas prévue
pour la mouture de produits trés durs
comme les pois secs, le mais ou le pop-
corn. =% « Conseils » voir page 43

Préparation

=> Figure [4

1. Placer la vis de réglage sur la bague
de réglage. S’assurer que I'échelle est
dirigée vers le haut.

2. Pousser la vis de réglage en direction
de la chambre de mouture, tourner la
bague de réglage dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que
I’échelle pour le degré de mouture soit
atteinte.

3. Introduire la vis sans fin dans le boitier.

4. Placer la bague de mouture dans le
boitier. Respecter la forme des piéces.

5. Insérer la meule conique en position-
nant le carré dans 'ouverture corres-
pondante de la vis sans fin.

6. Introduire la chambre de mouture dans
le boitier. L'évidement de la chambre de
mouture doit se trouver sur la saillie du
boitier.

7. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Utilisation

A\ Risques de blessures!

= Ne jamais mettre les mains dans I'orifice
de remplissage.

m Ne pas regarder dans l'orifice de
remplissage, lorsque I'appareil est
en service. Les particules projetées
risquent de causer des blessures aux
yeux.

Attention!

Ne jamais utiliser la fonction de marche

inversée lorsque le moulin a céréales



est en place. L'accessoire risque de
s’endommager!

=> Suite de la figure

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens

inverse des aiguilles d’'une montre

jusqu’a son enclenchement audible.

Serrer 'anneau vissable.

Mettre I'entonnoir en place.

Placer un récipient adapté sous

I'accessoire. Remplir 'entonnoir.

=» « Conseils » voir page 43

Attention!
Ne jamais faire fonctionner le moulin a
céréales sans grain.
5. Régler le degré de mouture en tournant
la bague de réglage:
— dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre = grains plus grossiers
— dans le sens des aiguilles d’'une
montre = grains plus fins
Sélectionner toujours une valeur entre
les points suivants:
— STOP = degré de mouture le plus
grossier
— 1 = degré de mouture le plus fin
(ne jamais commencer ici)

o

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention!

Ne jamais utiliser I'appareil pendant plus

de 15 minutes. Ensuite, laisser refroidir

pendant 45 minutes!

7. Lafarine tombe a travers la chambre de
mouture.

8. Le degré de mouture peut étre
réajusté, par petites étapes, pendant le
fonctionnement.

Attention!

Tourner la bague de réglage au-dela de la

ligne STOP pendant le fonctionnement peut

endommager I'appareil.

9. Des que le travail est effectué, éteindre
I'appareil, puis le débrancher.

10. Retirer I'entonnoir.

Presse-fruits fr

11. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu'il se sépare.

12. Retirer I'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

Presse-fruits

Pour presser les fruits (p. ex. les fram-
boises, groseilles, fraises, groseilles a
maquereau ou raisin et tomates).

Préparation

Remarque: la teneur en pulpe du jus
dépend de l'insert passoire qui a été choisi.
Ne pas presser de fruits dont le diameétre
des graines est similaire au diamétre

du trou de l'insert passoire (p. ex. des
framboises).

=> Figure [

m Vérifier si les bagues d’étanchéité sont
fixées sur le support de passoire et
la vis sans fin. Si ce n’est pas le cas,
insérer des bagues d’étanchéité dans
les rainures d’étanchéité de ces pieces.

1. Mettre l'insert passoire en place dans
le support de passoire et le presser
fermement.

2. |Introduire la vis sans fin dans le boitier.

3. Mettre le support de passoire dans le
boitier. La saillie du support de passoire
doit étre assise dans I'évidement prévu
dans le boitier.

4. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

5. Placer I'entonnoir de sortie sur le
support de passoire jusqu’a ce qu’il
s’enclenche de maniére audible.

6. Visser la buse a pulpe dans le support
de passoire.

Le presse-fruits est prét.
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Utilisation

A\ Avertissement

Risque de blessures!

Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de
remplissage.

Attention!

— Enlever les parties dures des fruits
(peau, pépins, tiges).

— Les baies comme les groseilles peuvent
étre pressées avec leurs tiges.

— Les graines ou noyaux de grande taille,
p. ex. des prunes et cerises, doivent
étre retirées avant d’extraire le jus.

— Ne pas utiliser de fruits congelés.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

= Suite de la figure M

1. Installer a 'oblique I'accessoire préparé
sur 'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a son enclenchement audible.
Serrer 'anneau vissable.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les fruits. Couper tout d’abord
les fruits de grande taille en morceaux
plus petits afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer. Retirer les noyaux de grande
taille (p. ex. des cerises ou des prunes).

m Placer un récipient en dessous de
I'ouverture pour le jus et un sous celui
pour la pulpe.

m Introduire les fruits préparés dans
I'entonnoir.

5. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

6. Pousser légerement les fruits avec
le pilon poussoir dans I'orifice de
remplissage.

7. Le jus pressé s’écoule a travers
I'entonnoir de sortie. La pulpe (compo-
sants solides) est pressée et évacuée
par la buse a pulpe.
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8. Régler la buse a pulpe. En la dévissant
la buse, la pulpe devient plus humide;
en la vissant, elle devient plus séche
et plus de jus s’écoule de I'entonnoir.
Si la pulpe est trop séche, dévisser la
buse pour que la machine ne soit pas
obstruée par la pulpe.

9. Une fois terminé, éteindre 'appareil et
débrancher.

10. Retirer I'entonnoir et le pilon poussoir.

11. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il se sépare.

m Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entre-
tien et nettoyage quotidiens » voir
page 42

12. Pour retirer I'insert passoire, suspendre
le crochet dans le trou de l'insert pas-
soire et le sortir avec précaution.

Attention!

Effectuer la pression des fruits avec
précaution. Veiller a ce que les orifices

de la passoire ne soient pas obstrués. Si

la sortie du boitier est obstruée par de la
pulpe juteuse, du liquide peut pénétrer dans
I'entrainement.

Si la sortie du boitier est obstruée, éteindre
I'appareil et débrancher la fiche secteur.
Retirer 'accessoire, puis démonter et
nettoyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 42

Entretien et nettoyage

quotidiens

L'appareil, les accessoires et toutes les
piéces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.



A\ Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames
et arétes tranchantes équipant les acces-
soires a raper et émincer. Pour nettoyer,
utiliser une brosse.

Attention!

— Ne pas nettoyer les piéces métalliques
au lave-vaisselle!

— Ne pas utiliser pas de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets métalliques
acereés, pointus ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons ni de produits
nettoyants abrasifs.

La figure [@] montre comment laver les

pieces détachées.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

m Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparation » de
I'accessoire correspondant).

m Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge/un
chiffon doux ou avec une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Remarques:

— Sécher immédiatement les pieces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.

— Dans le cas du mixage de carottes, des
colorations peuvent apparaitre sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées par quelques gouttes
d’huile alimentaire.

Recettes

Remarque (MFW3X...):
Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de
toutes les étapes de travail.

Quenelles de pain

— 300 g de pain blanc frais

— 20 ml de lait

— 40 g de beurre ou de margarine

— 3 oceufs

— 1c.as. doignons finement hachés
— Persil

— Un peu de farine

— Sel et poivre

Recettes fr

m  Couper le pain en tranches d’env.

10 mm, puis les couper en deux dans
le sens de la longueur. Les couvrir avec
20 ml de lait et les laisser s’'imbiber.

m Faire passer les morceaux de pain
imbibés dans le hachoir (disque ajouré
moyen) pendant env. 60 secondes.

m Ajouter les oignons et le persil finement
hachés, puis le beurre fondu. Bien
mélanger le tout.

m Brouiller les ceufs, les saler et poivrer,
puis les ajouter a la masse a base de
pain.

m Laisser la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, la pétrir a nouveau
énergiquement.

m Avant de former les quenelles, bien
s’humidifier les mains avec de I'eau.
Rouler les quenelles dans la farine.

m Mettre les quenelles dans I'eau frémis-
sante et les faire cuire env. 20 minutes.
L’eau ne doit jamais entrer en ébullition!

Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour:
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie ; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour:
Viande de porc et de beoeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour:
Viande de porc rotie pour goulasch,
restes (p. ex. de réti, de charcuterie)
pour gratin

m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).
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fr Mise au rebut

m D’autres ingrédients (p. ex. des oignons,
des épices) peuvent étre ajoutés direc-
tement lors de la préparation. Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangeés.

Accessoire a saucisses

m Avant d'utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Accessoire a émincer

Attention! (MFW3X...)
Utiliser impérativement les inserts a
émincer et a découper a la vitesse 1
(lente).

— Utiliser l'insert a raper a la vitesse 2
(rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 36

Utilisation des accessoires

— Insert a découper: pour les carottes, le
céleri, le chou-rave et les courgettes

— Insert a émincer (grossier): pour les
carottes, les noix et les fromages a pate
dure (p. ex. emmental)

— Insert a émincer (fin): pour les noix, le
fromage a pate dure et le parmesan

— Insert a raper: pour les pommes de
terre, le parmesan et les noix

Moulin a céréales

— Ne pas moudre des produits huileux
avec le degré de mouture le plus bas.
Le moulin risque de se colmater ou de
se boucher.

— Pour les céréales tendres comme
I'avoine ou les graines de lin, sélection-
ner le réglage de mouture grossier.

— Bien laver le moulin avant de passer
d’un produit a un autre. Ceci permet
d’éviter les nuisances olfactives
mutuelles.
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Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
ﬁ I'environnement. Cet appareil est

mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Piéces de rechange et accessoires fr

Pieces de rechange et accessoires

Piéces de rechange et accessoires

@ 27 mm & 10003879 Disque ajouré (fin) pour le hachoir a viande
6 4 mm = 10003880 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
» viande
@ 8 mm = 10003881 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
viande
= 00754389 Accessoire a saucisses: pour remplir les
: boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour former des rouleaux de viande.
@ & 10007189
[:). = 12011263 Accessoire a émincer: pour raper et émincer
-P-' [C.r
@ ‘:I!,‘l' J
&
@ & 798161 Insert a découper pour I'accessoire a émincer
@ & 798162 Insert a émincer (grossier) pour I'accessoire a
émincer
@ & 798160 Insert a émincer (fin) pour 'accessoire a
émincer
@ & 798130 Insert a raper pour I'accessoire a émincer
> = 12013990 Presse-agrumes: pour presser des oranges,
% citrons ou pamplemousses
= 17004678 Moulin a céréales : pour moudre des produits
| = tels que le blé, I'avoine, le riz, les grains de
Y= café, les grains de poivre, la moutarde sauvage,
P ) les noix, les noisettes, les champignons séchés,
,Q)— les amandes, le soja, les graines de lin, le gruau
de sarrasin, les graines de tournesol pelées,
etc.
AT = 17004677 Presse-fruits : pour presser des fruits (p. ex.

les framboises, groseilles, fraises, groseilles a
maquereau ou raisin et tomates).

Les accessoires et pieces de rechange sont disponibles dans le commerce ou auprés du
service apres-vente.
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Dérangements et solutions

Probléme Cause Solutions

L'appareil ne démarre L'appareil n’est pas sous Insérer la fiche secteur dans la

pas lorsqu’il est mis en tension. prise de courant.

marche.

L'appareil fonctionne L'appareil a subi une Eteindre I'appareil et attendre qu'il

normalement, mais les surcharge et la pale d’en- s’immobilise. Débrancher I'appa-

aliments ne sont pas trainement s’est brisée reil, retirer 'accessoire, le démon-

traités. au niveau de la zone de ter et le nettoyer. Remplacer la
rupture programmee. pale d’entrainement. =» « Sécurité

anti-surcharge » voir page 36

Les aliments ne sont pas L'accessoire ou la vis Appareil sans marche inversée:

traités ou le sont trés sans fin est bouché. éteindre I'appareil, attendre qu'il

lentement. s’immobilise et le débrancher.

Retirer 'accessoire, le démonter
et le nettoyer pour éliminer le
blocage. =» « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 42
Appareil avec marche inversée:
éteindre I'appareil avec la touche
O/I et attendre que I'entraine-
ment s’immobilise. Maintenir la
touche 1-2 | rev enfoncée. Au
bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre
que I'entrainement s’immobilise.
Remettre en marche et poursuivre
le traitement. = « Fonction
marche inversée » voir page 37

Une pression trop impor- Réduire la pression sur le pilon

tante est appliquée sur le poussoir et moins remplir I'orifice

pilon poussoir ou I'orifice  de remplissage.

de remplissage est trop

plein.

Des parties dures sont Retirer les parties dures. Précuire

encore présentes dans les Iégumes durs avant leur

les aliments a traiter. traitement.

La fonction marche inver- La touche 1-2 | rev n’a Maintenir la touche 1-2 | rev

sée ne démarre pas. pas été enfoncée assez  enfoncée jusqu’a ce que la
longtemps. marche inversée soit enclenchée.
La vis sans fin est entié-  Eteindre I'appareil, attendre qu'il
rement bouchée. s'immobilise et débrancher. Retirer

I'accessoire, le démonter et le
nettoyer pour éliminer le blocage.
=»> « Entretien et nettoyage quoti-
diens » voir page 42

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent dans les dernieres pages de cette notice.
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Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche
le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita
e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

L’'apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per

le seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare e mescolare carne, speck, pollame e pesce
crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Macina per cereali: per macinare tutti i tipi di cereali (tranne il mais),
semi di papavero, semi di lino, sesamo, grano saraceno, spezie e caffe.
Estrattore: per estrarre il succo di frutta, quale lamponi, ribes, fragole,
uva spina e uva o pomodori.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es. ossi).
L'uso dell’apparecchio & vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le
parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori, ossia il disco grattugia e
gli inserti per affettare con altri apparecchi. Utilizzare solamente i compo-
nenti appartenenti ai diversi adattatori.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale e
ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile, stabile, in
piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare danni da spruzzi e
potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insuf-
ficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano state
istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli
connessi all'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. Ai bambini & vietato
giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.

47



it Avvertenze di sicurezza

Avvertenze di sicurezza

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio

L’apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente alternata sol-
tanto con una presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi che
il sistema del conduttore di protezione dell'impianto elettrico domestico
sia installato a norma.

Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione

e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sullapparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo dan-
neggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non collegare
mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. Sorvegliare sempre
'apparecchio durante il funzionamento! Si consiglia di non lasciare mai
I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto & necessario per la lavora-
zione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua

né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che I'ingranaggio si
sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere I'ap-
parecchio e scollegarlo dalla rete elettrica. Non toccare le lame e i bordi
taglienti del disco grattugia e degli inserti per affettare.

Non toccare mai le parti in rotazione. Non inserire mai le mani nel poz-
zetto di riempimento o nel foro di uscita. Non inserire mai gli alimenti con
le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il pestello a corredo!
Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi taglienti del disco grat-
tugia e degli inserti per affettare.

/\ Attenzione! Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di riempi-
mento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello, cucchiaio) nel
pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. L'apparecchio puo funzio-
nare al massimo 10 minuti senza interruzione. Dopodiché spegnerlo e
lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente.

A Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo periodo
di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =% “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 57
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Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Nelle pagine seguenti di queste istruzioni per
'uso trovera utili avvertenze per I'uso sicuro
di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte

le istruzioni. In tal modo potra beneficiare

a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per 'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Puo trovare ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica it

Panoramica

=> Figura I
Apparecchio base
a Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*
c Tasto O 01-2|rev*
d Spia di funzionamento
e Tasto di arresto
f Maniglia di trasporto
g Vano di conservazione con coperchio
h Cavo di alimentazione
i Vano portacavo
2 Accessorio di base
a Corpo
b Bocchetta per inserimento ingredienti
Piatto di carico
Pestello
Coclea con trascinatore
Ghiera
3 Inserto tritacarne
a Lama
b Disco con fori piccoli (2,7 mm)*
¢ Disco con fori medi (4 mm)
d Disco con fori grandi (8 mm)
4 Inserto insaccatrice
a Reggispinta
b Ugello insaccatrice
= Figura
Adattatore grattugia*
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Tappo di chiusura
Piatto di carico
Pestello
Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare
6 Adattatore spremiagrumi*
a Vaschetta di riempimento
b Inserto filtro
¢ Cono di spremitura
d Albero motore con molla

=0 Q0
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it Prima del primo utilizzo

7 Adattatore macina per cereali*
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Piatto di carico
Coclea
Anello di macinazione
Cono di macinazione
Vano di macinazione
Anello di regolazione
Vite di regolazione graduata
Ghiera
8 Adattatore estrattore*
Utilizzare il piatto di carico e il pestello
dell’adattatore di base.
Corpo
Bocchetta per inserimento ingredienti
Coclea con anello di tenuta
Inserto filtro fine (1) e grosso (2)
Portafiltro con anello di tenuta
Ghiera
Cono di uscita
Ugello del residuo di spremitura
(regolabile)
i Gancio per rimozione degli inserti filtri
j Spazzola per pulizia
* a seconda del modello
Questo istruzioni per 'uso descrivono
diverse versioni dell’'apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una pano-
ramica. =» Figura [d

Gli accessori e le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 59

_—sQ "0 Q0T

o Q 0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparecchio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Rimuovere il materiale d’imballaggio
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= Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cid procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano com-
plete. = Figura A/

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima del primo utilizzo lavare accurata-
mente tutte le parti e asciugarle.
=> “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 57

Elementi di comando e
visualizzazione

MFW39...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparecchio.
L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L’apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.

MFW3X...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/I si accende 'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione
alla velocita 2 (veloce). Premendo nuova-
mente il tasto O/I si spegne 'apparecchio.
L’'ingranaggio si ferma.

Tasto 1-2 | rev

Premendo brevemente il tasto 1-2 | rev si
passa dalla velocita 1 (lenta) alla velocita 2
(veloce) e viceversa. =» “Regolazione della
velocita” ved. pagina 51

Tenendo premuto il tasto 1-:2 | rev si avvia la
funzione di inversione. =» “Funzione inver-
sione” ved. pagina 51

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se 'apparecchio & acceso, l'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto 1-2 | rev.



Tasto di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
I'adattatore montato sull'apparecchio. Solo
premendo il tasto di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione puo essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto nuo-
vamente. Estrarre sempre la lunghezza di
cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conserva-
zione e richiusi con il coperchio.

Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all'appa-
recchio in caso di un sovraccarico sull'a-
dattatore di base, il trascinatore & dotato di
una incisione (punto di rottura prestabilita).

In questo punto il trascinatore si spezza in
caso di sovraccarico. Un nuovo trascinatore
puo essere acquistato presso il servizio assi-
stenza clienti (N. 10005188). | ricambi con
punto di rottura predeterminato non rientrano
nei nostri doveri di garanzia.

Sostituzione del trascinatore

=> Figura &

1. Svitare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. |Inserire il nuovo trascinatore e riavvitarlo.

Regolazione della velocita

SOLO MFW3X...
Con la regolazione della velocita € possibile
regolare la velocita su 1 (lenta) o 2 (veloce).

Attenzione!

Per determinate applicazioni deve essere

necessariamente utilizzata la velocita 1

(lenta). Prestare attenzione ai consigli relativi

alla velocita! Vedi tabella =»> Figura [d

m Accendere I'apparecchio con il tasto O/I.
L'apparecchio gira alla velocita 2
(veloce).

Sicurezza di sovraccarico it

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L’apparecchio passa alla velocita 1
(lento).

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L’apparecchio ritorna alla velocita 2
(veloce).

Funzione inversione

SOLO MFW3X...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.

Attenzione!

— Non utilizzare mai la funzione inversione
con I'adattatore per macina per cereali o
per estrattore.

— Mai tenere premuto a lungo il tasto
1-2 | rev quando I'apparecchio & acceso.
Tenere premuto a lungo il tasto 1-2 | rev
soltanto dopo che I'apparecchio si &
completamente fermato.

m Spegnere I'apparecchio con il tasto O/l e
attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Premere e mantenere premuto il tasto
1-2 | rev.

m Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare il tasto
1-2 | rev e attendere che l'ingranaggio
sia fermo.

m Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/I.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si
smuovono neanche dopo avere attivato
brevemente la funzione inversione, staccare
la spina e pulire 'apparecchio. = “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 57

Apparecchio base

Preparazione

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di alimentazione solo dopo
che tutti i preparativi per il lavoro con I'ap-
parecchio sono stati conclusi e gli adattatori
necessari sono stati montati e connessi
correttamente all’apparecchio base.
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it Accessorio di base

m Collocare I'apparecchio base su un piano
di lavoro stabile e orizzontale.

m Estrarre il cavo di alimentazione dal vano
portacavo per la lunghezza necessaria.

L'apparecchio base & pronto all’'uso.

Accessorio di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per tritare alimenti crudi o cotti. A seconda
del tipo e consistenza dell’'alimento da lavo-
rare, utilizzare il disco forato corrispondente.
=> “Consigli” ved. pagina 58

Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale con
impasto per salsiccia. Per formare involtini.

Avvertenza: 'accessorio di base e gli
accessori idonei, acquistabili tramite il ser-
vizio assistenza clienti, consentono ulteriori
applicazioni.

Attenzione!

Nell'assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.

Preparazione del tritacarne

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un solo disco forato.

=> Figura ]

1. Inserire la coclea con il trasci-
natore rivolto in avanti nel corpo
dell’apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama, poi
il disco forato desiderato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

Il tritacarne & pronto per l'uso.
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Preparazione dell’insaccatrice

=> Figura[d
Inserire la coclea con il trascinatore
rivolto in avanti nel corpo
dell'apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello insaccatrice nel corpo
dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

L'insaccatrice & pronta per I'uso.

Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo
d’impiego gli alimenti vengono lavorati diver-
samente. =» “Ricette” ved. pagina 57
L’esempio successivo descrive

I'utilizzo dell’accessorio di base come
insaccatrice:

/A Pericolo di lesioni!

— Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Cautela!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

=> Sequenza immagini [d

1. Applicare obliquamente sull'ingranaggio
dell’'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Preparare gli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

m Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

5. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio.



Nota (MFW3X...):

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita ottimale 2 (veloce).

6. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

7. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

m  Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

8. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

m Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare, ad es.
formaggio, frutta, verdura, noci, mandorle,
pane raffermo e altri alimenti duri. A seconda
del tipo e consistenza dell’alimento da lavo-
rare, utilizzare l'inserto adatto. =» “Consigli”
ved. pagina 58

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame e i bordi taglienti degli
inserti per affettare e grattare e grattugiare.
=> Sequenza immagini [€
1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.
2. Chiudere il tappo fino ad udirne I'arresto.
L’adattatore grattugia € pronto per l'uso.

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

— Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Il pestello pud essere inserito in una sola
direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

Adattatore grattugia it

Attenzione! (MFW3X...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e 'inserto per
affettare soltanto con la velocita 1 (lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=»> “Regolazione della velocita” ved.
pagina 51

—> Sequenza immagini [zl

Applicare obliquamente sull'ingranaggio

dell'apparecchio di base I'adattatore

pronto.

2. Girare l'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Preparare gli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione! (MFW3X...)

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare l'inserto

grattugia o l'inserto per affettare occorre

tassativamente premere 1 volta il tasto

1-2 | rev per passare alla velocita 1 (lento).

=»> “Regolazione della velocita” ved.

pagina 51

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati e/o
grattugiati.

8. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

-
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it Adattatore spremiagrumi

Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, ad es. limoni, arance,
pompelmi.

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

L’adattatore spremiagrumi viene montato
direttamente sull’'apparecchio di base.
Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-

miagrumi, 'apparecchio di base va inclinato

di 90°. In questa posizione non usare mai gli

altri adattatori.

=> Sequenza immagini i

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e ribaltarlo
con cautela in modo tale che l'ingranag-
gio sia rivolto verso l'alto. Eventualmente,
girare I'apparecchio di base per potere
accedere ai pulsanti.

2. |Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell’apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sull'ingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in senso
orario fino ad udirne l'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L’adattatore spremiagrumi € montato

sull’apparecchio di base e pronto per l'uso.

Utilizzo

=> Sequenza immagini

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
I'accessorio.
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3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio &
in funzione.

Attenzione! (MFW3X...)

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare lo spremia-

grumi occorre tassativamente premere 1

volta il tasto 1-2 | rev per passare alla velo-

cita 1 (lento). =» “Regolazione della velocita

ved. pagina 51

4. Appoggiare I'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.

5. Per terminare 'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

8. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Note:

— Per ottenere una resa ottimale del succo,
I'operazione di spremitura andrebbe
ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare I'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta e
i semi.

”

Adattatore macina per

cereali

Per la macinazione di prodotti quali fru-
mento, avena, riso, chicchi di caffe, pepe

in grani, senape selvatica, noci, nocciole,
funghi secchi, mandorle, soia, semi di lino,
semola di grano saraceno, semi di girasole
pelati ecc. L'apparecchio non & previsto per
la macinatura di prodotti molto duri come
piselli secchi, mais o popcorn. = “Consigli”
ved. pagina 58



Preparazione

=> Figura [d

1. Inserire la vite di regolazione nell'anello
di regolazione. Prestare attenzione che
la scala sia rivolta verso 'alto.

2. Premere la vite di regolazione in dire-
zione del vano di macinazione e ruotare
I'anello di regolazione in senso orario
fino a raggiungere la scala del grado di
macinatura.

3. Introdurre la coclea nel corpo.

4. Introdurre I'anello di regolazione nel
corpo. Attenzione alla forma dei pezzi.

5. Inserire il cono di macinazione con il
quadro nell’apertura corrispondente della
coclea.

6. Inserire il vano di macinazione nel corpo.
La cavita del vano di macinazione deve
trovarsi sul nasello del corpo.

7. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

m Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

m Durante 'esercizio non guardare nel poz-
zetto di riempimento. Particelle volanti
possono causare lesioni agli occhi.

Attenzione!

Se la macina per cereali € in funzione, non
utiizzare mai la funzione inversione. Questo
potrebbe danneggiare I'adattatore.

= Sequenza immagini

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario

fino ad udirne I'arresto. Serrare la ghiera.

Applicare il piatto di carico.

Collocare un recipiente adatto sotto

I'accessorio. Riempire il piatto di carico.

=»> “Consigli” ved. pagina 58

Attenzione!

Non azionare mai I'adattatore macina per

cereali senza quest’ultimi.

o

Adattatore macina per cereali it

5. Impostazione del grado di macinatura
tramite rotazione dell'anello di regola-
zione:

— in senso antiorario = grana piu grossa
— in senso orario = grana piu fine
Selezionare sempre un valore tra i
seguenti punti:

— STOP = grado di macinatura piu
grossa

— 1 = grado di macinatura piu fine

(non iniziare mai con questa opzione)

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione!

L’apparecchio puo essere azionato per un

massimo di 15 minuti consecutivi. Quindi

fare raffreddare per 45 minuti.

7. Lafarina cade attraverso il vano di
macinazione.

8. Il grado di macinatura puo essere
regolato durante I'esercizio procedendo a
piccole fasi.

Attenzione!

Se durante 'esercizio I'anello di regolazione

viene ruotato dalla linea di arresto, sussiste il

pericolo di danni all’'apparecchio.

9. Una volta conclusa la preparazione, spe-
gnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

10. Rimuovere il piatto di carico.

11. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

12. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57
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it Adattatore estrattore

Adattatore estrattore

Per estrarre il succo di frutta, quale lamponi,
ribes, fragole, uva spina e uva o pomodori.

Preparazione

Avvertenza: scelta dell'inserto filtro deter-
mina il contenuto di polpa di frutta nel succo.
Non estrarre il succo di frutta, il cui diametro
del nocciolo & simile al diametro del foro
dellinserto del filtro (es. lamponi).

=> Figura [l

m Verificare che gli anelli di tenuta sul
portafiltro e sulla coclea siano fissati. In
caso contrario, inserire gli anelli di tenuta
nelle apposite scanalature.

1. Inserire e serrare l'inserto del filtro

nell’apposito supporto.

Introdurre la coclea nel corpo.

Inserire il portafiltro nel corpo. Il nasello

del portafiltro deve entrare nella rien-

tranza del corpo.

4. Inserire la ghiera sul corpo dell’appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

5. Montare il cono di uscita sul portafiltro
fino allo scatto.

6. Inserire I'ugello del residuo di spremitura
nel portafiltro.

L’adattatore estrattore & pronto per l'uso.

Utilizzo

/\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

Non introdurre le mani nel pozzetto di
riempimento.

Attenzione!

— Rimuovere bucce, semi e gambi di frutta
duri.

— Frutti di bosco quali ribes possono
essere estratti con i piccioli

— La frutta con noccioli piu grandi quali
prugne e ciliegie deve essere denoccio-
lata prima dell’estrazione.

— Non lavorare frutta ancora surgelata.

— Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

wn

56

=> Sequenza immagini M

1. Applicare obliquamente sull'ingranaggio
dell’'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'accessorio in senso antiorario
fino ad udirne l'arresto. Serrare la ghiera.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Preparare la frutta. Sminuzzare prima la
frutta piu grande perché possa passare
nel pozzetto di riempimento senza dover
fare troppa pressione. Rimuovere i noc-
cioli piu grandi (es. ciliegie, prugne).

m Mettere un contenitore sotto ciascuna
apertura per il succo e la polpa.

m Inserire nel piatto di carico la frutta
preparata..

5. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

6. Premere leggermente la frutta nel poz-
zetto di riempimento usando il pestello.

7. ll succo estratto scorre attraverso il
cono di uscita. La polpa (parte solida)
viene pressata dall'ugello del residuo di
spremitura.

8. Impostare 'ugello del residuo di
spremitura. Svitando, la polpa diventa
pit umida, avvitando piu secca con la
fuoriuscita di piu succo dal cono. Se la
polpa & troppo secca, svitare l'ugello per
non intasare I'apparecchio.

9. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

10. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

11. Tenere premuto il tasto di arresto e girare
I'adattatore in senso orario fino a quando
non si sblocca.

m  Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

12. Per rimuovere l'inserto del filtro,
agganciare il gancio nel foro dell’inserto
del filtro e procedere all’'estrazione con
estrema cautela.



Attenzione!

Durante I'estrazione procedere con estrema
cautela. Verificare che le aperture del filtro
non siano intasate. Se 'uscita del corpo

€ intasata con polpa di frutta succosa,
sussiste il pericolo di penetrazione di liquidi
nellingranaggio.

Se l'uscita del corpo ¢ intasata, spegnere
I'apparecchio ed estrarre la spina d’alimen-
tazione. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura quoti-
diana” ved. pagina 57

Pulizia e cura quotidiana

L’apparecchio, tutti gli adattatori e gli acces-

sori utilizzati vanno puliti accuratamente

dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

/A Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti
dell'inserto per grattugiare ed affettare. Per il
lavaggio usare una spazzola.

Attenzione!

Non lavare le parti metalliche in
lavastoviglie!

— Non impiegare detergenti a base di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.
— Non usare panni o detergenti abrasivi.

La Figura [6] mostra una panoramica per il

lavaggio delle singole parti.

m Pulire il corpo motore con un panno
umido e asciugarlo.

m Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Asciugare tutte le parti.

Pulizia e cura quotidiana it

Note:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione ad esempio di
carote, sulle parti di plastica possono for-
marsi macchie colorate. Queste possono
essere eliminate con alcune gocce di olio
da cucina.

Ricette

Nota (MFW3X...):
per tutte le fasi di lavoro impostare la velocita
su 2 (veloce).

Canederli di pane

— 300 g di pane bianco fresco

— 20 ml di latte

— 40 g di burro o margarina

— 3uova

— 1 cucchiaio di cipolle tritate finemente

— Prezzemolo

— Unpo’difarina

— Sale e pepe

m Affettare il pane a fette spesse 10 mm
e tagliarle a meta nel senso della
lunghezza. Versare sopra 20 ml di latte e
lasciar riposare.

m Lavorare il pane bagnato con il tritacarne
(disco con fori medi) per ca. 60 sec.

m Aggiungere la cipolla tritata fine, il prez-
zemolo e il burro fuso e mescolare.

m Incorporare al composto di pane le uova
sbattute, il sale e il pepe.

m Lasciar riposare I'impasto per alcuni
minuti. Impastare poi ancora una volta.

m Per formare i canederli bagnare sempre
bene le mani con acqua. Passare i cane-
derli nella farina.

m Mettere i canederli in acqua bollente e
lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.

20 minuti. Non portarli ad ebollizione!
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Consigli

Tritacarne

Utilizzo dei dischi forati

— Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre;
carne di maiale e di manzo cruda per
polpettone; fegato, carne e lardo crudi
per paté di fegato; carne di maiale per
salsiccia a base di carne affumicata di
manzo o di maiale (Mettwurst)

— Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

— Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrosto per zuppa di
gulasch; avanzi (ad es. arrosto, salumi)
per sformati

m Se si desidera una consistenza piu
fine dell’alimento lavorato, ripetere la
procedura di sminuzzamento od utiliz-
zare diversi dischi forati uno dopo l'altro
(fori grandi, medi, piccoli).

m E possibile aggiungere altri ingredienti
(ad es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo € possibile
mescolare bene tra loro tutti gli ingredienti.

Insaccatrice

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

m  Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.

Adattatore grattugia

Cautela! (MFW3X...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e 'inserto per
affettare soltanto con la velocita 1 (lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).
=» “Regolazione della velocita” ved.
pagina 51

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio duro
(ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci

Adattatore macina per cereali

— Non macinare i prodotti oleosi con il
grado di macinatura minore. Il macina-
tore puo bloccarsi o intasarsi.

— Per cereali piu morbidi quali avena o
semi di lino, occorre impostare la regola-
zione piu grossa.

— Lavare bene il macinatore durante il
passaggio da un prodotto all’altro. In
questo modo si previene la formazione
di odori contrastanti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Pezzi di ricambio e accessori it

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

@ 2.7 mm = 10003879 Disco forato (fine) per tritacarne
6 4 mm = 10003880 Disco forato (medio) per tritacarne
@ 8 mm = 10003881 Disco forato (grosso) per tritacarne
= 00754389 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
- naturale con impasto per salsiccia. Per formare
@ =7 10007189 involtini.
\‘—)/‘ = 12011263 Adattatore grattugia: per grattugiare, grattare e
= @ affettare
! I!.-
&
& & 798161 Inserto per affettare per 'adattatore grattugia
@ & 798162 Inserto per grattugiare (grossolanamente) per
I'adattatore grattugia
@ & 798160 Inserto per grattugiare (finemente) per
I'adattatore grattugia
@ & 798130 Inserto per grattare per |'adattatore grattugia
> & 12013990 Adattatore spremiagrumi: per spremere limoni,
% arance o pompelmi.
& 17004678 Adattatore macina per cereali: per la maci-
| J nazione di prodotti quali frumento, avena, riso,
Y= chicchi di caffé, pepe in grani, senape selvatica,
P ) noci, nocciole, funghi secchi, mandorle, soia,
&)‘ semi di lino, semola di grano saraceno, semi di
girasole pelati ecc. L'apparecchio non & previsto
per la macinatura di prodotti molto duri come
piselli secchi, mais o popcorn..
i & 17004677 Adattatore estrattore: per estrarre il succo di

frutta, quale lamponi, ribes, fragole, uva spina e
uva o pomodori.

Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite il
servizio di assistenza clienti.
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it Rimedio in caso di guasti

Rimedio in caso di guasti

Problema
L’apparecchio non
funziona quando ¢ elettricita.
acceso.

Causa

Rimedio
All'apparecchio non arriva Inserire la spina nella presa.

L'apparecchio fun-  L'apparecchio € in
ziona normalmente sovraccarico e il trasci-
ma gli alimenti non natore si & spezzato
vengono lavorati. nel punto di rottura
prestabilita.

Spegnere I'apparecchio e attendere

che sia fermo. Staccare la spina
dell’apparecchio, rimuovere I'adattatore,
smontarlo e pulirlo. Sostituire il trascina-
tore. =» “Sicurezza di sovraccarico” ved.
pagina 51

L'adattatore o la coclea
sono intasati.

Gli alimenti non
vengono lavorati o
lavorati lentamente.

Apparecchi senza funzione inversione:
spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuovere
I'adattatore, smontarlo e pulirlo per eli-
minare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Apparecchi con inversione:

spegnere I'apparecchio con il tasto O/I

e attendere che I'ingranaggio sia fermo.
Premere e mantenere premuto il tasto

1-2 | rev. Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare
il tasto 1-2 | rev e attendere che l'ingra-
naggio sia fermo. Riaccendere I'apparec-
chio e continuare la lavorazione. =% “Fun-
zione inversione” ved. pagina 51

Viene esercitata una
pressione eccessiva sul
pestello o il pozzetto di
riempimento & troppo
pieno.

Ridurre la pressione sul pestello e riempire
di meno il pozzetto di riempimento.

Negli alimenti da lavorare
sono ancora presenti
parti dure.

Rimuovere le parti dure. Precuocere
o stufare le verdure dure prima della
lavorazione.

Il tasto 1-2 | rev non
€ stato premuto abba-
stanza a lungo.

La funzione inver-
sione non si avvia.

Tenere premuto il tasto 1-2 | rev finché
non si avvia l'inversione.

La coclea € intasata
eccessivamente.

Spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuo-
vere I'adattatore, smontarlo e puliro per
eliminare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 57

Se non ¢ possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenza!

| numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huise-
lijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoe-
veelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijnmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.
Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijinwrijven en snijden van levensmiddelen.
Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

Graanmolen: voor het malen van alle soorten graan (behalve mais)
en voor maanzaad, lijnzaad, sesam, boekweit, kruiden, specerijen
en koffie.

Vruchtenpers: voor het persen van fruit, zoals bijv. frambozen,
aalbessen, aardbeien, kruisbessen, of druiven en tomaten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door
de fabrikant goed gekeurde andere accessoires zijn aanvullende toe-
passingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzet-
stukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbehorende
onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, viak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorkomen
en ongehinderd te kunnen werken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over

het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit
voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het
apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het appa-
raat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wissel-
stroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het randaardesys-
teem van de elektrische huisinstallatie conform de elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging van
een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden
uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of

op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd
toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet
langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld.

A\ Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen.

Nooit het te verwerken levensmiddel met de handen in de vulschacht
schuiven. Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken nooit
met de blote handen reinigen.
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A Let op! Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht of
in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals messen,
lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

A\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =% “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 71

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag

In één oogopslag
=> Afb. I\

1

o

64

Basisapparaat
a Aandrijving voor opzetstukken
Toets | of O/I*
Toets O of 1-2 | rev*
Gebruiksindicatie
Veiligheidsknop
Draaggreep
Opbergvak met deksel
Aansluitsnoer
Snoeropbergvak
asis-opzetstuk
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Stopper
Wormaandrijving met meenemer
Schroefring
Vieesmolen-inzetstuk
a Mes
b Ponsschijf fijn (2,7 mm)*
¢ Ponsschijf gemiddeld (4 mm)
d Ponsschijf grof (8 mm)
Worstvuller-inzetstuk
a Draagring
b Worstvuller-mondstuk

Afb. [
Rasp-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Sluitklep
Vultrechter
Stopper
Shij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk
Citruspers-opzetstuk*
a Verzamelkom

b Zeefinzetstuk

¢ Perskegel

d Aandrijfas met veer

b
c
d
e
f

9
h
i

B
a
b
c
d
e
f
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7 Graanmolen-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Wormaandrijving
Maalring
Maalkegel
Maalkamer
Instelring
Instelschroef met schaalverdeling
Schroefring
Vruchtenpers-opzetstuk* Vultrechter
en stopper van het basisopzetstuk
gebruiken.
Behuizing
Vulschacht
Wormaandrijving met afdichtring
Zeefinzetstukken fijn (1) & grof (2)
Zeefhouder met afdichtring
Schroefring
Afvoertrechter
Pulppijpje (instelbaar)
Haakje voor het uitnemen van de
zeefinzetstukken

j Reinigingsborstel
* Afhankelijk van het model
De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
=> Afb. @

Reserveonderdelen en accessoi-

res zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.
=»> “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 74

o
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle
accessoires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.



m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. Y/

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Bedienings- en
indicatie-elementen

MFW39...

Toets |

Door de toets a in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets 6 in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

MFW3X...

Toets O/I

Door de toets O/l in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving
start direct met snelheid 2 (snel). Door de
toets O/I nogmaals in te drukken, wordt
het apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

Toets 1:2 | rev

Door de toets 1:2 | rev kort in te drukken
wordt de snelheid van het apparaat omge-
schakeld tussen 1 (langzaam) en 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 66

Door de toets 1:2 | rev in te drukken en
ingedrukt te houden, wordt de draairichting-
wijzigingsfunctie gestart. =» “Draairichtings-
wijziging” zie pagina 66

Bedienings- en indicatie-elementen nl

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets 1-2 | rev
wordt ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.

Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.

Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 10005188).
Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

= Afb. [F

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.

65



nl Snelheidsinstelling

Snelheidsinstelling

ALLEEN MFW3X...

Met de snelheidsinstelling kan het toe-
rental op 1 (langzaam) of 2 (snel) worden
ingesteld.

Attentie!

Bij bepaalde toepassingen is de snelheid

1 (langzaam) absoluut noodzakelijk.

Snelheidsadviezen opvolgen! Zie tabel

= Afb. [

m  Apparaat met de toets O/l inschakelen.
Het apparaat loopt op snelheid 2 (snel).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het appa-
raat gaat naar snelheid 1 (langzaam).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het
apparaat gaat weer terug naar snelheid
2 (snel).

Draairichtingswijziging
ALLEEN MFW3X...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien. De draairichtings-
wijzigingsfunctie schakelt na 15 seconden
automatisch uit.

Attentie!

— De draairichtingswijzigingsfunctie nooit
met het graanmolen-opzetstuk of het
vruchtenpers-opzetstuk gebruiken!

— De toets 1-2 | rev nooit lang ingedrukt
houden, terwijl het apparaat ingescha-
keld is. De toets 1-2 | rev pas lang
ingedrukt houden nadat het apparaat
volledig tot stilstand gekomen is.

m Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden.

m Na ca. 5-10 seconden de toets 1:2 | rev
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/1 weer
inschakelen.
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Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na een
korte draairichtingwijziging niet zijn losge-
komen, dan het apparaat uitschakelen, de
stekker uit het stopcontact nemen en het
apparaat reinigen. =» “Onderhoud en dage-
lijkse reiniging” zie pagina 71

Basisapparaat

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel, hori-
zontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.

Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vleesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 72

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.

Attentie!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.



Voorbereiding vieesmolen

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Attentie!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

= Afb. 8]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de
gewenste ponsschijf op de worm
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.

Voorbereiding worstvuller

=> Afb. d

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan de worstvuller in de
behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. = “Recepten” zie
pagina 72

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Voorzichtig!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren viees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Rasp-opzetstuk nl

=> Afbeeldingenreeks [@

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

m Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

5. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Aanwijzing (MFW3X...):

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de optimale snelheid 2 (snel).

6. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

7. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m De vultrechter en de stopper
verwijderen.

8. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

m Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. = “Tips” zie pagina 72

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.
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nl Citruspers-opzetstuk

=> Afbeeldingenreeks [€

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastklikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Attentie!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Attentie! (MFW3X...)

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel). = “Snelheidsinstelling” zie
pagina 66

=> Afbeeldingenreeks [l

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.
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Attentie! (MFW3X...)

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

rasp- en snij-opzetstukken altijd 1 keer de
toets 1-2 | rev indrukken, om de snelheid
op 1 (langzaam) in te stellen. =» “Snel-

heidsinstelling” zie pagina 66

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Citruspers-opzetstuk

Voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
citroenen, sinaasappels, grapefruits.

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

Het citruspers-opzetstuk wordt direct op
het basisapparaat in elkaar gezet. Stekker
pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het
apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Voor de voorbereiding en het gebruik van
het citruspers-opzetstuk wordt het basisap-
paraat 90° gekanteld. Nooit andere opzet-
stukken in deze positie gebruiken.

=> Afbeeldingenreeks I

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het
basisapparaat eventueel draaien, zodat
de toetsen goed toegankelijk zijn.



2. De aandrijfas met het veerelement
omlaag in de aandrijving van het
basisapparaat aanbrengen.

Attentie!

De aandrijfas moet met een vinger licht

omlaag kunnen worden gedrukt. De as mag

niet door sapresten zijn vastgekleefd of
door pitten of vreemde voorwerpen geblok-
keerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de aandrij-
ving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom
aanbrengen.

6. De perskegel op de aandrijfas
aanbrengen.

Het citruspers-opzetstuk is op het basisap-

paraat gemonteerd en voorbereid.

Gebruik

=> Afbeeldingenreeks

1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen.

3. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen. De aandrij-
ving loopt.

Attentie! (MFW3X...)

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

citruspers altijd 1 keer de toets 1-2 | rev
indrukken, om de snelheid op 1 (langzaam)
in te stellen. =» “Snelheidsinstelling” zie

pagina 66

4. De gehalveerde citrusvruchten met het
snijvlak op de perskegel plaatsen en
omlaag drukken. De citruspers gaat
lopen zodra er een vrucht op de perske-
gel wordt gedrukt.

5. Het persproces kan worden beéindigd
door de druk op de perskegel te
verminderen.

6. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

Graanmolen-opzetstuk nl

8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

Aanwijzingen:

— Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

— Het zeefinzetstuk met het grove
vruchtvlees en de pitten naar behoefte
leegmaken.

Graanmolen-opzetstuk

Voor het malen van producten zoals tarwe,
haver, rijst, koffiebonen, peperkorrels, wilde
mosterd, walnoten, hazelnoten, gedroogde
paddenstoelen, amandels, soja, lijnzaad,
boekweitegort, gepelde zonnebloempitten
enz. Het apparaat is niet geschikt voor

het malen van heel harde producten

zoals gedroogde erwten, mais of popcorn.
=> “Tips” zie pagina 72

Voorbereiding

= Afb. [d

1. De instelschroef in de instelring plaat-
sen. Erop letten dat de schaal naar
boven wijst.

2. De instelschroef in de richting van de
maalkamer drukken en de instelring
rechtsom draaien tot de schaal voor de
maalgraad is bereikt.

3. De wormaandrijving in de behuizing
aanbrengen.

4. De maalring in de behuizing plaatsen.
Op de vorm van de onderdelen letten.

5. De maalkegel met het vierkant in de
desbetreffende opening van de wor-
maandrijving plaatsen.

6. Maalkamer op de behuizing plaatsen.
De uitsparing op de maalkamer moet
zich op de nok van de behuizing
bevinden.

7. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.
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nl Vruchtenpers-opzetstuk

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

m Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

m Tijdens het bedrijf niet in de vulschacht
kijken. Weggeslingerde deeltjes kunnen
oogletsels veroorzaken.

Attentie!

Als de graanmolen is geplaatst, nooit de
omkeerfunctie gebruiken. Het opzetstuk kan
zZijn beschadigd!

=> Afbeeldingenreeks
1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.
2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Schroefring aantrekken.
De vultrechter aanbrengen.
Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. Vultrechter vullen. =» “Tips”
zie pagina 72
Attentie!
Het graanmolen-opzetstuk nooit zonder
maalgoed laten draaien.
5. Maalgraad door het draaien van de
instelring instellen:
— linksom = grovere korrel
— rechtsom = fijnere korrel
Altijd een waarden tussen de volgende
punten kiezen:
— STOP = grofste maalgraad
— 1 = fijnste maalgraad (nooit hiermee
beginnen)

ol o

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Attentie!

Het apparaat mag maximaal 15 minuten na

elkaar worden gebruikt. Daarna 45 minuten

laten afkoelen!

7. Het meel valt door de maalkamer.

8. Maalgraad kan tijdens het gebruik in
kleine stappen worden bijgeregeld.
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Attentie!

Wordt de instelling tijdens het gebruik

verder dan de STOP-lijn gedraaid, dan kan

er schade aan het apparaat ontstaan.

9. Zodra u klaar bent, het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het stop-
contact trekken.

10. De vultrechter verwijderen.

11. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

12. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 71

Vruchtenpers-opzetstuk

Voor het persen van fruit, zoals bijv. frambo-
zen, aalbessen, aardbeien, kruisbessen, of
druiven en tomaten.

Voorbereiding

Aanwijzing: de keuze van het zeefinzet-
stuk bepaalt het gehalte aan vruchtvlees
in het sap. Geen fruit persen waarvan de
diameter van de pit ongeveer gelijk is aan
de gatdiameter van het zeefinzetstuk (bijv.
frambozen).

= Afb. [

m Controleer of de afdichtringen aan de
zeefhouder en aan de wormaandrijving
zijn bevestigd. Indien niet, de afdicht-
ringen in de afdichtgroeven van deze
delen plaatsen.

1. Het gewenste zeefinzetstuk in de zeef-
houder plaatsen vastdrukken.

2. De wormaandrijving in de behuizing
aanbrengen.

3. De zeefhouder in de behuizing plaatsen.
De nok aan de zeefhouder

4. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

5. De afvoertrechter op de zeefhouder
plaatsen tot deze hoorbaar vastklikt.

6. Het in de zeefhouder schroeven.

Het vruchtpers-opzetstuk is voorbereid.



Gebruik

A Waarschuwing gevaar voor letsel!
Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

Attentie!

— Harde fruitschillen, -pitten en -stelen
verwijderen.

— Bessen, zoals bijv. aalbessen kunnen
met stelen worden geperst.

— Vruchten met grotere pitten of stenen,
zoals bijv. pruimen en kersen moeten
voor het persen worden ontpit.

— Geen bevroren fruit verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks M

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Schroefring aantrekken.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. Het fruit voorbereiden. Grote vruchten
vooraf verkleinen, zodat deze zonder
aandrukken in de vulschacht passen.
Grote pitten (bijv. kersen, pruimen)
verwijderen.

m Kannen onder de openingen voor het
sap en vruchtvlees zetten.

m De voorbereide vruchten in de vultrech-
ter doen.

5. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

6. Met de stopper de vruchten met lichte
druk in de vultrechter schuiven.

7. Het uitgeperste sap stroomt door de
afvoertrechter weg. Het vruchtvlees
(vaste delen) wordt door het pulppijpje
gedrukt.

8. Het pulppijpje instellen. Door het uit-
draaien wordt het vruchtvlees vochtiger;
door het indraaien wordt het droger en
uit de trechter stroomt meer sap. Is het
vruchtvlees te droog, pijpje afschroeven
zodat het apparaat niet door het vrucht-
vlees wordt verstopt.

Onderhoud en dagelijkse reiniging nl

9. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

10. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

11. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

m Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 71

12. Voor het verwijderen van het zeefin-
zetstuk de haak in het gat van het
zeefinzetstuk hangen en voorzichtig
uittrekken.

Attentie!

Bij het uitpersen bijzonder voorzichtig te
werk gaan. Ervoor zorgen dat de zeefope-
ningen niet zijn verstopt. Is de behuizingsaf-
voer met vruchtvlees van sappige vruchten
verstopt, dan kan vloeistof in de aandrijving
terechtkomen.

Is de behuizingsafvoer verstopt, dan het
apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken. Het opzetstuk verwij-
deren, uit elkaar nemen en alle onderdelen
reinigen. =% “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 71

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vloeistof dom-
pelen en niet reinigen in de vaatwasser.

A\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snij-inzetstukken grijpen. Een
borstel gebruiken om te reinigen.

71



nl Recepten

Attentie!

— Metalen delen niet reinigen in de
vaatwasmachine!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
reinigingsmiddelen.

In afbeelding [®] vindt u een overzicht van
de manier waarop de afzonderlijke onder-
delen moeten worden gereinigd.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen (zie
“Voorbereiding” bij het desbetreffende
opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Aanwijzingen:

— Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

— Bij de verwerking van bijv. wortel kunnen
verkleuringen bij de kunststof onderdelen
optreden. Deze kunnen met enkele drup-
pels spijsolie worden verwijderd.

Recepten

Aanwijzing (MFW3X...):
Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)
instellen.

Deegballetjes
300 g vers wittebrood
— 20 ml melk
— 40 g boter of margarine
— 3eieren
— 1 el fijngehakte ui
— Peterselie
— een beetje bloem
— Zout en peper
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m Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden en in de lengte halveren.

Met 20 ml melk overgieten en laten
intrekken.

m De vochtige stukken brood met de
vleesmolen (ponsschijf middelste stand)
ca. 60 sec. verwerken.

m Fijngehakte ui, peterselie en gesmolten
boter toevoegen en erdoor mengen.

m  Geklutste eieren, zout en peper onder
de broodmassa mengen.

m Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

m Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met
water. Deegballetjes door het meel
rollen.

m Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!

Tips

Vleesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst;

— Ponsschijf grof (8 mm) voor: gebra-
den varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (bijv. gebraden vlees, worst)
voor kliekjes-ovenschotel

m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).

m Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tijdens de
verwerking worden toegevoegd. Daardoor
worden alle ingrediénten goed met elkaar
vermengd.



Worstvuller

m Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Voorzichtig! (MFW3X...)

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snel-
heid 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 66

Gebruik van de inzetstukken

— Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

— Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)

— Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas

—  Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

Graanmolen-opzetstuk

— Oliehoudende producten niet met de
kleinste maalgraad malen. Het maal-
werk kan vastplakken of verstoppen.

— Voor zachter graan zoals haver of
ljnzaad moet om te maken de grove
instelling worden gekozen.

— Maalwerk bij het wisselen van het ene
naar het andere product goed afwassen.
Hierdoor wordt een wederzijdse geur-
hinder vermeden.

Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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nl Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

Q 27 mm & 10003879 Ponsschijf (fijn) voor vieesmolen
Q 4 mm = 10003880 Ponsschijf (gemiddeld) voor vieesmolen
@ 8 mm = 10003881 Ponsschijf (grof) voor vileesmolen

5 = 00754389 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en

; natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen

@ = 10007189 van vleesrolletjes.
‘/‘> = 12011263 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
A = e snijden
25 I

& 798161 Snij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

& 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk

= 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 12013990 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van
citroenen, sinaasappels en grapefruits.

= 17004678 Graanmolen-opzetstuk: voor het malen van
producten zoals tarwe, haver, rijst, koffiebonen,
- peperkorrels, herik, walnoten, hazelnoten,
P ) gedroogde paddenstoelen, amandels, soja,
Ji\; lijnzaad, boekweitegort, gepelde zonnebloem-
pitten enz. Het apparaat is niet geschikt voor
het malen van heel harde producten zoals
gedroogde erwten, mais of popcorn.
AT @ 17004677 Vruchtpers-opzetstuk: voor het persen van
fruit, zoals bijv. frambozen, aalbessen, aard-
beien, kruisbessen, of druiven en tomaten.

&

@ = 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk
N
-_—

Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
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Hulp bij storingen nl

Hulp bij storingen
Probleem
Het apparaat

start niet bij het
inschakelen.

Oorzaak

Het apparaat ontvangt
geen stroom.

Oplossing

De stekker in het contactdoos steken.

Het apparaat loopt
normaal, maar de
levensmiddelen
worden niet
verwerkt.

Het apparaat is over-
belast geweest en de
meenemer is op het

breekpunt gebroken.

Apparaat uitschakelen en wachten tot
het stilstaat. Apparaat van stroomnet
loskoppelen, opzetstuk verwijderen, uit
elkaar nemen en reinigen. Meenemer
vervangen. =» “Overbelastingsbeveili-
ging” zie pagina 65

De levensmiddelen
worden niet of
slechts zeer lang-
zaam verwerkt.

Het opzetstuk of de
worm is verstopt.

Apparaat zonder draairichtingwijzi-
ging: apparaat uitschakelen, wachten
tot het stilstaat en van het stroomnet
loskoppelen. Opzetstuk verwijderen, uit
elkaar nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 71

Apparaat met draairichtingwijziging:
Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.
Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden. Na ca. 5-10 seconden de toets
1-2 | rev loslaten en wachten tot de aan-
drijving stilstaat. Apparaat weer inscha-
kelen en verder werken. =» “Draairich-
tingswijziging” zie pagina 66

Er wordt te veel druk op
de stopper uitgeoefend
of de vulschacht is te
vol.

De druk op de stopper verminderen
en de vulschacht met minder
levensmiddelen vullen.

De te verwerken levens-
middelen bevatten nog
harde bestanddelen.

De harde bestanddelen verwijderen.
Harde groenten vooér verwerking
voorgaren of fruiten.

De toets 1:2 | rev is te
kort ingedrukt.

De draairichtingwij-
zigingsfunctie start

De toets 1:2 | rev ingedrukt houden tot
de draairichtingwijziging start.

niet. De worm is te sterk

verstopt.

Apparaat uitschakelen, wachten tot het
stilstaat en stekker uit het stopcontact
nemen. Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blokkering te
verhelpen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 71

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!

De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbeharet (afhaengigt af model) egner sig til falgende
anvendelsesformal:

Kodhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkrae og fisk.

Polsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fgdevarer.
Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Kornmgille: Til maling af alle kornsorter (undtagen majs) samt
birkes, harfra, sesam, boghvede, krydderier og kaffe.
Frugtpresse: Til saftpresning af frugt, som f.eks. hindbeer, ribs,
jordbeer, stikkelsbeer eller druer og tomater.

Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skeere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pagaeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i neerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, tar og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bagrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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Sikkerhedshenvisninger da

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektriske stod og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en streamforsyning med vekselstrgm via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice

for at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture
eller stikdaser, der kan fiernbetjenes. Apparatet skal altid veere
under opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet

kun er teendt, sa leenge fadevarerne forarbejdes. Netkablet ma

ikke komme i kontakt med varme dele eller traekkes over skarpe
kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes

i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Haenderne

ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt ikke
apparatet i tomgang. Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er
under opsyn, altid afbrydes fra stramnettet, for det samles, adskilles
eller rengares og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig heenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med handerne. Brug udelukkende den
medleverede stopper! Renger aldrig de skarpe knive og kanter pa
skeere- og raspeindsatserne med de bare haender.

/\ OBS! Apparatet kan blive beskadiget

Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kare maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Pleje og daglig
rengaring” se side 85
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da Overblik

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de fglgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og felge alle anvisninger.
Dermed far du glaede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kabt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik
=> Billede IN

1

(3]

Motorenhed

a Motor til pasatse
b Tasten | eller O/I*
c Tasten O eller 1-2 | rev*
d Driftsindikator
e Sikringstast

f Handtag

g Opbevaringsrum med lag
h Netkabel

i Kabelrum
Basispasats

Hus
Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Stopper

Snekke med medbringer
Skruering
Kodhakkerindsats

a Kniv

b Fin hulskive (2,7 mm)*
¢ Middel hulskive (4 mm)
d Grov hulskive (8 mm)
Polsestopperindsats

a Beerering

b Polsestopperdyse

Billede 4
Raspepasats*

Hus
Pafyldningsskakt
Lukkeklap
Pafyldningsskal
Stopper
Skeereindsats
Raspeindsats, grov
Raspeindsats, fin
Riveindsats
Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal

b Siindsats

c Pressekegle

d Drivaksel med fjeder
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7 Kornmgllepasats*

Hus

Pafyldningsskakt

Pafyldningsskal

Snekke

Malering

Malekegle

Malekammer

Indstillingsring

Indstillingsskrue med skala
j Skruering

8 Frugtpressepasats*
Anvend basispasatsens pafyldningsskal
og stopper.

Hus

Pafyldningsskakt

Snekke med pakring

Fin (1) og grov (2) siindsats

Siholder med pakring

Skruering

Udgangstragt

Kvas-dyse (indstillelig)

Krog til fiernelse af siindsatser

j Renggringsbarste

* Afhaengigt af modellen

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. => Billede [d

Reservedele og tilbehgr fas via kunde-
service eller pA www.bosch-home.com.
=»> "Reservedele og tilbehar” se side 87
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Inden den forste
ibrugtagning

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
reekkefelge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige.
=> Billede A/

Inden den farste ibrugtagning da

m  Kontrollér alle dele for synlige skader.

m  Renggr og ter alle dele grundigt af inden
den fgrste ibrugtagning.
=> "Pleje og daglig rengering” se
side 85

Betjenings- og
displayelementer

MFW39...

Knap |

Apparatet taendes, nar der trykkes pa tasten
|. Motoren starter med det samme.

Knap O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa tasten
O. Motoren stopper.

MFW3X...

Knap O/I

Apparatet teendes, nar der trykkes pa tasten
O/I. Drevet starter straks med hastighed 2
(hurtigt). Apparatet slukkes, nar der trykkes
pa tasten O/l igen. Motoren stopper.

Knap 1:2 | rev

Ved at trykke kort pa tasten 1-2 | rev
&ndres apparatets hastighed mellem 1
(langsomt) og 2 (hurtigt). =» "Hastigheds-
indstilling” se side 80
Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten
1-2 | rev holdes trykket. =» “Modsat-
l@b-funktion” se side 80

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlgb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa lsenge
der trykkes pa tasten 1-2 | rev.

Sikringstast

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Pasatsen kan ferst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan traekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun sa meget
kabel ud, som er ngdvendigt.
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da Overbelastningssikring

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.

Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker sterre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfaelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 10005188).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

=> Billede [&

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fijern den
defekte medbringer.

2. Montér den nye medbringer, og spaend
den fast igen.

Hastighedsindstilling

KUN MFW3X...
Med hastighedsindstillingen kan hastigheden
indstilles til 1 (langsomt) eller 2 (hurtigt).

OBS!

Seerlige opgaver kreever altid hastighed 1

(langsomt). Overhold hastighedsanbefalin-

gerne! Se tabel = billede [d

m Taend apparatet med tasten O/1. Appa-
ratet kgrer med hastighed 2 (hurtigt).

m  Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter til hastighed 1 (langsomt).

m Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter tilbage til hastighed 2 (hurtigt).

Modsatlgb-funktion

KUN MFW3X...

Modsatlgb-funktionen bruges til at lasne
f@devarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre bagleens. Mod-
satlgb-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.
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OBS!

— Brug aldrig modsatlgb-funktionen med
kornmaglle- eller frugtpressepasatsen!

— Hold aldrig tasten 1-2 | rev trykket for
leenge, mens apparatet er taendt. Hold
forst tasten 1-2 | rev trykket leenge, nar
apparatet star helt stille.

m  Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.

m Hold tasten 1-2 | rev trykket.

m Slip tasten 1-2 | rev efter ca.

5-10 sekunder, og vent, indtil motoren
star stille.

m Teend apparatet igen med tasten O/I.

Bemaerk:

Hvis fedevarer, der har sat sig fast, ikke har
lgsnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket trackkes ud,
og apparatet renggres. =» "Pleje og daglig
rengg@ring” se side 85

Motorenhed

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

ngdvendige pasatser er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Traek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige laengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats
Basispasatsen bruges til falgende opgaver:

Kodhakker

Til at smahakke ra eller kogte fgdevarer.
Brug den passende hulskive afheengigt af
typen og konsistensen pa fgdevaren, som
skal forarbejdes. =% "Tips” se side 86

Pgalsestopper
Til at fylde kunst- og naturtarm med polse-
masse. Til formning af sma ruller.



Bemaerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbehgr,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pagaeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal seettes sammen.

Forberedelse af kedhakker

/\ Fare for at komme til skade!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

—> Billede (]

1. Monter fagrst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Montér farst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Seaet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kgdhakkeren er forberedt.

Forberedelse af polsestopper

—> Billede [d

1. Monter forst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Montér farst beereringen pa snekken og
derefter polsestopperdysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pglsestopperen er forberedt.

Brug

Bemaerk: Afheengigt af anvendelsesfor-
mal forarbejdes fedevarerne forskelligt.
=> "Opskrifter” se side 85

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kedhakker:

/\ Fare for at komme til skade!

— Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

Veaer forsigtig!

— Khnogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent ked ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

Raspepasats da

= Billedraekke [@

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered fadevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

m Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

5. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

Bemaerk (MFW3X...):

Nar apparatet teendes, kerer det med

optimal hastighed 2 (hurtigt).

6. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

7. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

m Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

8. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

m Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grgntsager, ngdder, mandler, terrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afhaengigt af typen
og konsistensen pa fadevaren, som skal
forarbejdes. =» "Tips” se side 86

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skaereindsatserne med
fingrene.

=> Billedraekke [€

1. Abn laseklappen. Monter den @nskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.
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da Citruspresserpasats

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

— Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Stopperen kan kun iseettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

OBS! (MFW3X...)

— Brug altid raspe- og skeereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=»> "Hastighedsindstilling” se side 80

= Billedraekke [l

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

OBS! (MFW3X...)

Nar apparatet teendes, kgrer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang pa

tasten 1-2 | rev ved anvendelse af raspe-
og skeereindsatse for at skifte til hastighed

1 (langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 80

7. Skub fedevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fgdeva-
rerne skeeres eller rives.

8. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.
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11. Tag pasatsen af, adskil den, og rengar
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Citruspresserpasats

Til presning af citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Seet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

=> Billedraekke I

1. Hold fast i motorenheden i baeregrebet,
og vip den forsigtigt, sa drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgeengelige.

2. Monter drivakslen med fjederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke veere Klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar harbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa moto-

renheden og Klar til brug.

Brug

=> Billedraekke

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seet netstikket i. Teend for apparatet.
Motoren kgrer.

OBS! (MFW3X...)

Nar apparatet teendes, kerer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang

pa tasten 1:2 | rev ved anvendelse af

citruspressen for at skifte til hastighed 1



(langsomt). = "Hastighedsindstilling” se

side 80

4. Seet citrusfrugthalvdelene pa pressekeg-
len med skeerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for
at afslutte presningen.

6. Sluk for apparatet, og traek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og renggr
alle dele. =» "Pleje og daglig rengering”
se side 85

Henvisninger:

— For at opna et optimalt saftudbytte bar
presningen gentages et par gange.

— Tem evt. siindsatsen med groft frugtked
og kerner.

Kornmgllepasats

Til maling af produkter som f.eks. hvede,
havre, ris, kaffebgnner, peberkorn, vild
sennep, valngdder, tgrrede svampe,
mandler, soja, herfrag, boghvede, skraellede
solsikkefra osv. Apparatet er ikke beregnet
til maling af harde produkter som f.eks.
torrede aerter, majs eller popcorn. =» "Tips”
se side 86

Forberedelse

—> Billede [{

1. Seet indstillingsskruen ind i indstillings-
ringen. Vaer opmaerksom p4a, at skalaen
vender opad.

2. Tryk indstillingsskruen i retning af male-

kammeret, og drej indstillingsringen med

uret, indtil skalaen for formalingsgraden
er naet.

Saet snekken ind i huset.

Saet maleringen i huset. Overhold

delenes form.

5. Saet malekeglen med firkanten i den
tilsvarende abning pa snekken.

6. Saet malekammeret pa huset. Udsparin-
gen pa malekammeret skal befinde sig
pa husets naese.

Lol

Kornmgllepasats da

7. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik ikke haenderne ind i
pafyldningsskakten.

m  Kig ikke ind i pafyldningsskakten under
drift. Dele, der kan slynges ud, kan
medfere gjenskader.

OBS!

Nar kornmgllen er sat pa, ma modsat-
Izb-funktionen aldrig anvendes. P&satsen
kan veere beskadiget!

=> Billedrazkke

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak. Spaend skrueringen til.

3. Montér pafyldningsskalen.

4. Stil en egnet beholder under pasatsen.
Fyld pafyldningsskalen. =» "Tips” se
side 86

OBS!

Lad kornmgllepasatsen aldrig kere uden

materiale.

5. Indstil formalingsgraden ved at dreje
indstillingsringen:

— mod uret = grovere korn

— med uret = finere Korn

Veelg altid en veerdi mellem de felgende
punkter:

— STOP = groveste formalingsgrad

— 1 = fineste formalingsgrad (start aldrig
hermed)

""""" STOP

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

OBS!

Apparat ma hgjst anvendes 15 minutter

ad gangen. Lad det derefter kole af i

45 minutter!

7. Melet risler gennem malekammeret.

8. Formalingsgraden kan efterjusteres i
sma trin under drift.

OBS!

Hvis indstillingsringen drejes videre en
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da Frugtpressepasats

STOP-linjen under drift, kan der opsta

skader pa apparatet.

9. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, sa snart du er feerdig.

10. Tag pafyldningsskalen af.

11. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den Igsner
sig.

12. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 85

Frugtpressepasats

Til saftpresning af frugt, som f.eks. hindbeer,
ribs, jordbeer, stikkelsbaer eller druer og
tomater.

Forberedelse

Bemaerk: Den valgte siindsats bestemmer
maengden af frugtkgd i saften. Pres ingen
frugter, hvis kernediameter er lignende som
siindsatsens huldiameter (f.eks. hindbzer).

= Billede [
m  Kontroller, at pakringene er fastgjort
pa siholderen og pa snekken. Hvis
ikke, seet pakringene ind i disse deles
pakriller.
1. Seet den gnskede siindsats i siholderen
og tryk den fast.
Séaet snekken ind i huset.
Seet siholderen i huset. Neesen pa sihol-
deren skal sidde i udsparingen i huset.
4. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.
5. Saet udgangstragten pa siholderen, indtil
den falder hgrbart i hak.
6. Skru kvas-dysen ind i siholderen.
Frugtpressepasatsen er parat.

Brug

A\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

Stik ikke haenderne ind i

pafyldningsskakten.

OBS!

— Fjern harde frugtskaller, -kerner og
-stilke.

— Beer som f.eks. ribs kan presses med
stilk.
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— Frugt med starre kerner eller sten
som f.eks. blommer og kirsebaer skal
udstenes.

— Frossen frugt ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke veere for
stort.

—> Billedraekke M

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den falder
hgrbart i hak. Speend skrueringen til.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered frugterne. Skeer store frugter
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke. Fjern
starre kerner (f.eks. kirsebeer, blommer).

m  Stil en beholder under hver af abnin-
gerne til saft og frugtkad.

m Kom de forberedte frugter i
pafyldningsskalen.

5. Saet netstikket i. Teend for apparatet.

6. Skub frugterne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

7. Den udpressede saft Igber gennem
udgangstragten. Frugtkgdet (faste
bestanddele) presses gennem
kvas-dysen.

8. Indstil kvas-dysen. Ved at dreje den ud
bliver frugtkedet fugtigere, ved at dreje
den ind bliver det tarre og der kommer
mere saft ud af tragten. Hvis frugtkedet
er for tert, skru dysen af for at apparatet
ikke tilstoppes af frugtkgdet.

9. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

10. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

11. Hold sikringsknappen trykket inde, og
drej pasatsen med uret, indtil den lgsner
sig.

m Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengering”
se side 85

12. Haeng krogen i siindsatsens hul og traek
den forsigtigt ud for at fijerne den.

OBS!

Veer seerdeles forsigtig under saftpresnin-

gen. Kontroller, at siabningerne ikke er

tilstoppet. Hvis husudgangen er tilstoppet



med frugtkede fra saftige frugter, kan
vaeske treenge ind i motoren.

Hvis husudgangen er tilstoppet, sluk

for apparatet og traek netstikket ud. Tag
pasatsen af, adskil den, og renggr alle dele.
=> "Pleje og daglig rengaring” se side 85

Pleje og daglig rengering
Apparatet, alle pasatse og de anvendte

tilbehgrsdele skal renggres grundigt efter
hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Traek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade!

Bergr ikke de skarpe knive og kanter pa
raspe- og skeereindsatserne med fingrene.
Benyt en bgarste til renggring.

OBS!

— Metaldele mé ikke renggres i
opvaskemaskinen!

— Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurende klude
eller renggringsmidler.

Pa billede [®] ses en oversigt over, hvordan

enkeltdelene skal rengares.

m Tgr motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
reekkefolge (se ,Forberedelse” ved den
pagaeldende pasats).

m  Renger alle tilbehgrsdele med saebe-
vand og en blgd klud/svamp eller med
en blgd bgrste.

m Lad alle dele tgrre.

Henvisninger:

— Ter omgéende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastik-
delene. De kan fijernes med nogle draber
madolie.

Pleje og daglig rengering da

Opskrifter

Bemaerk (MFW3X...):
Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle
arbejdstrin.

Melboller

— 300 g frisk franskbrgd

— 20 ml meelk

— 40 g smar eller margarine

- 3e&g

— 1 spsk. smahakkede lagt

— Persille

— Lidt mel

— Salt og peber

m Skeer brgdeti 10 mm tykke skiver, og
halver dem pa langs. Haeld 20 ml meelk
over, og lad det treekke.

m Forarbejd de fugtige bradstykker med
kadhakkeren (middel hulskive) ca.
60 sekunder.

m Tilseet de smahakkede lgg, persilie og
den smeltede smgr, og bland det hele.

m Bland piskede aeg, salt og peber i
bredmassen.

m Lad dejen traekke i nogle minutter.
/At sa det hele igennem en ganag til.

m Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

m Kom bollerne i kogende vand, og lad
dem traekke i ca. 20 minutter. Lad dem
ikke koge op!
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da Tips

Tips

Kadhakker

Anvendelse af hulskiver

— Fin hulskive (2,7 mm) til:
kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, kad
og bacon til leverpglse; svinekgd til
tepalse

— Middel hulskive (4 mm) til:
svine- og oksekgad til postejer og
cervelatpglse

— Grov hulskive (8 mm) til:
stegt svinekgd til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, paleeg) til gratin med rester

m Hvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fadevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver
bruges efter hinanden (grov, middel, fin).

m Yderligere ingredienser (f.eks. lag,
krydderier) kan tilseettes direkte ved
forarbejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Polsestopper

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, for den forarbejdes.

m Fyld ikke tarmen for meget, da pglsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats

Vear forsigtig! (MFW3X...)

— Brug altid raspe- og skaereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=» "Hastighedsindstilling” se side 80

Anvendelse af indsatser

— Skeereindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

— Raspeindsats (grov): til gulergdder,
ngdder, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,
parmesanost

— Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
ngdder
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Kornmgllepasats

— Olieholdige produkter ma ikke males
med den mindste formalingsgrad.
Mgllen kan klaebes til eller tilstoppes.

— Til bledere kornsorter saso havre eller
harfra skal den grove indstilling veelges
til malingen.

— Vask mgllen grundigt far skift til et andet
produkt. Dette forhindrer, at gensidig
lugtpavirkning.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kabsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Reservedele og tilbehar da

Reservedele og tilbehor

Reservedele og tilbehor

@ 27 mm & 10003879 Hulskive (fin) til kedhakker
6 4 mm = 10003880 Hulskive (middel) til kedhakker
@ 8 mm = 10003881 Hulskive (grov) til kedhakker
= 00754389 Pgalsestopper: il at fylde kunst- og naturtarm
: med pglsemasse. Til at forme kadruller.
@ = 10007189
\‘—)/‘ = 12011263 Raspepasats: til at raspe, rive og skaere
1! I!.-
&
& & 798161 Skaereindsats til raspepasats
@ & 798162 Raspeindsats (grov) til raspepasats
@ = 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats
@ = 798130 Riveindsats til raspepasats
> = 12013990 Citruspresserpasats: til presning af citroner,
% appelsiner og grapefrugt
@ 17004678 Kornmgllepasats: Til maling af produkter som
| = f.eks. hvede, havre, ris, kaffebanner, peberkorn,
Y vild sennep, valngdder, hasselngdder, tarrede
& svampe, mandler, soja, hgrfrg, boghvede,
b )3 skreellede solsikkefra osv.
,;‘T:} & 17004677 Frugtpressepasats: til saftpresning af fruger

&

som f.eks. hindbeaer, ribs, jordbaer, stikkelsbaer
eller druer og tomater.

Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Hjeelp i tilfaelde af fejl
Problem Arsag

Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.
start.

Afhjalpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet karer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fgdevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. braekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renger alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 80

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Fadevarerne forarbejdes
ikke eller kun meget
langsomt.

Apparater uden modsatlob:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig ren-
garing” se side 85

Apparater med modsatigb:
Sluk apparatet med tasten O/I,
og vent, indtil motoren star stille.
Hold tasten 1:2 | rev trykket. Slip
tasten 1-2 | rev efter ca. 5-10
sekunder, og vent, indtil motoren
star stille. Teend apparatet igen,
og arbejd videre. =» "Modsat-
Igb-funktion” se side 80

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og haeld feerre fgdevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen
starter ikke.

Der blev trykket kort pa
tasten 1:2 | rev.

Tryk pa tasten 1-2 | rev, indtil
modsatlgb starter.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig ren-
gering” se side 85

Hvis problemerne ikke kan afhjaelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Maski-
nen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og
ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Maskinen og tilbehgret (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjettkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjatt, flesk, fjserkre
og fisk.

Polsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Kornmglle: Beregnet pa a male alle kornsorter (unntatt mais) samt
valmuefrg, linfrg, sesamfra, bokhvete, urter, krydder og kaffe.
Fruktpresse: Til safting av frukt, som f.eks. bringebeer, rips, jordbeer,
stikkelsbeer eller druer og tomater.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr. Du ma aldri
bruke pasatsene eller skjaere- og raspeinnsatsene pa andre maski-
ner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de respektive
pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa eller i
naerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut, og
slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunn-
skap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk
av maskinen og er informert om farene ved bruk av maskinen. Barn
ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingsledningen. De ma ikke fa
lov & betjene maskinen. Barn ma ikke leke med maskinen. Rengjz-
ring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.
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no Sikkerhetshenvisninger

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikkon-
takt med jording til et stramnett med vekselstram. Veer sikker pa at
systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig installert.
Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For & unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet stramkabel. Denne maskinen ma
aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold alltid
tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la maski-
nen veere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bearbeidin-
gen av matvarene.

La aldri stremkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Ikke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, for den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og
ved feil.

/\ Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, far det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjaere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri inn i roterende
deler. Grip aldri med hendene inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapnin-
gen. Skyv aldri matvarene som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten
med hendene. Bruk kun den stgteren som fulgte med i leveransen!
De skarpe knivene og kantene pa skjaere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjgres med bare hender.

/\ Obs! Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyllings-
sjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer)
inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter av
og la den avkjgles til romtemperatur.

/\ Viktig!

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar det
ikke har veert i bruk i en lengre periode. =% "Stell og daglig rengjering”
se side 98
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvisnin-
gen finner du verdifull informasjon om sikker
bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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En oversikt

no

En oversikt

=> Bilde
1 Basisapparat
a Drev for pasatser

b Tast|eller O/I*

c Tast O eller 1-2 [ rev*
d Driftsindikator

e Sikringstast

f Beerehandtak

g Oppbevaringsrom med lokk
h Strgmkabel

i Kabeloppbevaring
Basispasats

Hus

Pafyllingssjakt
Matebrett

d Stgter

e Snekke med medbringer
f Skruring
Kjottkverninnsats

a Kniv

b Hullskive, fin (2,7 mm)*
¢ Hullskive, middels (4 mm)
d Hullskive, grov (8 mm)
Pglsestopperinnsats

a Beerering

b Polsestopperdyse

Bilde 4
Raspelpasats*

Hus

Pafyllingssjakt
Deksel

Matebrett

Stater
Skjeereinnsats
Raspe-innsats, grov
Raspe-innsats, fin
Rivjerninnsats
Sitruspresse-pasats*
a Oppsamlingsskal
b Silinnsats

¢ Presskjegle

d Drivaksling med fjaer

O oW

- STQ "0 Q0T
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no For fgrste gangs bruk

7 Kornmglle-pasats*
Hus
Pafyllingssjakt
Matebrett
Snekke
Malering
Malekjegle
Malekammer
Innstillingsring
Innstillingsskrue med skala

j Skruring
8 Fruktpresse-pasats*

Bruk basispasatsens matebrett og stgter.
Hus
Pafyllingssjakt
Snekke med pakningsring
Silinnsatser, fin (1) og grov (2)
Silholder med pakningsring
Skruring
Utlgpstrakt
Dyse for fruktrester (justerbar)
Krok for uttak av silinnsatser
j Rengjaringsberste

* avhengig av modell

Bruksanvisningen beskriver flere versjoner
av apparatet. Du finner en oversikt pa sidene
med bilder. => Bilde [&

Reservedeler og tilbehgar kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. = "Reservedeler
og tilbehar” se side 100

TTTSQ D QO T

-SQ "0 Q0T

For forste gangs bruk

Fer det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsdelene
ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m Kontroller at alle delene er fullstendige.
=> Bilde [/
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m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjor og tark alle deler grundig for
forste bruk.
=» "Stell og daglig rengjering” se
side 98

Betjenings- og
indikatorelementer

MFW39...

Tast |

Nar du trykker pa I-tasten slas apparatet pa.
Drevet starter umiddelbart.

Tast O
Nar du trykker pa O-tasten slas apparatet
av. Drevet stoppes.

MFW3X...

Tast O/I

Nar du trykker pa O/I-tasten slas appa-
ratet pa. Drevet starter umiddelbart med
hastighet 2 (hurtig). Nar du trykker en gang
til pa O/l-tasten slas apparatet av. Drevet
stoppes.

Tast 1-2 | rev

Ved & trykke kort pa 1-2 | rev-tasten veksles
det mellom hastighetene pa apparatet, 1
(sakte) og 2 (hurtig). =» “Innstilling av hastig-
heten” se side 93

Nar du trykker og holder 1-2 | rev-tasten,
startes reversfunksjonen. =» "Reversfunk-
sjon” se side 93

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar apparatet er
slatt pa. Pa modeller med reversfunksjon
blinker funksjonsindikatoren sa lenge
1-2 | rev-tasten trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, lgsnes den pasat-
sen som er montert pa apparatet. Farst nar
sikringstasten er trykket, kan pasatsen dreies
med urviseren og tas av basisapparatet.

Kabeloppbevaring

Stremkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut s& mye kabel som du trenger.



Oppbevaringsrom

De av kjgttkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.

Overlastvern

For a forhindre at det oppstar starre skader
pa apparatet ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 10005188). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

= Bilde [

1. Lasne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fiern den
defekte medbringeren.

2. Settinn en ny medbringer og skru den
fast igjen.

Innstilling av hastigheten

KUN MFW3X...
Med innstillingen av hastigheten kan turtallet
stilles inn pa 1 (sakte) eller 2 (hurtig).

Obs!

Spesielle brukstilfeller krever hastighet 1

(sakte). Falg anbefalingene om hvilken has-

tighet som bgr brukes! Se tabell = Bilde [d

m Sla apparatet pa med O/I-tasten. Appa-
ratet gar med hastighet 2 (hurtig).

m Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Apparatet
veksler til hastighet 1 (sakte).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Veksler
tilbake til hastighet 2 (hurtig) igjen.

Reversfunksjon

KUN MFW3X...

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid.
Reversfunksjonen kobles automatisk ut etter
15 sekunder.

Overlastvern no

Obs!

— Du ma aldri bruke reversfunksjonen
med kornmglle-pasatsen eller
fruktpresse-pasatsen!

— Du ma aldri holde 1-2 | rev-tasten lenge
inne mens apparatet er slatt pa. Vent
med & holde 1-2 | rev-tasten inne lenge
til apparatet har stanset helt.

m Sla apparatet av med O/I-tasten og vent
til drevet har stanset.

m  Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.

m  Slipp 1-2 | rev-tasten Igs etter ca.

5-10 sekunder og vent til drevet har
stanset.

m Sla apparatet pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har lgsnet etter en kort reversering, ma

du sla apparatet av, trekke ut stapselet og
rengjgre apparatet. =» "Stell og daglig ren-
gjoring” se side 98

Basisapparat

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Stgpselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med apparatet er

avsluttet og de ngdvendige pasatsene er satt

korrekt sammen og koblet til basisapparatet.

m Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m  Trekk strgmkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basisapparatet er klargjort.

Basispasats

Basispasatsen brukes i felgende
brukstilfeller:

Kjattkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matvarenes
type og konsistens. =» “Tips” se side 99

Pglsestopper
Pafylling av kunst- og naturtarm med pglsed-
eig. Forming av ruller.
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no Raspe-pasats

Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehgr. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Forberedelse av kjottkvern

/\ Fare for personskader!
Grip ikke inn i den skarpe kniven.

Obs!
Bruk alltid bare én hullskive.
=> Bilde [3]

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett farst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

Kjattkvernen er klargjort.

Forberedelse av polsestopperen

=> Bilde @

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett forst baereringen inn pa snekken
og sett deretter pglsestopperdysen inn i
huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

Pglsestopperen er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 98

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjettkvern:

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stateren for & skyve ned.

Forsiktig!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjott.

— Ikke utgv stort press med stateren.
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=> Bildesekvens

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
herbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

m Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene pa
matebrettet.

5. Koble til stepselet. Sla apparatet pa.

Merk (MFW3X...):

Etter start gar apparatet med optimal hastig-

het 2 (hurtig).

6. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stateren med et lett trykk.

7. Sla apparatet av og trekk ut stapselet nar
arbeidet er avsluttet.

m Ta av matebrettet og stateren.

8. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

m Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjor alle delene. =% "Stell og daglig
rengjaring” se side 98

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjeering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, ngtter, mandler, tgrkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =» “Tips” se side 99

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene

pa raspe-, rivjern- og skjeereinnsatsene.

—> Bildesekvens [d

1. Apne dekslet. Sett ansket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga hgrbart i 1as.

Raspe-pasatsen er klargjort.



Bruk

/\ Fare for personskader!

—  Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stateren for & skyve ned.

Obs!

— Stegteren kan kun settes inn i en retning.
— Fjern harde skall (f.eks. fra natter).

— lkke utev stort press med stateren.

Obs! (MFW3X...)
Raspe- og skjeereinnsatsene skal brukes
med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=> “Innstilling av hastigheten” se
side 93

=> Bildesekvens [i]

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene pa
matebrettet.

6. Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Obs! (MFW3X )

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke raspe- og skjee-

reinnsatsene, er det tvingende ngdvendig a

trykke 1 gang pa 1-2 | rev-tasten for & veksle

til hastighet 1 (sakte). =» "Innstilling av has-

tigheten” se side 93

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk. Matva-
rene skjeeres eller raspes.

8. Sla apparatet av og trekk ut stgpselet nar
arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stateren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Sitruspresse-pasats no

Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitroner,
appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

/\ Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basisapparatet. Stgpselet ma farst
kobles til nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

Obs!

Basisapparatdet vippes 90° for & forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du ma aldri
bruke andre pasatser i denne stillingen.

—> Bildesekvens Il

1. Hold tak i basisapparatets beerehandtak
og vipp det forsiktig, slik at drevet vender
opp. Snu eventuelt pa basisapparatet,
slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjeerelementet
vendt ned i basisapparatets drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned med

fingeren. Den ma ikke vaere sammenklistret

av saftrester eller blokkeres av kjerner eller

uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

apparatet og klargjort.

Bruk

=> Bildesekvens

1. Halver sitrusfruktene.

Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

Koble til stapselet. Sla apparatet pa.
Drevet gar.

Obs! (MFW3X...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2
(hurtig). Nar du skal bruke sitruspressen, er
det tvingende ngdvendig a trykke 1 gang pa
1-2 | rev-tasten for & veksle til hastighet 1
(sakte). =» "Innstilling av hastigheten” se
side 93

ad
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no Kornmglle-pasats

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer sa
snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for &
avslutte pressingen.

6. Sla apparatet av og trekk ut stgpselet nar
arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den Igsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjgr alle delene. =% "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Merknader:

— Pressingen bgr gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Tom silinnsatsen med det grove frukt-
kjattet og kjernene ved behov.

Kornmglle-pasats

Til maling av produkter som hvete, havre, ris,
kaffebgnner, pepperkorn, vill sennep, valngt-
ter, hasselngtter, tgrket sopp, mandler, soya,
linfrg, bokhvete, solsikkekjerner uten skall,
osv. Apparatet er ikke beregnet pa a male
sveert harde produkter som terkede erter,
mais eller popcorn. = “Tips” se side 99

Forberedelse

=> Bilde [{

1. Sett innstillingsskruen inn i innstillingsrin-
gen. Pass pa at skalaen vender opp.

2. Press innstillingsskruen mot malekam-

meret og drei innstillingsringen med

urviseren, helt til skalaen for malingsgrad
er nadd.

Sett snekken inn i huset.

Sett maleringen inn i huset. Ta hensyn til

formen pa delene.

5. Sett malekjeglen med firkanten inn i
tilsvarende apning i snekken.

6. Sett malekammeret pa huset. Utsparin-
gen i malekammeret ma befinne seg pa
husets fremspring.

7. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

Ll
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Bruk

A\ Fare for personskader!

m  Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

m |kke se inn i pafyllingssjakten under
bruk. Partikler som slynges ut kan fare til
gyeskader.

Obs!

Du ma aldri bruke reversfunksjonen nar
kornmgllen er montert. Pasatsen kan fa
skader!

—> Bildesekvens

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep. Trek til skruringen.

3. Sett pa matebrettet.

4. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Fyll matebrettet. =» "Tips” se
side 99

Obs!
La aldri kornmglle-pasatsen ga uten matva-
rer som skal males.
5. Still inn malegrad ved & dreie pa innstil-
lingsringen:
— mot urviseren = grovere korn
— med urviseren = finere korn
Velg alltid en verdi som ligger mellom
felgende punkter:
— STOP = groveste malingsgrad
— 1 = fineste malingsgrad (begynn aldri
med denne)

""""" STOP

6. Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Obs!

Apparatet ma ikke brukes sammenhengende

i mer enn maks. 15 minutter. La det deretter

avkjgles i 45 minutter!

7. Melet risler giennom malekammeret.

8. Malingsgraden kan justeres i sma trinn
under bruk.

Obs!

Hvis innstillingsringen under bruk dreies ut

over STOP-streken, kan det oppsta skader

pa apparatet.



9. Sla av apparatet og trekk ut stapselet
med en gang du er ferdig.

10. Ta av matebrettet.

11. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den lgsner.

12. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjgr alle delene. =% "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Fruktpresse-pasats

Til safting av frukt (f.eks. Bringebeer, rips,
jordbeer, stikkelsbeer eller druer og tomater.

Forberedelse

Merk: Valg av silinnsats avgjer mengden
av fruktkjett i saften. lkke press frukt med
kiernediameter som tilsvarer diameteren pa
silinnsatsens hull (f.eks. bringebeer).

= Bilde [

m  Kontroller om pakningsringene pa
silholderen og snekken er festet. Hvis
ikke, ma du sette inn pakningsringer i
tetningssporene pa disse delene.

1. Sett gnsket silinnsats inn i silholderen og

trykk den fast.

Sett snekken inn i huset.

Sett silholderen inn i huset. Fremspringet

pa silholderen ma sitte i utsparingen i

huset.

4. Sett skruringen pa huset og skru den fast
med urviseren uten & bruke makt.

5. Sett utlgpstrakten pa silholderen til den
gar hgrbart i inngrep.

6. Skru dysen for fruktrester inn i
silholderen.

Fruktpresse-pasatsen er klargjort.

wnN

Fruktpresse-pasats no

Bruk

A\ Advarsel

Fare for personskader!

Grip ikke inn i pafyllingssjakten med

hendene.

Obs!

— Fjern hardt fruktskall, kjerner og stilker.

— Beer som f.eks. rips kan presses med
stilker.

— Frukt med starre kjerner eller steiner,
som f.eks. plommer og kirsebaer, ma ikke
saftes for kjernene er fiernet.

— Bearbeid ikke frosset frukt.

— Ikke utgv stort press med stgteren.

—> Bildesekvens [M

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basisapparatets drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep. Trek til skruringen.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren ned
i pafyllingssjakten.

4. Forbered frukten. Kutt opp stor frukt pa
forhand, slik at de passer ned i pafyllings-
sjakten uten a matte presses. Fjern store
kjerner (f.eks. kirsebaer, plommer).

m Sett en beholder under hver av apnin-

gene for juice og fruktkjett.

Ha den klargjorte frukten pa matebrettet.

Koble til stapselet. Sla apparatet pa.

Skyv frukten ned i pafyllingssjakten med

stateren med et lett trykk.

7. Den utpressede juicen renner ut
gjennom utlgpstrakten. Fruktkjattet (faste
bestanddeler) presses gjennom dysen
for fruktrester.

8. Still inn dysen for fruktrester. Nar den
dreies ut, blir fruktkjgttet fuktigere; nar
den dreies inn, blir det tgrrere, og det
renner mer juice ut av trakten. Hvis
fruktkjgttet er for tart, ma du skru av
dysen slik at apparatet ikke blokkeres av
fruktkjattet.

9. Sla apparatet av og trekk ut stapselet nar
arbeidet er avsluttet.

10. Ta av matebrettet og stateren.

11. Hold sikringstasten trykket og drei pasat-
sen med urviseren til den Igsner.

oom
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no Stell og daglig rengjaring

m Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 98

12. Nar du skal ta ut silinnsatsen, hekter
du kroken inn i hullet i silinnsatsen og
trekker den forsiktig ut.

Obs!

Ga spesielt forsiktig fram under safting. Pase
at silapningene ikke er blokkert. Hvis husets
utlep er blokkert av frukikjett fra saftig frukt,
kan det trenge veeske inn i drevet.

Sla av apparatet og trekk ut stgpselet hvis
husets utlgp er blokkert. Ta av pasatsen, ta
den fra hverandre og rengjer alle delene.

=> "Stell og daglig rengjering” se side 98

Stell og daglig rengjering
Apparatet, alle pasatsene og benyttede
tilbehgrsdeler ma rengjgres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot!

— Koble strgmkabelen fra stikkontakten for
rengjering.

— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene
pa raspe- og skjaereinnsatsene. Bruk bgrste
til rengjeringen.

Obs!

— Metalldelene ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Pa bilde [®] finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m Tgrk basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.

m Ta fra hverandre de benyttede pasatsene
i motsatt rekkefglge (se ,Forberedelse*
for den aktuelle pasatsen).

98

m  Rengjer alle tilbehgrsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med en
myk barste.

m Alle delene ma tarkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart tgrkes godt
av og beskyttes mot rust med litt matolje.
Nar du arbeider med f.eks. gulrot, kan
det oppsta misfarging av plastdelene.
Disse kan fiernes med noen draper
matolje.

Oppskrifter

Merk (MFW3X...):
Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig) for
alle arbeidstrinn.

Kumle av bredsmuler

— 300 g ferskt franskbrad

— 20 ml melk

— 40 g smgr eller margarin

- 3egg

— 1 ss finhakket gk

— persille

- litt mel

— salt og pepper

m  Skjeer bradet i 10 mm tykke skiver og del
det i to pa langs. Hell 20 ml melk over og
la det trekke.

m Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
kjattkvernen (middels hullskive) i ca.
60 sek.

m Finhakket Igk, persille og smeltet smar
tilsettes og blandes sammen.

m Bland de vispede eggene, salt og pepper
med brgdmassen.

m Deigen ma sta og trekke i noen minutter.
Deretter eltes den en ganag til.

m For & forme kumlene ma hendene alltid
fuktes godt med vann. Kumlene vendes
i mel.

m  Kumlene legges i kokende vann og ma
trekke i ca. 20 minutter. De ma ikke koke

opp!



Tips

Kjottkvern

Bruk av hullskivene

— Huliskive, fin (2,7 mm) for:
kokt hgnse-, svine-, oksekjgatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjatt for kjgttpudding, ra lever, kjgatt
og flesk for leverpostei; svinekjett for
medisterpglse

— Hullskive, middels (4 mm) for:
svine- og oksekjgtt til postei og
servelatpglse

— Hulliskive, grov (8 mm) for:
stekt svinekjgtt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, palse) til restegrateng.

m Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

m Ytterligere ingredienser (f.eks. lgk,
krydder) kan tilsettes direkte under
bearbeidingen. Dermed blandes alle
ingrediensene godt med hverandre.

Polsestopper

m Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter far bearbeiding.

m lkke fyll for mye pa pelseskinnet, for da
kan pelsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats

For5|kt|g' (MFW3X...)
Raspe- og skjeereinnsatsene skal brukes
med hastighet 1 (sakte).

— Rivjerninnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=> “Innstilling av hastigheten” se
side 93

Bruk av innsatsene

— Skjaereinnsats: for gulrgtter, selleri,
knutekal, squash

— Raspe-innsats (grov): for gulrgtter,
netter, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspe-innsats (fin): for ngtter, hard ost,
parmesanost

— Rivjern-innsats: for poteter, parmesa-
nost, notter

Tips no

Kornmglle-pasats

— lkke mal oljeholdige produkter med
laveste malingsgrad. Kvernen kan tilklis-
tres eller blokkeres.

— Den grove innstillingen ma velges for
maling av mykt korn som havre eller
linfrg.

— Vask godt av kvernen nar du skifter fra
et produkt til et annet. Da unngar du
smakspavirkning mellom produktene.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
ﬁ pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Reservedeler og tilbehar

Reservedeler og tilbehor

Reservedeler og tilbehor

Q 27 mm = 10003879 Hulliskive (fin) for kjattkvern
6 4 mm = 10003880 Hullskive (middels) for kjattkvern
@ 8 mm = 10003881 Hullskive (grov) for kjattkvern
= 00754389 Pgalsestopper: Pafylling av kunst- og naturtarm
med pglsedeig. Forming av kjettruller.
@ = 10007189
;;. = 12011263 Raspe-pasats: Rasping, riving og skjeering
1.._‘_-'
&
& & 798161 Skjaere-innsats for raspe-pasats
@ & 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats
@ = 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats
@ = 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats
‘ > = 12013990 Sitruspresse-pasats: Pressing av appelsiner,
\@;\B sitroner eller grapefrukt.
= 17004678 Kornmglle-pasats: Maling av produkter som
| = hvete, havre, ris, kaffeb@nner, pepperkorn,
= akersennep, valngtter, hasselngtter, tarket sopp,
| ) mandler, soya, linfrg, bokhvete, solsikkekjerner
&)- uten skall, osv.
’7) = 17004677 Fruktpresse-pasats: Safting av frukt, f.eks.
h = Bringebeer, rips, jordbaer, stikkelsbaer eller druer
L og tomater.
Y,
a"f'/

Reservedeler og tilbehgr kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

Problem Arsak Utbedring

Maskinen starter ikke nar  Maskinen tilfgres ikke Koble stgpselet til stikkontakten.

den slas pa. strom.

Maskinen gar normalt, Maskinen er blitt overbe- Sla maskinen av og vent til

men matvarene bearbei-  lastet og medbringeren den star stille. Koble maskinen

des ikke. er brutt av i det fastlagte fra, ta av pasatsen, ta den fra

bruddstedet. hverandre og rengjgr den. Skift ut

medbringeren. =% "Overlastvern”
se side 93

Matvarene bearbeides Pasatsen eller snekken er  Maskin uten reversfunksjon:

ikke, eller sveert sakte. tilstoppet. Sla maskinen av, vent til den

star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjgr den for a fierne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 98

Maskiner med reversfunksjon:
Sla maskinen av med O/I-tasten
og vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1-2 | rev-tasten lgs

etter ca. 5-10 minutter og

vent til drevet har stanset. Sla
maskinen pa igjen og fortsett
arbeidet. =» “Reversfunksjon” se
side 93

Det utgves for sterkt press  Reduser trykket pa stgteren
pa stateren, eller pafyllings- og fyll mindre matvarer pa
sjakten er for full. pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides Fjern de harde bestand-
inneholder fortsatt harde delene. Forhandskok eller
bestanddeler. dampkok harde grennsaker fagr
bearbeidingen.
Reversfunksjonen starter  1-2 | rev-tasten ble trykket  Hold 1-2 | rev-tasten inne til
ikke. for kort. reversfunksjonen utfares.
Snekken er for fullpakket. Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjgr den for & lasne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 98

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Telefonnumrene star pa de siste sidene i veiledningen.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehér (beroende pa modell) ar avsedd for
féljande andamal:

Kottkvarn: for att finférdela och blanda ratt och kokt koétt, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Spannmalskvarn: for att mala alla slag av spannmal (med undan-
tag for majs), samt vallmo, linfr, sesam, bovete, kryddor och kaffe.
Fruktpress: for att pressa saft ur frukter, t.ex. hallon, vinbar, jord-
gubbar, krusbar eller druvor och tomater.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhdrande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m 6ver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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Sakerhetsanvisningar sv

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk stdt och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utforas av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte l1ata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sdnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig &nga vid rengoéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och Iat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

/\ Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroret eller i utloppsroret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyllningsréret. Anvand endast
den pamatare som foljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.

A Varning! Risk for skador pa apparaten

Se till att det inte finns nagra oavsiktliga foremal i pafyliningsroret
eller i tillsatserna. Anvand inga féremal (som kniv eller sked) i pafyll-
ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kdras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och Iat den svalna till rumstemperatur.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=» "Skotsel och daglig reng6éring” se sidan 111
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sv Oversikt

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten. Vi ber dig att I&sa
igenom bruksanvisningen noga och att folja
alla instruktionerna. D& kommer du att ha
gladje av apparaten under lang tid, och dina
arbetsresultat kommer att visa att du valde
ratt vid kdpet. Forvara bruksanvisningen for
senare anvandning eller till nasta &gare.
Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.

Innehall

Anvandning for avsett andamal.............. 102
Sakerhetsanvisningar...........ccccccceeeiiiie 103
OVEISIKE ..o 104
Fore forsta anvandningen.............cc.c..... 105
Mandverorgan och symboler.................. 105
Overlastskydd.........ccoooveveveeeeereecnennne. 106
Hastighetsinstallning............cccccccooiieee. 106
Backfunktion ... 106
Motordel.......ooooueiiiiii 106
Bastillsats .........coceviiiiiiii 107
Strimlingstillsats...........ccooceeeiiiiiinieeis 108
Citruspresstillsats .........ccccccoceeviiieeieiins 108
Spannmalskvarntillsats........................... 109
Fruktpresstillsats...........cccccoviiiniicninnn. 110
Skotsel och daglig rengéring .................. 111
RECEP ...oiiiiiiiee 112
I o 112
Avfallshantering........cccccoeeeiviincinenenn. 113
Konsumentbestammelser...................... 113
Reservdelar och tillbehor........................ 114
Rad vid fel ..., 115

104

Oversikt
=> Figur I}

1

(3]

Motordel

a Drivning for tillsatser
b Knapp I eller O/1*

¢ Knapp O eller1-2 |rev*
d Driftsymbol

e Lasknapp

f Barhandtag

g Forvaringsfack med lock
h Natkabel

i Kabelforvaringsfack
Bastillsats

Holje

Pafyliningsror
Pafyliningsskal
Pamatare

Skruv med medbringare
Lasring
Kottkvarntillsats

a Kniv

b Halskiva, fin (2,7 mm)*
¢ Halskiva, medel (4 mm)
d Halskiva, grov (8 mm)
Korvstoppningstillsats

a Barring

b Korvstoppningstratt

Figur @
Strimlingstillsats*
Holje
Pafyliningsror
Forslutningsring
Pafyliningsskal
Pamatare
Skarinsats
Strimlingsinsats, grov
Strimlingsinsats, fin
Rivinsats
Citruspresstillsats*®
a Uppsamlingsskal
b Silinsats

¢ Presskagla

d Drivaxel med fjader
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7 Spannmalskvarntillsats*

Hélje

Pafyliningsror

Pafyliningsskal

Skruv

Malningsring

Malningskagla

Malningskammare

Instéllningsring

Instéllningsskruv med skala

Lasring

8 Fruktpresstillsats*
Anvand bastillsatsens pafyliningsskal
och pamatare.

Hélje

Pafyliningsror

Skruv med packning

Silinsats fin (1) och grov (2)

Silhallare med packning

Lasring

Utloppstratt

Fruktkoéttsmunstycke (instéllbart)

Krok for uttagning av silinsatserna
j Rengoringsborste

* beroende pa modell

| bruksanvisningen beskrivs olika utforan-

den av apparaten. En 6versikt finns pa

figursidorna. =» Figur [d

Reservdelar och tillbehor kan

bestallas via kundtjansten eller pa
www.bosch-home.com. = "Reservdelar
och tillbehér” se sidan 114

_—TsQ "0 Q0T

-S0Q "0 Q0T

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengdra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehor ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfor sedan de
steg som beskrivs under "Forberedel-
ser” i omvand ordningsfoljd.

m  Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Figur A/

Fore forsta anvandningen sv

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skétsel och daglig rengéring” se
sidan 111

Manoverorgan och
symboler

MFW39...

Knapp |

Om du trycker pa knappen | startar
apparaten. Drivningen startar omedelbart.

Knapp O
Om du trycker pa knappen O sténgs
apparaten av. Drivningen stannar.

MFW3X...

Knapp O/I

Om du trycker pa knappen O/I startar
apparaten. Drivningen startar omedelbart
med hastighet 2 (snabb). Om du trycker en
gang till pa knappen O/l stdngs apparaten
av. Drivningen stannar.

Knapp 1-2 [ rev

Om du trycker kortvarigt pa knappen

1-2 | rev kopplas hastigheten om mellan 1
(langsam) och 2 (snabb). =» "Hastighetsin-
stéllning” se sidan 106

Om du haller knappen 1-2 | rev intryckt
startar backfunktionen. =» "Backfunktion”
se sidan 106

Alla modeller

Driftsymbol

Driftsymbolen lyser nar apparaten ar
inkopplad. P& modeller med backfunktion
blinkar funktionssymbolen sa lange du
haller knappen 1-2 | rev intryckt.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen laser du
upp den tillsats som ar monterad pa appa-
raten. FOrst nar du har tryckt in lasknappen
kan du vrida tillsatsen medurs och ta av den
fran motordelen.
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sv  Overlastskydd

Kabelforvaringsfack

Natkabeln kan dras ut ur och skjutas
tillbaka in i kabelférvaringsfacket. Dra alltid
bara ut sa mycket kabel som du behéver.

Forvaringsfack

Du kan lagga halskivor till kdttkvarnen i for-
varingsfacket nar de inte anvands och tacka
dem med locket.

Overlastskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bastillsat-
sen ar medbringaren férsedd med en skara
(6verlastskydd). Vid 6verlast bryts med-
bringaren av pa detta stalle. En ny med-
bringare kan bestallas fran kundtjansten

(nr 10005188). Reservdelar med brottanvis-
ning ingar inte i vara garantiataganden.

Byte av medbringare

= Figur &

1. Lossa skruven i medbringaren med en
l[dmplig skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattin den nya medbringaren och
skruva fast den.

Hastighetsinstallning

ENBART MFW3X...

Med hastighetsinstalliningen kan du stélla in

varvtalet pa 1 (langsamt) eller 2 (snabbt).

Varning!

For vissa tillampningar kravs ovillkorligen

hastigheten 1 (langsam). Folj hastighetsre-

kommendationerna! Se tabell = figur [d

m Starta apparaten med knappen O/I.
Apparaten kérs med hastigheten 2
(snabb).

m Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar till hastigheten 1
(langsam).

m Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten atergar till hastigheten 2
(snabb).
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Backfunktion

ENBART MFW3X...

Backfunktionens uppgift ar att lossa fast-

nade matvaror genom att kortvarigt kéra

skruven bakat. Efter 15 sekunder stangs
backfunktionen av automatiskt.

Varning!

— Anvand aldrig backfunktionen ,ed
spannmalskvarntillsatsen eller
fruktpresstillsatsen!

— Hall aldrig knappen 1-2 | rev intryckt
lange medan apparaten ar inkopplad.
Du far bara halla knappen 1-2 | rev
intryckt lange efter att apparaten har
stannat helt.

m Stang av apparaten med knappen O/I
och véanta tills drivningen har stannat.

m Hall knappen 1-2 | rev intryckt.

m Slapp knappen 1-2 | rev efter 5-10
sekunder och vanta tills drivningen star
stilla.

m Starta om apparaten med knappen O/I.

Anmarkning:

Om det inte gar att lossa de fastnade
matvarorna med en kortvarig backkérning
maste du stanga av apparaten, ta ut nat-
kabeln och rengéra apparaten. =» "Skétsel
och daglig rengéring” se sidan 111

Motordel

Forberedelser

A\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten i eluttaget férréan

alla forberedelser for arbete med appara-

ten ar klara och de tillsatser som behdvs

ar korrekt ihopsatta och monterade pa

motordelen.

m Stéall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.

m Dra ut den natkabellangd som behdvs
ur kabelforvaringsfacket.

Motordelen ar iordningstalld.



Bastillsats

Bastillsatsen anvands till féljande
tillampningar:

Kottkvarn

For att finfordela raa eller kokta matvaror.
Anvand den halskiva som passar till slaget
av och konsistensen hos de matvaror som
ska bearbetas. =% "Tips” se sidan 112

Korvstoppare
For att fylla konstgjorda och naturliga fjal-
ster med korvsmet. For att forma rullar.

Anmarkning: Med bastillsatsen och
lampliga tillbehér, som du kan bestélla via
kundtjansten, &r ocksa andra tillampningar
mdjliga.

Varning!

Téank pa att urtagen i tillsatserna ska riktas
upp mot tillhérande stélle i holjet nar de
olika delarna satts ihop.

Forberedelser for kottkvarnen

/\ Risk foér personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

=> Figur ]

1. Satt in skruven med medbringaren
framtill i holjet.

2. Sétt forst pa kniven och darefter 6nskad
halskiva pa skruven.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Koéttkvarnen ar iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

= Figur @

1. Sétt in skruven med medbringaren
framtill i holjet.

2. Satt forst pa barringen pa skruven och
satt darefter in korvstoppningsmun-
stycket i hdljet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Korvstopparen ar iordningstalld.

Bastillsats sv

Anvéandning

Anmarkning: Matvarorna bearbetas
olika beroende pa anvandningssattet.
=> “Recept” se sidan 112

Foéljande exempel beskriver anvéand-
ningen av bastillsatsen som kéttkvarn:

/\ Risk for personskador!

— Stick inte in handerna i pafyliningsroret.

— Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvarorna.

Forsiktighet!

— Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra fasta bestandsdelar.

— Bearbeta inte fryst kott.

— Tryck inte hart med pamataren.

= Bildserie [@

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills du hér
att den snapper fast.

3. Satt pa pafyliningsskalen och sétt in
pamataren i pafyliningsroret.

4. Forbered matvarorna. Dela forst stora
stycken i mindre bitar sa att de kan
laggas in i pafyliningsroret utan tryck.

m  Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Lagg de férberedda matvarorna i
pafyliningsskalen.

5. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Anmarkning (MFW3X...):

Apparaten kors efter starten med den opti-

mala hastigheten 2 (snabb).

6. For ned matvarorna i pafyliningsroret
med ett |att tryck pa pamataren.

7. Nar arbetet ar klart stanger du av

apparaten och tar ut stickkontakten ur

eluttaget.

Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-

sen medurs tills den lossnar.

m Ta av tillsatsen, ta isér den och rengoér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

©n
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sv Strimlingstillsats

Strimlingstillsats

For att strimla, riva och skara t.ex. ost, frukt,
gronsaker, notter, mandel, torrt brod och
andra harda matvaror. Anvand tillhérande
insats allt efter slaget av och konsistensen
hos de matvaror som ska bearbetas.

=> "Tips” se sidan 112

Forberedelser

/\ Risk foér personskador!
Ta inte i strimlings-, riv- och skarinsatsernas
vassa klingor och kanter.

—=> Bildserie [€

1. Oppna forslutningsluckan. Sétt i nskad
insats i holjet.

2. Stang forslutningsluckan sa att du hér
att den snapper fast.

Rivtillsatsen ar iordningstalld.

Anvéandning

/\ Risk foér personskador!

— Stick inte in handerna i pafyliningsroret.

— Anvand enbart pamataren for att trycka
ned matvarorna.

Varning!

— Pamataren géar bara att satta ini en
riktning.

— Ta bort harda skal (t.ex. fran notter).

— Tryck inte hart med pamataren.

Varnlng' (MFW3X...)
Anvand ovillkorligen strimlings. och
skartillsatserna med hastighet 1
(langsam).

— Anvand rivtillsatsen med hastighet 2
(snabb).
=»> “Hastighetsinstéllning” se sidan 106

—=> Bildserie [

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills du hér
att den snapper fast.

3. Satt pa pafyliningsskalen och satt in
pamataren i pafyliningsroret.

4. Forbered matvarorna. Dela forst stora
stycken i mindre bitar sa att de kan
laggas in i pafyliningsroret utan tryck.
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5. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Lagg de férberedda matvarorna i
pafyliningsskalen.

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Varning! (MFW3X...)

Apparaten kors efter start med hastighet

2 (snabb). Om du ska anvanda strimlings-

och skarinsatserna maste du ovillkorligen

trycka en gang pa knappen 1-2 | rev for att
vaxla till hastighet 1 (langsam). =» "Hastig-

hetsinstéllning” se sidan 106

7. For ned matvarorna i pafyliningsroret
med ett 1att tryck pa pamataren. Matva-
rorna skars eller strimlas.

8. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

10. Hall Iasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

11. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

Citruspresstillsats

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner, grapefrukt.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!
Citruspresstillsatsen satts ihop direkt pa
motordelen. Satt inte in stickkontakten
forran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citrus-
presstillsatsen maste motordelen lutas
90 grader. Anvand aldrig andra tillsatser i
denna position.

= Bildserie [

1. Hall motordelen i barhandtaget och luta
den forsiktigt sa att drivningen blir vand
uppat. Vrid eventuellt motordelen sa att
knapparna blir latta att komma at.

2. Satt in drivaxeln med fjaderelementet
nedat i motordelens drivning.



Varning!

Det ska ga latt att trycka ned drivaxeln med

fingret. Den far inte vara kladdig av saftres-

ter eller igensatt av karnor eller frammande

féremal.

3. Satt uppsamlingsskalen snett pa
drivningen.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills du
hor att den snapper fast.

5. Satt silinsatsen pa uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu ar citruspresstillsatsen monterad pa

motordelen och forberedd.

Anvéandning

—> Bildserie

1. Skar citrusfrukterna. i halvor.

2. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.

3. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.
Drivningen &r igang.

Varning! (MFW3X...)

Apparaten kors efter start med hastighet 2

(snabb). Om du ska anvanda citruspressen

maste du ovillkorligen trycka en gang pa

knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastighet

1 (lAngsam). =» "Hastighetsinstéllning” se

sidan 106

4. Satt citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan borjar
denna rotera.

5. Stoppa pressningen genom att minska
trycket mot presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

8. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengoér
alla delarna. =» "Skotsel och daglig
rengéring” se sidan 111

Obs:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bor du
upprepa pressningen nagra ganger.

— Toém vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och kdrnorna.

Spannmalskvarntillsats sV

Spannmalskvarntillsats

For att mala produkter som vete, havre, ris,
kaffebonor, pepparkorn, akersenap, valnot-
ter, hasselnétter, torkad svamp, mandel,
soja, linfrd, bovetegrot, solroskarnor etc.
Apparaten ar inte avsedd fér malning av
mycket harda produkter som torkade arter,
majs eller popcorn. = "Tips” se sidan 112

Forberedelser

=> Figur [d

1. Satt in installningsskruven i installnings-
ringen. Se till att skalan &r vand uppat.

2. Tryck installningsskruven mot malnings-
kammaren och vrid instéllningsringen
medurs tills skalan fér malningsgraden
har natts.

3. Satt in skruven i hdljet.

4. Satt in malningsringen i holjet. Obser-
vera delarnas form.

5. Satt in malkaglan med fyrkanten i det
tillhérande halet i skruven.

6. Satt malningskammaren pa holjet.
Urtageten pa malningskammaren maste
sitta pa holjets nos.

7. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

Anvéandning

/\ Risk fér personskador!
m Stick inte in handerna i pafyliningsroret.
m Seinte in i pafyliningsroret under
drift. Utkastade partiklar kan orsaka
o6gonskador.
Varning!
Nar spannmalskvarnen ar pasatt far du
aldrig anvanda backfunktionen. Det kan
skada tillsatsen!

—> Bildserie

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid tillsatsen moturs tills du hor att den
snapper fast. Dra at skruvringen.

3. Satt pa pafyliningsskalen.

4. Stall ett lampligt karl under tillsatsen.
Fyll pafyliningsskalen. =» "Tips” se
sidan 112
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sV Fruktpresstillsats

Varning!
Kor aldrig spannmalskvarntillsatsen om den
ar tom.
5. Stall in malningsgraden genom att vrida
installningsringen:
— moturs = grévre korn
— medurs = finare korn
Valj alltid ett varde mellan foljande
punkter:
— STOP = grévsta malningsgrad
— 1 = finaste malningsgrad (bdrja aldrig
med denna)

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

Varning!

Apparaten far kéras hogst 15 minuter i

strack. Lat den sedan svalna i 45 minuter!

7. Mijolet rinner igenom
malningskammaren.

8. Malningsgraden gar att reglera i sma
steg under drift.

Varning!

Om du under drift vrider installningsringen

forbi STOP-linjen kan apparaten bli skadad!

9. Sa snart du ar fardig maste du st'nga av
apparaten och ta ut stickkontakten.

10. Ta av pafyllningsskalen.

11. Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

12. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
reng6ring” se sidan 111
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Fruktpresstillsats

For pressning av saft ur frukter, t.ex. hallon.
vinbar, jordgubbar, krusbar eller druvor och
tomater.

Forberedelser

Anmarkning: Ditt val av silinsats bestam-
mer hur mycket fruktk6tt som du far i saften.
Pressa inga frukter vars kérnor har ungefar
samma diameter som halen i silinsatsen
(t.ex. hallon).

=> Figur [0

m  Kontrollera att packningarna pa silhal-
laren och pa skruven sitter fast. Satt
annars in packningar i tatningssparen
pa dessa delar.

1. Satt in dnskad silinsats i silhallaren och
tryck fast den.

2. Sattin skruven i holjet.

3. Sattin silhallaren i holjet. Silhallarens
nos maste sitta i urtaget i holjet.

4. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i hart.

5. Satt utloppstratten pa silhallaren sa att
du hoér nar den snapper fast.

6. Skruva in fruktkdttsmunstycket i
silhallaren.

Fruktpresstillsatsen ar iordningstalld.

Anvéandning

/\ Varning

Risk for personskador!

Stick inte in handerna i pafyliningsroret.

Varning!

— Ta bort harda fruktskal, karnor och
stjalkar.

— Bar som t.ex. vinbar kan pressas med
sina stjalkar.

— Frukter med stérre kérnor eller stenar
som t.ex. plommon och kérsbar maste
karnas ur fére saftpressningen.

— Bearbeta inte fryst frukt.

— Tryck inte hart med pamataren.

—=> Bildserie M

1. Satt den forberedda tillsatsen snett pa
motordelens drivning.

2. Vrid tillsatsen moturs tills du hor att den
snapper fast. Dra at skruvringen.



3. Satt pa pafyliningsskalen och satt in
pamataren i pafyliningsroret.

4. Forbered frukterna. Dela forst stora
frukter i mindre bitar sa att de kan
laggas i pafyliningsréret utan tryck. Ta
bort stdrre karnor (t.ex. kérsbar och
plommon).

m Stall ett karl under var och en av 6pp-
ningarna for saft och fruktkott.

m L&gg de férberedda frukterna i
pafyliningsskalen.

5. Satt in stickkontakten. Starta apparaten.

6. Skjut ned frukterna i i pafyliningsroret
med ett |att tryck pa pamataren.

7. Den pressade saften rinner ut genom
utloppstratten. Fruktkottet (fasta
bestandsdelar) trycks ut genom
fruktkGttsmunstycket.

8. Stall in fruktkdttsmunstycket. Om du
vrider ut det blir fruktkottet fuktigare,
om du vrider in det blir det torrare och
mer saft rinner ut genom tratten. Om
fruktkottet ar for torrt kan du skruva av
munstycket sa att apparaten inte blir
igensatt av fruktkottet.

9. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och tar ut stickkontakten ur
eluttaget.

10. Ta av pafyliningsskalen och pamataren.

11. Hall lasknappen intryckt och vrid tillsat-
sen medurs tills den lossnar.

m Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skoétsel och daglig
rengéring” se sidan 111

12. Ta ut silinsatsen genom att satta in
kroken i silinsatsens hal och dra ut
forsiktigt.

Varning!

Var extra forsiktig vid saftpressningen. Se

noga till att silhalen inte blir igensatta. Om

utloppet i holjet blir igensatt av fruktkott

fran saftiga frukter kan vatska komma in i

drivningen.

Om utloppet i holjet blir igensatt maste du

stédnga av apparaten och ta ut stickkontak-

ten. Ta av tillsatsen, ta isar den och rengér
alla delarna. =» "Skétsel och daglig reng6-

ring” se sidan 111

Skétsel och daglig rengéring sv

Skotsel och daglig
rengoring
Rengdér apparaten, alla tillsatser och alla

anvanda tillbehér noggrant efter varje
anvandning.

/\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut natkabeln ur eluttaget fore
rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

/\ Risk fér personskador!

Ta inte i strimlings- och skérinsatsernas

vassa klingor och kanter. Anvand en borste

for att rengéra dem.

Varning!

— Maskindiska inte metalldelarna!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa eller spetsiga
féremal och inga metallforemal.

— Anvand inga repande trasor eller
rengdringsmedel.

| figur [@ finns en dversikt 6ver hur delarna

ska rengoras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Taisar de tillsatser som har anvants i
omvand ordningsféljd (se "Forberedel-
ser” for respektive tillsats).

m Rengor alla tillbehér i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat alla delarna torka.

Obs:

— Torka metalldelar torra omedelbart och
skydda dem mot rost med litet matolja.

— Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.
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sV Recept

Recept

Anmarkning (MFW3X...):
Stall in hastigheten 2 (snabb) for alla
arbetsmoment.

Brodklimpar

— 300 g farskt vitt bréd

— 20 ml mjolk

— 40 g smor eller margarin

- 3agg

— 1 msk finhackad 16k

— persilja

— litet mjol

— salt och peppar

m Skar brodet i 10 mm tjocka skivor och
halvera det pa langden. Hall dver 20 ml
mjolk och lat den sugas upp.

m Bearbeta de fuktiga brédbitarna med
kottkvarnen (halskiva medel) i cirka
60 sekunder.

m Tillsatt den finhackade I0ken, persiljan
och det smalta smoret och blanda.

m Blanda ned de hoprdrda &ggen, saltet
och pepparn i brédsmeten.

m Lat smeten sta ndgra minuter. Knada
sedan igenom den pa nytt.

m Fukta alltid handerna med rikligt med
vatten nar du formar klimparna. Rulla
klimparna i mjol.

m Lagg klimparna i sjudande vatten och Iat
dem dra i cirka 20 minuter. Lat dem inte
koka upp!

Tips

Koéttkvarn

Anvandning av halskivorna

— Halskiva, fin (2,7 mm) for:
kokt kyckling-, flask- och notkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spack till leverpastej; flaskkott till
medvurst

— Halskiva, medel (4 mm) for:
flask- och notkott till pastejer och
cervelatkorv

— Halskiva, grov (8 mm) for:
stekt flaskkatt till gulaschsoppa; rester
(t.ex. stek, korv) till matlada
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m  Om du vill ha en finare konsistens hos
de bearbetade matvarorna upprepar du
finférdelningsproceduren eller anvander
olika halskivor i tur och ordning (grov,
medel, fin).

m Ytterligare ingredienser (t.ex. 16k, kryddor)
kan tillsattas direkt vid bearbetningen. Pa
sa vis blandas alla ingredienser ordentligt.

Korvstoppare

m BI6tlagg naturliga fjalster fore bearbet-
ningen cirka 10 minuter i [jumt vatten.

m Packa inte korvskinnet alltfor hart
eftersom det d& kan spricka nar korven
kokas eller steks.

Strimlingstillsats

Forsiktighet! (MFW3X...)

— Anvand ovillkorligen strimlings. och
skartillsatserna med hastighet 1
(langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet 2
(snabb).
=» "Hastighetsinstélining” se sidan 106

Anvandning av insatserna

— Skarinsats: till morotter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Strimlingsinsats (grov): till mordtter,
noétter och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Strimlingsinsats (fin): till notter,
hardost och parmesanost
Rivinsats: till potatis, parmesanost och
noétter

Spannmalskvarntillsats

— Mal inte oljehaltiga produkter med den
finaste malningsgraden. Kvarnen kan
klibba igen eller bli igensatt.

— F6r malning av mjukare fron som havre
och linfr6 maste den grova installningen
véljas.

— Rengdr kvarnen ordentligt nar du
byter fran en produkt till en annan. Det
hindrar lukter fran att 6verforas mellan
produkterna.



Avfallshantering

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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sv Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

Q 27 mm & 10003879 Halskiva (fin) for kottkvarn
e 4 mm = 10003880 Halskiva (medel) for kéttkvarn
@ 8 mm = 10003881 Halskiva (grov) for kéttkvarn
= 00754389 Korvstoppare: for att fylla konstgjorda och
naturliga fjalster med korvmassa. For att forma
@ = 10007189 kottrullar.
;;. = 12011263 Strimlingstillsats: for att strimla, riva och skiva

& 798161 Skarinsats till strimlingstillsats

& 798162 Strimlingsinsats (grov) till strimlingstillsats

@ = 798160 Strimlingsinsats (fin) till strimlingstillsats

= 798130 Rivinsats till strimlingstillsats
‘ > = 12013990 Citruspresstillsats: for att pressa apelsiner,
\% citroner eller grapefrukt

@ 17004678 Spannmalskvarntillsats: F6r malning av pro-
I =~ dukter som vete, havre, ris, kaffebdnor, peppar-
1 korn, akersenap, valnoétter, hasselnétter, torkad
& svamp, mandel, soja, linfrd, bovetegrot, skalade
b )3 solroskarnor etc.
’T » & 17004677 Fruktpresstillsats: For saftpressning av frukter

som t.ex. hallon. vinbar, jordgubbar, krusbar
eller druvor och tomater.

Reservdelar och tillbehor kan képas i handeln eller bestallas fran kundtjansten.
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Rad vid fel sV

Rad vid fel

Problem Orsak
Apparaten startar inte nar Apparaten har ingen strém.
man slar pa den.

Atgard

Satt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit éver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengér den. Byt
ut medbringaren. =» “Overlast-
skydd” se sidan 106

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengér den for att lossa
blockeringen. =» "Skdétsel och
daglig rengbring” se sidan 111

Apparater med backfunktion:
Stang av apparaten med
knappen O/l och vanta tills driv-
ningen star stilla. Hall knappen
1-2 | rev intryckt. Slapp knappen
1-2 | rev efter cirka 5-10 sekun-
der och vanta tills drivningen star
stilla. Starta om apparaten och
fortsatt bearbetningen.

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan

bearbetas. de bearbetas.
Backfunktionen startar Knappen 1:2 | rev holls Hall knappen 1-2 [ rev intryckt
inte. intryckt for kort tid. tills backfunktionen startar.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och véanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengdr den for att lossa
blockeringen. =% "Skétsel och
daglig rengéring” se sidan 111

Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Viljamylly: kaikenlaisten viljojen (paitsi maissin) seka unikon, pellavan
ja seesamin siementen, tattarin, mausteiden ja kahvin Jauhamlseen
Mehupuristin: hedelmien j ja marjojen kuten esim. vadelmien, viinihe-
rukoiden, mansikoiden, karviaismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
mehustamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
sitda myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisaosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisdosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Al4 aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.
Tybskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittdvan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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Turvallisuusohjeet fi

Turvallisuusohjeet

/\ Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kaytén aikana! Al4 jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eika sité saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sitd astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairiotilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.
Al koske pyoriviin osiin. Al3 laita kasia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al3 koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopaininta!

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

/\ Huomio! Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisaosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tyonna tayttosuppiloon tai poistoaukkoon mitaan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kéyd'é keskeytyksetta enintaan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampadtilaan.

A\ Tarkeaa!

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Hoito ja
paivittdinen puhdistus” katso sivu 125
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fi Yhdella silmayksella

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttdohjeen sivuilta I0ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttéa varten.
Pyyddmme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitk&an iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme 10ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 116
Turvallisuusohjeet ..........cccoooeiiiiiieniees
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Ennen ensimmaista kayttéa...................... 119
Kayttokytkimet ja merkkivalot ................... 119
Ylikuormitussuoja..........ccoeeevveeceeiiieeiinns 120
NOPEUSSAALO.......cccveeceiecieeeee e 120
Suunnanvaihtotoiminto ..............ccccceeeee. 120
Peruslaite ...........ccoooiiiiii 120
PerusyksikkO ........ccovveviivenieniciieiece 120
Raastinosa .........cccoceevieiieceee 121
SItrUSPUSEITIN ...
Viljamylly .....ccceeeenneen.

Mehupuristinosa

Hoito ja paivittdinen puhdistus.................. 125
Reseptit......cooiiieiii 126
VINKKEJ& ...t 126
Jatehuolto..........ooceeiiiiiic e, 127
TaKUU ... 127
Lisavarusteet ja varaosat.............cc.cc...... 128

Toimenpiteita kayttdhairididen varalle...... 129
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Yhdella silmayksella

=> Kuva [}
1 Peruslaite
a Lisdosien kayttdakseli
Valitsin | tai O/I*
Valitsin O tai 1-2 | rev*
Toiminnan nayttd
Turvakytkin
Kantokahva
Kannellinen sailytyslokero
Liitdntajohto
Johdon sailytyslokero
erusyksikko
Runko
Tayttdsuppilo
Tayttéastia
Syéttdpainin
Sy6ttéruuvi ja vaantio
Kiinnitysrengas
3 Lihamylly
a Tera
b Reikéalevy, hieno (2,7 mm)*
¢ Reikalevy, keskikarkea (4 mm)
d Reikalevy, karkea (8 mm)
4 Makkaran tayttolaite
a Kannatinrengas
b Makkaran tayttésuutin

= Kuva
Raastinosa*
Runko
Tayttdsuppilo
Tehosekoittimen kansi
Tayttoastia
Syéttdpainin
Viipalointitera
Raastintera, karkea
Raastintera, hieno
Hienonnustera
6 Sitruspuserrin®

a Keruuastia

b Siivila

¢ Puserrin

d Jousella varustettu kayttdakseli

b
[
d
e
f
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7 Viljamylly*
Runko
Tayttésuppilo
Tayttoastia
Syo6ttéruuvi
Jauhinrengas
Jauhinterat
Jauhinkammio
Saatérengas
Saatéruuvi ja asteikko
j Kiinnitysrengas
8 Mehupuristinosa*
Kayta perusyksikon tayttdastiaa ja
syo6ttopaininta.
Runko
Tayttdsuppilo
Syéttdruuvi ja tiivisterengas
Siivilat, hieno (1) & karkea (2)
Siivilan kannatin ja tiivisterengas
Kiinnitysrengas
Poistosuppilo
Hedelmalihan suutin (sdadettava)
Koukku siivildiden poistamista varten
j Puhdistusharja

* mallista riippuen

Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.
=> Kuva [

Lisavarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta
www.bosch-home.com. = “Lisévarusteet
Ja varaosat” katso sivu 128
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Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puhdis-
tettava ja tarkastettava ennen kayttéa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisavarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m  Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi. Toimi
painvastaisessa jarjestyksessa kuin
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
=> Kuva [/

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> “Hoito ja péivittdinen puhdistus” katso
sivu 125

Kayttokytkimet ja
merkkivalot

MFW39...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla laite kytketaan paalle.
Laite kaynnistyy valittémasti.

Valitsin O
Valitsinta O painamalla laite kytketaan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

MFW3X...

Valitsin O/I

Valitsinta O/1 painamalla laite kytketaan
paalle. Kayttdakseli kaynnistyy valittdtmasti
nopeudella 2 (nopea). Painamalla valitsinta
O/1 uudelleen laite kytketdan pois paalta.
Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Valitsin 1-2 | rev

Laitteen nopeutta voidaan muuttaa nopeu-
den 1 (hidas) ja 2 (nopea) valilla painamalla
kerran valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeuss&é&ts”
katso sivu 120

Pitamalla valitsinta 1-2 | rev painettuna
kaynnistetdan suunnanvaihtotoiminto.

=> “"Suunnanvaihtotoiminto” katso sivu 120

Kaikki mallit

Toiminnan naytto

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan nayttd
palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla varustet-
tujen mallien toiminnan nayttd vilkkuu, kun
valitsinta 1-2 | rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkinta painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Lisédosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sitd myotapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon siilytyslokero

Verkkojohtoa voidaan vetaa ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sitad voidaan
tyontaa takaisin sisaan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.
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fi Ylikuormitussuoja

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttaa sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantiossa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikdn ylikuormittuessa. Vaantio
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 10005188). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.

Vaantion vaihto

=> Kuva &

1. Avaa vaantién ruuvi sopivalla ruuvitaltalla
(PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.

Nopeussaato

VAIN MFW3X...
Nopeussaadolla pydrimisnopeus voidaan
asettaa nopeuteen 1 (hidas) tai 2 (nopea).

Huomio!

Tietyt kayttdsovellukset vaativat nopeutta

1 (hidas). Noudata nopeudesta annettuja

suosituksia! Katso taulukko = kuva [d

m  Kytke laite paalle valitsimella O/I. Laite
toimii nopeudella 2 (nopea).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev. Laite
vaihtaa nopeuteen 1 (hidas).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-:2 | rev. Laite
vaihtaa takaisin nopeuteen 2 (nopea).

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW3X...

Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syéttéruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

120

Huomio!

— Viljamyllylle tai mehupuristinosalle ei saa
koskaan kayttdad suunnanvaihtotoimintoa!

— Ala koskaan pidé valitsinta 1-2 | rev
pitkan aikaa painettuna, kun laite on
kytketty paalle. Paina valitsinta 1-2 | rev
pitemman aikaa vasta, kun laite on
pysahtynyt kokonaan.

m  Kytke laite pois paalta valitsimella O/1 ja
odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna.
P&asta irti valitsimesta 1-2 | rev noin
5-10 sekunnin kuluttua ja odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paélle valitsimella O/1.

Huomautus:

Jos kiinni jadneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistotulppa pistorasiasta
ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Peruslaite

Valmistelut

A\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tydskentelya

varten on tehty, vaadittavat lisdosat on koottu

oikein ja ne on liitetty peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.

Perusyksikko

Perusyksikkda kaytetdan seuraaviin
kayttétarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevya. =» "Vinkkeja” katso sivu 126

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen mak-
karamassalla. Rullien muotoiluun.



Huomautus: Perusyksikk6a voidaan kayttaa
my6s muihin kayttétarkoituksiin huoltopalve-
lusta saatavien lisavarusteiden avulla.

Huomio!
Lisaosissa olevat kolot on aina kohdistettava
rungossa olevan vastakappaleen kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

/\ Loukkaantumisvaaral
Al3 koske teravaan terdan.

Huomio!
Kayta aina vain yhta teraa kerrallaan.

= Kuva ]

1. Kiinnita syo6ttéruuvi runkoon vaantidpuoli
edella.

2. Kiinnita syottdruuviin ensin tera ja sitten
haluamasi reikalevy.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.

Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuva 3

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kannatinrengas syottéruu-
viin ja sitten makkarasuutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myotapaivaan kdantaen ja voimaa
kayttamatta.

Makkaran tayttolaite on valmis kaytettéavaksi.

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttotarkoituksen mukaan.
=> "Reseptit” katso sivu 126

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoa lihamyllyna:

/A Loukkaantumisvaara!

— A3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tydnna ainekset sisdanpain ainoastaan
syottdpainimella.

Raastinosa fi

Varo!

— Ala kasittele laitteella luita, rustoja, jan-
teitd tai muita kiinteita aineksia.

— A3 kasittele jaista lihaa.

— Syéttépaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

—> Kuvasarja [d

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja sy6ttopai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

m Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

5. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomautus (MFW3X...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan jalkeen

optimaalisella nopeudella 2 (nopea).

6. Tyodnna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syottdpainimella vain kevyesti painaen.

7. Kun tydskentely on paattynyt, kytke

laite pois paalta ja irrota pistotulppa

pistorasiasta.

Poista tayttdastia ja syottopainin.

Pida turvakytkinta painettuna ja kierra

lisdosaa myotapaivaan, kunnes se irtoaa.

m Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

©n

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmét ja vihannekset, rouhii pahkinat,
mantelit, kuivat sdmpylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltavan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.
=> "Vinkkejé” katso sivu 126

Valmistelut

"A Loukkaantumisvaara!
Ala koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-
tiosien teraviin teriin tai syrjiin.
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fi Sitruspuserrin

—> Kuvasarja [d

1. Avaa kansi. Kiinnitd haluamasi lisdosa
runkoon.

2. Sulje kansi niin, etté se napsahtaa kuulu-
vasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaaral

— Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tyo6nna ainekset sisdanpain ainoastaan
syottdpainimella.

Huomio!

— Syottdpaininta voi kayttda vain yhdessa
suunnassa.

— Poista kovat kuoret (esim. pahkindista).

— Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Huomio! (MFW3X...)

Kayta raastin- ja viipalointiteria ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterda nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeusséétd” katso sivu 120

=> Kuvasarja [l

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja sy6ttopai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomio! (MFW3X...)

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

raastin- ja viipalointiteria, kytke nopeuteen 1

(hidas) painamalla kerran valitsinta 1:2 | rev.

=> "Nopeuss&atd” katso sivu 120

7. Tyonna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syéttdpainimella vain kevyesti painaen.
Elintarvikkeet viipaloidaan tai raastetaan.
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8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttéastia ja syottdpainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myoétapaivaan, kunnes se irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appelsii-
nien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

/A Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttéa varten peruslaitetta
kaannetaan 90°. Tassa asennossa ei saa
kayttdad muita lisdosia.

= Kuvasarja

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta ja
kaanna se varovasti kyljelleen niin, etta
kayttdakseli on ylapuolella. Kadanna tar-
vittaessa peruslaitetta niin, etta valitsimet
ovat hyvin ulottuvilla.

2. Tyodnna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttdakseliin.

Huomio!

Kayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siina ei saa olla

mehujadmia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttoakselille.

4. Kaanna keruuastiaa vastapaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

5. Aseta siivila keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttoakselille.

Sitruspuserrin on kiinnitetty peruslaitteeseen

ja se on valmis kaytettavaksi.



Kaytto

=> Kuvasarja

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle. Laite kdynnistyy.

Huomio! (MFW3X...)

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

sitruspuristinta, kytke nopeuteen 1 (hidas)
painamalla kerran valitsinta 12 | rev.

=> "Nopeusséétd” katso sivu 120

4. Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, puserrin kdynnistyy.

5. Lopeta pusertaminen lopettamalla hedel-
man painaminen puserrinkartiota vasten.

6. Kun tyoskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

7. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa mydétapaivaan, kunnes se irtoaa.

8. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =% “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Huomautuksia:

— Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

— Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Viljamylly

Kaikenlaisten tuotteiden kuten vehnan,
kauran, riisin, kahvipapujen, pippurinjyvien,
villin sinapin, saksanpahkinoiden, hasselpah-
kindiden, kuivattujen sienien, manteleiden,
soijan, pellavansiemenien, tattarisuurimoi-
den, kuorittujen auringonkukansiemenien
jne. jauhamiseen. Laitetta ei ole tarkoitettu
erittéin kovien tuotteiden kuten kuivattujen
herneiden, maissin tai popcorn-jyvien jauha-
miseen. =» "Vinkkejé” katso sivu 126

Viljamylly fi

Valmistelut

=> Kuva[d

1. Aseta saatoruuvi sdatérenkaaseen.
Varmista, ettd asteikko on yléspain.

2. Paina saatdruuvia jauhinkammion
suuntaan ja kierra saatérengasta myota-
paivaan haluamasi jauhatuskarkeuden
kohdalle.

3. Kiinnita syottéruuvi runkoon.

4. Kiinnita jauhinrengas runkoon. Huomioi
osien muoto.

5. Kiinnita jauhinterien nelikulma syéttéruu-
vin aukkoon.

6. Aseta jauhinkammio runkoon. Jauhin-
kammio kiinnityskolon tulee olla rungon
nokan kohdalla.

7. Kierra kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

Kayttd

/A Loukkaantumisvaara!

m  Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

m  Al3 katso tayttdsuppiloon kayton aikana.
Ulos sinkoutuvat ainekset voivat vahin-
goittaa silmia.

Huomio!

Kun laitteeseen on kiinnitetty viljamylly, suun-
nanvaihtotoimintoa ei saa missaan tapauk-
sessa kayttaa. Lisdosa saattaa vioittual

=> Kuvasarja

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Kirista kiinnitysrengas.

3. Aseta tayttoastia paikalleen.

4. Aseta lisdosan alle sopiva astia. Tayta
tayttdastia. =» "Vinkkejé” katso sivu 126

Huomio!
Ala koskaan kaynnista viljamyllya, jos sen
sisélla ei ole jauhettavia aineksia.
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fi Mehupuristinosa

5. Saada jauhatusaste saatérengasta kier-
tamalla:
— vastapaivaan = karkeampi jauhatustulos
— myo6tapaivaan = hienompi jauhatustulos
Valitse arvo aina seuraavien kohtien
valilta:
— STOP = karkein jauhatusaste
— 1 = hienoin jauhatusaste (siita ei tule
koskaan aloittaa)

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

Huomio!

Laite saa kayda keskeytyksetta enintaan

15 minuuttia. Anna sen sitten jaahtya

45 minuuttia!

7. Jauhot valuvat jauhinkammion I1api.

8. Jauhatusastetta voidaan s&ataa kayton
aikana pienin askelin.

Huomio!

Jos saatdérengas kierretaan kayton aikana

STOP-viivan yli, laite voi vahingoittua.

9. Kun olet valmis, kytke laite pois paalta ja
irrota pistotulppa pistorasiasta.

10. Poista tayttdastia.

11. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se irtoaa.

12. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. = “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

Mehupuristinosa

Hedelmien ja marjojen kuten esim. vadel-
mien, viiniherukoiden, mansikoiden, karvi-
aismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
mehustamiseen.

Valmistelut

Huomautus: Siivilan reikdkoko maaraa,
kuinka paljon mehussa on hedelméalihaa. Ala
purista hedelmia tai marjoja, joiden siemenet
ovat suunnilleen samankokoisia kuin siivilan
reiat (esim. vadelmia).
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=> Kuva [

m Tarkista, onko tiivisterenkaat kiinnitetty
siivilan kannattimeen ja sy6ttoruuviin. Jos
ei, kiinnita tiivisterenkaat naiden osien
tiivisteuriin.

1. Kiinnitd haluamasi siivild kannattimeen ja
paina se kiinni.

2. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon.

3. Aseta siivilan kannatin runkoon. Kannatti-
men nokan tulee olla kunnolla paikallaan
rungon kiinnityskohdassa.

4. Kierrd kiinnitysrengas paikalleen runkoon
myo6tapaivaan kaantaen ja voimaa
kayttamatta.

5. Kiinnita poistosuppilo siivilan kannatti-
meen niin, etta se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

6. Kierrd hedelmalihan suutin kiinni siivilan
kannattimeen.

Mehupuristinosa on valmis kaytettavaksi.

Kayttd

/\ Varoitus
Loukkaantumisvaara!
Al laita kasia tayttosuppiloon.

Huomio!

— Poista kovat kuoret, siemenet ja varret.

— Viiniherukoiden kaltaiset marjat voidaan
puristaa varsineen.

— Suuria siemenia tai kivia sisaltavista
hedelmista ja marjoista kuten luumuista
ja kirsikoista on poistettava kivet ennen
mehustusta.

— Al kasittele jaisia hedelmia tai marjoja.

— Syodttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

=> Kuvasarja M

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttoakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Kirista kiinnitysrengas.

3. Aseta tayttoastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele hedelmat tai marjat. Pilko
suuret hedelmat tai marjat pienemmiksi,
jotta ne sopivat tayttdsuppiloon voimaa
kayttamatta. Poista suuret kivet tai sie-
menet (esim. kirsikoista, luumuista jne.).



m Aseta mehun ja hedelmalihan aukkojen
alle astia.

m Laita valmistelemasi hedelmat tai marjat
tayttdastiaan.

5. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke laite
paalle.

6. Tyonna hedelmat tai marjat tayttosup-
piloon syéttdpainimella vain kevyesti
painaen.

7. Puristettu mehu valuu poistosuppilon
kautta ulos. Hedelmaliha (kiinte&t ainek-
set) puristetaan ulos suuttimen kautta.

8. Saada hedelmalihan suutin. Suuttimen
kiertaminen ulospain tekee hedelmali-
hasta kosteampaa; kiertdminen sisaan-
pain tekee siitd kuivempaa ja suuttimesta
tulee enemman mehua. Jos hedelmaliha
on liian kuivaa, irrota suutin, jotta laite ei
tukkeudu hedelmalihasta.

9. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois p&alta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

10. Poista tayttéastia ja syottdpainin.

11. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra

lisdosaa myo6tapaivaan, kunnes se irtoaa.

m lrrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. = “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 125

12. Irrota siivila kiinnittamalla koukku siivi-
|assa olevaan aukkoon ja vetamalla se
varovasti ulos.

Huomio!

Ole erityisen varovainen mehustamisen
yhteydessa. Varmista, ettd siivilan aukot
eivat tukkeudu. Jos mehukkaiden hedelmien
hedelmaliha tukkii rungon, kayttoliitantaan
voi paasta nestetta.

Jos runko tukkeutuu, kytke laite pois paalta
ja irrota pistotulppa pistorasiasta. Irrota
lisdosa, pura se osiin ja puhdista kaikki osat.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus” katso
sivu 125

Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sahkéiskun vaaral

— lIrrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

— Ala koskaan upota laitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien teraviin

teriin tai syrjiin. Kayta puhdistamiseen

harjaa.

Huomio!

— Ala pese metalliosia
astianpesukoneessa!

— A3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A3 kéyta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A3 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Kuvasta [e] ndet, miten osat tulee puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealld, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Pura kayttdmasi lisdosat painvastaisessa
jarjestyksessa kuin kunkin osan koh-
dassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisdvarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienella tai pehmealla harjalla.

= Anna kaikkien osien kuivua.

Huomautuksia:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaantymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.
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fi Reseptit

Reseptit

Huomautus (MFW3X...):
Aseta nopeudeksi tyon kaikissa vaiheissa 2
(nopea).

Leipaknoodelit

— 300 g tuoretta vaaleaa leipaa

— 20 ml maitoa

— 40 g voita tai margariinia

— 3 kananmunaa

— 1 rkl hienonnettua sipulia

— Persiljaa

— Vahan jauhoja

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa leipa 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada paalle 20 mi
maitoa ja anna sen imeytya.

m Jauha kosteita leivanpaloja n.
60 sekuntia lihamyllylla (keskikokoisella
reikalevylla).

m Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.

m Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja
pippuri leipdmassan joukkoon.

m Anna taikinan vetaytyd muutama
minuutti. Vaivaa viela kerran huolellisesti.

m Kostuta kadet aina hyvin vedelld, ennen
kuin alat muotoilla knéddeleita. Pyorita
kndodelit jauhoissa.

m Laita kndddelit kiehuvaan veteen ja anna
niiden kypsya noin 20 minuuttia. Vesi ei
saa enaa kiehua!

Vinkkeja

Lihamylly

Reikalevyjen kaytto

— Hieno reikilevy (2,7 mm):
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha,
keitetty maksa, keitetty kala keittoihin;
raaka sian- ja naudanliha jauheli-
hamurekkeisiin; raaka maksa, liha
ja silava maksamakkaraan; sianliha
ruokamakkaraan

— Keskikarkea reikadlevy (4 mm):
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan
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— Karkea reikélevy (8 mm):
paistettu sianliha gulassikeittoihin; tahteet
(esim. paisti, makkarat, ...) laatikoihin

m  Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

m  Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisatad seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.

Makkaran tayttolaite

m Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.

m Varo tayttdmasta makkaroiden
kuorta liian tayteen, koska makkarat
saattavat silloin haljeta keitettaessa tai
paistettaessa.

Raastinosa

Varo! (MFW3X...)

— Kayté raastin- ja viipalointiterid ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusteraa nopeudella 2
(nopea).
=> “Nopeusséaéts” katso sivu 120

Terien kaytto

— Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, kesakurpitsalle

— Raastintera (karkea): porkkanoille,
pahkindille, kovalle juustolle (esim.
Emmental)

— Raastintera (hieno): pahkindille, kovalle

juustolle, parmesaanille

Hienonnustera: perunoille,

parmesaanille, pahkindille

Viljamylly

— Ala jauha oljypitoisia tuotteita hienoim-
malla jauhatusasteella. Mylly voi limaan-
tua kiinni tai tukkeutua.

— Pehmealle viljalle kuten kauralle tai
pellavansiemenille on kaytettava karkeaa
jauhatusastetta.

— Pese mylly hyvin ennen kuin vaihdat
kasiteltdvaa tuotetta. Talla tavoin valtat
hajuhaittoja.



Jatehuolto

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Téaman laitteen merkint&

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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fi Lisdvarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Q 27 mm = 10003879

Reikalevy (hieno) lihamyllya varten

@ <om X 10003880

Reikalevy (keskikarkea) lihamyllya varten

@ 8 mm = 10003881

Reikélevy (karkea) lihamyllya varten

= 10007189

Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
tayttamiseen makkaramassalla. Liharullien
muotoiluun.

= 12011263

ﬂ = 00754389
@
>

Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin

o 798161

Viipalointitera raastinosaa varten

= 798162

Raastintera (karkea) raastinosaa varten

Raastintera (hieno) raastinosaa varten

= 798130

&
&
@ = 798160
&

Hienonnustera raastinosaa varten

@ = 12013990
7\

Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja
greippien mehuksi puristamiseen

@ = 17004678
k |

Viljamylly: Tuotteiden kuten vehnan, kauran,
riisin, kahvipapujen, pippurinjyvien, rikkasinapin,
saksanpahkinodiden, hasselpahkindiden, kuivattu-
jen sienien, manteleiden, soijan, pellavansieme-
nien, tattarisuurimoiden, kuorittujen auringonku-
kansiemenien jne. jauhamiseen.

A = 17004677

Mehupuristin: hedelmien ja marjojen kuten
esim. vadelmien, viiniherukoiden, mansikoiden,
karviaismarjojen, viinirypaleiden ja tomaattien
mehustamiseen.

Varaosia ja lisdvarusteita on saatavissa jalleenmyyjijilta tai huoltopalvelusta.
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Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita kayttohairiociden varalle

Ongelma Syy Toimenpide

Laite ei kaynnisty. Laite ei saa virtaa. TyOnna pistoke pistorasiaan.

Laite kdy normaalisti Laite on ylikuormittunut = Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes

mutta ei tyOsta ja vaantio on murtunut  se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta,
elintarvikkeita. murtumiskohdasta. irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista.

Vaihda vaantio. =% "Ylikuormitussuoja”
katso sivu 120

Laite ei kasittele elintar- Lisdosa tai syottoruuvi
vikkeita tai se kdy hyvin on tukossa.

Laitteet ilman suunnanvaihtotoimin-
toa: Kytke laite pois paalta ja odota,

hitaasti. kunnes se pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta. Irrota lisdosa, pura se osiin
ja puhdista, jotta tukos poistuu.
Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut
laitteet:
Kytke laite pois paalta valitsimella O/I
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna. Paasta irti valitsimesta
1-2 | rev noin 5-10 sekunnin kuluttua
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kaynnista laite jélleen ja jatka tydsken-
telya. =% "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 120
Syéttdpaininta paine-  Kevenna syéttdpainimen painetta
taan liian voimallisesti  ja téyta suppiloon vdhemman
tai tayttosuppilo on liian elintarvikkeita.
taynna.
Kasiteltavissa elintar-  Poista kovat ainesosat. Esikypsenna
vikkeissa on viela kovia tai -hauduta kovat vihannekset ennen
ainesosia. niiden kasittelya.
Suunnanvaihtotoiminto  Valitsinta 1:2 | rev Pida valitsinta 1-2 | rev painettuna,
ei kaynnisty. painettiin liian vahan kunnes suunnanvaihto kaynnistyy.
aikaa.
Sy6ttéruuvi on liiaksi Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
tukkeutunut. se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista,
jotta tukos poistuu. =% “Hoito ja péivittai-
nen puhdistus” katso sivu 125

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot I6ytyvat kayttdohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guarde-
las para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecuados
para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos y rollitos.

Adaptador para rallado grueso: para rallar, raspar y cortar alimentos.
Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Molino de cereales: para moler todo tipo de cereales (excepto maiz),
asi como semillas de adormidera, semillas de lino, sésamo, trigo sarra-
ceno, especias y café.

Exprimidor de frutas: para extraer el jugo de frutas como, por
ejemplo, frambuesas, grosellas, fresas, grosellas espinosas o uvas y
tomates.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de elemen-
tos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse para pro-
cesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen
los accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca los adaptado-
res ni los elementos insertables de corte o rallado para otros aparatos.
Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a cada adaptador.
Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como

p. €j. placas eléctricas.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser resis-
tente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente grande para
evitar posibles dafos por salpicaduras y poder trabajar sin problemas.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o
de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de alimentacién, y ademas no deben manejar el aparato.
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Indicaciones de seguridad es

Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el manteni-
miento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifos.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion
doméstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indicaciones
especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No utilizar

el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio aparato
presenten dafnos visibles. Las reparaciones en el aparato, como por
ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién danado, deben ser
realizadas solo por nuestro servicio al cliente para evitar peligros. No
conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.
Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se aconseja dejar el
aparato conectado sélo el tiempo absolutamente indispensable para
elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexion del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo funcio-
nar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje,
desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.

No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las manos.
jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables
para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes protectores.

A jAtencion! Pueden producirse dafnos o desperfectos en el
aparato

Asegurarse de que no haya cuerpos extranos en la boca de llenado o

en los adaptadores. No introducir objetos (p.e€j. cuchilla, cuchara) en la

boca de llenado o en la abertura de entrada.
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es Indicaciones de seguridad

El aparato sdlo puede estar en funcionamiento sin interrupcion durante
10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar que se

enfrie a temperatura ambiente.
/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 141

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrara mas
informacién sobre nuestros productos.
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Descripcién del aparato

=> Figura [}
1 Base motriz
Accionamiento para adaptadores
Teclalo O/I*
Tecla O 01-2|rev*
Indicador de funcionamiento
Tecla de bloqueo
Asa de transporte
Compartimento para guardar
accesorios con tapa
Cable de conexion a la red
Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico
a Carcasa
b Boca de llenado
¢ Bandeja de carga
d Empujador
e Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado fino (2,7 mm)*
¢ Disco perforado medio (4 mm)
d Disco perforado grueso (8 mm)
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora

= Figura
Adaptador para rallado grueso*
Carcasa
Boca de llenado
Tapa de cierre
Bandeja de carga
Empujador
Elemento insertable para corte
Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes)
Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequefios)
i Elemento insertable para rallado fino
6 Adaptador exprimidor de citricos*
a Bandeja colectora
b Filtro
¢ Cono exprimidor
d Eje de accionamiento con resorte

- Q 0 Q0T

(3]
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Descripcion del aparato es

7 Adaptador molino de cereales*
Carcasa
Boca de llenado
Bandeja de carga
Tornillo sin fin
Anillo moledor
Muelas de acero
Céamara de molienda
Anillo de ajuste
Tornillo de ajuste con escala
j Anillo roscado
8 Adaptador exprimidor de frutas*
Utilizar la bandeja de carga y el
empujador del adaptador basico.
Carcasa
Boca de llenado
Tornillo sin fin con junta
Filtros fino (1) y grueso (2)
Soporte de filtro con junta
Anillo roscado
Tolva de salida
Boquilla para pulpa (ajustable)
Gancho para retirar los filtros
j Cepillo de limpieza
* segun modelo
Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. =» Figura [d

Los accesorios y piezas de repuesto
se pueden obtener a través del servicio
de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. = «Piezas
de repuesto y accesorios» véase la
pagina 144

A= (= N I o B 2 T « ¥ ]
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Antes de usar el aparato
por vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.
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es Controles e indicadores

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
=> Figura A/

m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafios visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=> «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141

Controles e indicadores
MFW39...

Tecla |

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW3X...

Tecla O/I

La tecla O/I sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha inme-
diatamente a la velocidad 2 (rapida). Si se
vuelve a pulsar la tecla O/1, el aparato se
apaga. El accionamiento se detiene.

Tecla 1:2 | rev

Pulsando brevemente la tecla 1:2 | rev se
cambia la velocidad del aparato de 1 (lenta)
a 2 (rapida) y viceversa. =» «Ajuste de la
velocidad» véase la pagina 135
Manteniendo pulsada la tecla 1:2 | rev

se inicia la funcion de marcha inversa.

=» «Funcion de marcha inversa» véase la
pagina 135

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funcién de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla 1-2 | rev.
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Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador solo se podra girar en sentido
horario y desmontar de la base motriz
después de haberse pulsado la tecla de
bloqueo.

Compartimento para guardar el cable

El cable de red puede extraerse del com-
partimento para guardar el cable o volver a
introducirse en él. Extraer solo la cantidad
de cable necesaria.

Compartimento para guardar accesorios
Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen se pueden guardar
en el compartimento para guardar acceso-
rios, que se puede cerrar con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles
dafos por sobrecarga del adaptador
basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito)
que se rompe en caso de sobrecarga.

Se puede solicitar un nuevo elemento de
arrastre al servicio de asistencia técnica
(n.° 10005188). Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no entran dentro de nues-
tras obligaciones de garantia.

Sustitucion del elemento de

arrastre

=> Figura &

1. Soltar el tornillo del elemento de
arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

2. Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.



Ajuste de la velocidad

SOLO MFW3X...
Con esta opciodn se puede ajustar la veloci-
dad en la posicion 1 (lenta) o 2 (rapida).
jAtencion!
En determinadas aplicaciones es imprescin-
dible utilizar la velocidad 1 (lenta). jPrestar
atencion a las velocidades recomendadas!
Véase la tabla =» Figura [d
m  Encender el aparato pulsando la tecla
O/I. El aparato se pone en marcha con
la velocidad 2 (rapida).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato cambia a la velocidad 1
(lenta).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato se vuelve a ajustar en la
velocidad 2 (rapida).

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW3X...

La funcién de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcién
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

— iNo utilizar nunca la funciéon de marcha
inversa con el adaptador para el molino
de cereales o el adaptador para el expri-
midor de frutas!

— No mantener pulsada nunca la tecla
1-2 | rev durante mucho rato mientras el
aparato esté en funcionamiento. La tecla
1-2 | rev solo se puede pulsar de forma
prolongada una vez que el aparato se
haya detenido completamente.

m Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Pulsarlatecla 1:2 | rev y mantenerla
pulsada.

m Cuando hayan transcurrido entre 5y
10 segundos, soltar la tecla 1-2 | rev
y esperar a que el accionamiento se
detenga.

Ajuste de la velocidad es

m Volver a encender el aparato pulsando la
tecla O/I.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =» «Cuidado y limpieza diariax»
véase la pagina 141

Base motriz

Preparativos

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

solo una vez concluidos todos los preparati-

VOs y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos.
Utilizar el disco perforado adecuado
teniendo en cuenta el tipo y la consistencia
de los alimentos que se van a procesar.
=»> «Sugerencias» véase la pagina 142

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.
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es Adaptador basico

Preparativos de la picadora
de carne

A iPeligro de lesiones!

No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!

Utilizar siempre solo un disco perforado.

=> Figura 3]

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos de la embutidora

=> Figura[d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacion la
boquilla de la embutidora en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Utilizacion

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se
vayan a utilizar. =» «Recetas» véase la
pagina 142

El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cion del adaptador basico como picadora
de carne:

/\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empujar los productos sélo con el
empujador.
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jAtencion!

— No procesar huesos, cartilagos, tendo-
nes ni otros componentes solidos.

— No procesar carne congelada.

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

—> Secuencia de imagenes

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

m  Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

5. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

Nota (MFW3X...):

Cuando se enciende, el aparato se pone en

marcha con la velocidad éptima 2 (rapida).

6. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

7. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

m Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

8. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

m Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141



Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» «Sugerencias» véase
la pagina 142

Preparativos

A iPeligro de lesiones!
No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.

= Secuencia de imagenes [€

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Utilizacion

A iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras (p.ej. de
nueces).

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

jAtencion! (MFW3X...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 135

Adaptador para rallado grueso es

=> Secuencia de imagenes [il

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

jAtencion! (MFW3X...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida).

Para utilizar los elementos insertables para

rallado y corte es imprescindible pulsar 1 vez

la tecla 1-2 | rev para cambiar a la velocidad

1 (lenta). =» «Ajuste de la velocidad» véase

la pagina 135

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141
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es Adaptador exprimidor de citricos

Adaptador exprimidor de

citricos

Para exprimir citricos como, p. €j., limones,
naranjas o pomelos.

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta

directamente en la base motriz. Introducir

el enchufe en la toma de corriente solo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de

citricos, inclinar la base motriz 90°. No

utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.

=»> Secuencia de imagenes I

1. Sujetar la base motriz por el asa y des-
plegarla de forma que el accionamiento
sefiale hacia arriba. En caso necesario,
girar la base motriz para poder acceder
bien a las teclas.

2. Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-

narse ligeramente hacia abajo con el dedo.

No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos

extrafios.

3. Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

4. Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.

5. Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

6. Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta

montado sobre la base motriz y preparado.
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Utilizacion

=> Secuencia de imagenes
Partir los citricos a la mitad.

2. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

3. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.

jAtencion! (MFW3X...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida). Para

utilizar el exprimidor de citricos es impres-
cindible pulsar 1 vez la tecla 12 | rev para
cambiar a la velocidad 1 (lenta). =» «Ajuste

de la velocidad» véase la pagina 135

4. Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacion, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

5. Para dejar de exprimir, reducir la presion
sobre el cono exprimidor.

6. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

7. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

Notas:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.



Adaptador molino de

cereales

Para moler productos como trigo, avena,
arroz, granos de café, granos de pimienta,
mostaza de campo, nueces, avellanas, setas
secas, almendras, soja, semillas de lino,
sémola de trigo sarraceno, pipas de girasol
peladas, etc. Este aparato no se debe utili-
zar para moler productos muy duros como
guisantes secos, maiz o palomitas de maiz.
=> «Sugerencias» véase la pagina 142

Preparativos

=> Figura [d

1. Introducir el tornillo de ajuste en el anillo
de ajuste. Prestar atencion a que la
escala sefale hacia arriba.

2. Presionar el anillo de ajuste hacia la

camara de molienda y girar el anillo de

ajuste en sentido horario hasta alcanzar

la escala para el grado de molido.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa.

Introducir el anillo moledor en la carcasa.

Prestar atencion a la forma de las piezas.

5. Introducir la parte cuadrada de las
muelas de acero en el orificio correspon-
diente del tornillo sin fin.

6. Colocar la camara de molienda sobre
la carcasa. La escotadura de la camara
de molienda debe encontrarse sobre la
pestafia de la carcasa.

7. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

Eall

Utilizacion

/\ iPeligro de lesiones!

m No introducir las manos en la boca de
llenado.

m No mirar el interior de la boca de llenado
durante el funcionamiento. Podrian salir
particulas disparadas y producir lesiones
en los 0jos.

jAtencion!

No utilizar nunca la funciéon de marcha

inversa con el molino de cereales montado.

El adaptar podria dafarse.

Adaptador molino de cereales es

= Secuencia de imagenes

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja. Apretar el anillo
roscado.

3. Montar la bandeja de carga.

4. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Llenar la bandeja de
carga. =» «Sugerencias» véase la
pagina 142

jAtencion!

No poner nunca en funcionamiento el adap-

tador para molino de cereales sin producto

en su interior.

5. Ajustar el grado de molino girando el
tornillo de ajuste:

— en sentido antihorario = grano mas
grueso

— en sentido horario = grano mas fino
Seleccionar siempre un valor situado
entre los siguientes puntos:

— STOP = grado de molido mas grueso
— 1 = grado de molido mas fino

(no empezar nunca con este valor)

""""" STOP

A

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

jAtencion!

El aparato solo se puede utilizar, como

maximo, durante 15 minutos consecutivos.

Después se debe dejar enfriar durante

45 minutos.

7. Laharina pasa a través de la camara de
molienda.

8. El grado de molido se puede regular
en pequefios pasos durante el
funcionamiento.

jAtencion!

Si el anillo de ajuste se gira mas alla de la

linea STOP durante el funcionamiento, se

puede daiar el aparato.

9. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.
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es Adaptador exprimidor de frutas

10. Retirar la bandeja de carga.

11. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

12. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

Adaptador exprimidor de
frutas

Para extraer el jugo de frutas como, por
ejemplo, frambuesas, grosellas, fresas, gro-
sellas espinosas o uvas y tomates.

Preparativos

Nota: El tamafio del accesorio tamizador
elegido determinara el contenido de pulpa
del zumo. No exprimir frutas cuyo diametro
de grano sea similar al diametro de los
orificios del accesorio tamizador (p. €j.
frambuesas).

=> Figura[]

m Comprobar si las juntas del soporte de
filtro y del tornillo sin fin estan fijadas.
De lo contrario, insertar las juntas en los
surcos de estas piezas.

1. Introducir el filtro deseado en el soporte

de filtro y apretarlo.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa.

Introducir el soporte de filtro en la

carcasa. La pestafa del soporte de filtro

tiene que asentarse en la escotadura de
la carcasa.

4. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

5. Colocar la tolva de salida sobre el
soporte de filtro hasta oir como encaja.

6. Enroscar la boquilla para la pulpa en el
soporte de filtro.

El adaptador exprimidor de frutas esta

preparado.

Lol
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Utilizacion

A\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

No introducir las manos en la boca de

llenado.

jAtencion!

— Retirar las pieles duras, los huesos y los
rabillos de las frutas.

— Las bayas como, p. €j., las grosellas se
pueden exprimir con los rabillos.

— Las frutas con pepitas o huesos grandes
como, p. €j., las ciruelas y las cerezas,
se deben deshuesar antes de exprimir el
Zumo.

— No procesar fruta congelada.

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

=> Secuencia de imagenes [M

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja. Apretar el anillo
roscado.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar las frutas. Cortar en trozos mas
pequeniios las frutas grandes antes de
procesarlas para que entren en la boca
de llenado sin hacer presion. Retirar
los huesos grandes (p. €j. cerezas o
ciruelas).

m  Colocar un recipiente debajo del orificio
para zumo Yy otro debajo del orificio para
pulpa.

m Introducir las frutas preparadas en la
boca de llenado.

5. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

6. Introducir las frutas en la boca de
llenado empujandolas ligeramente con el
empujador.

7. Elzumo exprimido fluye a través de la
tolva de salida. La pulpa (componentes
solidos) se presiona con la boquilla para
la pulpa.



8. Ajustar la boquilla para la pulpa. Si se
desenrosca, la pulpa se humedece mas
y, Si se enrosca, se seca mas y sale mas
zumo por la tolva. Si la pulpa esta dema-
siado seca, desenroscar la boquilla para
que la pulpa no obture el aparato.

9. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

10. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

11. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

m Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 141

12. Para retirar el accesorio tamizador,
introducir el gancho en el orificio de este
ultimo y sacarlo con cuidado.

jAtencion!
Tener especial cuidado al exprimir zumo. Es
necesario asegurarse de que los orificios del
filtro no estan obturados. Si la salida de la
carcasa esta obturada con pulpa de frutas
jugosas, es posible que entre liquido en el
accionamiento.

Si la salida de la carcasa esta obturada,

desconectar el aparato y extraer el cable

de conexion de la toma de corriente. Retirar

el adaptador, desmontarlo y limpiar todas

las piezas. =% «Cuidado y limpieza diaria»

véase la pagina 141

Cuidado y limpieza diaria es

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los acceso-
rios después de su uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.
Usar siempre un cepillo para limpiar las
cuchillas.

jAtencion!
— No lavar las piezas metélicas en el
lavavajillas.

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de lim-
pieza abrasivos.

En la figura [®] encontrara un resumen de

cémo limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y himedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso (véase “Preparativos” en el
correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabon y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.

Notas:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar alimentos como, p. €j., zana-
horias, las piezas de plastico pueden
tefiirse con una capa de color rojizo. Esta
capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.
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es Recetas

Recetas

Nota (MFW3X...):
Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los
pasos.

AIbondlgas de pan rallado y leche

300 g de pan blanco del dia

— 20 ml de leche

— 40 g de margarina o mantequilla

— 3 huevos

— 1 cucharada de cebolla picada fina

— Perejil

— Un poco de harina

— Saly pimienta

m Cortar el pan en rodajas de 10 mm de
grosor y por la mitad a lo largo. Regar
con 20 ml de leche y dejar reposar.

m Procesar los trozos de pan humede-
cidos con la picadora de carne (disco
perforado mediano) durante unos
60 segundos.

m Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla derretida y
mezclarlo todo.

m Afadir los huevos batidos, la sal y la
pimienta a la masa de pan y mezclar.

m Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente.

m Formar las albdndigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albondigas
por la harina.

m Poner las albondigas en una cacerola
con agua hirviendo y dejarlas reposar

durante 20 minutos. jPrestar atencion a

que no rompan a hervir!
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Sugerencias

Picadora de carne
Utilizacion de los discos perforados

Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)
Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

Disco perforado grueso (8 mm):

Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (p.e€j., de
asados, embutidos) para preparar suflés
de restos de carne

Si se desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

Otros ingredientes (p. €j., cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutidora

Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada
antes de embultir la carne en ella.

No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Adaptador para rallado grueso
jAtencién! (MFW3X...)

Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).

=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 135



Utilizacion de los elementos insertables
— Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes):
para zanahorias, nueces, queso duro
(p. j. emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequenos): para
nueces, queso duro, qUeso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Adaptador molino de cereales

— No moler los productos aceitosos con el
grado de molido mas bajo. EI molinillo se
puede quedar pegado o atascarse.

— Para moler cereales mas blandos, como
la avena o las semillas de lino, se debe
seleccionar el ajuste para molienda
gruesa.

— Limpiar bien el molinillo al cambiar de un
producto a otro. De este modo se evita
que se traspasen olores mutuamente.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

Q 27 mm = 10003879 Disco perforado (fino) para picadora
e 4 mm = 10003880 Disco perforado (mediano) para picadora
@ 8 mm = 10003881 Disco perforado (grueso) para picadora
T = 00754389 Embutidora: Para embutir carne picada en
tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos
de carne.
@ = 10007189
:) = 12011263 Adaptador para rallado grueso: para rallar y
A = s cortar
@y W
&
@ & 798161 Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso
@ & 798162 Elemento insertable para rallado grueso (agu-
jeros mas grandes) para adaptador de rallado
grueso
@ = 798160 Elemento insertable para rallado grueso (agu-
jeros mas pequefios) para adaptador de rallado
grueso
@ = 798130 Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso
4 > = 12013990 Adaptador exprimidor de citricos: para expri-
\%‘)\b mir naranjas, limones o pomelos
O = 17004678 Adaptador para molino de cereales: para
I ) moler productos como trigo, avena, arroz, granos
= de café, granos de pimienta, mostaza de campo,
&) nueces, avellanas, setas secas, almendras, soja,
&) semillas de lino, sémola de trigo sarraceno, pipas
de girasol peladas, etc.
AT = 17004677 Adaptador exprimidor de frutas: para extraer

el jugo de frutas como, por ejemplo, frambuesas,
grosellas, fresas, grosellas espinosas o uvas y
tomates.

Las piezas de repuesto y accesorios pueden obtenerse a través de distribuidores o del
servicio de asistencia técnica.
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Localizacion de averias es

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion

El aparato no se El aparato no tiene Conectar el aparato a la red.

pone en marcha al corriente eléctrica.

encenderlo.

El aparato funciona El aparato esta sobre- Desconectar el aparato y esperar a que se

con normalidad cargado y el elemento haya detenido completamente. Desenchu-

pero no procesa los de arrastre se ha far el aparato, retirar el adaptador, desmon-

alimentos. partido en el punto de tarlo y limpiarlo. Sustituir el elemento de
rotura prescrito. arrastre. =» «Seguro contra sobrecarga»

véase la pagina 134

Los alimentos nose  El adaptador o el Aparatos sin marcha inversa:

procesan o se proce- tornillo sin fin estan Apagar el aparato, esperar a que se

san muy lentamente. atascados. detenga completamente y desenchufarlo

de la red. Retirar el adaptador, desmon-
tarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=» «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141
Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga. Pulsar la tecla 1-2 | rev y mante-
nerla pulsada. Cuando hayan transcurrido
entre 5 y 10 segundos, soltar la tecla
1-2 | rev y esperar a que el accionamiento
se detenga. Volver a encender el aparato
y continuar el trabajo. =% «Funcién de
marcha inversa» véase la pagina 135
Se ejerce demasiada  Ejercer menos presion sobre el empujador
presion sobre el e introducir menos alimentos en la boca de
empujador o la boca  llenado.
de llenado esta dema-

siado llena.
Los alimentos a Retirar los elementos duros. Cocer
procesar todavia o rehogar la verdura dura antes de
contienen elementos  procesarla.
duros.
La funcién de marcha Latecla1:2|rev no  Mantener pulsada la tecla 1-2 | rev hasta
inversa no arranca. se ha pulsado durante que se inicie la marcha inversa.

el tiempo necesario.

El tornillo sin fin estd  Desconectar el aparato, esperar a que se
demasiado obturado. haya detenido completamente y desenchu-
farlo de la red. Retirar el adaptador, des-
montarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=»> «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 141
Si no puede solucionar algun problema, pongase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas instrucciones.
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pt Utilizagao correcta

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrugoes de servigo, proceder em
conformidade e guarda-las! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugées devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso domeéstico.

Este aparelho e os acessorios, em fungao do modelo, estdo
concebidos para as seguintes aplicagdes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Moinho de cereais: Para moer todo o tipo de cereais (exceto milho),
assim como linhaga, sésamo, sementes de papoila, trigo-sarraceno,
especiarias e café.

Espremedor de frutos: Para extrair sumo de frutos como, p. ex.,
framboesas, groselhas, morangos, groselhas verdes ou uvas e
tomates.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras

(p. ex., ossos). O aparelho ndo pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais. Os acessorios e as pegas de encaixe de cortar
e ralar ndo devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos.
Utilizar exclusivamente pecas pertencentes aos respectivos
acessorios.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéao.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar
danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar
sem obstaculos.
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Avisos de seguranca pt

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efectuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

Avisos de segurancga

/\ Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagéao eléctrica
doméstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituicao de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
qgue o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparagao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagcédo toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loica. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. N&o utilizar o aparelho com as m&os humidas ou
molhadas e nao pér o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
accionamento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pegas em rotagdo. Nunca tocar com
as méos no canal de enchimento ou na abertura de saida.
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pt Avisos de seguranca

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido

no fornecimento!

Nunca limpar com as maos, sem protec¢ao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar e ralar.

/A Atencio! Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que nao ha objectos estranhos no canal de
enchimento nem nos acessorios. Nao utilize objectos (p.ex., facas,
colheres) no canal de enchimento nem na abertura de saida.

O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo,

10 minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a

temperatura ambiente.
/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apos um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Conservacéo e limpeza diaria” ver pagina 156

Muitos parabéns por ter comprado um indice

novo aparelho da marca Bosch. S

Nas paginas seguintes destas instrugdes Utl]lzagao COMECta.. ..o 146
de servigo, encontrara preciosas indicagoes Awsoshde. SEGUIANGA.....eeiureereeeiiieeieeeane 147
para uma utilizagéo segura deste aparelho. Panoramlcg do.apar_ellho..~ ........................ 149
Pedimos-lhe que leia atentamente este Antes da primeira ut|||zaga.o.... .................. 149
manual e siga todas as instrucGes. Deste Elemerjtos de comando e indicadores .... 150
modo, podera usufruir deste aparelho Protec;ao~ contra soprecarga .................... 150
durante mais tempo e os resultados do Regulagao da yeloqdade ........................ 150
seu trabalho virdo confirmar a sua escolha Funcao de sentido inverso...........cccceeeuee. 151

acertada.
Guarde estas instru¢des para posterior
utilizagéo ou para entregar a futuros

Aparelho base.........ccccccveeeiiiiiieccieees
ACESSOro base........ccouevveeeiiiecieeee e
Acessorio para ralar

proprietarios. Acessc:Jr!o para espremer c[trinos ............ 153

Na nossa pagina da Internet podera encon-  A\CESSOri0 para moer cereais................... 154

trar mais informacdes sobre 0s NOSsOs Acessorio para gspremer.f'ru.tos ............... 155

d Conservagao e limpeza diaria ................ 156
produtos. )

ReCeitas ......cceovvveeiieeiieee e 157

SUGESIOES .vveeieieeee e 157

Eliminagéo do aparelho .........c.cccccoeveenen. 158

Garantia........cocoveeeieee e 158

Pecas de substituicdo e acessorios ........ 159

Ajuda em caso de anomalia .................... 160

148



Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base
Acionamento para acessorios
Tecla | ou O/I*
Tecla O ou 1-2 | rev*
Indicag&o de funcionamento
Bot&o de seguranca
Pega de transporte
Compartimento de arrumagao com
tampa
Cabo elétrico
Compartimento do cabo
2 Acessorio base
Estrutura
Canal de enchimento
Recipiente de enchimento
Calcador
Sem-fim com arrastador
Anel roscado
3 Peca de encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino (2,7 mm)*
¢ Disco com furos, médio (4 mm)
d Disco com furos, grosso (8 mm)
4 Peca de encaixe do acessoério de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessoério de enchidos

= Fig.
Acessorio para ralar®
Estrutura
Canal de enchimento
Tampa de bloqueio
Recipiente de enchimento
Calcador
Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Peca de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar
6 Acessorio para espremer citrinos*
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de acionamento com mola

- Q 0 Q0T

-0 Q0T

(3]

-SQ "0 Q0T

Panoramica do aparelho pt

7 Acessorio para moer cereais*
Estrutura
Canal de enchimento
Recipiente de enchimento
Sem-fim
Anel de moagem
Cone de moagem
Camara de moagem
Anel de regulacédo
Parafuso de regulagdo com escala
j Anel roscado
8 Acessorio para espremer frutos*
Utilizar recipiente de enchimento e
calcador do acessorio base.
a Estrutura
b Canal de enchimento
¢ Sem-fim com anel de vedagao
d Passadores de encaixe fino (1) e
grosso (2)
Suporte do passador com anel de
vedagao
Anel roscado
Funil de saida
Bocal para polpa (ajustavel)
Gancho para retirar os passadores de
encaixe
j Escova de limpeza

* Conforme o modelo

O manual de instrugdes aplica-se a diferen-
tes modelos do aparelho. Nas paginas das
ilustragdes encontra-se uma panoramica
geral. => Fig. [d

As pecas de substituicéo e os acesso-

rios podem ser adquiridos através dos
Servigos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. = “Pecas de
substituicdo e acessorios” ver pagina 159

TS Q ThD QO T

(1]

- >a -

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencgao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.
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pt Elementos de comando e indicadores

m Desmonte as pegas montadas nas
respetivas pegas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagéo”.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. => Fig. [N/

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m Antes da primeira utilizag&o, limpe bem e
seque todas as pegas.
=» “Conservacgéao e limpeza diaria” ver
pagina 156

Elementos de comando e
indicadores

MFW39...

Botao |

Ao premir o botdo 4-X- o aparelho é ligado.
O acionamento arranca imediatamente.

Botao O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desli-
gado. O acionamento para.

MFW3X...

Botao O/I

Ao premir o botdo O/1-X- o aparelho é
ligado. O acionamento arranca imediata-
mente na velocidade 2 (rapida). Ao premir
novamente o botao O/I, o aparelho é desli-
gado. O acionamento para.

Botdo 1:2 | rev

Premindo brevemente o botdo 1:2 | rev, a
velocidade do aparelho passa de 1 (lenta)
para 2 (rapida) e vice-versa. =» “Regulagdo
da velocidade” ver pagina 150

A fungao de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o botdo 1:2 | rev.
=> “Fungao de sentido inverso” ver

pagina 151

Todos os modelos

Indicagao de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicagao de funcionamento. Nos modelos
com funcéo de sentido inverso, a indicagéo
de funcionamento pisca enquanto o botdo
1-2 | rev estiver premido.
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Botao de seguranga

Ao premir o botdo de seguranca, o acessorio
montado no aparelho é destravado. Sé é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do relégio e retira-lo do aparelho
base premindo o botéo de seguranca.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagao pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respetiva
utilizagao.

Compartimento de arrumacgéao

Os discos com furos néo utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumagao.

Protecao contra sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido
junto dos Servigos de Assisténcia Técnica
(n.° 10005188). Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem parte das
nossas obrigagdes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig. [

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Regulagao da velocidade

APENAS MFW3X...

A fungédo de regulacéo da velocidade
permite regular a velocidade no nivel 1
(lenta) ou 2 (rapida).

Atencao!

Determinadas utilizacdes exigem impreteri-
velmente a velocidade 1 (lenta). Respeitar
as recomendacgdes relativas a velocidade!
Ver tabela = Fig [d



m Ligar o aparelho com o botdo O/I.
O aparelho funciona com a velocidade 2
(rapida).

m  Premir brevemente o bot&o 1:2 | rev.
O aparelho passa para a velocidade 1
(lenta).

m Premir brevemente o botdo 1:2 | rev.
O aparelho regressa a velocidade 2
(rapida).

Funcao de sentido inverso

APENAS MFW3X...

A fungéo de sentido inverso permite soltar

alimentos presos no aparelho, pondo o

sem-fim a funcionar para tras. Esta funcao

é automaticamente desligada apés 15

segundos.

Atencao!

— Nunca utilizar a fungéo de sentido
inverso com o acessorio para moer
cereais nem com o acessorio para
espremer frutos!

— Nunca mantenha o botéo 1-2 | rev
premido prolongadamente com o apare-
Iho em funcionamento. Manter o botao
1-2 | rev premido prolongadamente so
depois de o aparelho ficar completa-
mente imobilizado.

m Desligar o aparelho com o botdo O/I
e aguardar até o acionamento ficar
imobilizado.

m Premir o botdo 1-2 | rev e manter
premido.

m  Ap0s aprox. 5 a 10 segundos, soltar o
botdo 1-2 | rev e aguardar até o aciona-
mento ficar imobilizado.

m Ligar o aparelho novamente com o botdo
O/l.

Nota:

Caso os alimentos presos néo se soltem
apods um funcionamento breve em sentido
inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. =» “Conser-
vacéo e limpeza diaria” ver pagina 156

Fungéo de sentido inverso pt

Aparelho base

Preparagao

/A Perigo de ferimentos!

So ligar a ficha a tomada quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho e os acessoérios

necessarios estiverem corretamente monta-
dos e ligados ao aparelho base.

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal.

m Puxe o cabo de alimentagao até ao
comprimento desejado.

O aparelho base esta montado.

Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as seguin-
tes aplicagdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a pro-
cessar. =» “Sugestbes” ver pagina 157

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para moldar rolos.

Nota: Com o acessorio base e outros aces-
soérios adequados, disponiveis através dos
Servigos de Assisténcia Técnica, é possivel
utilizar o aparelho para outras aplicagdes.
Atencgao!

Ao montar as diferentes pecgas isoladas,
alinhar os entalhes das pecas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.

Preparacgao do picador de carne

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencao!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

= Fig. 3]

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.

151



pt Acessorio para ralar

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O picador de carne esta montado.

Preparagao do acessorio para

enchidos

- Fig.d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para o acessorio de enchi-
dos na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Utilizagao

Nota: Os alimentos sdo submetidos a

diferentes tipos de processamento, segundo

a utilizacao pretendida. = “Receitas” ver

pagina 157

O exemplo seguinte descreve a utilizagao

do acessoério base como picador de

carne:

/\ Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as méaos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Cuidado!

— Nao processar ossos, cartilagens, nervos
ou outras partes sdlidas.

— Né&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com forga com o
calcador.

=»> Sequéncia de imagens

1. Introduzir o acessoério montado em
posi¢éo inclinada no acionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até se ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar o recipiente de enchimento
e enfiar o calcador no canal de
enchimento.
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4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

m Colocar um recipiente adequado
por baixo do acessorio. Introduzir os
alimentos preparados previamente no
recipiente de enchimento.

5. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Nota (MFW3X...):

Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade ideal 2 (rapida).

6. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador.

7. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

m Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

8. Manter premido o botdo de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

m Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacgao e limpeza diaria” ver
péagina 156

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,
fruta, legumes, nozes, améndoas, p&dezinhos
secos e outros alimentos duros. Escolher a
peca de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.
=» “Sugestbes” ver pagina 157
Preparagao

A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das
pecas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

=> Sequéncia de imagens [€

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.



Utilizagao

A Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as méaos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencéo!

— O calcador s6 pode ser inserido numa
posigao.

— Remover cascas duras (p.ex., de nozes).

— Nao pressionar com forga com o
calcador.

Atencéo! (MFW3X...)
— E impreterivel utilizar as pegas de

encaixe para ralar e cortar com a veloci-

dade 1 (lenta).

— Utilizar a pega de encaixe de raspar com

a velocidade 2 (rapida).
=> “Regulagéo da velocidade” ver
pagina 150
=> Sequéncia de imagens [l
Introduzir o acessoério montado em
posicao inclinada no acionamento do
aparelho base.
2. Rodar o acessorio no sentido contrario

-—

ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o

som de encaixe.

3. Colocar o recipiente de enchimento
e enfiar o calcador no canal de
enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacgos grandes, para que

passem no canal de enchimento sem ser

necessario pressionar.

5. Colocar um recipiente adequado
por baixo do acessorio. Introduzir os
alimentos preparados previamente no
recipiente de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencao! (MFW3X...)

Ap6s ligar, o aparelho arranca com a velo-
cidade 2 (rapida). Para utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar, premir imprete-
rivelmente uma vez o bot&o 1:2 | rev para
acionar a velocidade 1 (lenta). = “Regula-
¢ao da velocidade” ver pagina 150

Acessorio para espremer citrinos pt

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos sao corta-
dos ou ralados.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botdo de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 156

Acessorio para espremer
citrinos

Para espremer citrinos, como, p. ex., limdes,
laranjas e toranjas.

Preparacao

/A Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos &
montado diretamente no aparelho base.

S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencgao!

Para preparar e utilizar o acessorio para
espremer citrinos é necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posicao.

=> Sequéncia de imagens [l

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o aciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder facilmente aos botdes.

2. Introduzir o veio de acionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
acionamento do aparelho base.

Atencao!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de acionamento com o dedo.

N&o deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objetos estranhos a

bloquea-lo.
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pt Acessorio para moer cereais

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no acionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
acionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.

Utilizagcao

=»> Sequéncia de imagens

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O acionamento arranca.

Atencgao! (MFW3X...)

Ap6s ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade 2 (rapida). Para utilizar o espremedor

de citrinos, premir impreterivelmente uma
vez o botdo 1-2 | rev para acionar a velo-
cidade 1 (lenta). =» “Regulacéo da veloci-

dade” ver pagina 150

4. Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo.

O cone espremedor comega a girar
assim que o fruto é pressionado sobre o
cone espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a
pressao sobre o cone espremedor.

6. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o botdo de segurancga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do reldgio até se soltar.

8. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=»> “Conservagéao e limpeza diaria” ver
pagina 156

Notas:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.
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Acessorio para moer cereais

Para moer produtos como trigo, aveia, arroz,
gréos de café, graos de pimenta, graos de
mostarda, nozes, avelas, cogumelos secos,
améndoas, soja, linhaca, sémola de trigo-
-sarraceno, sementes de girassol descasca-
das, etc. O aparelho nao foi concebido para
moer produtos muito duros como ervilhas
secas, milho ou pipocas. =% “Sugestées” ver
pagina 157

Preparagao

= Fig. [d

1. Colocar o parafuso de regulagéo no anel
de regulacgao. Ter atencdo para que a
escala fique virada para cima.

2. Premir o parafuso de regulagéo no
sentido da cdmara de moagem e rodar o
anel de regulacao no sentido dos pontei-
ros do reldgio, até se atingir a escala do
grau de moagem pretendido.

3. Aplicar o sem-fim na estrutura.

4. Colocar o anel de moagem na estrutura.
Ter em atengéo a forma das pegas.

5. Introduzir o cone de moagem com a
peca quadrada na abertura correspon-
dente do sem-fim.

6. Colocar a camara de moagem na
estrutura. A reentréncia na camara de
moagem deve assentar na saliéncia da
estrutura.

7. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

Utilizacao

A Perigo de ferimentos!

m Nao tocar com as méos no canal de
enchimento.

m Durante o funcionamento do aparelho,
afastar o rosto do canal de enchimento.
A projecao de pequenas particulas pode
provocar lesdes oculares.

Atencao!

Nunca usar a funcao de sentido inverso com

0 moinho de cereais montado. O acessorio

pode ficar danificado!



= Sequéncia de imagens
1. Introduzir o acessorio montado em
posigao inclinada no acionamento do
aparelho base.
2. Rodar o acessorio no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o
som de encaixe. Apertar o anel roscado.
Montar o recipiente de enchimento.
Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessoério. Encher o recipiente
de enchimento. =» “Sugestdes” ver
pagina 157
Atencéo!
Nunca colocar o acessério para moer
cereais em funcionamento sem ingredientes
para moagem.
5. Regular o grau de moagem rodando o
anel de regulagao:
—no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldégio = moagem grossa
— no sentido dos ponteiros do reldgio =
moagem fina
Selecionar sempre um valor entre os
seguintes pontos:
— STOP = grau de moagem mais grosso
— 1 = grau de moagem mais fino (nunca
comegar por este ponto)

o

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencao!

O aparelho pode funcionar ininterrupta-

mente durante, no maximo, 15 minutos.

Em seguida, deixar arrefecer durante

45 minutos!

7. Afarinha cai através da cdmara de
moagem.

8. Com o aparelho em funcionamento, o
grau de moagem pode ser ajustado em
pequenas etapas.

Atencéo!

Se o anel de regulagao for rodado para la da

linha de STOP durante o funcionamento, o

aparelho pode sofrer danos.

9. Assim que concluir a operagéo, desligue
o aparelho e retire a ficha da tomada.

10. Retirar o recipiente de enchimento.

Acessorio para espremer frutos pt

11. Manter premido o bot&do de seguranga e
rodar 0 acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

12. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservagéo e limpeza diéaria” ver
pagina 156

Acessorio para espremer

frutos

Para extrair sumo de frutos como, p. ex.,
framboesas, groselhas, morangos, grose-
Ihas verdes ou uvas e tomates.
Preparacao

Nota: A selecao do passador de encaixe

determina o teor de polpa de fruta no sumo.

N&ao espremer frutos cujo carogo tenha

um didmetro semelhante ao didmetro dos

furos do passador de encaixe, como, p. ex.,

framboesas.

=> Fig.[M

m Verificar se os anéis de vedagao estéo
bem fixados no suporte do passador e
no sem-fim. Caso néo estejam, colocar
os anéis de vedagao nas ranhuras de
vedagao destas pegas.

1. Colocar o passador de encaixe preten-
dido no suporte do passador e apertar.

2. Aplicar o sem-fim na estrutura.

3. Colocar o suporte do passador na
estrutura. A saliéncia do suporte do
passador deve assentar na reentrancia
da estrutura.

4. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

5. Instalar o funil de saida no suporte do
passador até se ouvir o som de encaixe.

6. Enroscar o bocal para polpa no suporte
do passador.

O acessorio para espremer frutos esta

montado.
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pt

Conservagao e limpeza diaria

Utilizagao

A\ Aviso

Perigo de ferimentos!

N&o tocar com as maos no canal de
enchimento.

Atencao!

-—

Remover cascas, carogos e pés de fruta
duros.

Bagas como, p. ex., groselhas podem
ser espremidas com pés.

E necessario descarocar frutos com
carogos como, p. ex., ameixas e cerejas,
antes de extrair o sumo.

Nao processar fruta congelada.

N&o pressionar com forga com o
calcador.

Sequéncia de imagens [M

Introduzir o acessoério montado em
posicéo inclinada no acionamento do
aparelho base.

Rodar o acessoério no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até se ouvir o
som de encaixe. Apertar o anel roscado.
Colocar o recipiente de enchimento

e enfiar o calcador no canal de
enchimento.

Preparar os frutos. Triturar previamente
frutos grandes, para que passem no
canal de enchimento sem ser necessario
pressionar. Remover carocgos grandes, p.
ex., de cerejas e ameixas.

Colocar um recipiente por baixo de cada
uma das aberturas para o sumo e para

a polpa.

Introduzir os frutos preparados previa-
mente no recipiente de enchimento.
Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
Empurrar os frutos no canal de enchi-
mento, pressionando levemente com o
calcador.

O sumo espremido escorre pelo funil de
saida. A polpa do fruto (partes solidas) é
pressionada através do bocal para polpa.
Regule o bocal para polpa. Ao desenros-
car a pega a polpa ficara mais humida,
se enroscar ficara mais seca e escorrera
mais sumo pelo funil. Se a polpa ficar
demasiado seca, desenroscar o bocal
para que a polpa n&o obstrua o aparelho.
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9. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

10. Retirar o recipiente de enchimento e o
calcador.

11. Manter premido o bot&o de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

m Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 156

12. Para retirar o passador de encaixe,
engatar o gancho no furo do mesmo e
puxar para fora com cuidado.

Atencgao!

Proceder com especial cuidado ao extrair

sumo. Assegurar-se de que as aberturas

do passador ndo estao obstruidas. Se a

saida da estrutura estiver obstruida com

polpa humida, o liquido pode vazar para o

acionamento.

Em caso de entupimento da saida da

estrutura, desligar o aparelho e retirar a ficha

da tomada. Retirar o acessorio, desmontar

e limpar todas as pecas individualmente.

=» “Conservacgéo e limpeza diaria” ver

pagina 156

Conservacgao e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apds cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Desligue o cabo elétrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liguidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas ldminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar. Para a

sua limpeza, utilizar uma escova.



Atencao!

N&o lavar pegas de metal na maquina de

lavar loica!
— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-

dos ou metalicos.
— Né&o utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pegas,

consultar a figura [e].

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessoérios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a sec¢ao
“Preparagao” do respetivo acessorio).

m Limpe todos os acessorios com solugao

a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Notas:

— As pegas metdlicas devem ser secas
imediatamente apés a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de ¢6leo alimentar para protegéo contra
oxidagao.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-
-se manchas nas pegas de plastico.
Estas manchas podem ser eliminadas
facilmente com algumas gotas de d6leo
alimentar.

Receitas

Nota (MFW3X...):
Regular a velocidade 2 (rapida) para todas
as etapas do processo.

Bolinhos de pao

— 300 g de péo branco fresco

— 20 ml de leite

— 40 g de manteiga ou margarina

— 3ovos

— 1 c. sopa de cebola picada finamente
— Salsa

— Um pouco de farinha

— Sal e pimenta

Receitas pt

Corte o0 pao em fatias de 10 mm de
espessura e divida ao meio longitudinal-
mente. Acrescente os 20 ml de leite e
deixe apurar.

Processe os pedacos de pao humidos
com o picador de carne (disco com furos
médios) durante aprox. 60 segundos.
Adicione a cebola picada, a salsa e a
manteiga derretida e misture.

Misture os ovos mexidos, o sal e a
pimenta com a massa de pao.

Deixe a massa apurar durante

alguns minutos. Depois amasse bem
novamente.

Para moldar os bolinhos, molhe bem as
maos em agua. Passe os bolinhos por
farinha.

Deite os bolinhos em agua a ferver e
deixe cozinhar durante 20 minutos. Nao
deixe levantar fervural

Sugestoes

Picador de carne
Utilizagao dos discos com furos

Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca cozi-
nhada, figado cozinhado, peixe cozido
para sopas; carne crua de porco e vaca
para picar; figado cru, carne e bacon
para enchidos de figado; carne de porco
para salsicha defumada

Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa

de carne; restos (p.ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

Pode adicionar mais ingredientes (p. ex.,
cebolas, especiarias) enquanto processa
os alimentos. Deste modo, todos os
ingredientes ficam bem misturados.
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pt Eliminagao do aparelho

Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m Na&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessorio para ralar

Cuidado! (MFW3X...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a veloci-
dade 1 (lenta).

— Utilizar a peca de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida).
=»> “Regulagdo da velocidade” ver
pagina 150

Utilizacao das pegas de encaixe

— Pecga de encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Peca de encaixe para ralar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., Emmental)

— Peca de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmeséo

— Peca de encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmesao, nozes

Acessorio para moer cereais
— Nao utilizar o grau de moagem minimo
para moer produtos oleaginosos.

O moinho pode ficar colado ou obstruido.

— No caso de cereais moles como aveia
ou linhaga, é necessario selecionar a
regulagdo de moagem mais grossa.

— Lavar bem o moinho quando mudar de
um produto para outro. Este procedi-
mento evita que os aromas dos diferen-
tes produtos se misturem.
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Eliminagao do aparelho
Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecologica. Este aparelho esté

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Pecas de substituicdo e acessorios pt

Pecas de substituicao e acessérios

Pecas de substituicdo e acessorios

Q 27 mm = 10003879 Disco com furos (fino) para picador de carne
e 4 mm = 10003880 Disco com furos (médio) para picador de carne
@ 8 mm = 10003881 Disco com furos (grosso) para picador de carne
= 00754389 Acessorio para enchidos: Para encher tripas
naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para moldar rolos de carne.
@ = 10007189
;;. = 12011263 Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar
1.._‘_-'
&
& & 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar
@ & 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar
@ = 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar
@ = 798130 Peca de encaixe para raspar do acessorio para
ralar
‘ > = 12013990 Acessorio para espremer citrinos: Para
\@;\B espremer laranjas, limdes ou toranjas.
= 17004678 Acessorio para moer cereais: Para moer
| J produtos como trigo, aveia, arroz, gréos de café,
= gréos de pimenta, mostarda dos campos, nozes,
| ) avelds, cogumelos secos, améndoas, soja,
&)- linhaca, sémola de trigo-sarraceno, sementes de
girassol descascadas, etc.
,::;, & 17004677 Acessorio para espremer frutos: Para extrair

sumo de frutos como, p. ex., framboesas,
groselhas, morangos, groselhas verdes ou uvas
e tomates.

As pecas de substituicdo e os acessoérios podem ser adquiridos no comércio e através dos

Servigos de Assisténcia Técnica.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa
O aparelho ndo arranca O aparelho nao tem
ao ser ligado. corrente.

Solucao

Ligar a ficha a tomada.

O aparelho funciona
normalmente, mas
os alimentos ndo sao
processados.

O aparelho foi sobrecarre-
gado e o arrastador esta
partido no ponto tedrico de
ruptura.

Desligar o aparelho e aguardar até
ficar imobilizado. Desligar o apare-
Iho da tomada, retirar o acessorio,
desmontar e limpar. Substituir o
arrastador. =» “Proteg¢do contra
sobrecarga” ver pagina 150

O acessorio ou 0 sem-fim
esta entupido.

Os alimentos ndo sao
processados ou séo
processados muito
lentamente.

Aparelhos sem fung¢éao de
sentido inverso: desligar o
aparelho, aguardar até ficar
imobilizado e desligar da tomada.
Retirar o acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.

=> “Conservagéo e limpeza diaria”
ver pagina 156

Aparelhos com fungao de
sentido inverso: Desligar o
aparelho com o botdo O/l e
aguardar até o acionamento
ficar imobilizado. Premir o botéo
1-2 | rev e manter premido.
Ap06s aprox. 5 a 10 segundos,
soltar o botdo 1-2 | rev e aguar-
dar até o acionamento ficar
imobilizado. Ligar novamente o
aparelho e continuar a trabalhar.
=> “Fungéo de sentido inverso”
ver pagina 151

Demasiada pressao no
calcador ou canal de enchi-
mento demasiado cheio.

Reduzir a presséo exercida no
calcador e encher o canal de
enchimento com menos alimentos.

Os alimentos a processar
ainda contém partes duras.

Remover as partes duras. Antes
de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

O botéo 1-2 | rev foi
premido durante pouco

A fungao de sentido
inverso n&o arranca.

Manter o bot&o 1-2 | rev premido
até a fungéo de sentido inverso

tempo. ser acionada.
O sem-fim esta demasiado Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,
desmontar e limpar para soltar
os alimentos. =» “Conservacgéo e
limpeza diaria” ver pagina 156

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas Ultimas paginas destas instrugoes.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA IE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAAasTe TIg! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeuETal
a1ro TIG TTAPOUCES 0BNYieg OTav Trapadideral og évav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwv yia TN CWOTA XPAoN TNG CUCKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH MOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYAOiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKK XPHon.

H ouokeun kal Ta e€aptripata (avaloya 1o HOVTEAO) gival KATAAANAN
yla TIG aKOAOUBEG XPOEIG:

Kpeatopnxavi: Na Tov TEgaxiopd Kai TV avaueign wuou Kal ayel-
pePEVOU KpEATOG, AapdIoU, TTOUAEPIKWYV KAl WAPIWV.

FepIoTIKO AOUKAVIKWV: [a TNV TTAPACKEU ] AOUKAVIKWYV KAl JIKPWV
POAWV.

MpoocdpTnua {uoiparog: Na {UoIuo, TPIYIKO Kal KOTTH) TPOQiUWV.
AgpovooTi@TNnG: MNa TO OTUYIPO ECTTEPIOOEIDWV.

MUAOG dSnuNTPIaKWV: Na TO AAETHA OAWV TWV EI0WV dNUNTPIOKWY
(exTOG aTTd KAAQUTTOKI), KOBWG KAl YIA TTATTOPOUVOCTIOPO, AIvapo-
OTTOPO, ONOAI, PAYOTTUPO, PTTAXAPIKA KOl KOQE.

ExxupwtAg: MNa v agaipeon xupou atmé gpouTa, OTTwG TT.X.
@PAUTTOUAl, pnRioia, PAOUAES, PAYKOOTAPUAQ 1) OTAQUAIO Kal
VTOMATEG.

Ta Tpog eTTEEEPYATia TPOWIPA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPG ouoTaTikd (TT.X. KOKKOAQ). H OuoKeur dev TTITRETTETAI VO
XPNOIKOTToINGE yIa TNV £TTECEPYATia AAAWY OUCIWV | AVTIKEIUEVWV.
Me Tn XPrion TWV EYKEKPIMEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW
eCapTNUATWYV gival duvaTég TTPOCBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO JE YV ola eEApTNPA Kal TTpoocapTruaTta. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TIPOCAPTNUA A TA ELOPTAMATA KOTTAG KAl EUCiUATOG yia
GAAEG CUOKEUEG. XPNOIKOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA CUVOQI) CapTAMATA
yIO TO EKAOTOTE TTPOCOPTAMATA.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, o€ Bep-
Mokpaoia dwpaTiou Kal og UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTAvw aTTd TN
o1G0uN TNG 6dAaccag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAGKEG EOTIWV. H eTIQAveia epya-
oiag TTPETTEl va gival KAAA TTPOCITH, AvBEKTIKA OTNV uypaoia, oTadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI] KAI OPKETA PJEYAAN, YIO TV OTTOQUYH CNUIWVY ATTo TIG
TTOINIEG KAl yIa TN duvaTOTATA PIAg aTTPOOKOTITNG EPYATiag.

161



el YTodeigeig aopaAeiag

AuTR N CUCKEUN PTTOPEI va XpnoihoTtToinBei atrd dtoua PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG ] JE AVETTAPKN
EMTTEIPIA KOI/f] QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI | £X0UV
EVNUEPWOEI OXETIKA WE TNV ACOPAA XPron TNG CUCKEUAG Kal £XOUV
KATAVONOE€l TOUG TTIBavoUg atTd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIvouvoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VO KPATIOUVTAI JOKPIG OTTO TN CUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAWDSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV Tr) CUCKEUTN).

Ta maudid dev emMITPETTETAI VA TTAICOUV WE T ouoKeur]. O KaBapIiopog
Kal N ouvTipnon atro To XpHoTn OV ETTITRETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO
Taidid.

Ytrodeigeig aoc@alegiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg

H ouokeun emTpETTeTal Va ouvOEeDEi o€ £va BiKTUO EVOAAACTOUEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUPPWVA PE TOUG
Kavoviopougs. E¢aoalioTe, 611 TO oUCTNUA Aywywv TTPOCTACIAg
(yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EYKOTACTACNG TOU OTTITIOU £XEI EYKATAOTOOET
oUPPWVA PE TOUG KaVOVIOUOUG.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEU JOVO OUUPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAwSIO Kal N ouokeur Ogv TTapouaialouv kauia {nuid. O eTTi-
OKEUEG OTN OUOKEUI, OTTWG TT.X. N AVTIKATACTAON €VOG XOAAOUEVOU
KaAwdiou Tpo®od0aiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl JOVO aTTO TA IKA UAG
KEVTPQ €EUTTNPETNONG TTEAATWV, VIO VO ATTOPEUXOOUV £T01 ETTIKIVOUVEG
KATaOTAOEIS. Mn OUVOECETE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOpEVES TTPICEG. MapakoAouBEeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KaTA
TN d1IdpKeEIa TNG AsIToupyiag! >uvioTatal va Pnv agriveTe TN OUCOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINMKEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival
QTTAPAITATOC VI TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN PIE KAUTA AVTIKEIYEVA

1 MNV TO TPAPRATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKPES. Mn BubBileTe TTOTE TN
BaoikA cuokeun OTO vEPO I PNV TNV PAZETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
Mnv xpnoIUOTTOINOETE aToOKABaPIoTH. Mn XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN
ME UYPA XEPIQ Kal U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQPIUA (KEVN
Agitoupyia). H ouokeur petd atd kabe Xpron, o€ TTEPITITWON PN
ETTITAPNONG, TTPIV ATTO TN OUVAPUOAGYNON, TNV ATTOoUVApPUOoAdYyNnon N
TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWOTN OPAAPATOC TTPETTEI VA ATTOCOUVOEETA
TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXH PEUPATOG.

A Kivduvog Tpaupartiopou

MeTG TNV GUEDN XPrON TNG OUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON
Tou KivnTrAPa. Mpiv ammd TN CUVOPUOAGYON 1] TV AVTIKATAOTAON TWV
TTPOCAPTNHATWY, TTPETTEI N CUCKEUN VA QTTEVEPYOTTOINBEI KAl VO aTTO-
ouvoeBei atmd Tnv TTapoxn Tou PEUPATOC.
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Ymodeigelg aopaheiag el

Mn BdaleTe Ta XEPIA OOG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAl OTIG KOPTEPES
OKMEG TWV EEAPTNUATWYV KOTTAG KAl EUOIKATOG.

Mn BdadeTe Ta XEPIO OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mn BAleTe
Ta XEPIA 0OG TTOTE OTNV UTTOOOXH TTAPWONG i 0TO Avolyua £€6d0u.
Mn OTTPWXVETE TTOTE TA ETTECEPYACOUEVA TPOPIUA PE TA XEPIA OTNV

uttodoxn TTANPWONG.

XPNOIUOTIOIEITE OTTOKAEIOTIKG TO CUUTTAPAdIdOUEVO €GpTNHa WONonN !
Mnv kaBapideTe TTOTE TA KOPTEPA POXAIPIA KAl TIG KOPTEPES AKUES TWV
€CAPTNUATWY KOTTAG KAl EUCIUATOG JE YUPVA XEPIQ.

Mpoooxn! Kivduvog {nuidg oTn OUCKEUN
MpooéxeTe, va un PPIOKETAI KAVEVA EEVO OWHA OTNV UTTOOOXTN TTAR-
pwOonG r ota TpooapTriuara. Mn XpnoIUOTTOIEITE AVTIKEIYEVA (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) oTnv UTTOdOXTI TTARPWONG ) OTO Avolyua ££0d0uU.
N\EITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG dIAKOTT) TO TTOAU yia 10 AeTrtd. MeTd
QATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEI 0T Bgppo-

Kpaoia TTepIBAAOVTOG.
A\ Inpavriko!

MeTd a1mo KABe Xprion fj o€ TTEPITITWON PN XPNONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1A0TNUa KABapileTe OTTWOONTIOTE TN OCUOKEUN, OTTWG
TepIypageTal. =» «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapiouocy BAETTE oTn

oclida 172

ZuyxapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atré Tov Oiko Bosch.

2TIG aKOAOUBEG 0EANIDEG QUTWV TWV 0dNYILIV
xpnong Ba Bpeite TTOAUTIUEG UTTODEIEEIG YIa
Mo ao@aAr xpron auThg ThG CUOKEUNG.
O¢éNoupe va oag TTapoKaAéooUpE, va dIaBa-
OETE AUTEG TO EYXEIPIBIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kal va TnprioeTe OAeg TIG uTtodeigelg. ‘ETol
QUTH TN GUOKEUN Ba ouveyioel yia TTOAU

va 00G €ival XPrioIKn Kal Ta aTToTEAEoPaTA
NG epyaciag oag Ba empBeRaiwvouy TNV
améeacr 0ag yia TNV ayopd auTAG TNG
OUOKEUNG.

PuAGETE TIG 08NYiES XPrONG YIa Hia TUXOV
METETTEITA XPrON 1 YIa TOV ETTOUEVO XPAOTN.
Mepaitépw TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TO TTPOI-
6vTa pag Ba Bpeite aTnv IoTooEAIdA PaG.
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el Me pia pamé

Me pia pamnd

=> Eik.
1 BoaoIKN cuoKeun
a Mnxavioudg Kivnong Twv
TTPOCAPTNHATWY
MAAkTpo 1 A O/ 1*
MAqkTPpo O [ 1-2 | rev*
‘Evdeign Aeimoupyiag
MAARKTPO aocpdAiong
Aapn peTa@opdg
OnkKn UAaENG pe KAAUPUA
HAekTpIKS KOAWSIO
©nKn eUAagNG KaAwdiou
2 Baoik6 TpocdpTnUA
MepiBAnua
YTrodoxr TTApwong
Aoyeio TTApwaong
E¢aptnua wénong
KoxAiog pe ouvdeopo
BidwTt6g doKTUAIOG
3 ’Ev6eTo KpeaTOuNXavig
a Mayaipi
b Aidrpntog diokog, AeTrTédg (2,7 mm)*
¢ AidtpnTog diokog, geoaiog (4 mm)
d Aidrpntog diokog, XovTpdg (8 mm)
4 'EvOeto yeMIOTIKOU AOUKAVIKWV
a AokTUAIog oThPIENS
b Akpo@UGCIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY

= EIK.
Mpoodprnua Suciparog*
MepiBAnua
YTrodoxn TTApwong
KAatréto @payng
Aoyeio TTApwaong
Egaptnua wénong
‘EvBeTO €CAPTNHA KOTTAG
‘EvBeTo €€dpTnua Euaipartog, xovtpo
‘EvBeTo £€dpTnUa EuaipaTog, WIAG
‘EvBeTO £6ApTNUA TPIWINATOG
6 [MpoocdpTnua oTUETN ECTTEPISOEIBWV*
a MrTroA cuAAoOynig
b >oupwtApl
¢ Kuwvog oTuyiparog
d Afovag kivnong Pe eAatrpio

- 0Q "0 Q0T

-0 Q0T

(3]

- 0Q "0 Q0T

164

7 MpoodpTnua JUAOU SNUNTPIAKWV*
MepiBAnua
Ytrodoxr TTAfpwong
Aoxeio TTAfpwong
KoxAiag
AakTUANIOG GAgoNGg
Kwvog dAeong
OdAapog dAeong
AakTUANIOG pUBUIONG
Bida puBuiong pe kAipaka
j BI1dwTog dakTUAIOG
8 [lMpoodpTnua eKXUpNWTA*
XpnoigotroinoTe To doxeio TTARPWONg
Kal To €EApTNHa WONnaNg Tou Bacikou
TIPOCAPTAUATOG.
MepiBAnua
YTmodoxnA TTARpwaong
KoxAiog pe ateyavotroinTikd dakTUAIO
ZoupwTtnpl AeTTTo (1) Kal XovTpo (2)
dopéag coupwTnpioU Pe
OTEYAVOTTOINTIKO OOKTUAIO
BidwTt6g dakTUAIOG
Xwvi ekpor|g
AKpPO@QUOCIO yIa Ta OTEPEA UTTOAEIUOTO
@poUuTWV (pubuIduEVO)
i AyKIOTPO YIO TNV 0Qaipedn Twv
oouUpPWTNPIWV
j Bouptoa kaBapiouou
* avaAoya PE TO PHOVTEAO
O1 00nyieg xprong TTeplypa@ouv dIAPopEeS
€KOOOEIG TNG OUOKEUNG. ZTIG OENIBEG YE TIG
€IKOVEG BpiokeTal pia emokoTnon. = Eik. [d

Ta avTaAAGKTIKA Kal Ta €E0PTHPATA

gival d10B€a1ya HEGW TNG UTTNPECIOG
eCutTNPETNONG TrEAATWV ) oTn O1ElBuvan
www.bosch-home.com. = «AvraAAakTika
kar eéaprnuara» BAEe otn oeAida 175

- JTQ "0 Q0T
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Mpiv amré TV TTpWTN XPRON

MpoTou va utropei va xpnaoiyotroindei n véa

OUOKEUT, TTPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTET

EVTEAWG, Va KOBapIOoTEl Kal va eAeyxOEi.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE PId CUCKEUN)

TToU €xel BAGRN!

m  A@aipéoTe Tn BaCIKA CUOKEUR Kal OAa Ta
€€0PTAMATA OTTO TN GUCKEUAQTIA.



m  ATTOJOKPUVETE T UTTAPXOVTA UAIKG
OUOKEUOoiag.

m  ATTooUVaPPOAOYAOTE Ta CUVAPPOAOYN-
Méva eEaPTAATA OTA EEXWPIOTA TOUG
MEPN. Z€ QUTH TNV TTEPITITWAT TTPOXWPEN-
OTE JE TNV QVTIOETN O€IPd, OTTWG TTEPIYPA-
@eTal OTNV evoTNTa «[poeToipaaiay.

m  EAéyEte TNV TANPSTNTO SAWV TwV €€aPTN-
péTwv. = Eik. Y/

m  EAéyEte OAa Ta PéPN VIO EPPAVEIG CNMIEG.

m [piv a1mé TV TpWTN XPron kabapioTe
TIPOCEKTIKG OAQ T PEPN KOl OTEYVWOTE
Q.
=> «Ppovrida kal Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAETe ot oghida 172

ZTOIXEIO XEIPICHOU KAl
evoeifewv

MFW39...

MAAkTpO |

MaTwvTag 1o TTARKTPO |, evepyoTTolEiTal N
ouokeun. O pnxaviopog Kivnong gekiva
APECWG.

MAnkTpo O

MoatwvTag 10 TARKTPO O, ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur]. O pnxaviopég Kivnong oTapaTd.

MFW3X...

MAAkTpo O/I

Matwvtag 1o TAAKTPO O/I, evepyoTrolgital

n ouokeur]. O pnxaviouég Kivnong &ekiva
apéowg pe TV TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). Matw-
vTag Eavd 1o TANKTPo O/I, atrevepyoTToIEiTal
n ouokeur]. O unxaviouég Kivnong oTauaTd.
NAAKTPO 1-2 | rev

MaTtwvTag oUvTopa To TTARKTPO 1:2 | rev
aAAGCel n TaxUTNTa TNG CUOKEUNG METAEU 1
(apya) kai 2 (ypriyopa). =% «Pubuion g
raxutnrac» PAETTe ot oelida 166

MaTtwvTag Kal KPATWVTAG TTATNUEVO TO
TARKTPO 1-2 | rev, Eekiva n Asitoupyia
avaoTpowng. =» «/A&iroupyia avacTpopncy
BAérre otn oeAida 166

>ToIXEia XEIPIOPOU Kal EVOEIEEWV el

OAa 1a povtéAa

‘Evdeign Asitoupyiog

H évdeign Aeimoupyiag avapel, étav n
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOINMEVN. 2T HOVTEAQ
ME AeIToupyia avaoTpo®rg avaBoofrvel n
£vOeIgn AeiToupyiag, 600 TTATIETAI TO TTARKTPO
1-2 | rev.

MARKTPO ao@AAiong

MaTwvTag 1o TTAAKTPO acPAAIoNG, ATTac@a-
AiCeTal To ouvapuoAoynuéVo OTn GUCKEUN
TTpoodpTnua. To TTpocdpTNUA UTTOPE va
TTEPIOTPAPEI OEEIOOTPOPA KAl VO apaIpeDE]
atré T BACIKr) CUCKEUN agoU TTpWTa
TTaTNOEi TO TTAAKTPO AOPAAIONG.

ORkKN @UAagNG KaAwdiou

To nAekTPIKO KAAWDIO PTTOPET TPARNXTEN £EW
atré T Orkn Tou KaAwdiou ) va OTTPWXTET
gavd péoa otn Brkn. Tpafdre £Gw TTAVTO
pévo 1600 KaAwdio, 600 xpeIGleTal.

Onkn @UAagng

O1 un xpnoigotrolouyevol didTpnTol SioKol
TNG KPEATOUNYXAVAG YUTTOPOUV VO TOTTOBETN-
BouUv aTn Bk @UAAENG Kal va KAEioouv e
TO KOTTAKI.

Ao@dAsia UTTEPPOPTWONG
Ma TNV atro@uyr HeyaAUTEPWYV CNUIWV OTN
OUOKEUN 0OG O€ TIEPITITWON JIOG UTTEP-
@POPTWONG TOU BACIKOU TTPOCAPTAUATOG,

0 oUvdeap0g SIaBETEl pIa EYKOTTH (Onueio
TTpokaBopiouévng Bpadong). X TTEPITITWON
UTTEPPOPTWAONG KOPBETOI O OUVOETHOG OE
auTo 1O onueio. 'Eva véog oUvAECOG gival
BI108£01U0G OTNV UTTNPETia EEUTTNPETNONG
eAaTwv (ap. 10005188). AVTaAAGKTIKG PE
Trpokabopiouévo anueio Bpatong dev aTtro-
TEAOUV PEPOG TWV UTTOXPEWOCEWY JAG OTO
TTACioI0 TNG TTAPOXNG £yyUNoNG.

AVTIKOTAOTOOT TOU OUVOECIOU

= Eik. [

1. AUoTe Tn Bida oTov OUVOEGHO e Eva
katdAAnAo katoaBidl (PH2) kal apaipéaTe
TOV EAATTWHATIKO CUVOETHO.

2. TomroBeTAOTE VEO GUVOECUO KAl OPIETE
TOoV gavd.
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el PU6uion Tng TaxutnTag

PUOuion Tng TaxuTnTag

NUR MFW3X...

Me Tn puBuion Tng TaxUTNTAG UTTOpPE Va pub-

MIoTEl 0 apIBU6G Twv oTPoPwV aTo 1 (apyd)

N ato 2 (ypriyopa).

Mpoooxn!

Opiopéveg QappoyEG aTTaITOUV OTTWOdN-

TTOTE TNV TOXUTNTA 1 (0pYaA). MPOoCEETE TIg

ouoTdoelg yia Tnv TaxuTtntal BAETTE oTOV

mrivaka =»> Eik. [d

m EvepyotroioTe TN cuokeun UeE TO
mAAKTPo O/I. H cuokeur] Aeitoupyei pe
TNV TOXUTNTA 2 (YPriyopa).

m [lamoTe oUviopa 1o TTAAKTPO 1:2 | rev.
H ouokeur) aAAalel otnv TayxutnTa 1
(apya).

m [atioTe gUvtoua 10 TTARKTPO 12 | rev.
H ouokeur| emoTpépel Eavda oTnv Tayu-
nTa 2 (Ypriyopa).

AgiToupyia avacTpo@Pig

NUR MFW3X...

H Aeimroupyia avaoTpo@rg xpnoIdeUEl, yia

TNV OTTEPTTAOKA EaVA TWV JOaYKWUEVWV

TPOQiJWV PECow oUVTOUNG Kivnaong TTpog Ta

TTiow Tou KoyAia. H Aeitoupyia avaoTpo@ng

QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA PETE ATTO

15 deuTtepOAETTTO.

Mpoooxn!

— Mnv xpnolgoTtrolgite TTOTE TN AgIToupyia
avaoTPOPrG HE TO TTPOCAPTNHA
MUAOU OnuNTPICKWY f TO TTPOGAPTNUO
eEKXUPWTA!

— Mnv KpatACETE TTOTE TTATNUEVO YA TTOAU
10 TIAKTPO 1:2 | rev o1av N CUCKEUN
eival evepyotroinuévn. KpatioTe Tratn-
pévo 1o TIANKTPO 1+ 2 | rev agou TTpwTa n
OUOKEUN aKIVNTOTTOINOET EVTEAWG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN WE TO
TIANKTPO O/ Kal TTEPIPEVETE TNV OKIVATO-
TT0iNCN TOU UNXaviopou Kivnong.

m [MNarmoTe 10 TARKTPO 12 | rev kai kparr-
OTE TO TTATNMEVO.

m  Metd amd mepitrou 5-10 deutepOAeTITO
a@roTe 10 TTAKTPO 1+2 | rev Kai TTepiyé-
VETE TNV GKIVNTOTTOINGN TOU PNXavIoHoU
Kivnong.

166

m Evepyomroifote Eavd Tn ouokeun Pe 10
TAAKTPO O/I.

Ymoédeign:

Ot1av Ta HTTAOKAPIGPEVA TPOPIUA JETE ATTO
ouUvTOUNn avacTpo®r] Oev XOAApwWoouv,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN, TPAPBNETE TO
@IG aTTé TNV TTPIda Kal KABapioTe TN GUOKEUN).
=> «Dpovrida Kal KaBnuePIvVos KaBapIouoS»
BAéme otn ogAida 172

Baoik ocuokeun

MpocToipacia

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

TotroBeTAOTE TO QIG OTNV TIPICa TOU PEU-

paTog, a@oU TTPWTa OAOKANPwBOOUV OAeg

Ol TTPOETOIYACTIEG YIO TNV EPYATia e TN

OUCOKEUT Kal TO oTTapaiTnTa TTPOCaPTAHATA

€ival OwoTa ouvapuoloynuEVa Kal ouvoede-

Méva pe Tn BOCIKA GUCKEUN.

m  TomroBeTAOTE TN BACIKI GUCKEUN TTAVW
o€ Jia otabepny, opifovTIa ETTIPAVEIQ
epyaoiag.

m  TpaBngte To NAekTPIKS KOAWSIO OTO
QTTaPAITNTO UAKOG ATTO TN BriKn Tou
KoAwdiou.

H Baoik ouokeur €ival TTPOETOINACUEVN.

Baoiké mrpoocdprnua

To Bagikd TTPOCAPTNHA XPNCIKOTIOIEITAI YIa
TIG AKOAOUBEG EQPAPUOYEG:

KpeaTtounyxavn

Ma Tov TEYaXIoNO WUWY i Bpacuévwy Tpo-
Qigwv. Avaloya e To €id0G KAl T OUVEKTIKO-
NTa TWV ETTECEPYALOPEVWV TPOPIUWY XPNOI-
MOTTOIEITE Kal TOV avTioTOIXO dIATPNTO BioKO.
=> «2UUBoUAECY BAETTe oTn oeAida 173

FepIOTIKO AOUKAVIKWYV

MNa 10 yéuIopa TeXvNTOU Kal QUOIKOU EVTEPOU
ME pada yia Aoukavika. MNa 1o oxnUaTiopo
MIKPWVY POAWV.

Yméde1§n: Me 1o Baoikd TTpocdpTnua Kal
T KAT@AANAQ €apTAATA, TTOU UTTOPEITE Va
T TTPOPNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPETIa EEUTIN-
PETNONG TTEAATWY, €ival BUVATEG TTEPAITEPW
EPAPUOYEG.



Mpoooxn!

Katd 1n ouvapuoAdynon twv dia@opwyv
EEXWPIOTWYV EVOETWYV €UBUYPOPMIOTE TIG
EYKOTTEG OTO ECAPTAMOTA HE TA AVTIOTOIXA
onueia oTo TEPIBAnua.

MpogToipacia TG KPEATOUNXOVAS
A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG OTO KOPTEPOS Paxaipl.
Mpoooxn!

XpPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE PHOVO €vav dIATPNTO
dioko.

= Eik.[5]

1. ToTmoBeTAOTE TOV KOYXAIQ UE TOV TUVOETHO
MTTPOCTd péoa oTO TTEPIBANUO.

2. ToTroBeTAOTE TTPWTA TO POXAIPI KOl JETA
Tov €mMBOUUNTO SIATPNTO BiOKO TTAVW GTOV
KoxAia.

3. TomoBetAoTe TOV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TEPIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
duvapun de€iI6aTPOPa.

H kpearounxavr €ival TTPOETOINOCHEVN.

MposToipacia Tou yeUIOTIKOU
AOUKAVIKWV

= Eik.[d

1. TotoBeTroTE TOV KOYXAIQ UE TOV OUVOETHO
MTTPOoCTd péoa oTo TTEPIBANUO.

2. TomroBeTAOTE TTPWTA TOV SOKTUAIO
oTAPIENG TTAVW OTOV KOYXAIO KOl JETG TO
aKPOPUOIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY OTO
TTEPIBANMQ.

3. TomoBetAoTE TOV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TEPIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
duvapun deCiI6aTPOPa.

To yeMIOTIKO AOUKAVIKWY gival

TTPOETOINATHEVO.

Baoiké rpocdptnua el

Xpnon

Ymodei§n: Avaloya pe Tov OKOTTO Xprong,
ival SIaQOPETIKA N ETTEEEPYATIA TWV TPOWI-
Mwv. =»> «Zuvrayécy BAEme otn aedida 173

To ak6AouBo TTapadelypa TTEPIYPAPEI TV
XpPron Tou BacikoU TTPOCAPTANATOS WG
KPEATOMUNXOVA:

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

— Mn Badete Ta xépia oag péoa oTnv
utTodoxr TTAHPWONG.

— Ta 10 EavaoTTPWEIUO XPNOIUOTIOIEITE
QTTOKAEIOTIKG TO €EAPTNUA WONONG.

Mpoocoxn!

—  Mnv emegepyadeoTe KOKKAAQ, XOVOPOUG,
TEVOVTEG 1} GAAQ OTEPEG CUOTATIKA.

—  Mnv emegepydleoTe KATEWUYUEVO KPEQG.

— Mnv aokeite yeydAn Trieon pe 1o €€4p-
TNHa WOnang.

= Zeipd eikovwy @

1. TommoBeTr|OTE TO TTPOETOINACUEVO TTPO-
odpTnua Ao&a TTévw GToV PNXaviouo
Kivnong Tng BOCIKAG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
aTPOYPQA, PEXP! VO 0CPOAICE! PE TOV
XOPOKTNPIOTIKO AXO.

3. TomoBeTroTE TO doXEIO TTAPWAONG Kal
TTEPAOTE TO €EAPTNUA WONONG HETA OTNV
utrodoxr TTAfpPWaONG.

4. TlpoeToIndoTe TO TPOQIUA. TepaxioTe
TIPONYOUHEVWG TA HEYAAD KOPPATIA, Yia
va xwpdave atnv Utrodoxr TTARpwaong
XWpIig Tiean.

m  TommoBetAOTE £va KatdAAnAo doxeio KaTw
aTtd 1o TTpocdapTna. BaATe Ta TTpoeToI-
Maouéva TpoQIPa oTo doyeio TTARPWONG.

5. Zuvdéate 10 @Ig. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).

Ymédeign (MFW3X...):

H ouokeur HETA TNV evepyoTroinon AsIToupyei

ME TNV 1davikr TaxutnTa 2 (Ypryopa).

6. Me 10 €€dpTnua WONONG OTTPWETE TA
TPOYIUA hE EAaPPA TTiEon OTNV UTTOOOXNA
TTARPWONG.

7. Otav TeAEIOEI N EpyOTia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN GUCKEUN KAl TPABRETE TO QIG ATTO
TNV TTPId0.

m  AgaipéoTe To doxEio TTANPWONG Kal TO
e€apTnua wenong.
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el MpoodpTtnua uaipatog

8. KpartAoTe TTaTnuévo 10 TTARKTPO
ao@AAIonG Kal yupioTe To TTPOCAPTNUO
0e€I60TPOQQ, PEXPI VO AUBEI.

®  AQaipéOTE TO TIPOCAPTNHA, ATTOCUVApP-
MoAoyroTe To Kal kaBapioTe OAa Ta pépn.
= «Ppovrida kai Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAETTe ot oghida 172

MpoodpTnua uoiparog

Ma guoiyo, Tpiwiyo Kal KOTTT TT.X. TUPIoU,
@POoUTWY, AaXaVIKWY, Kapudiwy, apuydd-
Awv, EEPLIV PWUAKIWY Kal GAAWV OKANpwv
TPOYipwV. AvaAoya pe TO €iBOG Kal T ouve-
KTIKOTNTA TWV €TTECEPYALOUEVWV TPOPIUWV
XPNOIUOTTOIEITE KAl TOV AVTIOTOIXO £VOETO.
=> «JUUBOUAECY BAETTE OTn O€gAida 173

MpocToipacia

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mn Badete Ta XEpIa 00G OTA KOPTEPA POXQli-

pIO KAl OTIG KOPTEPEG OKMEG TWV EVOETWV

guaiyaTog, TPIYINATOG Kal KOTTAG.

= Zaipd eikovwy [€

1. Avoigte To KAQTTETO @payng. ToTroBeTOTE
TO €MOUUNTO €vBETO OTO TTEPIBANUQ.

2. KAeioTe 10 KAATTETO PpaynG, NEXPI Va
QAOQONICEI HE TOV XAPOKTNPIOTIKO 1XO.

To TpocdpTnua uaipaTog givai

TTPOETOINATHEVO.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— Mn BdadeTe Ta xépia oag Yéoa oTnVv
utrodoxM TTARPWONG.

— TNa 1o EavaoTTpwéino XpnoIUOTIOoIEITE
QATTOKAEIOTIKA TO €EAPTNHA WONONG.

I'Ipocoxn'
To e¢apTnua wOnong pTropei va ToTroBe-
TNO¢ei pévo o€ pia kareubuvon.

— ATmropokpUveTE T OKANPA KEAU®N
(17.X. ammd 10 KApUdIa).

— Mnv aokeite peydAn Trieon pe 1o €€Gp-
Thua wlnong.

168

I'Ipoooxr]l (MFW3X...)

XpnoiyoTroleite Ta évBeTa EUoipaTog Kal
KOTTAG OTTWOOATIOTE PE TNV TaxuTnTa 1
(apyad).

—  XPNOIUOTTOIETE TO EVOETO TPIYIUATOG HE
TNV TaXUTNTA 2 (YPryopa).
=> «PU6Buion tng raxurnrasy BAEme otn
oedida 166

= Zeipd ikovwy [

ToTTOBETAOTE TO TTPOETOINATUEVO TTPO-

odpTnua Ao&a TTévw GToV PNXaviouo

Kivnong NG BOCIKAG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
aTPOYPQA, PEXP! VO 0CPOAICE! PE TOV
XOPOKTNPIOTIKO AXO.

3. TomoBeTroTE TO dOXEIO TTAPWAONG Kal
TTEPAOTE TO €EAPTNUA WONONG Péoa oTNV
utrodoxr TTAfpwWaonG.

4. TlpoeToIndoTe Ta TPOQIUA. TepaxioTe
TTPONYOUUEVWG TA HEYAAQ KOPUATIA, VIO
va xwpdave atnv utrodoxr TTARpwaong
XWpPIg Tiean.

5. TomoBetoTe éva KATGAANAO BOXEIO KATW
aTtod 1o TTpocdapTna. BaATe Ta TTpoeToI-
Maouéva TpoOQIPa oTo doyeio TTARPWONG.

6. >uvdéarte 1o QIG. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).

Mpoooyxn! (MFW3X...)

H ouokeun PeTd TNV evepyoTroinan AeImroupyei

ME TNV TaxUTNTa 2 (Ypriyopa). MNa tn xprion

TwV eVOETWYV UOIPOTOG KAl KOTTHG TTATAOTE

oTrwodNATIoTE 1 POPd To TTANKTPO 1-2 | rev,

VIO va TTEPACETE OTNV TaxutnTa 1 (apyd).

=> «PUBuion ¢ raxurntacy BAEme otn

oelida 166

7. Me 10 €€dpTNUO WONONG OTTPWETE Ta
TPOQIUA PE EAAPPA TTiEON OTNV UTTOd0XN
TARpwong. Ta Tpé@Iua kOBovTal A
guvovral.

8. Ortav TeAeidoel N pyacia, aTTEVEPYOTIOI-
fOTE TN GUCKEUN KAl TPARAETE TO QIG AT
v Tpia.

9. AgaipéaTe TO doxEio TTAPWONG Kal TO
e¢apTNUa WONONG.

10. Kpatr|oTe TTOTNUEVO TO TTANKTPO
ao@AAIONG Kal YUPIiaTe TO TTPOGAPTNHA
0e€160TpOQa, PEXP! VO AUBEI.

-



11. AQaipéoTe TO TTPOGAPTNUA, ATTOCUVOP-

HoAoyrioTe To Kal KaBapioTe OAa Ta pépn.

=> «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAEe aTn oghida 172

MpoocdpTnua oTOETN
£oreEPISOLIdWV

Ma 10 oTOWIYO £0TTEPIBOEIDWIV, OTTWG TT.X.
AEPOVIQ, TTOPTOKAAIQ, YKPEITTYPOUT.

MpocTolpacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!

To TTpoCaPTNUA OTUQPTN ECTTEPIOOEIBWV

ouvappoAoyeiTal atreudeiag oTn Baoikr)

ouoKeur). BAATe 10 @IG oTnVv TTpida agou

TTPWTA £X0UV OAOKANPWOET OAEG OI TTPOETOI-

Maaoieg yia TNV pyaaia Pe T GUCKEUN.

Mpoocoxn!

MNa Tnv TTpogToIpaacia Kal Tn xprion Tou

TIPOCAPTAPATOG GTUQPTN ECTTEPIOOEIBWV

avarpETmeTal n Baciki cuokeun katd 90°. e

QauTAV TN B€0n PN XPNOIMOTTOIEITE TTOTE GAAQ

TIPOCOPTAKATA.

= Xeipd eikovwyv

1. KpatrjoTe otaBepd Tn BACIKr) GUOKEUN
atrd TN AaBA PETAPOPAG KAl AVATPEWTE
TNV TTPOCEKTIKA, YIO VO OEIXVEI O unXavi-
OM6G Kivnong TTpog Ta emavw. MupioTe
evOEXOUEVWG TN BATIKA GUCKEUN, YIa va
gival eUKoAn n TTpdoBacn oTa TTAAKTPA.

2. TomoBeTAOTE TOV GEOoVa Kivnong HE
TO EAATNPIWTO OTOIXEIO TTPOG TA KATW
OTOV PINXAVIOHO Kivnong TNG BACIKAG
OUOKEUNG.

Mpoooxn!

O a&&ovag kivnong Ba TrpéTrel va pTropei va

ECTE EAAPPA e TO OAXTUAO TTPOG TO KATW.

Agv emTpETTETAI VO €ival KOAMNUEVOG e
UTTOAEIPPaTa XUPoU A va JTTAOKOPIOTEN aTTd
omépoug A EEva cwpuara.

3. TomoBetAoTE TO doyEIO GUANOYNG AOEd
TIAVW OTOV UNXAVIOPO Kivnong.

4. TupioTe To doyeio GUNNOYNG aploTE-
POCTPOPA, HEXPI VO AOPOAICEI E TOV
XOPOKTNPIOTIKG NXO.

5. TomroBeTAGTE TO GOUPWTHPI TTAVW GTO
d0ox€eio CUANOYAG.

Mpocdptnua oTUPTN E0TTEPIOOEIBWV el

6. TOTTOBETAOTE TOV KWVO OTUWIPATOG TTAVW
aTov aéova Kivnong.

To TTpoodpTNUA OTUQPTN EOTTEPIOOEIBWV Eival

ouvappoAoynuévo oTn BacCIKr) GUOKEUT Kal

€ival TTPOETOINACUEVO.

Xpnon

=> TeIpd EIKOVWV

1. Koyrte Ta eotrepidoeidr) atn péon.

2. TomoBetAoTE éva Kat@AAnAo doxeio KaTw
aTtd TO TTPOCAPTNHA.

3. ZuvdéoTe 10 QIG. EvepyoTtroifoTe Tn
ouokeur]. O unxaviopog Kivnong &ekiva.

Mpoooxn! (MFW3X...)

H ouokeur UETA TNV evepyoTToinan AsIToup-

yei ye Tnv TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). MNa mn

XPNon Tou OTUPTN £CTTEPIBOEIOWV TTOTIOTE

omwadnToTe 1 popd 1o TTARKTPO 1:2 | rev,

yla va TTepAceTe oTnv TaxutnTa 1 (apyd).

=> «PUbuion tng raxarnracy BAEme otn

oehida 166

4. BAATE TO KOPPEVA OTN PEOT ECTTEPIOOEIDN
ME TNV ETTIPAVEIA KOTTAG TTAVW OTOV KWVO
OTUYIUOTOG EVOTTOBEDN KOl TTIECTE TA
TTPOG TA KATW. MOAIG TO £0TTEPIBOEIBEG
TMECTEN TTAVW OTOV KWVO GTUYIATOG,
QUTOG TTEPICTPEPETO.

5. TMa Tov TeppaTiopd TnG dladikaoiag oTu-
WihaTog PYEIWOTE TNV TTiECN TTAVW OTOV
KWVO OTUYIPaTOG.

6. Ortav TeAeidoel N pyacia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN GUCKEUN KAl TPOPBRETE TO QIG AT
LIVALIGH

7. KpatAoTe TaTnuéVo TO TTARKTPO
a0@AAIONG KAl YUPIaTE TO TTPOGAPTNHA
oe€160TpOQa, PEXP! VO AUBEI.

8. AgaipéaTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVOP-
MoAoyroTe To Kal kaBapioTe OAa Ta Pépn.
=> «®povrida Kar kabnuepivos kabapi-
ouos» BAETTe oTn ogdida 172

Ymodeigeig:

— Ta v emiteuén piag 1IBavikAg atrddoong
TOU XUMOU, TTPETTEI VO ETTAVOANPOEI N
0108IKaCia OTUWINOTOG PEPIKEG POPEG.

— AdeidoTe, o€ TTEPITITWON TTOU XPEIAgeTal,
TO COUPWTAPI JE TOV XOVTPO TTOATO KOl
TOUG OTTOPOUG.
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el MpocdpTtnua YUAOU dNUNTPIOKWY

MpoodpTnua puAou
SnunTpIaKWYV

Ma 10 GAeopa TTPOIGVTWYV OTTWG CITAPI,
Bpwpn, pUCl, KOKKOI KOPE, KOKKOI TTITTE-
pIoU, ayplo oIvari, kapudia, GouvToUKIa,
amo¢npauéva pavitépia, aplydala, adyia,
AlvapdoTTopog, GayoTTupo, KaBapIoUEVOl
o1ropol nAiavBou K.ATT. H guokeur) O¢gv eival
KaTAGAANAN yIa TO GAEOHA TTOAU OKANPWV
TIPOIOGVTWV OTTWG ATTOENPAUEVOG APAKAG,
KOAQUTTOKI A TTIOTTKOPV. = «ZULBOUAECH
BAérre otn oehida 173

MpocTolpacia

- Eik. [

1. TomoBetroTe TN Bida puBUICNG OTOV
OaKTUAIO pUBUIoNG. MpooéfTe N KAipaka
va BegiXVvel TTPOG Ta TTAVW.

2. Méate Tn Bida puBUIONG TTPOG TOV

BdAapo GAeong kal yupioTe Tov SAKTUAIO

pUBUIoNG BeCIGaTPOPA, UEXPI VO pUBI-

oTeil N KAipaka yia Tov fabud dAeong.

ToTroBeTAOTE TOV KOYXAia GTO TTEPIBANUA.

TomroBeTAOTE TOV OAKTUAIO AAEGNG OTO

mepiBANUa. MNpooégte TN Yoper) Twv

MEPWV.

5. TomroBeTOTE TOV KWVO BAEONG UE TO
TETPAYWVO OTO AVTIOTOIXO AVOlya TOU
KoxAia.

6. TomroBetioTe Tov BGAaPO AAeong oTO
mepiBAnua. H uttodoxn otov BdAauo
GAeong TTPETTEl Va BpioKeTal OTN PMUTN TOU
TEPIBAAUATOG.

7. TomoBetroTe Tov BIdwTS daKTUAIO OTO
TePIBANUa Kal BIBWOTE TOV XWPIG PeYAAn
Ouvapun 6e€iI6aTpOoYa.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou!

m  Mn Bdlete Ta xépia oag p€oa aTnV
uttodoxr TTARpwonG.

m  Mnv koitdete péoa otnv uttodoXN TTAR-
pwaong Katd Tn didpKela TNG AeIToupyiag.
EkTofeudueva KOPUATAKIO PTTOPOUV
va 00NyAOoOUV € TPAUUOTIOPOUG TWV
MOTIWV.

Ll
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Mpoocoyn!

Ortav €ival TOTToBETNUEVOG O HUAOG dnuNTPI-

KWV JNV XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN AgITOUpYia

avaoTpoerg. To TTpocdpTnUa eVOEXETAI VA

£xer gnuia!

=> Teipd £IKOVWV

1. ToToBeTAOTE TO TTPOETOINACHEVO TTPO-
odpTtnua Aogd TTdvw OTOV PNXAVICUO
Kivnong Tng BOCIKrG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
OTPOPA, HEXPI VO aOPAAiCE! e TOV
XOPAKTNPIOTIKO AXO0. ZQiETe TOV BIOWTO
OOKTUANIO.

3. TomoBetAoTE TO BoyEIO TTARPWONG.

4. TomoBetoTe £va KATAAANAO OOXEIO KATW
atd To TTpoodpTNHa. MepioTe TO doyeio
TTANPWONG. =» «ZULBOUAESH BAETTE OTn
oehida 173

Mpoooxn!

Mnv a@roeTe TTOTE TO TTPOCAPTNHA PUAOU

dNUNTPIAKWY VO AEITOUPYNOEl XWPIG UAIKO

dAeong.

5. PuBpioTe Tov BaBud dAeong TepIoTpEPO-
vTag Tov OAKTUAIO pUBUIONG:

— QPIOTEPOOTPOPA = TTIO XOVTPOG KOKKOG
— 0eCIOOTPOPA = TTIO AETITOG KOKKOG
EmA&yeTe TTAVTA P TIMA QVAPECT OTA
TTAPAKATW onUEia:

— STOP = 0 M0 XOVTPOKOUNEVOS Babudg
dAeong

—1 =0 Mo AeTTTOG BaBPdG GAeong

(unv &ekivaTe TTOTE PE QUTAV TNV €TTIAOYN)

""""" STOP
..................... 1
6. Zuvdéarte To QIG. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).
Mpoocoxn!

H ouokeun emTPETTETAI VO AEITOUPYET OUVE-

XOUEVA TO TTOAU 15 AeTTTA. AQACTE TN PETA VO

Kpuwael yia 45 Aetrrd!

7. To aAeUpl xuvetal péoa atd Tov BGAauo
dAeong.

8. O BaBuodg GAeong PTTopEi va avaTTpo-
OapuooTEi GTAdIOKA KaTd TN SIGPKEIA TNG
Aeioupyiag.



Mpoooxn!

Av katd T didpkeia TNG Asitoupyiag o dakTu-

ANlog puBuIong Eetrepdoel TN ypauur STOP

EVOEXETAI VO UTTOOTEI {NUIEG N OUOKEUN.

9. MOAIG €ioTe £TOIUOI ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN Kal TPABRASTE TO @I aTTO TNV
Tpila.

10. ApaipéoTe To doxeio TTANPWONG.

11. KpatroTe TTaTnuévo TO TTANKTPO
ao@AAIonG Kal yupioTe To TTPOTAPTNUO
O0e€160TpOPa, PEXP! VO AUBEI.

12. AQaipéoTe TO TTPOCAPTNHA, OTTOCUVApP-
MoAoyroTe To Kal KaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Ppovrida Kal Kabnuepivos kabapi-
ouoSc» BAETe ot oghida 172

MpoocdpTnua EKXUNWTA
Ma TNV agaipgan xupou atod @pouTa, OTTWG

T.X. PPaPTTOUdd, pnpioia, ePAouAEs, pa-
yKooTa@uAa | oTa@UAIO Kal VTOUATEG.

MpocToipacia

Ymodei§n: H emAoyr) Tou coupwTtnpiou

KaBopilel TNV TTEPIEKTIKOTNTA OAPKAG

@POUTWY OTOV XUKO. Mnv agaipeite Tov

XUMO a11d @PoUTa TWV OTTOIWY N SIGUETPOG

TOU KOUKOUTGI0U Vva gival TTapouola he

TN OIGPETPO TWV OTTWYV TOU GOUPWTNPIOU

(TT.X. PPOUTTOUAC).

= Eik. [T

m  EAéyEre av gival oTepewpévol ol oTe-
yavoTroInTIKOi OAKTUAIOI OTOV (POpPEQ
ooupwTnpIoU Kal Tov KoxAia. Av oxl,
TOTTOBETHOTE OTEYAVOTTOINTIKOUG OAKTU-
ANioug OTIG QUAGKWOEIG OTEYAVOTTOINONG
TWV €EAPTNUATWY QUTWV.

1. TotmoBeToTE TO EMOUUNTO GOUPWTHPI

OTOV POPEQ TOUPWTNPIOU KAl TTIECTE TO

yla va ac@aAioel.

TotroBeTrOTE TOV KOXAIQ OTO TTEPIBANUA.

ToTroBeTAOTE TOV POPEQ TOUPWTNPIOU

oTo TrePiBAnua. H putn otov gopéa

OouUPWTNPIOU TTPETTEI VO EQAPUOLEl OTNV

€YKOTTA OTO TTEPIBANUA.

4. TomroBetAOTE TOV BIOWTO SAKTUAIO GTO
TTePIBANUA Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
duvapun 6e€iI6aTpoPa.

Lol

MpoodpTnua EKXUPWTA el

5. TotroBeTAOTE TO XWVi EKPONG TTAVW GTOV
POPED TOUPWTNPIOU PEXPI VO OCPOAITEI
ME TOV XOPOKTNPIOTIKO 1XO.

6. BidwoTe TO akpo@UCIO yIa Ta OTEPEA
UTTOAEIMPOTO @POUTWY OTOV POPEX TOU
ooupwTnpiou.

To TTPoCAPTNUA EKXUMWTH gival

TTPOETOINACHEVO.

Xpnon

/\ Mposgidotroinon

Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn BadeTe Ta xépia oag Péoa oTnv UTTodoXN

TARPWONG.

Mpoooxn!

— AgaipéaTe TIG OKANPEG PAOUBEG, TOUG
OTTOPOUG KAl TA KOTOAVIA TWV QPOUTWV.

— Ta poupa, 6Twg T.X. Ta pnBioia,
pTTOpOUV Va eTTEEEPYAOTOUV Yadi YE TO
KOTOQVIQ.

— 270 @PoUTa PE HEYOAUTEPO KOUKOUTOIO
1 KAwvApIa, OTTwG TT.X. dapdoknva Kal
KepAaoIa, TTPETTEI VO aPaIpeDEi TO KOUKOU-
TOI TIPIV TNV QQQipECT TOU XUMOU.

—  Mnv emegepyaleoTe KATEWUYHEVT
@pourTa.

— Mnv aokeite peydAn Trieon pe 1o €€4p-
TNUa Wlnaong.

= Zeipd eikovwy M

ToTTOBETOTE TO TTPOETOINACUEVO TTPO-

odpTnua Aoga TTavw GToV PNXaviouo

Kivnong TnNG BAcCIKrG CUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA APICTEPO-
oTPOPQA, PEXP! VO 0CPOAICE! PE TOV
XAPOKTNPIOTIKG AX0. Z@iETe TOV BIdBWTO
daKTUANIO.

3. TotmroBetAOTE TO doYEIO TTARPWONG KAl
TTEPAOTE TO £EAPTNUA WONONG HECA OTV
utrodox TTAHpWOoNG.

4. TlpocToIgdoTe Ta PoUTa. TepaxioTe
TIPONYOUHEVWG Ta HEYGAQ @poUTa, yia
va xwpdve atnv utrodoxr| TTARpwaong
Xwpig tTieon. Ta Mo peydAa KoukouToia
(1T.X. KEPAOIQ, daPAoKNVa) TTPETTEI Va
agaipebolyv.

m  TomoBetrioTe ammd £va doxeio KATW aTTd
T AVOIYUOTA YIa TOV XUMO Kail Tn adpKa
TWV QPOUTWV.

-
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el dpovTida kal kKabnuepIvog KaBapIoPdg

m BdATe Ta TpoeTOIpaguéva @pouTa OTo
doxeio TTApwong.

5. ZuvdéoTe 10 @IG. EvepyoTroifoTe T
OUOKEUN.

6. Me 10 €€dpTNUO WONONG OTTPWETE Ta
@pouUTa Pe EAAPPA TTiEaN OTNV UTTOBOXNA
TApWONG.

7. O Xupog TTou a@aipédnke KUAGEl péoa
aTro 1O Xwvi ekporg. H odpka Twv
@PoUTWV (OTEPEG OUCTATIKA) TTIECETAI
péoa atrd To akpoPUOIO YIa T OTEPEX
UTTOAEIMMOTO @POUTWV.

8. PuBpioTe TO aKPO@UGIO yia Ta OTEPEA
uTTOA€ippaTa @POUTWV. =ERIBWVOVTAG TO
yiveTal o uypn n odpka Twv ePoUTwWY,
BIdwvovTdg TO YiveTal TTIO OTEYVA Kal
atrd TO XwVi KUAGEI TTEPIOTOTEPOG
XUMOG. Av n adipka Twv @poUTwy eival
utrePBOAIKG OTEYVI, EERIBLIOTE TO AKPO-
@UaI0 £TOI WAOTE va PNV UTTApEEl epayn
TNG CUOKEUNG AOYw TNG OAPKAG TwV
@POUTWV.

9. Orav TeAeIdOEI N Epyaaia, ATTEVEPYOTTOI-

NOTE TN CUOKEUN Kal TPABAETE TO @IG aTrd

TNV TTPICa.

AaipéaTe TO doxEio TTAPWONG Kal TO

e¢apTnua wlnong.

KpaTAoTe TTatnuévo To TTARKTPO

ao@AAIoNG Kal yupioTe To TTPOCAPTNHA

0egI60TPOPa, PEXPI VO AUBEI.

m  AQaipéOTeE TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVAP-

MoAoynoTe To Kal KaBapioTe OAa Ta Pépn.

=> «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapi-

ouoS» BAETTe aTn oehida 172

Ma va apaip€oETE TO COUPWTAPI TOTTO-

BetrioTe TO AYKIOTPO Péoa aTnV TPUTTA

TOU coupwTNPIoU Kail TPARAETE TO £EW

TTPOCEKTIKG.

Mpoooxn!

Na €ioTe 181aiTEPQ TTPOCEKTIKOI KATA TN

SIGpKeIa TNG agaipeang xupou. BeBaiwbeite

ol Oev gival PpayPéva Ta avoiyuaTa Tou

ooupwTnpiou. Av gival @payuévn n €£000g

TOU TTEPIBAARPOTOG YE OAPKA ATTO XUPWdN

@pouTa, UTropei va KataAngel uypd aTov

MNXaviopo Kivnong.

10.

1.

12.

172

Av gival epayuévn n £6000¢ Tou TTEPIBAN-
MOTOG, OTTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN Kal
TPaBAETE TO PIG aTT6 TNV TTPIla. AQaIPEDTE
TO TTPOCAPTNHA, ATTOCUVAPHOAOYAOTE TO
Kal kaBapioTe OAa Ta pépn. = «Ppovrida
Kail KaBnuepivos kabapiouosy BAEme otn
oehida 172

DdpovTida Kal KaBnuePIVOg

KaBapiopuog

H ouokeur), 6Aa Ta TTpocaApPTAUATA Kal TA

XPNOIUOTTOIOUMEVA ECOPTAUATA TTPETTEI VO

KaBapifovTal TTPOCEKTIKG PETA aTTO KABE

xenon.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!
Mpiv atré Tov KaBapIoPS aTTOCUVOEDTE TO
NAEKTPIKO KAAWBIO aTtrd Tnv TpPida.

— Mn BubiCete TTOTE TN BACIKr CUCKEUN O€
uypa Kal Pnv Tnv KaBopigeTe 0TO TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWV.

/A KivSuvog Tpaupariopou!

Mn BaleTe T XéPIO 0OG OTA KOPTEPA PAXTN-

PIO KOl OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EVOETWY

Euoipatog kai kotG. MNa Tov Kabapioud

XPNOIUOTIOIEITE pia BoupToa.

I'Ipoooxn'
Mnv 10 KaBapileTe Ta PETAANIKG €COPTA-
MaTO OTO TTAUVTAPIO TTIATWV!

— Mn xpnoiuoTrolgite KaBapIOTIKAE TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN A OIVOTTVEUA.

— Mn XpnOIMOTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
AIXUNPEO ) METAAAIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoigotroioete okANPd TTavId 1)
KOBapIOTIKA.

>tV Eik. [®] Ba Bpeite pia ouvoTTTKA

TTAPOUCiaan OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

KoBapifovTal Ta ETTINEPOUG PEPN.

m  2KOUTTIOTE Tn BACIKA CUOKEUN UE €va
MaAakd, Bpeyuévo Travi Kal OTEYVWOTE
™mv.

m  ATTOGUVAPUOAOYAOTE T XPNOIUOTIOI-
oUMEVA TTPOCOPTAMATA [E TNV QVTIOETN
ocipd (BAéTe «MpogToiyaoio» aTo
EKAOTOTE TTPOCAPTNHA).

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€apTrApaTa ye oATTOU-
véada kal éva pahaké Travi/ogouyydpl i
ME W10 aAakid BoupToa.

m  AgrioTe 6Aa Ta PEPN VA OTEYVWOOUV.



Ymodeieig:

— XZ@ouyyioTe apéowg oTeyvd OAa Ta
METAAAIKG pEPN Kal TTPOOTOTEUOTE TA ATTO
TN OKoupI& Pe Aiyo AadI gaynTou.

—  Kartd tnv emegepyacia .. KapdTwyv
pTTOpEi va dnuioupynBoulv aAAoILCEIG
TOU XPWHATIOKOU OTa TTAQCTIKA YEPN.
AuTEG UTTOpET VO aTTOMOKPUVOOoUY e
MEPIKEG oTaydveg Aadiou gaynTou.

ZuvTayé£g

Ymwoédeign (MFW3X...):
©¢oTe TNV TOXUTNTA O€ OAQ Ta BripaTa epya-
oiag 010 2 (Ypriyopa).

Semmel-Knodel (ke@pTédeg

ywpiov)

— 300 g ppéoko GoTTpo Ywpi

— 20 ml yéAa

— 40 g BouTupo 1 papyapivn

— 3auyd

— 1 K.0. YINOKOPPEVO KPEUPUDI

—  Maivravog

— Aiyo aAeUpi

— AAGTI Kal TITTEPI

m  KoyrTe 10 ywpi og @éteg TTaxoug 10 mm
Kal KOWTE TEG OTN PECN KATA PAKOG.
XuoTe ammo mavw 20 ml yaAa kal apAoTe
TEG va Tpaprgouv.

m Eme€epyaoTeite Ta uypd KOPUATIA
WwHIOU PE TNV Kpeatounxavr) (d1d-
TPNTOG OIOKOG HECTIOG) yIa TTEPITIOU
60 OeuTePOAETTTO.

m [1pocBéoTe Ta WiAokoppéva KpePuUdia,
TOV paivTavé kal To Alwpévo BouTupo Kal
QAVOKOTEWTE.

m  AvopeigTe Ta XTUTTNUEVA QUYd, TO OAATI
KQI TO TTITTEPI TN PAda TOU WwIoU.

m  A@noTe Tn QUun va TpaBnel Pepiké
AETTTd. MeTd QUPWOTE TNV OKOWPN HIa
popa.

m [ia va TAdoeTe Ta pTraAdkia, BpExeTe Ta
XEPIa 0ag TTAVTOTE KAAG PE vEPO. ANEU-
PWOTE TA PTTAAAKIA.

m Pifte Ta ymoAdkia o€ BpaaTd vepd
Kal apnoTe Ta va TpaBngouy yia
mep. 20 AeTTTd. Mnv 1O a@rio€TE VA
avafBpacouv!

JuvTayég el

2UMBOUAEG
Kpeatounyavi

Xpon Twv 31aTpNTWYV SioKWV

— AidrpnTog diokog AeTrTOG (2,7 mm)
yia:

Bpaopévo kpéag KoToTrouAou, XoIpIvo
Kp€ag, BodiIvo KpEag, BPAcUEVO GUKWTI,
Bpaopévo wapi yia coUTTEG, WO
XOIPIVO KpEag Kal BodIVO KPEAG yIa wnTo
KIPG, WUO CUKWTI, KpEag Kal Aapdi yia
AOUKQVIKO HE GUKWTI, XOIPIVO KPEAG YIa
KATTVIOTO YEPHUAVIKO AOUKAVIKO

— Aiarpntog diokog pecaiog (4 mm) yia:
Xoipivé kai Bodivo KpEag yia TTaTe Kal
Aoukdaviko oepBeAdT

— AiarpnTtog Siokog XovTpog (8 mm) yia:
Wntd xoIpivo KpEAg yia goUTra YKOUAAG,
uTToAgiypaTa (T.X. Yn1o, AOUKAVIKQ) yIa
OOUPAE UTTOAEINPATWY

m € TIEPITITWGN TTOU €ival ETTIBUUNTH MIa
AETTTOTEPN GUVEKTIKOTNTA TWV ETTEEEP-
YOO UEVWYV TPOQiUWY, ETTAVOAGBETE TN
d1adikagia TEYaxIoUoU ) XPNOIUOTIOINOTE
B1a00YIKA BIAPOPETIKOUG BIATPNTOUG
OioKoUG (XOVTPOG, HECQIOG, AETTTOG).

m  [lepamépw UAIKG (TT.X. KPEUMUBIA, pTTOXa-
pIkd) utTopouv va TTpoaTeBoUV aTreubeiag
Katd TNV emegepyaaoia. ‘ETal avauelyvio-
VTOI METAEU TOUG KOAG OAQ T UAIKAL.

FeMIOTIKO AOUKAVIKWYV

m [piv Tnv emegepyacia pyouAidaTe TO
QUOIKO €vTePO TTEPITTOU YIa 10 AeTTTA O€
XNiapd vepo.

m  Mn yepicete uttepBoAIKA TO TTEPIBANUQA
TOU AOUKAVIKOU, TTEION DIAPOPETIKA TO
AOUKQVIKO UTTOPET VO «OKATOUV» KATA TO

Bpdaoiuo n 1o Yynaoiuo.

MpoocdpTnua Suciparog

Mpoooyxn! (MFW3X...)

— XpnoiyoTtroleite Ta évOeTa UOipaTOg Kal
KOTTNG OTTWOONTIOTE PE TNV TayxuTnTa 1
(apya).

— XpnOIYOTIOIEITE TO EVOETO TPIYIPATOG UE
TNV TOXUTNTA 2 (YPryopa).
=> «PUBuion ¢ raxurntacy BAEme otn
oedida 166
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el Améoupaon

Xpnon Twv evOéTwv

— ’Eve@eto Kotrig: MNa kapdTa o€AIVO,
YOYYUAOKPAMBN KOAOKUBAKIO

— ’Eveeto §uoiparog (xovTpo): MNa
KapoTa, Kapudia, oKANPO Tupi (TT.X.
EUEVTAA)

— ’Eveero §uoiparog (Aetrto): MNa kapudia,
oKANPO TUPI, TUPI TTaPUECAVa

— ’Eveeto Tpiyiparog: MNa Tatdreg, Tupi
Trappedava, Kapudia

I'Ipooqunpa MUAou 6npnTplwav
Mnv aAéBeTe eAIIBN TTPOIGVTA E TOV
MIKPOTEPO BaBuod dAeong. O unxaviouog
dAeong ptropei va KOAAGE! 1} va
BouAwoel.

— Ta mo yaAakd dnunTpIoKd OTTWG BPwun
1 AivapdoTropog Ba TTPETTEl va Xpnalpo-
1r0INGEi yia TNV dAeon n xovTpr) puBuion.

—  ZeTTAEVETE KOAD TOV UNXAVIOPO AAeong
KaTa TNV aAAayr atmo éva o€ éva dAAo
TTPOidv. ‘ETol atTo@elyeTal n avapeign
TWVY OCHWV.

Atréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIA E TPOTTO
@INIKG TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH n

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETal CUPQWVA UE
TNV eupwTraikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Jia arméoupon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY ME 1I0XU G” OAn TV
EE. lNa toug Tpé1TOUG OTTOKOUIBAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €IIKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.
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AVTOAAGKTIKG Kal EQpTAATA el

AVTAAAOKTIKG Kal EEQPTApOTA

AvTaAAGKTIKA Kal ESapTAMOTA

@ 27 mm & 10003879 AidTpNnTOG SioKOg (AETITOG) VIO TNV KPEATOUNXAVNA
6 4 mm = 10003880 AidTpnTog diokog (peoaiog) yia Thv
i Kpeatounyavi
@ 8 mm & 10003881 AiaTpnTog Siokog (xovTpadg) yia Tnv
- KPEATOUNXAVH
= = 00754389 FepiIoTIKG AOUKAVIKWV: [0 TO YEPIOPO TEXVNTOU
: Kal QUOIKOU EVTEPOU pE PAda yia Aoukavika. Ma Tov
@ o 10007189 OXNUOTIOUO PIKPWY POAWV KPEATOG.
A ;> = 12011263 Mpoaodptnua uoipartog: MNa §uoiyo, TPIYIKO Kal
A - s Kot
( '!’ |
&

w 798161

"EvBeT0 KOTTAG YIO TO TTPOCAPTNUA EUCTUATOG

w 798162

"EvBeTo §uaiparog (xovTpd) yia To TTpoocdpTnua
guoiyarog

= 798160

‘EvOeTo §uaipartog (AETTTO) yia TO TTPOCAPTNHA
guoiyarog

@ 798130

"EvBeTo TpIYipaTog yia 1o TTpoodpTnua EUaipaTog

MpoodpTnua oTUETN £0TTEPISOEIBWV: MO TO
OTUYIUO AEPOVIWYV, TTOPTOKOANIWV A YKPEIT GPOUT

= 17004678

&
&
L 4
C 4
&‘,\ = 12013990

MpoodpTnua PUAou dnunTeiakwy: Ma 1o
GAeopa TTPOIGVTWY OTIWG OITAPI, BPWHN, PU],
KOKKOI KA@€, KOKKOI TTITTEPIOU, AYPIO OIVATTI,
Kapudia, ouvtoUkia, aTronpapéva Javitdpia,
apuydoAa, adyia, AivapdaTropog, eayoTrupo,
KaBapiouévol oTrdpol NAiavOou K.ATT.

> = 17004677

MpoodpTnua ekXUuwTA: MNa TNV agaipeon Xupou
atrd @pouUTa, OTTWG TT.X. PPAUTIOUdl, pnBioia, epd-
OUAEG, PPAYKOOTAQUAA ] OTAQUAIO KAl VTOUATEG.

Ta aviaAAaKTIKG Kal Ta €apTAaTa PTTopoUlv va ayopacTolV JECW TOU EUTTOPIOU KAl TNG UTTN-

PECIOG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

MpoBAnua

Artia

H ouokeun katd TNV H ouokeur| dev Exel

gvepyotroinon dev
Zexiva.

KaBoAou pelpa.

AvTipgTwmon
ZuvdéaTe TO QIG OTNV TTIPICa.

H ouokeun

H ouokeun utrepQopPTW-

AeIToupyei Kavovikg, Bnke Kal 0 oUVOETUOG

OAAG TO TPOPIUT

£€0TTA0€ OTO ONEIo

Oev etmegepyadovTal.  TTPOKOBOPITUEVNG

Bpavong.

ATTEVEPYOTTOINCTE T CUCKEUN] KOI TTEPIUEVETE
va aKIvnToTroINBEi. ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN,
aQAIPEDTE TO TIPOCAPTNA, ATTOCUVAPUOAO-
YAOTE TO KOl KaBapioTe TO. AVTIKATAOTACTE TO
OUVOEOUO. =» «ACQdAEIa UTTEPPOPTWONSY
BAéme otn oedida 165

Ta Tpoé@Ipa dev To TTpocdpTna ZUOKEUEG Xwpig AeIToupyia avaoTpoPnig:
emmeCepyadovral 1 0 KoXAiag givai ATTEVEPYOTTOINOTE T GUCOKEUT), TIEPIUEVETE TNV
KaBoAou 1 pévo PPAYUEVOG. QKIVNTOTTOINON KOl OTTOOUVOEDTE TNV. AQAIPEDTE
TTOAU apyd. TO TIPOCAPTNHA, ATTOCUVOPUOAOYATTE TO
Kal KaBapioTe To, yia va AUOETE To PPAgILO.
=> «Ppovrida kai KABNUEPIVOS KAaBAPIoLOSH
BAémre artn aehida 172
ZUOKEUEG PE AeIToupyia avooTPOPnG:
ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUR HE TO TTARKTPO
O/I ka1 TTEPIYEVETE TNV OKIVATOTTOINCN TOU
kivntipa. MarfoTe 1o TARKTPO 1+ 2 | rev kai
KpaTroTe TO TTaTnuévo. Metd trepitrou 5-10
OeUTEPOAETTT APAOTE TO TTANKTPO 1+2 | rev
€AEUBEPO KaI TTEPIPEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN
ToU KIvnTApPa. EvepyotroinaTte Eava Tn ouokeun
Kal oUvexioTe TNV epyaoia. =» «Agiroupyia
avaaTpopnsy BAEme arn ogAida 166
E@apudletal pia oAl MeiwaoTe Tnv Triean mavw To £64pTNUa WBNong
MEYAAN TTieon TTavw Kai BAATE oTnV UTTodOXN TTAPWANG AlyoTEPQ
aTo €€dpTnua wlnaong r TPoPIUa.
n uttodoxr TTANPWoNG
gival oAU yepdrn.
210 eregepyaddpeva ATTOPOaKPUVETE TA OKANPG CUCTATIKA.
TPOPIUA UTTAPXOUV MpouayeipeveTe i OOTAPETE T GKANPA Aaya-
aKOPn okAnpa VIKG TTPIV o110 TNV €TTEEEPYATiaL.
OUGTOTIKA.
H Aeitoupyia To TARKTpO 1-2 | rev KpatiaTe 1o TTARKTPO 1-2 | rev Tratnuévo,

avooTpoPng dev
Zexiva.

TTOTHONKE TTOAU Aiyo.

MEXPI Va EeKIVAOEl N AsIToupyia avaoTpo@ng.

O koxAiag givar TTépa
TTOAU @paypEVOG.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUCKEUT, TIEPIUEVETE VO
aKIVNTOTTOINBEI Kal aTTOgUVOEDTE TNV. AQaipé-
OTE TO TTPOCAPTNHA, ATTOOUVOPHOAOYNOTE TO
Kal KaBapiaTe 1o, yia va AUCETE TO PPAEILO.
=> «®Ppovrida Kar KabnuepIvog Kabapiouogy
BAétre atn ogdida 172

T & TIEPITITWON TTOU TUXOV TTPORAApaTa dev UTTOPOoUV va ETMIAUBOUV, KOAEOTE OTTWOOATIOTE TN

Hotline! O1 apiBuoi TNAcpwvwv Bpiokovtal aTIG TEAEUTAIEG TEAIOEG TWV 0dNYIWV.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz ve aksesuarlari (modele gore) asagidaki kullanim alanlari igin
uygundur:

Et kiyma makinesi: Cig ve pismis et, jambon, kimes hayvanlari eti
ve balikdogramak ve karigtirarak islemek igin uygundur.

Sucuk doldurma unitesi: Dolgu sosis veya sucuk hazirlamak igin
uygundur.

Rendeleme linitesi: Besinlerin kesilmesi, dogruanmasi ve
rendelenmesi icindir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.
Tahil 6gutme unitesi: (Misir harig) tum tahil tirlerinin ve hashas,
keten tohumu, susam, karabugday, otsu baharat ve kahve gibi
malzemelerin 6gutilmesi icin uygundur.

Meyve suyu sikma unitesi: Meyvelerin suyunu ¢ikartmak igin
uygundur, érn. Ahududu, frenk Gzumd, cilek, bektasi Uzumu, salkim
UzUm ve domates.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimis olmalidir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkudur. Cihazi sadece orijinal parcalari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili baghgda ait parcalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden

en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, ocak gibi sicak
yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari dnlemek ve
yaralanmadan galismayi garanti edebilmek igin; ¢alisma yUzeyinin
kolayca erigilebilir, neme kargi dayanikh, duz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmalisi gereklidir.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kKisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutulmahdir ve
cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik veya kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gergeklestirimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usuline uygun sekilde takilmis oldugundan emin olunuz.
Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Cihazda,
hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar,
tehlikeleri 6nlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapilmaldir. Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan
kumandal prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli
olarak gézetim altinda tutunuz! Cihazin, besinlerin hazirlanmasi
igin gerekli olandan uzun sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢gekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldinimayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi islak veya nemli elle
tutmayiniz ve bosta calismaya birakmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi kullandiktan sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz. Basliklar takilmadan veya degistiriimeden 6nce, cihazin
kapatilmasi ve elektrik sebekesinden ayrilmasi gerekir.

Kesme ve rendeleme bagliklarinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Donen pargalari kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
Dolum kanalini veya ¢ikis agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara
dokunmayiniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Islenecek besinleri dolum kanalinin i¢ine kesinlikle elinizle itmeyiniz.
Mutlaka sadece urln ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.
Kesme ve rendeleme unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

A Dikkat! Cihaz hasari tehlikesi

Dolum kanalinin ve Unitelerin igcinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum kanalina veya ¢ikis agzina
herhangi bir cisim (6rn. bigak, ¢atal) ile midahalede bulunmayiniz.
Cihaz kesintisiz olarak en fazla 10 dakika sureyle c¢aligtirilabilir.

Bu sure gectiginde cihazi kapatiniz ve oda sicakligina kadar

sogumasini bekleyiniz.
A\ Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik temizlik” bkz.

sayfa 188

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin
sizi candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi giivenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tiim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonugclari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride bagvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gizere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri asa-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakig

=> Resim [

1 Anacihaz

Uniteler igin tahrik sistemi
b 1veya O/I* tusu

c O veya1-2|rev*tusu
d Calisma gostergesi

e Emniyet tusu
f
9
h

i

[V

Tasima tutamagi
Kapakll muhafaza g6zl
Elektrik sebekesi kablosu
Kablo saklama bdimesi
2 Ana inite
Govde
Dolum agzi
Malzeme doldurma kabi
Tikag
Kavrama uniteli helezon
Montaj bilezigi
3 Et kiyma lnitesi
a Bigak
b ince delikli disk (2,7 mm)*
¢ Orta kalinlikta delikli disk (4 mm)
d Kaba delikli disk (8 mm)
4 Sucuk doldurma unitesi
a Tutucu bilezik
b Sucuk doldurma Unitesi basligi

=> Resim
Rendeleme tinitesi*
Govde
Dolum agzi
Kilitteme kapagi
Malzeme doldurma kabi
Tikag
Kesme Unitesi
Raspalama unitesi, kalin
Raspalama unitesi, ince
Dograma Unitesi
6 Narenciye sikacagi linitesi*
a Toplama ¢anagi
b Suzgec Unitesi
¢ Sikma hunisi
d Yaylh tahrik mili

-0 Q0T

o

-SKQ "0 Q0T

Genel Bakis tr

7 Tahil 6giitme linitesi*
Govde
Dolum agzi
Malzeme doldurma kabi
Salyangoz
Ogiitme halkasi
Ogiitme konisi
Ogiitme hiicresi
Ayar halkasi
Olgekli ayar civatasi
j Montaj bilezigi
8 Meyve suyu sikma unitesi*
Ana Unitenin malzeme doldurma kabini
ve tikacini kullaniniz.
Govde
Dolum agzi
Halka contali salyangoz
ince (1) ve kalin (2) siizgeg Uinitesi
Halka contali stizgeg tutucu
Montaj bilezigi
Cikis hunisi
Posa agzi (ayarlanabilir)
Slizgeg Unitelerinin alinmasi igin
kanca
j Temizleme firgasi

* modele bagh

Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. = Resim [

A= (= N I o B 2 T « ¥ ]

- STQ "0 Q0T

Yedek parcgalar ve aksesuarlar musteri hiz-
metlerinden veya www.bosch-home.com
adresinden temin edilebilir. =»> “Yedek
pargalar ve aksesuarlar” bkz. sayfa 191

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

m Birlestiriimis pargalar ayrilarak tekil
parcalar haline getirilmelidir. Burada
“Hazirhik” altinda agiklanan siranin
tersine hareket edilmelidir.
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tr Kumanda ve gosterge elemanlari

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. =»> Resim [} /

m TUm pargalari gérinur bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m Ik kullanimdan énce tim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 188

Kumanda ve gosterge
elemanlari

MFW39...

Tus |

| tusuna bastiginizda cihaz acilir. Tahrik
sistemi (motor) hemen calismaya baglar.
Tus O

O tusuna bastiginizda cihaz kapatilir. Tahrik
sistemi (motor) durdurulur.

MFW3X...

Tus O/I

O/ tugsuna bastiginizda cihaz acilir. Tahrik
sistemi hemen 2 hiz ayari (hizh) ile ¢alig-
maya baglar. O/I tusuna tekrar bastiginizda
cihaz kapatilir. Tahrik sistemi (motor)
durdurulur.

Tus 1-2 | rev

1-2 | rev tusuna kisa sire basildiginda,
cihazin ayari 1 (yavas) ile 2 (hizl) arasinda
degisir. =» “Hiz ayari” bkz. sayfa 182

1-2 | rev tusuna basip tusu basili tuttugu-
nuzda, donme yonu degistirme fonksiyonu
galistinlir. =» “Dénme yénii degdistirme
fonksiyonu” bkz. sayfa 183

Tim modeller

Calisma gostergesi

Cihaz acildiginda ¢alisma gostergesi yanar.
Donme yoni degistirme fonksiyonuna
sahip modellerde 1-2 | rev tusuna basildig
surece fonksiyon gdstergesi yanip soner.

Emniyet tusu

Emniyet tusuna basildiginda cihaza monte
edilmis olan Gnitenin kilidi agilir. Ancak
emniyet tusuna basildiktan sonra Unite saat
donus yoninde gevrilebilir ve ana cihazdan
cikartilabilir.

182

Kablo saklama bélmesi

Elektrik sebekesi kablosu, kablo saklama
bdlmesinden cekilebilir veya tekrar iceri
itilebilir. Kablolari her zaman sadece ihtiyac
duydugunuz uzunlukta gekiniz.

Muhafaza go6zii

Et kiyma makinesinin kullaniimayan delikli
diskleri, muhafaza gdziline yerlestirilebilir ve
kapag! kapatilarak saklanabilir.

Asiri yuklenme emniyeti

Ana unitenin agiri yliklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, kavrama Unitesinde bir ¢entik (zaruri
kiriima yeri) 6ngortimastur. Asiri bir yik-
lenme s6z konusu oldugunda, kavrama
Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni kavrama Unitesini musteri hizmetle-
rinden temin edebilirsiniz (No. 10005188).
Onceden belirlenmis kiriima yerine sahip
yedek parcalar garanti sorumlulugumuz
kapsamina girmez.

Kavrama unitesinin degistirilmesi

=> Resim [(

1. Kavrama unitesindeki civatayi uygun bir
tornavida (PH2) ile ¢6ziinliz ve arizali
kavrama Unitesini ¢ikartiniz.

2. Yeni kavrama unitesini takiniz ve tekrar
vidalayarak sabitleyiniz.

Hiz ayarni

SADECE MFW3X...

Hiz ayari ile, devir sayisi igin 1 (yavas) veya

2 (hizh) ayar yapilabilir.

Dikkat!

Belirli uygulamalar icin mutlaka 1 (yavas)

hiz ayarinin kullaniimasi gerekir. Onerilen

hiz degerlerini dikkate aliniz! Bkz. Tablo

=> Resim [d

m Cihaz O/l tusuna basarak aginiz.
Cihaz, 2 (hizli) hiz ayari ile ¢ahisir.

m 1-2|rev tusuna kisa sure basiniz.
Cihaz, 1 (yavas) hiz ayarina geger.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz tekrar 2 (hizl) hiz ayarina geri
doner.



Dénme yoénu degistirme fonksiyonu tr

Donme yoni degistirme
fonksiyonu

SADECE MFW3X...

Donme yoni degistirme fonksiyonu,
helezonu kisa sureyle geriye dogru dondi-
rerek yapiskan besin maddelerinin tekrar
¢cbzulmesini saglamak icin kullanilir. Dénme
yonu degistirme fonksiyonu 15 saniye sonra
otomatik olarak kapanir.

Dikkat!

— Doénme yonu degistirme fonksiyonunu
kesinlikle tahil 6gutme Unitesi veya
meyve suyu sikma Unitesi ile birlikte
kullanmayiniz!

— Cihaz agikken 1-2 | rev tusunu kesinlikle
uzun sure basil tutmayiniz. 1-2 | rev
tusuna ancak cihaz tamamen durduktan
sonra basiniz.

m Cihaz O/l tusuna basarak kapatiniz
ve tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz.

m 1-2|rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz.

m Yakl. 5-10 saniye sonra 1-2 | rev tusunu
birakiniz ve tahrik sisteminin (motor)
durmasini bekleyiniz.

m Cihaz O/I tusuna basarak tekrar aginiz.

Not:

Yapisan besinler ddnme yonU degistirildik-
ten sonra da ¢ozilmezse; cihazi kapatiniz,
elektrik fisini cekiniz ve cihazi temizleyi-
niz. =» “Bakim ve glinlik temizlik” bkz.
sayfa 188

Ana cihaz

Hazirlhik

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin

tiim 6n hazirliklar sona erdikten, gerekli

Uniteler dogru sekilde birlestirildikten ve ana

cihaza baglandiktan sonra takiniz.

m Ana cihazi diiz ve dengeli bir galisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m Elektrik sebekesi kablosunu, kablo
saklama bdlmesinden gereken uzun-
lukta ¢ekiniz.

Ana cihaz hazirdir.

Ana unite

Ana unite asagidaki uygulamalar igin
kullantlir:

Et kiyma makinesi

Cig veya pismis besinlerin dogranmasi
igindir. islenecek besinlerin tiiriine ve yapi-
sina uygun delikli disk kullaniniz. = “Yararli
bilgiler” bkz. sayfa 189

Sucuk doldurma tinitesi

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir. Sosis sarmalarinin
yapilmasi igindir.

Not: Ana Unite ve musteri hizmetlerinden
temin edebilecegdiniz uygun aksesuarlar

ile bagka uygulamalar yapmaniz da
muimkundar.

Dikkat!

Farkh munferit pargalarin birlestiriimesi igin,
Uniteler Uzerindeki girintileri gdévde Uzerin-
deki ilgili karsi parcaya hizalayiniz.

Et kiyma makinesi hazirligi

A\ Yaralanma tehlikesi!
Keskin bigaklari tutmayiniz.

Dikkat!
Her zaman sadece delikli disk kullaniniz.

=> Resim [3]

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle bigagi, daha sonra istediginiz
delikli diski helezon Uzerine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yoniinde geviriniz.

Et kiyma makinesi hazirdir.

Sucuk doldurma tinitesi hazirhigi

=> Resim 3

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbvde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle tutucu bilezigi helezon
Uzerine, ardindan da sucuk doldurma
Unitesi basligini gévde igine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénis
yoéniinde geviriniz.

Sucuk doldurma Unitesi hazirdir.
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tr Rendeleme Unitesi

Kullanimi

Bilgi: Besinler kullanim amaglarina goére
farkli sekilde iglenir. =» “Tarifler” bkz.
sayfa 188

Asagidaki ornekte, ana linitenin et kiyma
makinesi olarak kullanimi agiklanmistir:

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Cihaz ile kemik, kikirdak, sinir veya
benzeri kati cisimler igslemeyiniz.

— Donmus et islemeyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

—> Resim sirasi [d

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonlnun tersine
dogru geviriniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kiguk
pargalara ayiriniz.

m Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri malzeme doldurma
kabina doldurunuz.

5. Elektrik figini takiniz. Cihazi galistiriniz.

Bilgi (MFW3X...):

Cihaz acildiktan sonra optimum hiz ayari 2

(hIZ|I) ile galisir.

. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz.

7. lIsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.

m  Malzeme doldurma kabini ve tikaci
cikartiniz.

8. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6z0-
lene kadar uniteyi saat donls yoninde
ceviriniz.

m Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

184

Rendeleme unitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik ekmek ve diger

sert besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve
rendelemesi igindir. islenecek besinin
tirtine ve yapisina uygun tertibat kullaniniz.
=> “Yararli bilgiler” bkz. sayfa 189

Hazirlhik

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme, kesme ve dograma Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz
ve buralara dokunmayiniz.

=> Resim sirasi [€

1. Kilitteme kapagini aginiz. istediginiz
tertibati cihazin igine yerlestiriniz.

2. Kilitteme kapagini yerine duyulur sekilde
oturana kadar kapatiniz.

Rendeleme Unitesi hazirdir.

Kullanimi

A\ Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Tikag sadece bir yonde kullanilabilir.

— Set kabuklari (6rn. findik kabugu)
temizleyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

Dikkat! (MFW3X...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende baghigini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.
=> “Hiz ayari” bkz. sayfa 182

—> Resim sirasi [l

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonindn tersine
dogru geviriniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.



4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
pargalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gecirerek kiguk
parcalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri malzeme doldurma
kabina doldurunuz.

6. Elektrik figini takiniz. Cihazi galistiriniz.

Dikkat! (MFW3X...)

Cihaz acildiktan sonra 2 (hizh) hiz ayari

ile calisir. Dograma ve kesme basliklarini

kullanmaya baslamadan 6nce, 1 (yavas)

hiz ayarina gecmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 182

7. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz. Besinler
kesilir veya rendelenir.

8. Isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.

9. Malzeme doldurma kabini ve tikaci
cikartiniz.

10. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar uniteyi saat donls yoniinde
ceviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, parcalarina ayiriniz ve
tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Narenciye sikacagi unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi naren-
ciye cesitlerinin suyunun sikilmasi igin
tasarlanmistir.

Hazirlhik

/A Yaralanma tehlikesi!

Narenciye sikacag! Unitesi dogrudan ana
cihaz lzerinde birlegtirilir. Elektrik figini
ancak, cihaz ile galismak icin gerekli olan
tim hazirliklarin tamamlanmis olmasi
halinde takiniz.

Dikkat!

Narenciye sikacag! Unitesinin hazirlanmasi
ve kullanilmasi i¢in ana cihaz 90° kadar
yatirilir. Bu pozisyonda kesinlikle bagka
Unite kullanmayiniz.

Narenciye sikacag! unitesi tr

=> Resim sirasi [l

1. Ana cihazi tagima kulbundan tutunuz ve
tahrik sistemi yukariya bakacak sekilde
dikkatlice yatiriniz. Tuglara kolayca
ulasabilmek igin gerekirse ana cihazi
biraz ceviriniz.

2. Yay elemanli tahrik milini, asagiya dogru
ana cihazin tahrik sistemine yerlestiriniz.

Dikkat!

Tahrik mili parmakla hafifgce asadiya dogru

bastirilabilir durumda olmalidir. Buralara

posa yapismamis olmali, ¢cekirdekler

veya yabanci maddeler nedeniyle blokaj

yasanmamalidir.

3. Toplama ¢anagini egik bir sekilde tahrik
sistemine yerlestiriniz.

4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
toplama ¢anagini saat donus yoninin
tersine dogru ceviriniz.

5. Sizgeg Unitesini ve toplama ganagini
cikartiniz.

6. Sikma hunisini tahrik miline yerlestiriniz.

Narenciye sikacag unitesi, ana cihaza

monte edilmigtir ve hazirdir.

Kullanimi

—> Resim sirasi

1. Narenciyeleri ikiye bolinuz.

2. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.

3. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Tahrik sistemi (motor) calismaya baslar.

Dikkat! (MFW3X...)

Cihaz acildiktan sonra 2 (hizl) hiz ayari ile

caligir. Narenciye sikacagini kullanmaya

baslamadan 6nce, 1 (yavas) hiz ayarina

gegcmek igin mutlaka 1 kez 1-2 | rev tusuna

basiniz. =» “Hiz ayarn” bkz. sayfa 182

4. Iikiye béldiigiiniiz narenciyelerin kesil-
mis yuzunl sikma hunisinin Gzerine
yerlestiriniz ve asagiya dogru bastiriniz.
Suyu sikilacak meyve, sikma hunisine
bastirildiginda cihaz donmeye baglar.

5. Sikma islemini sona erdirmek igin sikma
hunisine uyguladiginiz basinci azaltiniz.

6. lIsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik figini ¢cekiniz.

7. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6zu-
lene kadar Uniteyi saat donlis yoninde
geviriniz.
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tr Tahil 6gitme Unitesi

8. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Bilgiler:

— En uygun meyve suyunu elde edebilmek
icin, sikma isleminin birkag kez tekrar-
lanmasi gerekir.

— Gerekli gorurseniz meyvelerin
biyulk pargall ve etli bolimlerini ve
cekirdeklerini siizgec Unitesinden
temizleyebilirsiniz.

Tahil 6glitme uUnitesi

Bugday, yulaf, piring, kahve gekirdegi, tane
biber, yabani hardal, ceviz, findik, kurutul-
mus mantar, badem, soya, keten tohumu,
karabugday kirmasi, kabugu soyulmus

ay ¢ekirdegi gibi Uriinlerin 6gutilmesi igin
uygundur. Kurutulmus bezelye, misir veya
patlamig misir gibi cihazin kullanimi 6ng6-
rulmeyen cok sert Urtnler icin cihazi kullan-
mayiniz. =» “Yararl bilgiler” bkz. sayfa 189

Hazirlhik

=> Resim [4

1. Ayar civatasini ayar halkasinin icine
yerlestiriniz. Olgegin yukariya dogru
bakmasina dikkat ediniz.

2. Ayar civatasini 6gutme hucresi yoniunde

bastiriniz ve 6gutme derecesi dlgegine

ulagilana kadar ayar halkasini saat

dénusg yonune dogru geviriniz.

Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

Ogiitme bilezigini gévdenin icine yerles-

tiriniz. Pargalarin sekline dikkat ediniz.

5. Dort koseli parca ile 6gitme konisini,
salyangozdaki ilgili agikliga yerlestiriniz.

6. Ogiitme hiicresini gdvdenin lizerine
yerlestiriniz. Ogiitme hiicresindeki girinti,
gbvdedeki burun tGzerinde olmalidir.

7. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yonlnde geviriniz.

Eal
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Kullanimi

/\ Yaralanma tehlikesi!

m  Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

m  Kullanim sirasinda dolum kanalina
bakmayiniz. Digari firlayabilecek kiguk
parcaciklar goéz yaralanmalarina neden
olabilir.

Dikkat!

Tahil 6gitme Unitesi yerlestirildiginde
kesinlikle tersine gevirme fonksiyonunu
kullanmayiniz. Unite hasar gérebilir!

=> Resim sirasi

1. Hazirlanan lniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donus yonindn tersine
dogdru ceviriniz. Montaj bilezigini iyice
sikiniz.

3. Malzeme doldurma kabini takiniz.

4. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Malzeme doldurma kabini doldurunuz.
=> “Yararli bilgiler” bkz. sayfa 189

Dikkat!
Tahil 6gutme Unitesini kesinlikle igcinde 6gU-
tilecek malzeme yokken calistirmayiniz.
5. Ayar halkasini déndurerek 6gitme dere-
cesini ayarlayiniz:
— Saat donlis yonlniin tersine = daha
blyuk taneler
— Saat donls yoninde = daha kiiglik
taneler
Her zaman asagidaki noktalar arasinda
bir deger seginiz:
— STOP = en kalin 6gitme derecesi
— 1 = enince 6gutme derecesi
(hicbir zaman bu ayar ile calismaya
baslamayiniz)

""""" STOP

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Dikkat!

Cihaz araliksiz igletim modunda azami

15 dakika galistinilabilir. Ardindan 45 dakika
sogumasi beklenmelidir!

7. Un, 6gutme haznesinin icinden sizulUr.



8. Ogitme derecesi igletme esnasinda
kiiclk adimlar seklinde degistirilebilir.

Dikkat!

Cihaz caligtirilirken ayar halkasi STOP giz-

gisinin Gzerinden disari dogru déndurulirse

cihazda hasar olusabilir.

9. Isiniz bittiginde cihazi hemen kapatiniz
ve elektrik fisini gekiniz.

10. Malzeme doldurma kabini gikartiniz.

11. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar Uniteyi saat donls yéninde
ceviriniz.

12. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tiim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

Meyve suyu sikma unitesi

Meyvelerin suyunu g¢ikartmak igin uygundur,
orn. Ahududu, frenk Gzim, cilek, bektasi
UzUmd, salkim Gzim ve domates.

Hazirlik

Bilgi: Secilen siizgeg Unitesine gére meyve
suyunun igindeki etli meyve posasinin
miktari degisir. Cekirdeklerinin ¢capi stizgeg
Unitesindeki delik capiyla yaklasik olarak
ayni olan meyvelerin suyunu sikmayiniz
(6rn. Ahududu).

=> Resim [

m Halka contalarin slizge¢ tutucuya ve
salyangoza sabitlenip sabitlenmedigini
kontrol ediniz. Sabitlenmemisse halka
contalari bu pargalardaki sizdirmazlik
kanallarina yerlestiriniz.

1. Istediginiz siizgeg Unitesini siizgeg tutu-

cuya yerlestiriniz ve sikica bastiriniz.

Salyangozu gévdenin igine yerlestiriniz.

Silizgeg tutucuyu govde igine yerlestiri-

niz. Sizge¢ tutucudaki burun gévdedeki

girintiye oturmalidir.

4. Montaj bilezigini gévde uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénls
yonlnde geviriniz.

5. Cikis hunisini duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar slizgeg tutucuya
yerlestiriniz.

6. Posa adzini slizge¢ tutucuya takip
vidalayiniz.

Meyve suyu sikma Unitesi hazirdir.

wn

Meyve suyu sikma Unitesi tr

Kullanimi

A\ Uyar
Yaralanma tehlikesi!
Dolum kanalini kesinlikle elinizle tutmayiniz.

Dikkat!

— Sert meyve kabuklarini, gekirdeklerini ve
saplarini temizleyiniz.

— Orman meyveleri, 6rn. frenk Gzimu
saplariyla birlikte preslenebilir.

— Daha biyuk c¢ekirdeg@i veya sapi olan
erik ve visne gibi meyvelerin suyunu
sikmadan énce cekirdeklerini ¢ikartiniz.

— Donmus meyveleri islemeyiniz.

— Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayiniz.

=> Resim sirasi [

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donus yonindn tersine
dogru geviriniz. Montaj bilezigini iyice
sikiniz.

3. Malzeme doldurma kabini yerlestiriniz
ve tikaci dolum kanalina sokunuz.

4. Meyveleri hazirlayiniz. Oncelikle biyiik
meyveleri dolum kanalina bastirmadan
gecebilecek sekilde kiguk parcalara
ayiriniz. Buyuk cekirdekleri (6rn. kiraz,
murdim erigi) ¢ikartiniz.

m  Meyve suyu ve posa deliklerinin altina
birer kap yerlestiriniz.

m Hazirlanan meyveleri malzeme dol-
durma kabina doldurunuz.

5. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.

6. Tikag ile hafifce baski uygulayarak
meyveleri dolum kanalina itiniz.

7. Sikilan meyve suyu ¢ikis hunisinden
digari stzulur. Meyvenin etli kismi (kati
pargalar) posa agzinin iginden bastirilir.

8. Posa agzini ayarlayiniz. Disari dogru
cevrildiginde meyve suyu daha civik
olur; iceri dog@ru cevrildiginde daha kati
olur ve huniden daha fazla su ¢ikar.
Posa ¢ok kuruysa, cihazin posa nede-
niyle hasar gérmesini engellemek icin
posa agzini sokiiniz.

9. isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.
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tr

Bakim ve gunlik temizlik

10. Malzeme doldurma kabini ve tikaci

cikartiniz.

11. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢ézu-
lene kadar uniteyi saat donls yoninde
geviriniz.

m Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve

tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 188

12. Siizgeg Unitesini ¢ikartmak icin, kancayi

stizgeg¢ Unitesinin deligine asiniz ve
dikkatlice disari dogru ¢ekiniz.

Dikkat!

Meyve suyu sikma islemi sirasinda 6zellikle
dikkatli davraniniz. Stizgeg deliklerinin
tikanmamis oldugundan emin olunuz.

Govde c¢ikisl sulu meyvelerin posasi ile
tikanirsa, tahrik sistemine sivi gelemez.
Govde cikisi tikanirsa cihazi kapatiniz ve

elektrik figini prizden gekiniz. Uniteyi ¢ikar-

tiniz, pargalarina ayiriniz ve tim pargalari

temizleyiniz. =» “Bakim ve glinliik temizlik”

bkz. sayfa 188

Bakim ve glinliuk temizlik

Cihazi, tim Uniteleri ve kullanilan aksesuar

parcalarini her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlikten 6nce elektrik sebekesi
kablosunu prizden ¢ekiniz.

— Ana cihaz kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme ve kesme Unitelerinin keskin
bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz. Temizleme iglemi
icin bir firga kullaniniz.

Dikkat!

— Metal pargalari bulasik makinesinde
yikamayiniz!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizleme
malzemeleri kullanmayiniz.
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Resim [#] (izerinde, munferit pargalarin
nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakis
sunulmustur.

Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

Kullanilan Uniteleri adimlari tersi sirayla
uygulayarak parcalarina ayiriniz (bkz.
ilgili Gnitenin “Hazirhk” béluma).
Aksesuar parcalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez/stinger veya yumusak
bir firca kullanarak temizleyiniz.

Tum pargalari kurumaya birakiniz.

Bilgiler:

Metal parcalari derhal kuru bir bez

ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
onlemek icin Uzerlerine biraz sivi yemek
yagi suriniz.

Ornegin Havug plastik pargalarda renk
degisimlerine neden olabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenebilir.

Tarifler

Bilgi (MFW3X...):

Tdm galisma adimlari igin hiz ayarini 2
(hizlh) olarak yapiniz.

Ekmekli hamur koftesi

300 g taze beyaz ekmek

20 ml sit

40 g tereyag! veya margarin

3 yumurta

1 YK ince dogranmis sogan

Maydanoz

Biraz un

Tuz ve karabiber

Ekmegi 10 mm kalinliginda dilimler
halinde kesiniz ve boyuna ikiye boliniz.
Uzerine 20 ml siit dékiiniiz ve gekmesini
bekleyiniz.

Islak ekmek parcalarini et kiyma maki-
nesi (orta delikli disk) ile yakl. 60 saniye
isleyiniz.

Kuiglk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimis tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.

Ekmekli hamura ¢irpiimis yumurtalari,
tuz ve karabiber ekleyip karigtiriniz.



m Hamuru birkag dakika bekletiniz. Tekrar
iyice yogurunuz.
m Yuvarlak kofteleri sekillendirmek igin

ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak kéfteleri un tizerinde gezdiriniz.

m  Yuvarlak kofteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!

Yararh bilgiler

Et kiyma makinesi

Delikli disklerin kullanimi

— ince delikli disk (2,7 mm):

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis
ciger, pismis corbalik et, kizartmalik
kiyma igin ¢ig domuz ve sigir eti; ¢ig
ciger, ciger sucugu icin et ve i¢ yagi,
ince kiyllmis etten sucuk i¢cin domuz eti

— Orta delikli disk (4 mm):

Macun ve servelat sosisi icin domuz ve
sigir eti

— Kalin delikli disk (8 mm):

Gulas gorbasi igin kavrulmus domuz eti;
kalanlardan yapilan glve¢ malzemeleri
(6rn. kizartma, sucuk)

m islenecek besinde daha ince bir kivam
elde etmek istiyorsaniz, pargalama
islemini tekrarlayiniz veya farkl delikli
diskleri birbiri ardina kullaniniz (kaba,
orta, ince).

m Diger malzemeleri (6rn. sogan, baharat)
islem sirasinda dogrudan ekleyebilirsiniz.
Boylece tim malzemeler birbirleriyle iyice
karigtirilir.

Sucuk doldurma unitesi

m Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

m Sosis sarmalarini “tika basa” doldurma-
yiniz, aksi halde sosisler piserken veya
kizarirken patlayabilir.

Yararli bilgiler tr

Rendeleme linitesi

Dikkat! (MFW3X...)
Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende basglidini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.
=> “Hiz ayari” bkz. sayfa 182

Unite kullanimi

— Kesme lnitesi: Havug, kereviz, alabas,
kabak igin

— Rendeleme iinitesi (kalin): Havug,
findik, sert peynir (6rn. emmental igin)

— Rendeleme linitesi (ince): Cerez, sert
peynir, parmesan peyniri igin

— Dograma iinitesi: Patates, parmesan
peyniri, cerez

Tahil 6glitme Uinitesi

— Yag iceren Urtnleri en ince 6gutme
derecesinde 6glitmeyiniz. Ogiitme
sistemi yapisabilir veya tikanabilir.

— Yulaf veya keten tohumu gibi yumusak
tahillar 6gttmek igin kalin 6gutme
derecesini ayarlayiniz.

— Bir drlinden baska bir Urtine gecerken
o6gutme sistemi iyice yikanmalidir.
Boylelikle Grtinlerin kokularinin birbirini
etkilemesi 6nlenmis olur.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikarilmasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhg tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolli Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu Urun, geri doniisimlid ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.

Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimu igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yonetime sorun.

Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Yedek parcgalar ve aksesuarlar tr

Yedek parcalar ve aksesuarlar

Yedek pargalar ve aksesuarlar

Q 27 mm & 10003879 Et kiyma makinesi icin delikli disk (ince)
Q 4 mm = 10003880 Et kiyma makinesi i¢in delikli disk (orta)
@ 8 mm = 10003881 Et kiyma makinesi icin delikli disk (kalin)

sagin sucuk malzemesi ile doldurulmasi igindir.
Sosis ve sucuk et sarmalarinin yapilmasi igindir.

= 10007189

= 12011263 Rendeleme linitesi: Kesme, dograma, rende-
A = leme icindir

ﬂ = 00754389 Sucuk doldurma iinitesi: Suni ve dogal bagir-

& 798161 Rendeleme unitesi igin kesme linitesi

@ & 798162 Rendeleme Unitesi i¢in rendeleme tertibati
(kahn)
@ & 798160 Rendeleme Unitesi i¢in rendeleme tertibati
(ince)
@ & 798130 Rendeleme unitesi igin dograma tertibati
. > & 12013990 Narenciye sikacagi uinitesi: Portakal, limon ve
@\B greyfurt suyu sikmak igindir
& 17004678 Tahil 6glitme uUnitesi: Bugday, yulaf, piring,
I ~ kahve gekirdegi, tane biber, yabani hardal,
| ceviz, findik, kurutulmus mantar, badem, soya,
& keten tohumu, karabugday kirmasi, kabugu
&}: soyulmus ay ¢ekirdegdi gibi Uriinleri 6gutmek igin
kullantlir.
,”" > = 17004677 Meyve suyu sikma Unitesi: Meyvelerin suyunu
o cikartmak icindir, 6rn. Ahududu, frenk Gzimd,

cilek, bektasi Uzimda, salkim Gzim ve domates.

Yedek pargalar ve aksesuarlar piyasadan ve musteri hizmetlerinden temin edilebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

Sorun
Cihaz acildiginda

galismaya baglamiyor.

Sebep
Cihaza gug gitmiyor.

Coziim
Elektrik fisini prize takiniz.

Cihaz normal ¢aligi-

yor ancak besinler
islenmiyor.

Cihazi asin yuklenmis
vea kavrama unitesi
zaruri kirlima yerinden
kirilmis.

Cihazi kapatiniz ve durmasini bek-
leyiniz. Cihaz fisten ¢ekiniz, Uniteyi
cikartiniz ve parcgalarina ayirarak
temizleyiniz. Kavrama Unitesini
degistiriniz. =» “Asiri1 yiiklenme emni-
yeti” bkz. sayfa 182

Besinler islenmiyor
veya ¢ok yavas
isleniyor.

Unite veya helezon
tikanmis.

Doénme yonii degistirme fonksiyonu
olmayan cihazlar: Cihazi kapatiniz,
durmasini bekleyiniz ve fisten c¢ekiniz.
Uniteyi ¢ikartiniz, pargalarina ayiriniz
ve tikanmalari ¢ézmek igin iyice
temizleyiniz. =» “Bakim ve ginlik
temizlik” bkz. sayfa 188

Dénme yonii degistirme fonksiyonu
olan cihazlar:

Cihazi O/I tusu ile kapatiniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

1-2 | rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz. Yakl. 5-10 saniye sonra

1-2 | rev tusunu birakiniz ve tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyi-
niz. Cihazi tekrar aginiz ve galismaya
devam ediniz. =» “Dénme yénli degdis-
tirme fonksiyonu” bkz. sayfa 183

Tiga Uzerine gok kuvvetli
basin¢ uygulaniyor veya
dolum kanali dolu.

Tikag Uzerindeki basinci azaltiniz
ve dolum kanalina daha az besin
doldurunuz.

islenecek besinlerde hala
sert parcaciklar olabilir.

Sert parcaciklari ayiklayiniz. Sert seb-
zeleri islemeden dnce hafifge pisiriniz
veya soteleyiniz.

Dénme yonl degis-
tirme fonksiyonu
calismiyor.

1-2 | rev tusuna cok kisa
basiimis.

Donme yoénu degistirme fonksiyonu
calisana kadar 1-2 | rev tusunu basil
tutunuz.

Helezon ¢ok ciddi sekilde
yikanmis.

Cihazi kapatiniz, durmasini bekleyiniz
ve figini gekiniz. Uniteyi cikartiniz,
parcalarina ayiriniz ve tikanmalari
¢bzmek icin iyice temizleyiniz.

=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 188

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayiniz!

Telefon numaralari kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘qga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek 05 sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi -
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS e

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markasi s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi Co |
Azamitamirsiresi :  20ifSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie jg
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzgdzenia uzywac tylko do produktow
w takiej ilosci i 0 takim czasie przygotowania, ktore sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia migsa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Przystawka do tarcia: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutéw
spozywczych.

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania sokéw z owocow
cytrusowych.

Miynek: do mielenia wszystkich rodzajow zboz (z wyjgtkiem kukury-
dzy) oraz maku, siemienia Inianego, sezamu, gryki, ziot, przypraw i
kawy.

Wyciskarka do owocéw: do wyciskania soku z owocow, np. malin,
porzeczek, truskawek, agrestu czy winogron i pomidoréw.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywac urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac¢ nasadek lub przystawek szatkujgcych i tracych
pochodzgcych z innych urzgdzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkdd.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa.

Nie dopuszczaé dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego prze-
wodu zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac¢ urzadzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom
czyscic¢ urzgdzenia oraz dokonywaé konserwacji w zakresie przewi-
dzianym dla uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic, ze uktad przewodoéw ochronnych domowej insta-
lacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urza-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzg-
dzenia do automatycznych wytgcznikéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urza-
dzenia! Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych.

Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania

sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.

Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.

196



Zasady bezpieczenstwa pl

Nigdy nie wkfadac¢ rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktéw w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czys$ci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek

do szatkowania i tarcia.

/\ Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia

Zwracac uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto Zadnych ciat obcych. Nie operowac¢ przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzgdzenie moze nieprzerwanie pracowa¢ maksymailnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-

ratury pokojowe;j.
A\ Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.
=» Pielegnacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 206

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg
sie cenne wskazéwki na temat bezpiecz-
nego korzystania tego urzadzenia.
Zachecamy, aby dokfadnie przeczytac te
instrukcje i przestrzegac wszystkich poda-
nych wskazowek. W ten sposéb uzyska

sie statg satysfakcje z korzystania z tego
urzgdzenia, a wyniki pracy tylko potwierdzg
stusznos$c¢ decyzji o jego zakupie.

Starannie przechowywac te instrukcje do
pbzniejszego uzycia i z myslg o dalszych
uzytkownikach.

Dalsze informacje dotyczgce naszych pro-
duktéw znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Opis urzadzenia

Opis urzadzenia
=> Rysunek I}

1

(3]

Korpus urzadzenia
Naped nasadek
Przycisk | albo O/1*
Przycisk O lub 1:2 | rev*
Wskaznik pracy urzgdzenia
Przycisk zabezpieczajgcy
Uchwyt do przenoszenia
Schowek z pokrywa
Kabel sieciowy
Schowek na kabel
asadka podstawowa
Obudowa
Otwor do napetiania
Taca wsypowa
Popychacz
Slimak z zabierakiem
Nakretka
Przystawka do mielenia miesa
a Noz
b Sitko o drobnych otworach (2,7 mm)
¢ Sitko o $rednich otworach (4 mm)
d Sitko o grubych otworach (8 mm)
Nasadka masarska
a Pierscien nosny
b Dysza do nadziewania
Rysunek
Przystawka do tarcia*
a Obudowa
b Otwér do napetniania
¢ Klapa zamykajgca
d Taca wsypowa
e Popychacz
f
9
h
i

00T O ZTSTQ™TODQOTO

*

Wktadka do szatkowania
Wktadka do widrkowania, grubego
Wktadka do wiérkowania, drobnego
Wktadka do przecierania
Wyciskarka do cytrusow*
a Tacka ociekowa
b Sitko
¢ Stozek wyciskajgcy
d Watek napedowy ze sprezyng

198

7 Miynek*

Obudowa

Otwor do napetniania

Taca wsypowa

Slimak

Pierscien mielacy

Zarno stozkowe

Komora mielenia

Pierscien regulacyjny

Sruba regulacyjna z podziatkg
j Nakretka

8 Wyciskarka do owocow*
Uzywac tacy wsypowej i popychacza
nasadki podstawowe;.
a Obudowa
b Otwodr do napetniania
¢ Slimak z pierécieniem

uszczelniajgcym

d Sitko drobne (1) i zgrubne (2)
e Oprawka sitka z pierscieniem

uszczelniajgcym

Nakretka

Lejek wylotowy

Dysza wyttokéw (ustawiana)

Zaczep do wyjmowania sitek

j Szczotka do czyszczenia

* w zaleznosci od modelu

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje
urzgdzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersji.

= Rysunek [@

Czesci zamienne i akcesoria mozna
naby¢ w serwisie lub na stronie
www.bosch-home.com. = ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 209
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Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzi¢
urzadzenie.

Uwagal!

Nigdy nie uruchamia¢ uszkodzonego

urzadzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria.

m  Usunag¢ materiat opakowaniowy.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegolne elementy. Postepowac
przy tym w kolejno$ci odwrotnej od
opisanej w punkcie ,Przygotowania®“.

m Sprawdzi¢ kompletnos$¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek [\ /

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=> Pielegnacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 206

Elementy obstugowe i
wskazniki

MFW39...

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wigczenie
urzagdzenia. Uruchamia sie od razu naped.
Przycisk O

Nacisniecie przycisku O powoduje wytgcze-
nie urzgdzenia. Naped zostaje zatrzymany.

MFW3X...

Przycisk O/I

Nacisniecie przycisku O/I powoduje
wigczenie urzadzenia. Naped zaczyna od
razu pracowac z predkoscia 2 (szybko).
Ponowne nacisnigcie przycisku O/I powo-
duje wylgczenie urzadzenia. Naped zostaje
zatrzymany.

Przycisk 1-2 |rev

Krotkie nacisniecie przycisku 1-2 | rev
przetgcza predkosci urzadzenia miedzy 1
(wolno) a 2 (szybko). =» ,Ustawienie pred-
koSci” patrz strona 200

Przed pierwszym uzyciem pl

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku

1-2 | rev uruchamia funkcje biegu wstecz-
nego. =% ,Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 200

Wszystkie modele

Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik swieci sie, gdy urzgdzenie jest
wigczone. W przypadku modeli z funkcjg
biegu wstecznego wskaznik dziatania miga
tak dtugo, jak dtugo jest wcidniety przycisk
1:2 | rev.

Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
odblokowuje nasadke zamontowang

w urzgdzeniu. Dopiero nacisniecie przyci-
sku zabezpieczajgcego pozwala obrécic
nasadke w kierunku ruchu zegara i zdjg¢ jg
z urzadzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggac ze
schowka i wsuwac¢ z powrotem. Zawsze
wyciggac tylko tyle kabla, ile jest potrzebne.
Schowek

Niewykorzystywane sitka mtynka mozna
umiesci¢ w schowku i zamkngé pokrywa.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabierak jest wyposazony w naciecie
(miejsce przewidzianego przetomu) zapo-
biegajgce powazniejszemu uszkodzeniu
urzgdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecigzenia
zabierak famie sie w tym miejscu. Nowy
zabierak mozna naby¢ w serwisie (nr
10005188). Czesci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

=> Rysunek &

1. Wykreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim srubokretem (PH2) i usungc¢
uszkodzony zabierak.

2. Wtozy¢ nowy zabierak i ponownie
przykrecic.
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pl Ustawienie predkosci

Ustawienie predkosci

TYLKO MFW3X...

Przetacznikiem predkosci mozna ustawiac

obroty na 1 (wolno) lub 2 (szybko).

Uwagal!

Niektore zastosowania bezwzglednie

wymagaja predkosci 1 (wolno). Przestrze-

gac zalecanych predkosci! Patrz tabela
=> Rysunek @

m  Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I.
Urzadzenie obraca sie z predkoscia 2
(szybko).

m  Krotko nacisng¢ przycisk 1-2 | rev.
Predko$¢ urzadzenia zmienia sie na 1
(wolno).

m  Krotko nacisngé¢ przycisk 1-2 | rev.
Predkos¢ urzgdzenia zmienia sie
ponownie na 2 (szybko).

Funkcja biegu wstecznego

TYLKO MFW3X...

Funkcja biegu wstecznego stuzy do odblo-

kowywania produktu przez krotkie odwra-

canie kierunku obrotéw slimaka. Funkcja
biegu wstecznego wytacza sie automatycz-
nie po 15 sekundach.

Uwagal!

— Funkcji biegu wstecznego nie nalezy
nigdy uzywa¢ razem z mtynkiem lub
wyciskarkg do owocow!

— Nigdy nie trzyma¢ dtugo wcisnietego
przycisku 1-2 | rev, gdy urzgdzenie jest
wigczone. Przycisk 1:2 | rev trzymac
dtugo wcisniety dopiero wéwczas, gdy
urzadzenie catkowicie sie zatrzyma.

m  Wytagczy¢ urzadzenie przyciskiem O/|
i poczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

m  Nacisngc i przytrzymac przycisk
1-2 | rev.

m Po ok. 5-10 sekundach zwolni¢ przycisk
1-2 | rev i poczekac do zatrzymania sie
napedu.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie przyci-
skiem O/I.
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Wskazowka:

Jezeli krotkie odwrécenie kierunku obrotéw
nie uwolni zablokowanego produktu,
wytgczy¢ urzgdzenie, odtgczy¢ wtyczke od
gniazdka sieciowego i wyczysci¢ urzadze-
nie. =» ,Pielegnacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 206

Korpus urzadzenia

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka siecio-

wego dopiero po zakonczeniu wszystkich

czynnosci przygotowawczych oraz popraw-

nym zatozeniu i potgczeniu potrzebnych

nasadek z korpusem urzadzenia.

m  Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilne;j,
poziomej powierzchni.

m  Wyciagnac kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng diugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.

Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa ma nastepujgce
zastosowania:

Przystawka do mielenia migsa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
artykutéw spozywczych. W zalezno$ci

od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktow zastosowac odpowiednie

sitko. =» ,Pozyteczne wskazowki” patrz
strona 207

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masg kietbasiang. Do formowania
roladek miesnych.

Wskazoéwka: nasadki podstawowej i odpo-
wiednich akcesoriow, ktére mozna naby¢ za
posrednictwem serwisu, mozna tez uzywaé
do dalszych zastosowan.

Uwaga!

Przy sktadaniu réznych elementéw nalezy
zwrdéci¢ uwage na znaczniki umieszczone
na nich, ktére pomoga je prawidtowo
dopasowac.



Przygotowywanie przystawki do
mielenia miesa

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do strefy pracy

ostrego noza.

Uwagal!

Uzywac tylko jednego sitka jednoczesnie.

=> Rysunek [1]

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Na slimak zatozy¢ najpierw noz,

a nastepnie wybrane sitko.

3. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé6-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.

Przygotowywanie nasadki
masarskiej

=> Rysunek 3@

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw zatozy¢ na slimak nasadzi¢
pierscien, a nastepnie wtozy¢ dysze do
nadziewania do obudowy.

3. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé6-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Stosowanie

Wskazéwka: w zaleznosci od zamierzo-
nego sposobu uzycia artykuty spozywcze
nalezy przetwarza¢ w rézny sposob.

=> Przepisy kulinarne” patrz strona 206
Ponizszy przyktad opisuje sposéb wyko-
rzystania nasadki podstawowej jako
przystawki do mielenia miesa:

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac¢ rgk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktow uzywaé
wytgcznie popychacza.

Ostroznie!

— Nie przetwarzac kosci, chrzastek, scie-
gien lub innych statych sktadnikow.

— Nie przetwarza¢ mrozonego miesa.

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sita.

Przystawka do tarcia pl

= Cykl rysunkéow [d

1. Przygotowang przystawke wsungc¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Obrdci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie
zablokowana.

3. Zalozy¢ tace wsypowg i wsungc¢ popy-
chacz w otwoér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
pasowaty bez koniecznosci ich wciska-
nia sitg w otwor do napetniania.

m Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane w ten sposéb
produkty utozy¢ na tacy wsypowe;j.

5. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzadzenie.

Wskazowka (MFW3X...):

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z opty-

malng predkoscig 2 (szybko).

6. Wpycha¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, uzywajgc nie-
wielkiej sity.

7. Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urza-

dzenie i odfgczy¢ wtyczke od gniazdka

sieciowego.

Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

Wecisngc i przytrzymac przycisk zabez-

pieczajacy, a nastepnie obracac przy-

stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu jej odblokowania.

m  Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i wyczysci¢
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

©n

Przystawka do tarcia

Do wiérkowania, tarcia i szatkowania,

np. sera, owocoéw, warzyw, orzechéw,
migdatéw, wysuszonych butek i innych
twardych produktow spozywczych. Nalezy
stosowac¢ wktadke dostosowang do rodzaju
i konsystencji przetwarzanych produktéw
zastosowac. =% ,Pozyteczne wskazowki”
patrz strona 207
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pl Woyciskarka do cytruséw

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i kra-
wedzi wktadek do wiérkowania, tarcia i
szatkowania.

=> Cykl rysunkéw [€

1. Otworzy¢ zatrzask. Wtozy¢ do obudowy
wybrang wktadke.

2. Zamknac zatrzask tak, by zostat styszal-
nie zablokowany.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac rgk w otwér do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Popychacz mozna wtozy¢ do otworu
tylko w jednym kierunku.

— Usung¢ twarde skorupy (np. z
orzechow).

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sitg.

Uwaga! (MFW3X...)

— Przystawek do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

— Whktadki do przecierania uzywac z pred-
koscig 2 (szybko).
=> Ustawienie predko$ci” patrz
strona 200

=> Cykl rysunkéw [l

. Przygotowang przystawke wsung¢

skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Obréci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie
zablokowana.

3. Zatozyc¢ tace wsypowg i wsungé popy-
chacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
pasowaly bez koniecznosci ich wciska-
nia sitg w otwdr do napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane w ten sposdb
produkty utozy¢ na tacy wsypowe;.

-—
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6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Uwaga! (MFW3X...)

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z

predkoscia 2 (szybko). W celu uzycia

przystawek do tarcia oraz do szatkowania
nalezy koniecznie 1 raz nacisng¢ przycisk

1-2 | rev, aby zmienia¢ predkosé¢ na 1

(wolno). = ,Ustawienie predkosci” patrz

strona 200

7. Wpycha¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, uzywajgc nie-
wielkiej sity. Produkty sg szatkowane lub
wiérkowane.

8. Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu jej odblokowania.

11. Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wyczyscic¢
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wyciskarka do cytrusow

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutow.

Przygotowania

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wyciskarke do cytruséw mocuje sie bezpo-
Srednio na korpusie urzadzenia. Podtgczyc¢
wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero po
zakonczeniu wszystkich przygotowan.
Uwagal!

W celu przygotowania i uzycia wyciskarki
nalezy przychyli¢ korpus urzadzenia pod
katem 90°. W tej pozycji nigdy nie uzywac
innych przystawek.



= Cykl rysunkow I

1. Chwyci¢ mocno korpus urzadzenia za
uchwyt do noszenia i ostroznie przechy-
li¢c tak, by naped byt skierowany do gory.
Obréci¢ w razie potrzeby korpus, aby
przyciski byty tatwo dostepne.

2. Do napedu korpusu urzgdzenia wtozy¢
watek napedowy z elementem sprezy-
nowym skierowanym do dotu.

Uwagal!

Watek napedowy musi dac sie lekko

wciskac palcem. Nie moze by¢ zaklejony

resztkami soku lub zablokowany przez
nasiona lub ciata obce.

3. Na napedzie ustawi¢ skosnie tacke
ociekows.

4. Obracac¢ tacke w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
az zostanie styszalnie zablokowana.

5. Na tacce ociekowej umiescic¢ sitko.

6. Na watek napedowy zatozy¢ stozek
wyciskajacy.

Whyciskarka do cytrusow jest zamontowana

na korpusie urzgdzenia i gotowa.

Stosowanie

=> Cykl rysunkéow Nl

1. Przepotowi¢ owoce cytrusowe.

2. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie.

3. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie. Naped zaczyna sie
obracac.

Uwaga! (MFW3X...)

Po wigczeniu urzadzenie pracuje z predko-

Scig 2 (szybko). W celu uzycia wyciskarki

do cytrusow nalezy 1 raz nacisng¢ przycisk

1-2 | rev, aby zmieni¢ predko$¢ na 1

(wolno). =» ,Ustawienie predkosci” patrz

strona 200

4. Potowki owocow cytrusowych utozyé
powierzchnig przekroju na stozku i doci-
snag¢ do dotu. Wyciskarka zaczyna sie
obraca¢, gdy owoc zostanie docisniety
do stozka.

5. W celu zakohczenia wyciskania zwolnic¢
nacisk na stozek wyciskajacy.

Mtynek pl

6. Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

7. Wecisngc i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu jej odblokowania.

8. Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i wyczysci¢
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wskazowki:

— W celu uzyskania optymalnej ilosci
soku wyciskanie nalezy kilkakrotnie
powtorzyc.

— W razie potrzeby opréznic¢ sitko z
migzszu i pestek.

Mtynek

Stuzy do mielenia takich produktow jak
pszenica, owies, ryz, kawa ziarnista, pieprz
ziarnisty, nasiona dzikiego musztardowca,
orzechy wtoskie, orzechy laskowe,
suszone grzyby, migdaty, orzeszki sojowe,
siemie Iniane, kasza gryczana, nasiona
stonecznika bez pestek itd. Urzadzenie

nie jest przystosowane do mielenia bardzo
twardych produktéw, takich jak suszony
groch, kukurydza i popcorn. =» ,Pozyteczne
wskazowki” patrz strona 207

Przygotowania

=> Cykl rysunkéw [4

1. Wiozy¢ srube regulacyjng w pierscien
regulacyjny. Zwréci¢ uwage, aby
podziatka byta skierowana do gory.

2. Nacisng¢ Srube regulacyjng w kierunku
komory mielenia i obracac¢ pierscien
regulacyjny w kierunku ruchu wska-
z6wek z ruchem zegara do momentu
osiggniecia na podziatce zgdanego
stopnia zmielenia.

3. Wtozy¢ slimak do obudowy.

4. Wiozy¢ pierscien mielacy do obudowy.
Zwrdci¢ uwage na ksztatt czesci.

5. Wiozy¢ czop kwadratowy stozka mielg-
cego w odpowiedni otwor Slimaka.
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pl Wyciskarka do owocow

6. Zatozy¢ komore mielenia na obudowe.
Otwor komory mielenia musi sie znajdo-
wac na nosku obudowy.

7. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé6-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Stosowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania.

m W czasie pracy nie wktadac rgk w otwor
do napetniania. Wyrzucane czgstki
moga spowodowac uszkodzenia oczu.

Uwagal!
Przy zatozonym mtynku nigdy nie uzywac
funkciji biegi wstecznego. Moze to uszko-
dzi¢ przystawke!
= Cykl rysunkéw [
1. Przygotowang przystawke wsungc¢
sko$nie na naped korpusu urzadzenia.
2. Obracac przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazowek
zegara tak, by zostata styszalnie zablo-
kowana. Dokreci¢ nakretke.
Zatozy¢ tace wsypowa.
Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Napetni¢ tace wsypowa.
=»> Pozyteczne wskazowki” patrz
strona 207
Uwagal!
Mtynek nie moze nigdy pracowac bez mie-
lonego produktu.
5. Ustawi¢ stopien zmielenia przez odpo-
wiednie obrdcenie pierscienia:
— w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara = wigksza
ziarnistos¢
— w kierunku ruchu wskazéwek zegara
= mniejsza
Zawsze wybiera¢ wartos¢ lezgcg pomie-
dzy nastepujgcymi punktami:
— STOP = najwieksza ziarnistos¢
— 1 = najmniejsza ziarnistos¢ (nigdy nie
zaczynac z tym ustawieniem)

Eal
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6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Uwagal!

Urzadzenie moze pracowa¢ maksymalnie

15 minut bez przerwy. Nastepnie urzgdze-

nie musi stygngc¢ przez 45 minut.

7. Maczka przesypuje sie przez komore
mielenia.

8. Stopien zmielenia mozna regulowac
w niewielkich krokach podczas mielenia.

Uwaga!

Obrdcenie pierscienia regulacyjnego

w czasie pracy urzgdzenia poza linie

STOP-moze spowodowaé uszkodzenie

urzadzenia.

9. Po zakohczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

10. Zdja¢ tace wsypowa.

11. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu jej odblokowania.

12. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢ i wyczysci¢
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

Wyciskarka do owocow

Stuzy do wyciskania soku z owocéw, np.
malin, porzeczek, truskawek, agrestu czy
winogron i pomidorow.

Przygotowania

Wskazoéwka: dobdr sitka decyduje o zawar-
tosci resztek owocow w soku. Nie wyciskac
soku z owocdw, ktdre posiadajg pestki o
wielkosci podobnej do $rednicy otworu sitka
(np. malin).

—> Rysunek [

m Sprawdzi¢, czy do oprawki sitka i
Slimaka sg przymocowane pierscienie
uszczelniajgce. Jezeli nie, umiesci¢
pierscienie uszczelniajgce w rowkach
tych czesci.

1. Wiozy¢ zadane sito do oprawki i
wcisng¢ je do oporu.

2. Wtozy¢ slimak do obudowy.



3. Zatozy¢ oprawke sitka na obudowe.
Nosek oprawki sitka musi by¢ osadzony
W wycieciu w obudowie.

4. Na obudowe zatozy¢ nakretke i dokreci¢
ja zgodnie z kierunkiem ruchu wskazé-
wek zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

5. Zatozy¢ lejek wylotowy na oprawke
sitka tak, by nastgpito jego styszalne
zablokowanie.

6. Wkreci¢ dysze wyttokow w oprawke
sitka.

Wyciskarka do owocdw jest gotowa.

Stosowanie

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie wktadac¢ rgk w otwér do napetniania.

Uwagal!

— Usung¢ z owocow twarde skorki, pestki
i szyputki.

— Owoce jagodowe, takie jak np.
porzeczki, mozna wyciskac z pestkami.

— Owoce posiadajagce wieksze pestki,
takie jak np. sliwki czy wisnie, nalezy
przed wyciskaniem pozbawi¢ pestek.

— Nie przetwarza¢ mrozonych owocéw.

— Nie dziata¢ na popychacz duzg sita.

= Cykl rysunkéw [M

1. Przygotowang przystawke wsungc
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Obraca¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara tak, by zostata styszalnie zablo-
kowana. Dokreci¢ nakretke.

3. Zatozyc¢ tace wsypowg i wsungé popy-
chacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac owoce. Przed wyciska-
niem rozdrobni¢ duze duze owoce, aby
pasowaty do otworu do napetniania i nie
wymagaty wciskania na site. Usungc¢
wieksze pestki (np. z wisni, Sliwek).

m  Umiesci¢ pojemniki pod wylotami soku
i migzszu.

m Przygotowane owoce wiozy¢ do tacy
wsypowe;.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzgdzenie.

Wyciskarka do owocow pl

6. Wpycha¢ popychaczem produkty
w otwdr do napetniania, uzywajgc
niewielkiej sity.

7. Wyciskany sok odptywa przez lejek
wylotowy. Migzsz owocéw (czesci state)
jest wypychany przez dysze wyttokow.

8. Ustawi¢ dysze wyttokéw. Wykrecanie
dyszy powoduje, ze wyttoki sg wilgot-
niejsze; wkrecanie powoduje, ze wyttoki
sg suchsze i z lejka wyptywa wiecej
soku. Jezeli migzsz jest za suchy,
odkrecic dysze, aby nie doszto do zatka-
nia urzgdzenia migzszem.

9. Po zakohczeniu pracy wytgczy¢ urzg-
dzenie i odfgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

10. Zdjg¢ tace wsypowa i popychacz.

11. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obracac przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara do momentu jej odblokowania.

m  Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wyczyscic
wszystkie czesci. = ,Pielegnacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

12. W celu wyjecia sitka wsung¢ zaczep
w otwor sita i ostroznie wyciggnac sitko.

Uwaga!

Przy wyciskaniu soku z owocéw nalezy
zachowywac szczegdlng ostroznosé.
Upewni¢ sie, ze otwory sitka nie sg zatkane.
Gdy wylot obudowy jest zatkany migzszem
pochodzgcym z soczystych owocow, ptyn
moze sie dosta¢ do napedu.

Jezeli wylot obudowy jest zatkany, wytgczy¢
urzgdzenie i odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢

i wyczysci¢ wszystkie czesci. = ,Piele-
gnacja i codzienne czyszczenie” patrz
strona 206

205



pl Pielegnacja i codzienne czyszczenie

Pielegnacja i codzienne

czyszczenie

Urzadzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria nalezy doktadnie
czys$ci¢ po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
gniazdka sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢é go w zmywarce
do naczyn.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i wiérkowania. Do

czyszczenia uzywac szczoteczki.

Uwagal!

— Nie my¢ metalowych czesci w zmywarce!

— Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych ani
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkoéw do szorowania.

Na rysunku [e] jest pokazany sposéb

czyszczenia poszczegoélnych czesci.

m  Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng $ciereczkg i wysuszyc.

m Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz podrozdziat ,,Przygoto-
wania“ dla kazdej przystawki).

m  Wszystkie elementy wyposazenia oczy-
Sci¢ miekka Sciereczka lub ggbkg woda
z ptynem do mycia naczyn.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschniecia.

Wskazowki:

— Czesci metalowe od razu wytrzeé
do sucha i lekko nasmarowac olejem
jadalnym w celu zabezpieczenia przed
korozja.

— Przy przetwarzaniu np. marchewki moga
powstawac przebarwienia elementow
wykonanych z tworzywa sztucznego.
Mozna je usung¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.
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Przepisy kulinarne

Wskazowka (MFW3X...):
Na wszystkich etapach pracy ustawiac
predkos¢ na 2 (szybko).

Knedle z bulki tartej
300 g swiezego chleba pszennego

— 20 ml mleka

— 40 g masta lub margaryny

- 3jaja

— 1 tyzka drobno posiekanej cebuli

— zielona pietruszka

— troche maki

— sOlipieprz

m Pokroi¢ chleb w plastry o grubosci
10 mm i przepotowi¢ wzdtuz.

Zala¢ 20 ml mleka i pozostawi¢ do
nasigkniecia.

m  Mieli¢ zwilzone kawatki chleba w przy-
stawce do mielenia miesa (sitko o
Srednich otworach) przez ok. 60 sekund.

m Doda¢ drobno posiekang cebule,
pietruszke i roztopione masto, potem
zmieszac.

m  Wymiesza¢ z masg chlebowg roztrze-
pane jajka, sol i pieprz.

m Zaczekac kilka minut, az ciasto dojrzeje.
Nastepnie jeszcze raz zagnie$c.

m Podczas formowania knedli dobrze
zwilza¢ dionie wodg. Obtoczy¢ knedle
w mace.

m  Knedle wtozy¢ do wrzgcej wody
i gotowac przez okoto 20 minut. Nie
dopusci¢ do zagotowania!



Pozyteczne wskazéwki

Przystawka do mielenia migsa
Zastosowania sitek

— Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm):

gotowanego miesa drobiowego,
wieprzowego, wotowego, gotowanej
watrobki, gotowanej ryby do zup; suro-
wego miesa wieprzowego i wotowego
na kotlety mielone; surowej watrobki,
miesa i stoniny na kietbase pasztetows;
miesa wieprzowego na metke

— Sitko do sredniego mielenia (4 mm):
miesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke;

— Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego miesa wieprzowego na
zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,
kietbasa) do zapiekanek z resztek

m W celu uzyskania drobniejszej kon-
systencji przetworzonych produktéw
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
Srednie, drobne).

m Inne sktadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) moga by¢ dodawane
bezposrednio przy mieleniu. Dzigki
temu wszystkie sktadniki bedg dobrze
wymieszane.

Nasadka masarska

m Przed napetnieniem jelita naturalnego
namaczac je w letniej wodzie przez
okoto 10 minut.

m Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zosta¢
rozerwane.

Przystawka do tarcia

Ostroznie! (MFW3X...)

— Przystawek do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

— Whktadki do przecierania uzywac z pred-

kosciag 2 (szybko).
=> Ustawienie predkosci” patrz
strona 200

Pozyteczne wskazowki pl

Zastosowania wkladek
— Wkiadka do szatkowania:
do marchewki, selera, kalarepy, cukinii
— Wkiadka do tarcia (grubo):
do marchewki, orzechéw, twardego sera
(np. ementalera)
— Wkiadka do tarcia (drobno):
do orzechow, twardego sera,
parmezanu
— Wkiladka do przecierania:
do ziemniakow, parmezanu, orzechow

Miynek

— Nie mle¢ oleistych produktéw przy
uzyciu najmniejszego stopnia zmienie-
nia. Moze to spowodowac zaklejenia lub
zatkanie mechanizmu miynka.

— Przy mieleniu migkszych gatunkéw
zboza, takich jak owies czy siemie
Iniane, nalezy ustawia¢ gruby stopnien
zmielenia.

— Przed zmiang mielonego produktu
dobrze umy¢ mechanizm mtynka.
Wyklucza to przenoszenie zapachow
miedzy réznymi produktami.
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 . ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



Czes$ci zamienne i akcesoria pl

Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria

= 10003879

Sitko (do drobnego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 10003880

Sitko (do sredniego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 10003881

Sitko (do grubego mielenia) do przystawki do
mielenia miesa

= 00754389

= 10007189

Nasadka masarska: do wttaczania masy kiet-
basianej w ostonki syntetyczne lub naturalne.
Do wykonywania roladek miesnych.

= 12011263

Przystawka do tarcia: do wiérkowania, tarcia
i szatkowania

= 798161

Wkiadka do ciecia w plastry do przystawki do
tarcia

= 798162

Wkiladka do wiérkowania (grubo) do przy-
stawki do tarcia

= 798160

Wkiladka do wiérkowania (drobno) do przy-
stawki do tarcia

= 798130

Wktadka do przecierania do przystawki do
tarcia

= 12013990

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania soku
z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutow.

= 17004678

Mtynek: do mielenia takich produktéw jak
pszenica, owies, ryz, kawa ziarnista, pieprz ziar-
nisty, nasiona musztardowca, orzechy wtoskie,
orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
orzeszki sojowe, siemig Iniane, kasza gryczana,
nasiona stonecznika bez pestek itd. Urzadzenie
nie jest przystosowane do mielenia bardzo
twardych produktéw, takich jak suszony groch,
kukurydza i popcorn.

= 17004677

Wyciskarka do owocéw: do wyciskania soku
z owocow, np. malin, porzeczek, truskawek,
agrestu czy winogron i pomidorow.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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pl Usuwanie drobnych usterek

Usuwanie drobnych usterek

Problem Przyczyna
Urzgdzenie nie Prad nie dochodzi do
pracuje podczas urzgdzenia.

wigczania.

Sposdb usuniecia

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzadzenie jest przecigzone Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciggng¢ wtyczke
z gniazdka, wyja¢ przystawke, roz-
tozy¢ i oczyscic. Wymienic zabierak.
=» Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 199

Produkty nie sg Przystawka lub slimak sg
mielone lub mielone zatkane.
bardzo powoli.

Urzadzenie bez biegu wstecznego:
wytgczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjaé przystawke, roztozy¢ i oczy-
Sci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Pielegnacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 206

Urzadzenie z biegiem wstecznym:
Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
O/l1i poczekac do zatrzymania sie
napedu. Nacisngc i przytrzymac przy-
cisk 1-2 [ rev. Po ok. 5-10 sekundach
zwolni¢ przycisk 1-2 | rev i poczekac
do zatrzymania sig¢ napedu. Ponow-
nie wtgczy¢ urzadzenie i dalej mielic.
=» Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 200

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub
otwor do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetnia¢ otwdr mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde skfadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusié.

Funkcja biegu
wstecznego nie

Przycisk 1:2 | rev byt za
krétko weiskany.

Przytrzymac wcisniety przycisk
1-2 | rev, az ruszy bieg wsteczny.

uruchamia sig. Slimak jest zbyt mocno

zatkany.

Wytaczy¢ urzadzenie, poczekaé az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
Sci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Pielegnacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 206

Jesli problemu nie mozna rozwigzag¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukciji.
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BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
11 BKa3iBOK, He BUKugauTe i 36epiranTe ii Hagani! Npu nepenadyi
npunagy B KOPMCTYBaHHA iHLWUMM FIOASM AofaBauTe A0 HbOro
TaKoX i Li0 iIHCTPYKLUitO.

Y pasi HegoTpMaHHS BKasiBOK OO0 NPaBUTbHOO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOBHUK He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITI
BHACNIAOK LbOro.

Llei npunaf npuaHa4eHui Tinbku Ansi NobyTOBOTO BUKOPUCTAHHSI.
[Mpunag crif BUKOPUCTOBYBATU Tiflbki ATst NEpepoOKW NPOoAYKTIB

Y 3BMYaNHUX 115 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinlbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Mpunag Ta akcecyapu (3anexHo Big moaeni) nependaveHi ans
HaCTYMHUX Uinen:

M’acopy6ka: ans nogpibHeHHS Ta nepemillyBaHHS CUPOro Ta
BiABapeHoro Mm’sica, cana, ntudi i pubn.

KoBb6acHuu winpwy: 45 BUroTOBMNEHHST KOBOGACOK Ta pyrieTiB.
Hacapgka-Tepka: ons waTtkyBaHHs, TepTs i HapizaHHS NPOAYKTIB.
Hacapgka-cokoBUTUCKa4 Ansl LUTPYCOBUX: A5 BUYABIIOBAHHSA
LUUTPYCOBUX (OPYKTIB.

MnuHoK: onst MonoTTSa Byab-SKMX COPTIB 3€pPHOBUX KYIbTYP

(KpiM KyKypya3u), @ TakoX Maky, HaCiHHS FTbOHY, KYHXYTY, rpeyku,
NPSIHOLLIB | KaBW.

MnopoBo-ArigHUK Npec: 4519 BU4aBNOBaHHSA COKY, Hanpuknag,

3 ManuHu, NOpPIYOK i CMOPOAMHU, NONYHULb, arpycy, BUHorpagy v
nomigopis.

MpoaykTv anga nepepodKkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YACTOK
(Hanp., kictok). He BukopuctoBynte npunag ans nepepobku iHwmnx
pPeYoBUH Yn NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHMX BUPOO-
HVKOM JOAATKOBKX AeTanen MOXIVBI TaKoX AOAATKOBI BUAW 3aCTOCY-
BaHHs. [Npunaa BUKOPUCTOBYWTE Tiflbki 3 OpUriHaNbHAMKU YacTUHaMu
Ta npunagasm. Hacagku abo BCTaBKkW Ans HApi3aHHS i LWaTKyBaHHs
HIKONW He 3aCTOCOoBYMNTE AN iHWKX Npunagis. [ns signosigHuX
HacaZoK 3aCTOCOBYWTE TiflbKM HanexHi aetani.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTy.

[Na YHUKHEHHS NOLWKOMKEHb Y pe3ynbTaTi po3bpunskyBaHHSA Ta ans
Be3nepeLLKogHOro BUKOHaHHS poboTn poboya noBepxHs NOBMHHA
MaTn Jobpun JOCTyn, a TakoX ByT CTIMKOK 4O BOMOMN, MiLHOL,
PiBHOO, CYXOH0 | JOCTATHBO BESMUKOLO.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

Ocobu 3 iznyHNMK, CEHCOPHMMUK abo MeHTanbHMMK Bagammn, abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Mpu-
nagom nuvuwe nig Harnsagom, abo SKWO BOHM MPOWLLN NigrOTOBKY

3 KOPUCTYBaHHA NpUNagoM Ta po3yMitoTb MOXIMBY Hebe3neky.
TpumanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big aiten, iM He O03-
BONAETLCH KOPUCTYBaTUCA NpunagoM. [itTam He MOXHa rpatmcs 3
npunagoM. OUnLLEeHHS Ta TexHIYHe 06CnyroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka BPaXXeHHS efIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
[Mpunag MoxHa NigknoyaT 40 enekTpoMepexi 3MiHHOrO CTpymy
TiNbKW Yepes po3eTKy 3 3a3eMIIeHHAM, AKa iHCTanboBaHa 3rigHo 3
Hopmamu. [epeq BUKOHaHHAM MOHTaXy BMEBHITLCA, LLIO NPOBOAKA Y
Bawwomy 6yamHKy npoknageHa HanexHmMm YMHOM.

Mpvnag 0O3BONSETLCS BMUKATU B PO3ETKY 1 eKCcrnryatyBaTu nuiie
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HA4YeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopu-
CTyWTECS NpUNagoM, SKWo Kabenb XMBNEHHS i Npunag MatoTb Oyab-
AKI NOWKOMKEHHA. LLo6 yHUKHYTM Hebe3nek, peMOHTyBaTy npunag,
Hanp., MiHATU NOLUKOXKEHWUI LLIHYP, J03BOMNAETLCA NULLIE B HALLIN
CepBICHIN MancTepHi. Hikonu He nigkroyanTe npucTpin 40 BUMUKaYIB
3 TOOVUHHMKOBUM MEXaHi3MOM 4/ PO3ETOK 3 UCTaHLIMHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwiante BBIMKHEHU Npunag 6e3 Harnsaay!
PekomeHayeTbCS Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaty npunag BBiMKHEHUM
AOBLLUE, HiX Lie NOTPiBHO ANnga nepepobkn NpoaykKTiB.

Kabernb XvBNeHHs1 He MOBUHEH TOPKATUCH 4O rapsvmx YacTuH

abo rocTpux kpaiB. Hi B AkoMy pasi He 3aHyptONTE OCHOBHMI BOK
npunagy y Bogy i He MUnTe B NOCYOOMUNHIN MaLUWHI.

He BukopucToByinTe napoBumi ounLLysad. He obcnyrosynTe npunag,
BOMOrMMM pyKamu Ta He eKcrnyaTynTe MOro Ha XofioCToMy Xopay.
Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MEPEXi Nepen KOXHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BIACYTHOCTI Jornaay, nepen MOHTaXeM, AeMOH-
TaXEM YU YULLIEHHAM Ta Yy pasi HecnpaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

Biopaay x nicns BMkopucTaHHsA npunagy cnig nodekaru, wob nos-
HiCTIO 3ynnHMBCA NpmBog. Nepen MoHTaxem abo 3amiHOK Hacadok
BMPIO cnig BUMKHYTW Ta Big’€AHATU Bif €NeKTpoMepeXxi.

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaiB BCTABOK AN LWATKyBaHHS
Ta Hapi3aHHS. Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonu
He CTaBnsinTe PyKn B roprioBMHYy abo y BMXIiAHWI OTBIp M’AICOpPYOKN.
Hikonn He npoLIToBXynTE NPOAYKTU 0BPOBKN B rOPNOBUHY pyKamu.
KopucTynTteca BUKMNIOYHO LUTOBXa4YeM, SSIKUWM BXOAUTb 4O KOMMIIEKTY
noctasku!
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Hikonm He BUKOHYMTE OYULLIEHHSI TOCTPUX HOXIB | KpaiB BCTABOK 4151
LIATKYBaHHSA Ta Hapi3aHHA rofMMmu pykamu.

/\ YBara! He6e3neka nowikofXkeHHs npunaay

CnipkyviTe 3a TUM, LG y ropnoBuHi abo B Hacaakax He Byno cTo-
POHHIX NpeameTis. Hikonu He opyayiTe npeameTamu (Harp., HOXeM,
NOXKOI0) B roprioBMHi abo BUXIAHOMY OTBOPiI M’ICOPYOKuU.

Mpvnag He NoBWHEH npautosaTy 6e3 nepepsu MoHaz Makc.

10 xBunuH. lMicns UbOro BUMKHITL NpUnag i 4anTe MoMy OXOIOHYTU

[0 KIMHaTHOI TemnepaTypw.
/\ Baxnuso!

[MTicns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, a TakoX Micrsi TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHA Npunag HeobXiaHO oYmLLaTK 3rigHO 3 IHCTPYKUiSMU.
=> «[]o2ris0 | WodeHHe YUUeHHs» dus. cmop. 221

LLnpo BiTaemo Bac 3 nokynkol HoBOro
npunaay ¢dipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHkax AaHoil iIHCTPYKLi

3 ekcnnyaradii Bu 3HangeTe LjiHHI BKa3iBKU
CTOCOBHO 6e3MeYHOro BUKOPUCTAHHS aHOro
npunagy.

Mwu npocumo Bac yBaxkHO npodmTaTi AaHy
IHCTPYKL,itO Ta 4OTPUMYBaTUCS BCIX BKa3iBOK.
Takum yHoMm, By 3moxeTe foBro Haconoa-
XKyBaTUCS MM NpuUnagoM, a pesynsraTtu
noro poboTun CTaHyTb AOKA30M TOrO, LLO Npu
nokynui By 3pobunu npaBunbHMin BUGIp.
36epiranTte iHCTPYKUito 3 ekcnnyaTauii Ans
Mi3HiLLoro KopncTyBaHHA abo Anst HacTyn-
HOrO BriacHuka npunagy.

[opatkoBy iHpopmaLiito Npo Hally npo-
Aykuito Bu 3HarigeTe Ha Halli CTopiHL B
IHTepHeTi.
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uk Ctucnum ornsag,

Ctucnuu ornsapg,

=> ManioHok [N
1 OcHoOBHwMM 6roK Npunany
MpuBoa Anst Hacagok
KHonka | abo O/I*
Krornka O a6o 1:2 | rev*
IHomkaTop pobo4oro cTaHy
KHonka dpikcauii
Pyuka
Bigcik ans 36epiraHHs1 3 KPULLKOHO
Kabenb »1BneHHs
KabenbHui Bigcik
2 ba3soBa Hacagka
Kopnyc
[oprnoBuHa
3aBaHTaxyBarnbHa Yalla
LLToBxay
LLIHek i3 3axonntoBayem
BMHTOBE KinbLe
3 BcraBka-m’sicopy6bka
a Hix
b TMepdopoBaHuin auck i3 ApiGHUMHK
oTtBopamu (2,7 mm)*
¢ [NepdopoBanHuii ouck i3 cepegHimm
oTBOpamu (4 mm)
d [MepdopoBaHuii gUCK i3 BENNKUMU
oTBopamu (8 m)
4 BcTaBKa — KOBGacHuMM wnpuy,
a OnopHe kinbLe
b Conno koBbacHoro wnpuua

—> ManoHokK
LLaTkyBanbHa Hacapka*
Kopnyc
[opnoBuHa
Hakpuska
3aBaHTaxyBarbHa Yalua
LLitoBxau
PisanbHa BcTaBka
LLlaTkyBanbHa BcTaBka, rpyba
LLlaTkyBanbHa BcTaBka, ApidHa
Bcraska-TepTyLuka
6 Hacapka-npec gna uutpycoBux*
a 36ipHa vawa
b Cityactun cinbtp
¢ Bwu4yaBHUI KOHYC
d [NpvBoaHWIA Ban i3 NPY>XUHOIO

-S0Q "0 Q0T

-0 Q0T

(3]

- SQ "0 Qo0OTY
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7 Hacapgka-mnuHok*
Kopnyc
[oproBuHa
3aBaHTaxyBarnbHa Jalla
LHek
PosmentoBanbHe kinbue
Po3mentoBanbHWin KOHyC
Po3mentoBanbHa kamepa
PeryntoBanbHe KinbLe
PeryntoBanbHWUI rBUHT 3i LLKaNow
j BuHTOBE KinbLe
8 Hacapgka-npec ansa nnogie i Arig*
3acTocoByWTE 3aBaHTaXyBarbHy Yally
Ta WToBxa4y 06a3oBoi HacaaKu.
a Kopnyc
b TlopnosuHa
¢ LHek 3 ywlinbHIOBaNbHUM KinbLem
d CityacTi cinstpy 3 Manumm (1) i
BENvKMMU (2) oTBOpamMu
dinbTpoTPUMaY 3 yLLiNbHIOBaNbHUM
Kinbuem
BUHTOBE KinbLe
BunyckHa ninka
Conno ans Bu4aBkiB (perynsoBaHe)
[[ayok Ansa BUMMaHHS ciT4acTux
binbTpiB
j LWitka onsa ynweHHs
* 3anexHo Big mogeni
Y uin iHCTpyKUii 3 ekcnnyaTadii onMcaHo
pi3Hi BapiaHTK BUKOHaHHS npunagy. Ha
iMOCTPOBaHUX CTOPIHKaX € ornsag npunaay.
=> MarntoHok [d

Mpunagas n 3anacHi YacTMHU MOXHA
npuabaTtun B cepBiCHOMY LieHTpi abo Ha
canti www.bosch-home.com. = «3anacHi
yacmuHu U npunadds» dus. cmop. 224

T Q "0 Q0T Yo

(]

- > =

Mepep nepwmm
BUKOPUCTaHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npunagy moro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOOXEHWUIA

npunag!

m  BuiimiTb ocHOBHMI Griok npunagy Ta Bce
npunagasa 3 ynakosku.

m  3HiMiTb HagBHUI NaKkyBanbHUIA marepian.



m  Po36epiTb 3ibpaHi YacTMHM Ha OKpeMi
getani. ns uboro finTe y 3B0OPOTHOMY
nopsiaKy 3rigHo 3 ONUCOM Y po3airni
«ligroToBka.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMNMEKTHICTb.
=> ManoHok [ /

m BidyanbHo nepeBipTe BCi AeTani Ha
npeameT NOLLKOKEHb.

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO O4YUCTLTE Ta BUCYLLITL YCi
netani.
=»> «[]o251510 | WOOEeHHE YUUEHHS» Ous.
cmop. 221

EnemeHTU ynpaBniHHA 1
iHOuKauii

MFW39...

KHonka |

Y pesynbraTti HaTUCKaHHs KHonku | npunag
BMUKaeTbCA. MNprBOA HEranHo 3anyckaeTbes.

KHonka O
Y pesynkraTi HaTUCKkaHHSA kHomku O npunag
BMMMKaETbCA. [MpuBoa 3ynnHSAETLCS.

MFW3X...

KHonka O/I

Y pesynbraTi HaTuckaHHs kHorku O/ |
npwnag BMyKaeTbes. [NpuBog HeramHo
3anycKaeTbCsl Ha LWBUAKOCTI 2 (LUBMAKO).
Y pesynbsraTi NOBTOPHOIO HAaTUCKaHHS
kHonku O/1 npunag BumnkaeTbes. MNpueog
3YMUHSAETLCS.

KHonka 1:2 | rev

KopoTke HaTuckaHHs KHomku 1+2 | rev
3MiHIOE LWBMAKICTb Npunagy 3 1 (NoBinbHO)
Ha 2 (wBuako) abo HaBnaku. =» «Peayrto-
8aHHs weudkocmi» dus. cmop. 215

Y pesynbsraTi HaTUCKaHHA N YyTPUMaHHS
kHormku 1-2 | rev 3anyckaeTbca yHKLis
peBepcyBaHHs. =% « DyHKUiss peeepcy8aHHs»
ous. cmop. 216

Yci mopgeni

IHaukaTop poboyoro ctaHy

IHanKaTop poboyoro cTaHy ropuTb, KOnu
npunag yBiMKHEHUI. Y Mogensx i3 dpyHKujeo
peBepCyBaHHs iHaMKaTop dyHKLUii brinmae,
MOKM KHOMKY 1+2 | rev HaTUCHYTO.

EnemeHTn ynpaeniHHa # iHOnKawuii uk

KHonka dpikcauii

HaTncHeHHs kHoMKuM dpikcauii po3brokoBye
BCTAHOBIEHY Ha npunagi Hacagky. MNosep-
HYTW HacazKy 3a rogyHHMKOBOK CTPINKOK Ta
3HSTW 3 OCHOBHOIO GroKa npunagy MoxHa
TiNbKW NICNSE HATUCHEHHS KHOMKM dpikcaLlii.

KabenbHun Bigcik

Kabernb XMBMNEHHS MOXHa BUTAraTu 3
kabenbHoro BiAciky abo 3acoByBaTh Ha3ag.
3aBxan BUTArynTe Kabenb nuile Ha
NOTPIGHY LOBXMHY.

Biacik ans 36epiraHHA

HenoTpibHi nepdopoBaHi ANCkN MOXHa
noKnacTu y BiACIK Ans 36epiraHHsA 1 3aKpUTH
KPULLIKOHO.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHS

LLlo6 3anobirti 3HaYHMM NOLUKOOXKEHHSAM
0a30B0Oi HacaaKM B pasi NepeBaHTaXEHHS
npunagy, Ha 3axonntoBadi 3pobneHa
Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunagky
nepeBaHTaXXeHHS 3axonmoBay nama-

€TbCA B LIbOMY Micui. HoBui 3axonntoBay
MOXHa npuabaTtn B CEPBICHOMY LIEHTPI

(Ne 10005188). Ha 3anacHi yacTtuHu i3
3aaHUM MiCLEeM 3MOMY Halli rapaHTinHi
3000B’AA3aHHSA HE MOLLNPIOOTHCS.

3amiHa 3axonntoBava

=> MantoHok [E

1. BignycTiTb rBUHT y 3axonmntoBadi 3a
AO0MNOMOroto BiANoBigHOI BigkpyTku (PH2)
i 3HIMITb MOLLKOMXEHWI 3axonoBay.

2. BcraBTe HOBUI 3axonoBad i MiLHO
NPUIBUHTITE NOrO.

PerynioBaHHS LWUBUAKOCTI

JTALLE MFW3X...

PeryntoBaHHs LUBMAKOCTI Aa€ 3mory
BCTAHOBUTU NOTPIOHY YacToTy 0GepTaHHs:
1 (noBinbHO) abo 2 (LWBMAKO).

YBara!

[na neBHWX cuTyaUili BAKOPUCTaHHSA HEOO-
XigHa weuakicTb 1 (MOBiNbHO). YpaxoBynte
peKoMeHAoBaHy LWBUAKICTb!

Ous. Tabnuuto =»> Man. [d
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uk PyHKUiS peBepCyBaHHS

m YBiMKHITb npunag kHonkoto O/I. MNpunag
3anyCTUTBLCA Ha LWBMAKOCTI 2 (LIBWAKO).
m HaTtucHiTb i ogpasy BianycTiTb
kHorKky 12 | rev. Mpunag nepeiige Ha
wemakictb 1 (MoBInNbHO).
m HartucHiTb i ogpasy BignycTiTh
kHorky 1-2 | rev. Mpunag noBepHeTbLCS
Ha WBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

PyHKLiA peBepCcyBaHHA
NULLE MFW3X...

PyHKUiS peBepCyBaHHs Cryrye Ans BUBIMb-
HEHHsI LUHeKa Bif, 3aCTPAMMMX NPOAYKTIB
KOPOTKOYaCHUM 0BepTaHHSIM y 3BOPOTHOMY
HanpsMKy. PyHKLiS peBepCcyBaHHs aBToMa-
TUYHO BUMUMKAETLCA Yepes 15 cekyHA.

YBara!

— Hikonu He BuKOpUCTOBYWTE (PYHKLIO
peBepCyBaHHS, KON BCTAHOBIIEHO
HacagKy-MnuHoK abo Hacazky-npec ans
nnopais i aria!

— KateropnyHo 3a60poHEHO OOBrO BTPU-
MyBaTu KHonky 1+2 | rev HaTUCHyTO,
Konv npunag yBiMKHEHO. Hatuckante 1
yTpuMmyiiTe KHoMKy 1+2 | rev nuwe nicns
TOro, SK MpWrazg NoBHICTIO 3yMUHMBCS.

m  BuwmkHiTe npunag kHonkoto O/1 1 gove-
KanTecs 3ynuHKM npueoaa.

m  HatucHiTb i BTprMyiiTe kHomky 1-2 | rev.

m [lpnbnusHo 3a 5—10 cekyH BignycCTiTb
KHOMKy 1-2 | rev i modekanTecsa 3ynuHKn
npueoaa.

m  3HOB YBIMKHITb Npunag kHornkoto O/1.

BkasiBka

AKLLO Micnst KOPOTKOYACHOTO PEBEPCYBAHHS

LUHEeKa NPOAyKT, L0 3acTpsr, He BAanocs

BVBINbHUTY, MPUNaz Crig BUMKHYTY,

BiO'eqHaTU Bif, eneKTpoMepeXi h NOYNCTUTH.

=» «[]o2/150 | WOoOeHHe YUUeHHs» Ous.

cmop. 221
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OcHoBHUM GNOK Nnpunaay

MigroToBka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BcraBnanTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
nuLLe SKLLO BUKOHaHO BCi onepalii 3
niaroToBKM Npunagy Ao podoTtu, a NoTpibHi
Hacagku npaBunbHO 3ibpaHo Ta 3'egHaHo 3
OCHOBHUM 6riokom npunagy.
m [locTaBTe OCHOBHWUI GOk Npunagy Ha
CTilKy ropM30oHTanbHy poboyy NOBEPXHIO.
m  Butarnite kabenb xvBneHHs 3 kabenb-
HOro BifCiKy Ha NOTPIOHY JOBXUHY.
OcHoBHMI GOk Npunazgy rotoBuii 4o
po6oTu.

Bas3oBa Hacagka

BasoBa Hacazka cryrye ansi Takmx crnocobis
3aCTOCYBaHHS:

M’sicopy6bka

[ns nogpibHeHHsa cupnx abo BapeHnx
NpoayKTiB. 3anexHo Big TUMNY A KOHCUCTEHLT
06pobntoBaHOro NPOAYKTY BUKOPUCTO-
BYMTe BigMNoBigHWI NepdopoBaHnn ANCK.

=> «[Topadu» dus. cmop. 222

KoBGacHu# wnpuy,

[lns 3anoBHEHHS KOBOACHOK Macor
LUTYYHOI  HaTyparnbHOi koBbacHOi 060-
NoHKK. [1na bopMyBaHHS pyreTiB.

BkasiBka: noegHaHHA 6a30Boi Hacaaku n
CyMiCHOro npunagns, ske MoxHa npuabartu
B CEPBICHOMY LIEHTpI, BiAKpMBaE LUMPLLI
MOXXIMBOCTi 3aCTOCYBaHHS.

YBara!

36upatoum okpemi AeTani, po3TalloBynTe
X Tak, Wob BMCTYNM Ha KOpNyci BXOAUNM y
BiAMOBIAHI MNa3n Ha BCTaBKax.

MiarotoBka M’siIcopyoKkmu

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTecs roctporo Hoxa.

YBara!
3aBxan BUKOPUCTOBYWTE TiflbKWN OOMH nep-
¢opoBaHNIA ANCK.



=> MantoHok [3]

1. Tlepepnycim BCTaBTe B KOPMNYC LUHEK i3
3ax0nmoBaYyeM.

2. Hacapgitb Ha LWHeK cnoyarky Hix, a noTiMm
GaxkaHuii NnepdopoBaHNIA OUCK.

3. YcTaHOoBITb Ha KOpnyc rBUHTOBE KinbLie 1
3aKPYTIiTb MOr0 3a rOANHHUKOBOL CTPIn-
Koto 6e3 HagMipHOro 3ycunns.

M’acopy6ka rotoBa o poboTu.

MigrotoBka koBGacHoOro wnpuua

=> MantoHok 3

1. [Mepenycim BCcTaBTe B KOPMYC LUHEK i3
3ax0NsoBaYeM.

2. Cnepuly HacagiTb Ha LUHEK OrnopHe
KinbLe, a NoTiM BCTaBTe B KOPMyC KOB-
HacHe conro.

3. YCTaHOoBITb Ha KOpMNyC rBUHTOBE KinbLie 1
3aKpyTiTb MOro 3a roAVHHWKOBOO CTPIr-
Kot 6e3 HagMipHOro 3ycunnsi.

KoBGacHWi wnpuL, roToBuin 40 poboTy.

3acTocyBaHHA

BkaziBKka: 3anexHo Bi MEeTK 3aCTOCyBaHHS
NPOAYKTN 0BPOBNATLCHA NO-Pi3HOMY.

=> «Peuenmu» Ous. cmop. 222

Lier npuknan onucye 3actocyBaHHs
6a30BOi HacaAKu K M’ICOPYOKU:

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He BcraBnswiTe pyku B roprioBUHY.

— [nsa nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYMUTECS
BMKITIOYHO LUTOBXa4YeEM.

O6epexHo!

— 3abopoHeHOo 06pobnaATY KICTKM, XPALLI,
CyXOXmnns 4n Oyab-ski iHWi TBEpAi
CKINafHVIKW.

— 3abopoHeHo 06pobnaTH 3aMopoXKeHe
M’sico.

— He HaTtuckanTe Ha WTOBXay HagToO
CUIbHO.

=»> Papg manoHkie [@

YcTaHoBITb MiAroToBneHy Hacaaky nig

KYyTOM Ha NpuBOL, OCHOBHOrO Brioka

npunagy.

2. [oBepHiTb HacagKy NPOTY rOAMHHUKOBOI
CTpInku Tak, Wob BoHa 3adikcyBanacs 3
XapaKTepHUM 3BYKOM.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaXyBasibHy YaLly 1
BCTaBTE LUTOBXaYy y roprioBUHY.

-

LaTkyBanbHa Hacagka uk

4. TligrotynTte npoagyktu. 3asganeriob
NOAPIOHITE BEMNKKI LUMATKW, OO
BOHM MPOXOAMIN B rOprioBYHY 0e3
HaTUCKaHHS.

m [locTaBTe nig Hacagky MiaxXoxy nocy-
AvHy. MNoknaaiTe nigroToBNeHi NpoaykTu
B 3aBaHTaXXyBallbHYy YaLlly.

5. BcTtaBTe BWIKY B pO3eTKY. YBIMKHITb
npunag.

BkasziBka (MFW3X...)

MMicnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anycKaeTbes 3

ONTUMArbHOK LUBUAKICTIO 2 (LUBUAKO).

6. Jlerko HaTucKarun, NPOLUTOBXYNTE
06pobntoBaHi NPOAYKTU LUTOBXaYEM y
rOprOBUHY.

7. 3aBeplumBLUM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
BiA’eQHaliTe Oro Bi €NEKTPOMEPEXI.

m  3HiMiTb 3aBaHTaxyBarbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

8. YTpumytoun KHOMKy dikcauii HaTtuc-
HYTO0, MOBEPTaNTE HacaaKy 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKOK, JOKM BOHA He
BUBINbHUTBCS.

m  3HimiTb Hacagaky, po3bepiTb ii Ta
noyncTeTe Bei aetani. =% «/Joansio i
wodeHHe YuweHHsI» dus. cmop. 221

LWaTkyBanbHa Hacagka

[ns waTkyBaHHA, HaTUPaHHS 1 Hapi3aHHSA
Takux TBEPAMX NPOAYKTIB, K cup, PYKTH,
OBOMi, MUrAanb Ta iHLLi ropixu, cyxapi
TOLLO. 3anexHo Big TUMNY M KOHCUCTEHLT
06po6ntoBaHOrO NPOAYKTY BUKOPUCTOBYMNTE
BianoBigHy BcTaBky. =» «/Topadu» dus.
cmop. 222

MigroToBka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB i Kpanok
LUIaTKyBamnbHUX i pi3anbHNX BCTABOK, @ TaKOX
BCTaBOK-TEPTYLLIOK.

=> Psapg mantoHkis [€

1. BiguuHiTb HAKPUBKY. YCTaHOBITb Y KOPMyC
GaxaHy BCTaBKy.

2. 3a4uHiTb HaKpuBKyY Tak, LWo6 BoHa 3adik-
cyBarnacs 3 XxapakTepHUM 3BYKOM.

LLlaTkyBanbHa Hacaaka rotosa A0 poboTu.
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uk Hacapgka-npec ons untpycosux

3acTocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— He BcTaBnate pyku B roprioBUHY.

— [nsa nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYMUTECS
BUKITIOYHO LUTOBXayeM.

YBara!

— LToBxay MokHa BCTaBMATU TiNbKU B
OQHOMY HaMnpsIMKY.

— Bwpanits TBepai Wwkipkn abo wkapanyny
(Hanpwvknag, 3 ropixis).

— He HaTuckanTe Ha LITOBXa4 HAaaTo
CUMbHO.

YBara! (MFW3X...)

— LWaTtkyBanbHi 1 pisanbHi BCTaBKM MOXHaA
BMKOPVCTOBYBATY NiLLE Ha WBWAKOCTI 1
(MoBinNbHO).

— BcTaBKy-TepTyLLKy Cni BUKOPUCTOBY-
BaTU Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «PeaynogaHHs weudkocmi» dus.
cmop. 215

=»> Papg mantoHkiB [E]

YCTaHOBITb NiArOTOBNEHY HAcaaKy nig

KYyTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOrO Brioka

npunagy.

2. ToBepHiTb HacagKy NPOTYN FOANHHUKOBOT
CTpinku Tak, Wob BoHa 3adikcyBanacs 3
XapaKTepHUM 3BYKOM.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBarbHy Yally
BCTaBTE LUTOBXaY Yy rOprioBuHY.

4. NigrotynTe npogykTn. 3asganeriob
noapibHITL BENMKI LUMATKW, LLOO
BOHMW MPOXOAMNN B rOprioBUHY 6e3
HaTUCKaHHS.

5. TlocTaBTe nig Hacagky nigxoxy nocy-
OunHy. MNoknagite NigroToBneHi NPOAYKTU
B 3aBaHTa)XXyBarbHy YaLly.

6. BcrasTe BUrky B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

YBara! (MFW3X...)

lMicnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anyckaeTbes Ha

WwBmAaKocTi 2 (wsmako). LLob ckopuctatucs

LLIATKyBanbHUMM 1 pi3anbHUMK BCTaBKamu,

060B’I3KOBO HATUCHITb KHOMKY 1+ 2 | rev

oavH pas. MNpunag nepenge Ha WBNAKIcTb 1

(noBinbHO). =» «PeayrntosaHHs WeUAKOCMIx»

Ous. cmop. 215

-

218

7. Tlerko HaTucKar4n, NPOLUTOBXYNTE
06pobntoBaHi NPOAYKTU LLITOBXa4YeM Yy
roprnioBuHy. BinbyBaeTbca pizaHHsA abo
LUaTKyBaHHS NPOAYKTIB.

8. BaBeplumBLIM POGOTY, BUMKHITL Npunag i
Bif'eQHaliTe OrO Bi €NEKTPOMEPEXI.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpumytoum KHOMKy cpikcadii HaTuc-
HyTOl0, NOBepTanTe Hacaaky 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKOK, AOKM BOHA He
BUBINbHUTBCS.

11. 3HimiTb Hacapaky, po3bepiTs ii Ta
noyncTeTe Bei aetani. =% «/Joansio i
wodeHHe YuweHHs1» dus. cmop. 221

Hacapka-npec ansa
LUTPYCOBUX

[ns BUYaBMOBaHHS COKY 3 LUTPYCO-
BUX, HaNpWKrag NMMOHIB, anenbCuHIB i

rpenndpyTis.
MigroToBka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
Hacagky-npec ans untpycosux 36unparotb
6e3nocepenHbLO Ha OCHOBHOMY GrioLi
npunagy. BctaBnaviTe wrencensHy BUMKY B
PO3€ETKy, MMLLE AKLLO BUKOHAHO BCi onepauii
3 MiAroTOBKM Npunagy Ao poboTw.

YBara!

LLlo6 moxHa Byno nigrotysaTtu 4 3aCTOCO-

BYBaTW HacaaKy-npec Ans LuTpycoBuX,

NOTPIGHO HaXUNUTK OCHOBHWIA Brok Npunagy

Ha 90°. Hikonun He BMKOPUCTOBYWMTE iHLUiI

Hacagku B Ui no3uuii.

=»> Pap manoHkis

1. Tpumatroum ocHoBHUI Bnok npunagy 3a
PYU4Ky, 0OBEPEXHO HaxXMIiTb KOro Tak,
o6 npueog OyB CNpsSIMOBaHWUIA BBEPX.
3a notpebu po3BepHITb OCHOBHMI Briok
npunagy, wob matu gobpuin AocTyn Ao
KHOIMOK.

2. BctaBTe NpuBOAHWIA Ban i3 MPYXUHHUM
€NeMeHTOM YHW3 y NPUBOL OCHOBHOIO
6noka.



YBara!

MpuBOAHWI Ban Mae CTOATU Tak, LLOO

MOro MoxxHa Byro nerko NPUTUCHYTU BHU3

nanbuemM. Ha Heomy He Mae ByTn nUNKKX

3aruLLUKIB COKY, @ I0ro pyx He MaroTb Groky-

BaTW HaCiHHA ab0 CTOPOHHI NpeaMeTH.

3. YcTaHoBITb 36ipHY Yally nig KyTom Ha
npuBoA.

4. TloBepHiTb 30ipHY Yally NPOTU rOAUHHN-
KOBOI CTpInku Tak, LWob BoHa 3adikcyBa-
nacs 3 xapakTepH/M 3BYKOM.

5. YcTaHoBITb ciT4acTum (insTp Ha 30ipHY
yauuy.

6. YCTaHOBITb BMYaBHWUI KOHYC Ha NPUBOA-
HWI Ban.

Hacagky-npec Ans uMTpycoBmx yCTaHOB-

NeHo Ha OCHOBHOMY 6roui npunaay, i BoHa

rotoBa o pobotu.

3acTocyBaHHA

=»> Papg ManoHKiB

1. PospixTe uMTpycoBi opykTv HaBnin.

2. [MoctaBTe Mg Hacagky nigxoxy
MOCYZVHY.

3. BcraBTte Bunky B po3eTky. YBIMKHITb
npunag. 3anycTutbcs NpMBoA.

YBara! (MFW3X...)

lMicnsa BBIMKHEHHS Npunag 3anyckaeTbes Ha

wewuakocTi 2 (wsmnako). o6 ckopuctatuca

LMTPYC-Npecom, 060B’A3KOBO HATUCHITb

kHorky 1-2 | rev oguH pas. Mpunag nepenae

Ha weunakicts 1 (NoBinbHO). =» «Peayrito-

8aHHs weudkocmi» dus. cmop. 215

4. TlpvknagainTe v NpUTUCKanTe po3spidaHi
HaBMin UMTpycoBi hpykTn 06pobrto-
BaHOIO NMOBEPXHEID 40 BUHABHOIO
KOHyca. Konv Bu4aBntoBaHuiA NpoayKT
MPUTUCHYTO A0 BUYABHOIO KOHYCa, KOHYC
novvHae obeprartucs.

5. Lo6 3aBepumTy BUYaBNOBaHHS,
3MEHLUTE CUIy NPUTUCKaHHSA [0 BUYaB-
HOro KOHyca.

6. 3asepLumBLIM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
BiA’eQHaliTe OTO B €NeKTpOMEpPEX.

7. YTpumMyoumn KHOMKy dpikcauii HaTuc-
HYTOI0, MOBEpTaNTe HacaaKy 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPIMKO, I0OKM BOHA He
BMBINbHUTLCA.

8.

Hacapgka-mnuHok uk

3HimiTb Hacaaky, po3bepiTb ii Ta
noyuncTeTe Bei aetani. =% «/Joansio i
wodeHHe YuuweHHs1» dus. cmop. 221

BkasiBku

LLlo6 pocsrtv onTMmanbsHOro BUXody
COKY, BUYaBIOBaHHS! NOTPIOHO NoBTO-
pvTH KinbKa pasis.

3a noTpebu CNopoXKHIONTE CiT4acTui
GinbTp Big rpyoux wmatkiB PpyKTOBOI
M’SIKOTi Ta@ HaCiHHS.

Hacapgka-MnmHokK

MigxoanTb ANs MONOTTA TakMx NPOaYyKTiB,
SIK MLEHNLSA, OBEC, PUC, KABOBI 3epHa,
nepeLb-ropoLLOK, ripYMdHi 3epHa, BOMOCHKi
ropixu, nicoBi ropixu, cyLueHi rpuéu,
MUrganb, COs, HAaCiHHSA MbOHY, rpevaHa
Kpyna, nyLleHe COHSLLHMKOBE HaCiHHSA
Towo. He nigxoauTb Ans MONOTTA Ayxe
TBEPAMX MPOAJYKTIB, AK-OT CyLLEHWUI FOpOX,
KyKypyasa abo nonkopH. = «Topadu» dus.
cmop. 222

MigroToBkKa
= MantoHok [d

1.

BcraBTe peryntoBanbHUiA rBUHT y
peryntoBanbeHe Kinbue. MunbHyiTe, Wwob
wkana byna cnpsMoBaHa Joropw.
HaTtucHiTb peryntoBanbHWm rBuHT y Bik
pO3MentoBasnbHOI KaMepu M NOBEPHITb
peryntoBasbHe KinbLe 3a roguHHUKOBOK
CTPINKOIO A0 LUKanu TOHKOCTi moMeny.
BcraBTe LWHek y kopryc.

BcTasTe poamentoBarbHe KinbLe B
Kopnyc. 3BaxawTe Ha hopMy AeTanen.
BcTaBTe po3mentoBanbHUin KOHYC
YOTUPWUIPaHHWKOM Y BiOMOBIAHWI OTBIP
LUHekKa.

YCTaHOoBITb pO3MeNtoBarnbHy Kamepy

Ha Kopnyc. Y na3 Ha po3merntoBaribHin
Kamepi Mae BBINTW BUCTYN KOPMYCY.
YCTaHOBITb Ha KOPMyC rBUHTOBE KinbLie 1
3aKPYTIiTb MOro 3a rOANHHUKOBOKO CTPInN-
KO 6e3 HagMipHOro 3ycunns.
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uk Hacagka-npec onsa nnogis i sirig

3acTocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m He BcTaenante pykv B roprioBuHY.

m [lig yac poGoTu He 3a3upaliTe B roprio-
BUHY. BUKMHYTI HAa30BHI YaCcTKn MOXYTb
TpaBMyBaTy Oui.

YBara!

Konu BcTaHoBNeHo MITMHOK, KaTeropn4Ho
3ab0pOHEHO KopUCTYBaTUCA DYHKLIED
peBepcyBaHHs. Hacagka moxe 3a3Hatu
wkogm!

=> Psg MarnoHKiB

1. YcTaHOoBITb MiAroToBneHy Hacaaky nig
KYTOM Ha NpuBOA, OCHOBHOrO 6roka
npunagy.

2. TloBepHiTb HacagKy NPOTY FOQNHHMKOBOI

CTPInKK 0o ii doikcaLii 3 xapaktepHum

3BYKOM. 3aTSrHiTb rBUHTOBE KinbLie.

YCTaHOBITb 3aBaHTaXxyBaslbHY Yallly.

MocTtaBsTe nig Hacaaky MiAXoxy nocy-

OViHy. 3anO0BHITb 3aBaHTaXyBalbHy

yawly. =» «[lopadu» dus. cmop. 222

YBara!
Hikonun He 3anyckante Hacagky-MnvHoOK 6e3
06po6ntoBaHOrO NPOJYKTY.
5. Bigperyntonte TOHKICTb nomeny, obeprta-
t04M peryntoBarsbHe KinbLe:
— NPOTU FOANHHWKOBOI CTPINKK =
rpy6Giwmi nomen
— 3@ rOAVHHUKOBOIO CTPINKOI =
TOHLUWIA nomen
3aBxau BMbMpanTe SKecb 3Ha4YEHHS MixX
UMMM NO3ULLISIMU:
— STOP = Hawrpy6iwmin nomen
— 1 = HANTOHLLUWIA NOoMen (HIKONW He
NoYMHaMnTe 3 HbOro)

o

6. BcrasTe BUrKy B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

YBara!

MakcumanbHa fo3BoneHa TpyBanicTb

Oe3nepepBHOI poOOTY Npunagy CTaHOBUTb

15 xBunuH. licnsa uboro ganTe MoMy Oxoso-

HYTW BNPOAOBX 45 XBUMWH!
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7. BOpOLUHO NAVHYTUME KPi3b PO3MENBHY
Kamepy.

8. [Mig yac poboTn MOXHA 3 HEBENKUM
KPOKOM NigperynboByBaTh TOHKICTb
nomeny.

YBara!

Akwo nig yac poboTn NOBEPHYTU perynto-

BarbHe KinbLe 3a noginky STOP, npunag

MOXe 3a3HaTu LLKOAW.

9. BaBeplumBLIM POBOTY, BUMKHITL Npunag i
Bif'eQHaliTe Oro Bi €NEKTPOMEpPEXi.

10. 3HimMiTb 3aBaHTaXKyBasbHy YalLlly.

11. YTprmytroun KHOMKy dhikcauii HaTue-
HYTOI0, MOBEPTaNTe HacaaKy 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKOH, OKM BOHA He
BUBINIbHUTLCS.

12. 3HimiTb Hacapky, po3bepiTs i Ta
noyncTeTe BCi getani. =% «/oanso i
wodeHHe YuweHHs1» dus. cmop. 221

Hacapka-npec ansa nnoais i
Aarig

[na BU4aBnoBaHHS COKY, Hanpvknag,

3 MarnvHK, NopivoK i CMOPOAUHW, NOMYHUL,
arpycy, BuHorpagy 1 nomigopis.

MigroToBkKka

BkasiBka: Big Bubopy cityactoro ginsrpa
3anNeXuTb Te, CKINbKM M’KOTi MICTUTUME CiK.
He BuyaBnonte nnogu, AiaMeTp HaciHHA
AKX NPUBNM3HO 36iraeTbCs 3 AiameTpom
OTBOpY ciT4acToro dinsTpa (Hanpvknag,
MaruHy).

=> MantoHok [

m [lepekoHanTecs, WO yLinbHIOBanbHi
Kinbus insTpoTpUMaYa 1 LWHeka
3aKpinneHo. AKLWO Le He Tak, BCTaBTe
YLWINbHIOBarbHi KiNbLs B YLUINbHIOBasbHi
KaHaBKW LUMX geTtanen.

1. BcraBte GaxaHui cityacTuii instp y
iNsTPOTPUMAY | MPUTUCHITL KOTO.

2. BcraBTe LWIHEK y Kopnyc.

3. BcrasTe hinbTpoTpMMaY y Kopnyc.
Buctyn ginsTpoTprmaya mae BBiiTU B
nas Kopnycy.

4. YcTaHOBITb Ha KOPMYC rBUHTOBE KifbLe 1
3aKPYTIiTb MOro 3a rOAUHHUKOBOKO CTPInN-
KO 6e3 HagMipHOro 3ycunns.



5. YCTaHOoBITb BUNYCKHY MiNKy Ha dinb-
TpoTpMUMad Tak, Wob BoHa 3adikcyBa-
nacsl 3 xapakTepH/M 3BYKOM.

6. BkpyTiTb conno ans BnyaBkiB y
dinsTpoTPUMAaY.

Hacapgka-npec ang nnogis i grig rotosa.

3acTocyBaHHA

/\ NonepeaxeHus!
Hebe3neka TpaBmyBaHHs!
He BcTaBnsanTe pyku B roprioBUHY.

YBara!

— Bwupanante 3 copykTiB TBEPAi LLUKIPKHK,
HAaCIHHSA 1 KiCTOYKN.

— Taki arogu, Sk NopivkM 1 cMopoauHa,
MOXHa YaBUTU 3 NSIOAOHIKKaMM.

— [Tlepw Hixx YaBWTK NNOAM 3 BEMVKMMU
KiCTOYKaMU, SIK-OT CIMBU 1 BULLHI, cnif,
BMOAMUTU 3 HUX KICTOYKY.

— He 06pobnsiite 3aMopoxeHi (pyKTy.

— He HaTuckanTe Ha LToBXa4 HAaaTo
CUIbHO.

=»> Papg mantoHkis M

YCTaHOBITb NiArOTOBNEHY HAacaaKy nig

KYTOM Ha NpuBOZA, OCHOBHOTO Brioka

npunagy.

2. [oBepHiTb HacagKy NPOTY rOAMHHUKOBOI
CTPInNku Ao i dikcauii 3 xapakTepHUm
3BYKOM. 3aTArHiTb rBUHTOBE KiMbLIE.

3. YcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBarbHy Yally
BCTaBTE LUTOBXaY Yy rOpIioBuHY.

4. NigrotynTe nnoaun. 3asganerigs nogpiod-
HiTb Benuki nnoau, Wwob BoHM Npoxoannu
B ropnoBuHy 6e3 HaTtuckaHHs. Bupanite
BEMUKi KICTOYKM (Hanpuknag, 3 BULLEHb i
CrvB).

m [loctaBTe No OQHIN NOCYAWHI NI KOXHUN
OTBIp: ANSA COKY Ta M’AKOTI.

m [loknaaiTe NiaroToBneHi nnoau B 3aBaH-
TaXKyBaribHy Yallly.

5. BcTaBTe BUIKY B PO3ETKY. YBIMKHITb
npunag.

6. Jlerko HaTuckaroum, NPOLUTOBXYNTE
Nnoau LUTOBXaYeM Y roprioBUHY.

7. BuuaBneHui cik noTeye Kpisb BUMYCKHY
niviky. M’skoTb (TBepAi CKNagHuKmM)
BUTUCKAETBLCS Yepe3 Comnro ang
BMYaBKIB.

-

[ornsag i WoaeHHe YNLLEHHS uk

8. Bigperyniovite conno aAnst BU4aBKiB.
AKLLO Oro TPOXW BUKPYTUTU, M'SIKOTb
Oyne Bororilwa, AKWO BKPYTUTU, M SIKOTb
Oyne cyxiwa, a 3 Nifiky BUNMBaTUMETLCS
OinbLue coky. AKLLO nroam HaaTo Cyxi,
BiArBMHTITb COMMO, WO6 M’AKOTb He
3abuvna npunag.

9. 3aBepmBLUM POOOTY, BUMKHITL NpUnag i
Bi'€4HaliTe OrO Bif ENEKTPOMEPEXI.

10. 3HiMiTb 3aBaHTaxyBarbHy YaLly Ta
LUTOBXaY.

11. YTpumyroun KHOMKy dhikcauii HaTue-
HYTO0, NoBepTanTe Hacaaky 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKO, LOKM BOHA He
BUBINIbHUTBCS.

m  3HimiTb Hacagaky, po3bepiTb ii Ta
nouncTeTe BCi aetani. =» «/Joansio i
wodeHHe YuueHHsI» dus. cmop. 221

12. o6 BuiAHATY ciTyacTuii inbTp, nigye-
niTb MOro raykom 3a oTBip i 06epexxHo
BUTSMHITb.

YBara!

Buyaenitotoum cik, 6yaste ocobnmeo obe-
pexHi. He gonyckavite 3abutta oTBOpIB
cityacToro pinbTpa. AKWO BUXiOHWIA OTBIp
Kopnycy 3abuno M'ssKOTTH0O COKOBUTMX
NnoAis, piavHa Moxe NoTpanuTu B MPUBOA.
SAKLLIO BUNYCKHUIA OTBIp kKopnycy 3aburno,
BVMMKHITb NpUnaa i Big’ eaHawTe 1oro Big
enekTpoMepexi. 3HimMiTb Hacaaky, po3bepiTb
il Ta nouncTeTe BCi aetani. =» «/Joanso i
wodeHHe YuweHHsI» dus. cmop. 221

Odornsaa i woaeHHe YMLEeHHS

Mpwnag, yci Hacagkn N BUKOPUCTOBYBaHE
npunapnsa HeobxigHO I'PyHTOBHO YNCTUTK
NiCMsA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.

/\ He6e3neka ypaxkeHHs eneKTPUUHUM

cTpymom!

— Mepen ynwieHHsIM Kabenb XMBMEHHS
HeobxifHO Bia'eaHATU Big PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptonTe oCHOBHMIA Briok
npunagy B piauHu Ta HE MUINTE B NOCY-
JOMWIHIN MaLLWHI.

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHSA!

He TopkanTecsa rocTpmx HOXIB i Kpanok

LaTKyBanbHWX i pidanbHUX BCTaBoK. [ns

OYULLEHHS BUKOPUCTOBYWTE LLITKY.

221



uk PeuenTtun

Yeara!

— MwTtun meTanesi getani B NOCyAOMUHIN
MaLLWHi 3a60pOHEHO!

— He BukopucToByiTe 3acobu ons oyu-
LLIEHHS, WO MICTSTb CNUPT.

— He BukopucToBywiTe roctpi abo meTanesi
npegmeTu.

— He BrKopUCTOBYITE XKOPCTKI raHYipK/
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

Ha mantoHky [8] nokasaHo, sk unctutu

oKpemi getani.

m [lpoTpiTb OCHOBHWI Grok npunagy
M’SIKOKO BOFIOrO0 raH4ipKoKo Ta 3anuwite
COXHYTW.

m BukopucTaHi Hacagku po3bupante
y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY (AMB. po3ain
«[igroToBka» Ang BigNOBIOHOT HAacaakm).

m [louncTtsTe BCe Npunagas M’ akok raHdip-
KO UM ry6KOo, 3MOYEHOIO B JTY>KHOMY
MUAHOMY 3aco0i, 260 M’'SIKOHO LLITKOHO.

m [lanTe BCiM geTansim BUCOXHYTU.

BkasiBku

— Mertanesi getani Bigpa3sy ButTupanTe
Hacyxo Ta 3MaLLlyTe HEBEMMUKOLO Kifb-
KICTIO XapyoBOi onii, o6 3axucTuTu Big
pXKaBiHHS.

— MMig yac 06pobku Takmx NPOAYKTIB, K
MOpKBa, Ha enieMeHTax 3 nnactmacu
MOXYTb YTBOPIOBATUCS KONMbOPOBI
nnsMu. IX MoXHa ycyHyTU 3a JOMOMOroo
KiNbKOX Kpanernb xap4oBoi ofii.

Peuentn

BkaziBka (MFW3X...)
[Ins Bcix pobo4mx onepawin yctaHoBNonTe
LWBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

Xni6Hi ranywkun

— 300 r cixxoro 6inoro xniba

— 20 mn monoka

— 40 r BepLukoBoro Mmacna abo mMaprapuHy
— 3 anusa

— 1 cT. n. gpibHO NociveHoi LuMbyni

—  neTpyLuka

— Tpoxu GopoLHa

— Cifb i nepeub
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m [lopixTe xni6 Ha ckmbkn 10 Mm
3aBTOBLLKM 1 NO3O0BXHBO PO3PiXKTE
HaBnin. Monunte 20 MmN Moroka n gante
NpPOCOYUTUCS.

m [lpocoyeHi WmaTku xniba obpobnsante
B M’sicopy6ui (Auck i3 cepeaHimmn oTBO-
pamu) npnbnusHo 60 cekyHA.

m [opanTte gpibHO nociyeHy unbyro,
NETPYLLKY 1 pO3TONJIEHE BEPLUKOBE
Macno Ta nepeMillanTe iHrpegieHTu.

m [ligmiwarite o xniGHoi Macu 36uTi anus,
Cinb i nepeLb.

m BuTtpumariTe TiCTO Kinbka XBUnuH. MNoTim
3aMicCiTb Le pas.

m  [Ins popmyBaHHs ranyLlok 3aBxaun cnig,
[o6pe 3Mo4yBaTU pyku Bogok. ManyLukm
noTpibHO 06BansAT! B GOPOLLIHI.

m  OnycTiTb ranyLukn B OKpin i BUTpUManiTe
ix npnbnusHo 20 xBunuH. He goBoaksTe
[0 KMMiHHSA!

Mopaau
M’acopy6bka

3acTtocyBaHHA nepdopoBaHNX AUCKIB

— TMepdcopoBaHuin gUCK i3 ApPiGHUMK
oTBOopamu (2,7 Mm):
BapeHa KypsiTvHa, CBUHMHA, SNOBUYMNHA,
BapeHa neviHka, BapeHa puba Ha cynu;
Ccvpa CBMHWHA Ta SNoBUYMHA Ha M'ACHUIA
PYneT; cvpa nediHka, M’aco 1 cano Ha
niBepHy koBbacy; CBMHMHA Ha CUPOKOT-
YeHy koBbacy

— MepdcopoBaHui auck i3 cepegHimm
oTBopamu (4 Mm):
CBMHMWHA Ta AMOBMUYMHA Ha NaLUTeT i
cepsenar

— TMepcopoBaHuit AUCK i3 BENTMKUMU
oTBopamu (8 Mm):
CMaXKeHa CBMHMHA Ha MynsiL; peLwuTku
NPOAYKTIB (Hanpuknag, NeYyeHi Yn KoB-
6acHux B1pobiB) Ha 3anikaHKy

m  AKWwo notpibHa ApibHilla KOHCUCTEHLSA
06pobntoBaHUX NPOAYKTIB, MOBTOPITb
npouec noapibHioBaHHA abo no vepsi
BMKOPUCTOBYNTE pi3Hi NnepdopoBaHi
OVICKM (3 BENUKNMU, cepenHimu i apio-
HVYMKN OTBOpaMMm).



m  |HWi iHrpegieHTV (Hanpvknag, umbyrnio n
NPSHOLL) MOXXHa AoAaBaTh NPOCTO Nig
Yyac 06pobku. 3aBasKM LbOMY BCi iHrpegi-
€HTM Jobpe nepemMilaroTbes.

KoBGacHum wnpwuy,

m HatypanbHy koBGacHy 06OnMoHKy nepes
06po6KOoI0 3aMoNiTh Y TENNiW BOAI Npu-
Onm3Ho Ha 10 XBUIKWH.

m He 3anoBHtoliTe 06ONOHKY HAATO TYrO,
00 nig Yac BapiHHs abo CMaXKeHHs
koBGaca Moxe fyCHYTH.

LlaTkyBanbHa Hacagka

O6epexHo! (MFW3X...)

— LaTkyBanbHi 1 pidanbHi BCTaBKM MOXHa
BMKOPWCTOBYBATW NiLLE Ha WBWAKOCTI 1
(noBinbHO).

— BcraBky-TepTyLLKy cnif BUKOPUCTOBY-
BaTU Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «PeayrnosaHHs weudKkocmix» ous.
cmop. 215

3acTocyBaHHs1 BCTaBOK

— PisanbHa BcTaBka: 4515 MOPKBY,
cenepwu, konbpabi, kabaukis

— LatkyBanbHa BcTaBka (rpy6a): ans
MOPKBW, ropixiB, TBEPAOro cupy (Hanpu-
Knaf, eMMeHTarnbCbKoro)

— LatkyBanbHa BcTaBka (ApibHa): ang
ropixis, mapMesaHy 1 iHLWNX TBePAUX
cupis

— BcraBKa-TepTyLuKa: Ans kapTonsi,
napmesaHy, ropixis

Hacapgka-MnuHok

— OniiHi NpogyKTU HE MOXXKHa MOMOTU 3
HaNTOHLLMM nomerioM. Po3mentoBanbHUM
MexaHi3M Mo)ke cTaTu nNunkum abo
3abuTucs.

— [1na MonoTTsa M’SKOro 3epHa, Sik-0T OBEC
abo NboH, ycTaHOBMONTE rpyouin momen.

— MiHsitoumn o6pobnitoBaHui NpoaykT, Aobpe
npoMuBanTe po3MentoBanbHUA Mexa-
Hi3m. Lle monomarae 3ano6irtn obmiHy
3anaxamu Mk MPOAyKTaMu.

YTunisauis uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [AMpekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BpoNecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI AN
BMAaneHHs MoXxHa JisHaTucs
B crneuianizaoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMNETEHTHMM NPeaCcTaBHULTBOM B KpaiHi,
B AKii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sIKMIN Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTii
y creujianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHbO

B HallOMy npeacTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himewunnn ta agpecu
Bwu 3HangeTe Ha OCTaHHiX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoro. [ins KopnCTyBaHHS
rapaHTinHMMK nocryramMmv HeobXxigHo B
Oyab-AkOMy BMNaaKy NokasaTu KBUTAHLLO
npo onnary.

MoxnuBi 3miHuN.
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uk 3anacHi YacTuHM n Npunagas

3anacHi YacTuHM 1 npunanas

3anacHi YacTuHu 1 npunagan

= 10003879 MepdopoBaHui guck (3 ApiGHUMU OTBOpPaMK)
Ans M’ssicopyokm

= 10003880 MepdopoBaHum guck (i3 cepeaHimm oTBOpamm)
Ans M'sscopyokm

& 10003881 MepdopoBaHMn gUCK (3 BENUKMMU OTBOPaMM)
Ans M'sIcopyoKm

& 00754389 KosGacHum winpwuu;: Ansi 3anoBHeHHs koBbac-
HOK MAco0 LUTYYHOI 1 HaTypanbHOI KOBGACHOT

= 10007189 o6ornoHku. [Ins dopMyBaHHSA M’ AICHUX PyneTIB.

& 12011263 LLlaTtkyBanbHa Hacapka: Ans WaTKyBaHHS,
HaTVpaHHs 1 Hapi3aHHSA

& 798161 PizanbHa BcTaBKa ans WwaTkysanbHOT Hacaaku

= 798162 LLlaTkyBanbHa BcTaBka (rpyba) Ans LwaTtkysasb-
HOI Hacagkun

& 798160 LLlaTkyBanbHa BcTaBKa (4pibHa) Ans LwaTky-
BanbHOI Hacagku

& 798130 BcTaBKa-TepTyLuKa A5 LWaTKyBanbHOI Hacaaku

= 12013990 Hacapka-npec ansa umMTpycoBux: Ans
BMYaBMIOBAHHA COKY 3 NIMMOHIB, anenbCyHIiB Yn
rpenndpyTis

& 17004678 Hacapka-mMnuHOK: Ans MONoTTS Takux npo-
[YKTIB, 5K NMWEHULS, OBEC, PUC, KaBOBi 3epHa,
nepeLb-ropoLLOK, MpPYNYHi 3epHa, BOMOCHKI
ropixu, NicoBsi ropixu, cyLleHi rpubun, Muraans,
COS1, HACiHHA NMbOHY, rpeyaHa kpyna, nyLeHe
COHSILLUHMKOBE HaCiHHS TOLLO

& 17004677 Hacapka-npec ansa nnoais i Aria: anga suyas-

NIOBaHHSA COKY, Hanpuknag, 3 ManuHu, Nopivok
i CMOpOAMHW, NONYHWLI, arpycy, BUHoOrpaay v
nomigopis.

3anacHi YacTMHu 11 Nnpunagas MoXkHa npuabaty B marasuHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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[lonomora npw Henonagkax uk

JonomMmora npu Henonagkax

MNpo6nema MoxnuBa npuumHa YcyHeHHs

Mpy BMUKaHHI Ha npunag He nogaetsca  BcTaBTe LTEncensHy BUMKY B PO3ETKY.
npunag He CTPYM.

3anycKaeTbCs.

Mpunag npautoe Mpunag 6yB nepeBaH- BumkHiTE Npunag i govekaritecs
HOpMarsibHO, ane TaKEHWN, | 3axonmoBaY 3ynnHKU. Bunmite BUnKy npunagy 3
NPOAYKTY He 311amaBcs Ha 3agaHoMy PO3€eTKU, 3HIMITb HacaaKy, po3bepiTb i
nepemMentorTbCs. MicLi 3riomy. NPOYMUCTITb YCi AeTani. 3aMiHiTb 3axo-

nntoBay. = «3axucm ei0 nepesaHma-
JKeHHsi» dus. cmop. 215

Mpopoyktn He nepe- Hacapgka abo wHek 3a6uti. Mpunaom 6e3 dyHKLUii 3BOPOTHOro

MenoTbea abo XOAY: BUMKHITb Npunag, govekantecs
nepementolTbCs MNOro 3YNUHKW | BUAMITb BUSKY 3 PO3ETKM.
HaATo MOBIMNbHO. 3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYUCTITb,

Wwo6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe JuueHHs1» dus. cmop. 221
Mpunagu 3 yHKUiEI0 3BOPOTHOrO
xopy:
BMMKHIiTb npunag kHonkoto O/1 Ta
AoYeKanTecst 3ynvHK1 NprMBoaa.
HaTucHiTb i BTpuMyiiTe kHonky 1-2 | rev.
MpunbnusHo 3a 5—10 cekyHA BiANycCTiTL
kHonky 1-2 | rev i goyekanTecs 3ynuHku
npuBoAa. 3HOB YBIMKHITb npunag i
NPoAoBXyNTE POOOTY. = « DYHKUS
pesepcysaHHsi» ous. cmop. 216

Ha wroBxay 34iMCHI0ETbCA 3MEHLUTE CUIY HAaTUCKAHHS Ha LUTOBXay

3aHaATO CUIbHE HaTuC- i 3aNOBHIOMTE rOPrOBUHY MEHLLIOH Kiflb-

KaHHs1 abo roprioBMHa M’s-  KiCTHO NPOAYKTIB.

copy6ku 3aHaATO NMOBHA.

Y npogyktax ong nepe- Bunmite TBEepai kOMNoHeHTU. TBepai

pO6KU LLie MICTATbCA 0BOMi Mepep nepepobkoto nonepeaHLo

TBEPAj YaCTKW. npoBapiTh, NpoXapTe abo NPOTYLLKyWTE.
®yHKUis 3BOPOT- KHonky 1-2 | rev Bigny- YTpumyiite kHorky 1-2 | rev y Hatuc-
HOro Xo4y He LLIeHO HaaTo LUBUAKO. HYTOMY CTaHi, AOK/ HE MOYHETLCS
3anycKaeTbCa. 3BOPOTHWM Xifl.

LLIHek 3aHaaTo 3abuTHIA. BumkHiTE Nnpunag, govekanTecst noro
3YMUHKM | BUAMITb BUSIKY 3 PO3ETKN.
3HiMiTb Hacazaky, po3bepiTb i NPOYNCTITh,
o6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe JuuweHHsI» dus. cmop. 221

Akwo npobnemy He BAAETLCSA YCYHYTU CAMOCTINHO, 0BOB'I3KOBO 3BEPHITLCA 0 CIyX6m

niagtpumkn! Homepn TenedoHiB 3a3HayYeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaX IHCTPYKLi.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECH C UHCTPYKLMEN nNo
3aKcnnyaTtauum, npm paborte pyKoBOoACTBYMNTECH YKa3saHUAMM
OaHHOMW UHCTPYKLIMU U COXpaHAUTe ee Ans AanbHeunLwero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunaramte JaHHYH UHCTPYKLMIO.

[MponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLUME B pe3yrnbraTe HecobntiogeHnsa ykasaHuim no npaBuibHOMY
npUMeHeHnto npuodopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4YeH TonbKo A4S JOMAaLLHEro UCMoSib30BaHUS.
Mpnbop MOXHO NCNONB30BaTh TONMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTtsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl 4N JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop 1 npuHagnexHocTn (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENW) NPUrofeH
TOMbKO ANA criegyoLwero NpUMeHeHus:

Msacopy6ka: Anga nsmens4eHns 1 nepemMeLLnBaHns Cbiporo un
BapeHoro msica, cana, nTuubl U pbibbl.

KonbacHbIn wnpuu: 458 npurotoBrneHus konbac n pynetos.
MpuctaBka Ans WMHKOBKW: ANSA LUMHKOBKW, NEPETUPAHNSA N PE3KN
NPOAYKTOB.

CokoBbbKMManka ansa UMTPycoBbIX: AN OTXXMMa coka 13
LUUTPYCOBbIX.

3epHoBasi MenbHULA: 4115 nepemarbiBaHus NMobbiXx COPTOB 3epHa
(kpoMe KyKypy3bl), a TaKke CEMSIH MaKa U fibHa, KyHXYyTa, rpeymnxu,
NpstHOCTEN U Koe.

CokoBbbkuMarnka ansa sairog u (opykToB: 41151 OTXXMMa CoKa U3
Aroq 1 (PpyKToB, HANpUMep, MasiuHbl, CMOPOAMHbI, KPbPKOBHUKA UK
BUHOrpaga, a Takke ns noMmmaop.

3 nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOMMKHbI OblTb yAaneHsb!
NOMHOCTLIO TBEPAblE KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). MNpunbop
3anpeLlaeTcs UCnosrb3oBaTh ANnd nepepaboTkn Apyrnx BeLecTB
unu npeametos. Npn ncnonb3oBaHUM ApYrnx paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIeXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npumeHeHus. MNpubop paspeLuaeTcsa NCNonb3oBaTh TOMBKO C
OpUrMHaNbHBIMW YacTaMU U NpUHaLNexXHoCcTaMun. Hu B Koem cryvae
Henb3s NCNOoNb30BaTh NPUCTABKKU, a TaKKe HacaaKu ANS pesku U
LLUMHKOBKM B Apyrux npudopax. Ncnonb3ynTe TonbKo nogxoasime
APYr K ApYyry YacTun 51 COOTBETCTBYHOLLMX NPUCTaBOK.
McnonbaynTte npnbop TOMbLKO BHYTPU MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

Hu B KOemM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiYne NOBEPXHOCTH,
HanpumMep, Ha ANEKTPONNTY, NN BOIU3N HUX.
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTn ru

Paboyasa noBepxHOCTb A0MKHA BbITb YO4OOHO OCTYNHOWN,
BMaroCTOMKOWN, MPOYHON, POBHOWN, CYXOWN N AOCTATOYHO 605bLION,
4YTObObI HE NPOUCXOANNO NOBPEXOEHUI OT OpbI3T, U MOXHO BbINIO
becnpenaTtcTBeHHOW paboTaTb.

OTOT NpUBOP MOryT UCMOMb30BaTh fMLa C OrpaHUYEHHbIMA
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMM
WU HE UMEOLLIMMWN JOCTATOYHOMO OMNbITa UM 3HAHWIA, ECIN OHU
HaxogATCsa No4 NPUCMOTPOM UK NPOLLAM COOTBETCTBYHOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro Norib3oBaHus Npnbopom u
YSICHUNK onsi ceBsl, Kakyto onacHOCTb HeCceT B cebe npnbop.

[eTten Henb3a nognyckatb K Npubopy M LLUHYPY NUTaHUA, UM HENb3s
nonb3oBaTbCs Npudopom. [eTsam 3anpeLleHo urpatb ¢ npnudopom.
Mpon3BOANTbL OYUCTKY N TEXODCNYXMBaAHUE OETSM HE pa3peLuaeTcs.

YKa3zaHusA no TexHukKe 6e3onacHocCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U BO3ropaHust

MpnBop MOXHO NOAKMYATL TOMBKO K 3NEKTPOCETU NEePEMEHHOIo
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYO COrMacHO NPeanUCcaHnsam po3eTKy C
3asemrneHveM. YbeguTechb, YTO cucTemMa 3as3eMreHns B JOMaLLHEN
3MNEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNACHO NpeanuCaHnsIM.

Mpwn noaknoveHun npmubopa n ero akcnnyarauum cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmMeHHoM Tabnnyke. Monb3oBaTtbea
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. PemoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NoBpeX4eHHOro
ceTeBoro kaberns) paspeLuaeTcs Npon3BoauTbL U3 COOBpaKeHUN
6e30nacHOCTM TONbKO HaLlen cepBUCHON cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLyaeTcsa nogknoyvaTe Npubop K Tanmepam nnm po3eTkam ¢
ANCTaHLUMOHHBIM yrnpaBneHnem. Becerga cnegute 3a npyubopom

BO BpeMmsi ero pabotbl! PekomeHnayeTcst HM B KOEM Crnydae He
OCTaBnATb NPUBOP BKMOYEHHBLIM JOSbLUIE, YEM 3TO HeOBX0AMMO AN
nepepaboTkn NpoayKTOB.

CeTteBoW kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C ropA4YMMmN HacTaMM
NN NPOXoanNTb Yepes3 OCTpble rpaHn. Hn B Koem crnyyae He
norpyaTb OCHOBHOM GMOK B BOAY U HE MbiTb B MOCYA0OMOEYHON
MaluHe. He ncnonb3dynTe naposble ounctutenn. He ncnonb3oBaTb
nNpnbop MOKpPbIMK pyKamu 1 He JaBaTb eMy paboTaTb BXONOCTYHO.
lMocne Kaxxgoro NPUMEHEHUs, MpU OTCYTCTBUKN NPUCMOTpa,

nepepn cOopkom, pa3bopKom UM OYMCTKON, a TakkKe B Cnyvae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENBLHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHoCcTh

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

Cpasy nocne nonb3oBaHus Npnbopom nogoxauTe 40 NOMHOM
OCTaHOBKM npusoaa. [epepn ycTaHOBKOW U 3aMeHON Hacagok
HeobXoaMMO BbIKNKOYNTL NPMBOP N OTCOEANHUTL OT CETMW.

He kacanTtecb pykaMu OCTPbIX HOXEN M KPOMOK Ha Hacagkax

OS5 PE3KN U LUMHKOBKW. He B KOeM criydae He npukacamTech K
BpaLLarowmmesa getansam. Hu B Koem criydyae He NpocoBbIBanTe pyku
W NanbLbl B 3arpy304HbI NaTpyboK NN B BbINMYCKHOE OTBEPCTUE.

Hwu B KOem cryvae He npoTarnkmBanTe nepepabartbiBaemble NPOLAYKThI
B 3arpy304HbIn NaTpybok pykamu. Monb3ynTech TONbKO MMEKLMMCS
B KOMMrekTe Tonkarenem!

Hwn B KOem crny4ae He KacanTechb rofbIM1 pyKamn OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK Ha Hacagkax Ansi pe3ku 1 LUMHKOBKM.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHusa npubopa

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl B 3arpy304HOM NaTpybKe Mnv B NpucTaBkax
He Haxoaunucb NOCTOPOHHME NpeaMeThl. He npocoBbIBanTe Kakue-
nmbo npeameTbl (HaNpUMEP, HOXM UIN NTOXKKM) B 3arpy304HbI
naTpyboK nnn B BbINMyCKHOE OTBEPCTUE.

OctaBnante npnbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCUMyM Ha

10 MuHyT. 3aTem BbIKIHOYMTE NPUBOP 1 AanTe OCTbITb 40 KOMHATHOWN
TemnepaTtypsbl.

/\ BaxHo!

Mocne kaXgoro NPUMEHEHUs Uy nocre AnuTenbHOro
HEeNcnonb3oBaHNs 06s3aTenbHO TWAaTENbHO OYMCTUTE NPUBOopP B
COOTBETCTBUW C ONUCaHUEM. =P « YX00 U e)KeOHe8Hasi oyucmekga» CM.
cmp. 238
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OT BCero cepaua nosgpasnsem Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa hupmbl
Bosch.

Ha cnegyowmux cTtpaHmuax JaHHOW MHCTPYK-
LMK Mo aKcnnyataummn Bel Hangete LeHHble
ykasaHusi no 6e3onacHoMy Nosib30BaHU0
3TUM NprBOopOM.

MbI npocum Bac nonHOCTb0 03HaKOMUTLCS
C JaHHOW MHCTPYKUMEN 1 creqoBaTh BCEM
ykazaHusaMm. Torga aToT npubop bynet
cnyxutb Bam gonroe Bpemsi, 1 pesynsratbl
ero paboTbl NOATBEPASAT, HUTO NPU NOKYMKe
Bbl MpyHANM npaBunbHOE peLleHne.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANs AanbHen-
LLero UCNonb30BaHUA UNu Anst nepefayn ee
crieqyloliemy BrnagernbLy.

[JononHuTenbHyto MHOpMaLMIo O HaLlewn
npoaykumn Bbl HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B NHTepHeTe.
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KomnnekTHbIn 0630p ru

KomnnekTHbIN 0630p
= PucyHok [\

OcHOBHOWM 6nok

-STQ "0 Q0T

MpvBog Ansa npucTaBok

KHorka | unun O/I1*

Knornka O wnmn 1:2 | rev*

WHovkauma pabovero cocTosiHNs
PazbnokupytoLuas KkHornka

Pyuka onst nepeHoca

OTtaeneHve anst XxpaHeHWs C KPbILLKOW
CeTeBol kabenb

OTcek onga xpaHeHusi kabensi

OcHoBHas npucTaBka

0 QOO0TYQ

Kopnyc

3arpy304Hblin naTpy6ok
3arpy304HbI NTOTOK
Tonkatenb

LLIHek ¢ noBoaKOBOW BTYNKOM
KonbLo ¢ pe3bboii

OeTtanu msicopy6ku

a
b

[

d

Hox

POpPMOBOYHBIN ANCK C MENKUMMN
oTtBepcTuaAMHY (2,7 Mm)*
POpPMOBOYHbIV OUCK CO CPEQHUMM
OoTBEPCTMAMM (4 MM)
POPMOBOYHbIV AUCK C KPYMHbIMU
oTBepcTMAMM (8 MMm)

Detanu kon6acHoro wnpuuya

a
b

OnopHoe KonbLo
MyHALWwTYK kOonbacHoro wnpuua

PucyHok
MpucTaBka Ans WMHKOBKU®

- STQ "0 Q0T

Kopnyc

3arpy3ou4Hbi naTpybok
KnanaHHbIn 3aTBOp
3arpy3ouHbIi NOTOK

TonkaTtenb

Hacapgka ons pesku

Hacapgka ons KpyrnHOW LUMHKOBKM
Hacapgka anst Menkom LUMHKOBKM
Hacapgka-Tepka

MpucTaBKa-cokoBbhKMManka ans
LUTPYCOBbIX*

a
b
c
d

C6opHas vawa

CeTuatbivi unsTp

KoHyc cokoBbbKMManku
MpvBOAHON Ban ¢ NPYX1HOWN
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ru MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

7 TpuctaBka-menbHULA*

Kopnyc

3arpy3o4Hbiin naTpy6ok

3arpy3o4Hblii TOTOK

LHek

PasmanbiBatowee koneco

Pa3manbiBatoLmii KOHyC

[pobunbHas kamepa

YCcTaHOBOYHOE KOmbLO

YCTaHOBOYHbIN BUHT CO LLKASION

KonbLo ¢ pe3bboi

MpucTaBKka-cokoBbhKUManka ans

arog”

Vcnonb3ayiTe 3arpy304HbIi NOTOK U

TorKaTenb OCHOBHOW NPUCTaBKK.

a Kopnyc

b 3arpysouHbii natpybok

¢ LUHek ¢ ynnoTHUTENbHBLIM KOMNbLOM

d Certyatbivi puneTp TOHKON (1) 1

rpy6oi (2) oumcTkm

dunsTpoaepxarerns ¢

YNAOTHUTENBbHBIM KOMbLIOM

KornbLo ¢ pe3bboi

g BbinyckHas BOpoHka

h TonoBka ans oTBoga BbRKMMOK
(perynupyemasi)

i Kproyok ans cHATUS ceTyaTbix
GunsTpoB

j UWetka ans oumcTku

* B 3aBMCMMOCTM OT MOAENU

B naHHOW MHCTPYKLMM OnMcaHbl pasfnyHble
ucnonHeHuns npudopa. Ha ctpaHuuax c
pucyHKkamm n3obpaxeH npubop B cobpaH-
Hom Buae. = PucyHok [d

3anyacTu 1 NpUHaAANEXHOCTU MOXHO
nproBpecTy Yepes Hally CEPBUCHYIO Cryxby
unu Ha cante www.bosch-home.com.

=> «3anyacmu u npuHadnexxHocmu» CM.
cmp. 240

_—5KQ ""T0 Q0T

(]

(]

-h
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Mepepn nepBbIM
MCMNOoJfIb30BaHMEM

Mepen ucnonb3oBaHMeM HOBOTO Npubopa
€ro HeoGXoAMMO MOMHOCTbLIO PacnakoBarh,
OYUCTUTb U NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BeoguTtb B AericTBME NOBPEXAEHHBIN

nprbop KaTeropnyeckn 3anpeLLeHo!

m BbIHbTE OCHOBHO GrOK 1 BCe NpuHaa-
TNEXHOCTU U3 YNaKOBKM.

®  Yoanute UMeroLMincs ynakoBOYHbIN
mMartepwvarn.

m Pa3bepute cobpaHHble KOMMOHEHThI Ha
oTAenbHble YacTu. MocneaosaTensHOCTb
AENCTBUIN NpY 9TOM AorkHa ObITb obpar-
HOW onucaHuto B pasgene «lloarotoBkay.

m [lpoBepbTe KOMMMEKTHOCTL BCEX YacCTeN.
= PucyHok A/

m [lpoBepbTe BCe YacTu npubopa Ha OTCyT-
CTBME BHELLHNX NOBPEXAEHUIA.

m [lepen nepBbIM UCNOMNb30BAHNEM
TWaTeNbHO OYUCTUTE U BbICYLLUUTE BCE
netanu.
=> «YX00 U exxe0He8Hasi 04UCMKa» CM.
cmp. 238

AnemMeHTbI yrnpaBreHust n
MHAMKauum

MFW39...

KHonka |

HaxaTtnem kHomnku | npnbop BKNo4aeTcs.
MpunBoA cpasy HauYMHaEeT BpaLLaTbCS.

KHonka O
Haxatunem kHonku O npunbop BbIKMoYaeTcs.
MpvBOg OCTaHaBnmBaeTcs.

MFW3X...

KHonka O/|

Haxatmem kHonkm O/ npubop BknoyaeTcs.
MpuBoa cpasy HauMHaeT paboTtaTtb B CKO-
pOCTHOM pexume 2 (6bIcTpo). NoBTOPHbLIM
HaxxaTnem kHornku O/1 npnbop BbIKMHO-
yaetcs. [prBog ocTaHaBnMBaeTCs.



KHonka 1:2 | rev

KopoTkum Haxatuem Ha kHorky 1+2 | rev
CKOpOCTb Npubopa nepeknovaeTcs Mexay
pexumamu 1 (MegneHHo) n 2 (GICTpo).
=» «Hacmpolika ckopocmu» cm. cmp. 231
HaxxaTtnem kHonku 1-2 | rev v ee yaepxa-
HMeM 3anyckaeTcsi PpyHKLMA obpaTHoro
xopa. = «QyHKUusT 06pamHoz20o xoda» CM.
cmp. 231

Bce mopgenu

UHgunkauua paboyero cocTosiHus

Korga npuGop BKIOYEH, FOPUT MHAMKATOP
pabo4yero cocTosiHusA. B mogensix ¢ oyHk-
umen obpaTHOro xoaa MHAMKaTop YHKLUN
MUraeT, noka KHornka 1-2 | rev octaetcs
Ha)xaTown.

Pa36nokupytoLwas KHonka

Mpy HaxxaTum pa3bnokMpyoLLENn KHOMKN
yCTaHOBIEHHAs Ha Npubope npucTaeka
ocBoboxaaeTcsi. ToNbKO NPy HaXaTon
pa3broKMpPYHOLLIEN KHOMKE MOXHO MOBEPHYTb
MPUCTaBKy MO 4YaCOBOW CTPETKE U CHSATb C
OCHOBHOrO 6rioka.

OTcek AnA xpaHeHus kabens

CerteBoli kabernb MOXHO BbITSHYTb 13 OTCeKa
ans kabens Unu BCTaBnUTb ero obpaTHo.
BbiTarnBanTte kabenb Bcerga Tonbko Ha
HeoOX0AMMYIO TNHY.

OtaeneHue ansi XxpaHeHUs

He ncnonb3yemble OpMOBOYHbBIE ANCKM
MSICOPYBKM MOXHO NMOMECTUTb B OTAENEHNe
ANS XpaHeHWs 1 3aKpbiTb KPbILLKOW.

YcTpoMncTBO 3almThl OT

neperpysku

YToObl NPeaoTBPaTUTL 3HAUUTENBHbIE
noBpexaeHusi npnbopa npu neperpyske
OCHOBHOW NMPUCTaBKX, MOBOAKOBAs BTYyrKa
cHabxeHa Hace4vkow (3agaHHOe MeCTo
croma). B cnyyae neperpysku 3axeat noma-
€eTcs B 3TOM MecTe. HoByH NOBOAKOBYHO
BTYJIKY MOXHO Np1oBpecTy B CEPBUCHON
cnyx6e (Ne 10005188). Ha 3anacHble 4actu
C 3agaHHbIM MECTOM CIloOMa HaLlW rapaHTui-
Hble 06s13aTenbCTBA HE PaCMpPOCTPaHSIHOTCS.

YCTPOWCTBO 3aLLMTbI OT Neperpysku ru

3amMeHa NnoBOAKOBOW BTYNKMU

=> PucyHok &

1. OcnabbTe BUHT B NOBOAKOBOW BTYIIKE
nogxopsien oreeptkon (PH2) n
CHVUMWTE AedeKTHYI0 MOBOAKOBYHO
BTYIKY.

2. BcraBbTe HOBYH NMOBOAKOBYIO BTYIKY U
MPOYHO MPUBUHTUTE €e.

HacTpoiika ckopocTu

NUR MFW3X...

HacTponkom ckopoCcT MOXHO yCTaHo-

BUTb YMcro 060opoToB 1 (MeaneHHo) nnm

2 (6bICTpO).

BHumaHue!

[ns onpegeneHHbIX NpUMeHeHni obsasa-

TenbHO TpebyeTcsa CKOPOCTHON pexnm 1

(meoneHHo). CobniogaiiTe pekomeHaaumm

Mo HacTpoWke ckopocTu!

Cwm. Tabnumuy =»> pucyHok [d

m  Bkntounte npubop kHonkon O/1. Mprbop
Ha4mHaeT paboTaTb B CKOPOCTHOM
pexume 2 (GbICTpO).

m  KopoTko HaxmuTe kHormky 1-2 | rev.
Mpnbop nepekno4aeTcs Ha CKOPOCTHOM
pexum 1 (MegneHHo).

m  KopoTko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpubop nepekntoyaeTcs 06paTHO Ha
CKOPOCTHOW pexum 2 (ObICTpO).

®dyHKUuA obpaTHOro xoaa

NUR MFW3X...

PyHKUMS 0BpaTHOro XoAa CNyXuUT Ans

TOro, YTOObI NyTEM KPaTKOBPEMEHHOTO
obpaTHOro BpaLLeHus LIHeKa BbICBOOOANTb
3acTpsiBLUME NPoayKTbl. PYHKUMS 06paTHOro
xoga cnycTa 15 cekyHA aBTOMaTnYeckn
BbIKITO4AETCS.

BHumaHue!

— Hu B koem cnyyae He ncnonbayiTte
dyHKUMIO 0BpaTHOro xo4a ¢ NpucTas-
KOW-MernbHULEN Uy NpucTaBKON-COKO-
BblKMMarnkon ans aroq!

— Hw B k0oem cnyyae He HaxvmanTe onu-
TerbHO KHOMKY 1+2 | rev npu BKIOYeH-
HOM npubope. Haxumante gnmtensHo
KHOMKY 12 | rev TonbKo nocre nosHoii
OCTaHOBKW Npueoda npubopa.
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ru OcHoBHoOW 6ok

m  Bbikntounte npubop kHonkow O/1 un
[OXOMUTECH MOMHON OCTaHOBKM NpMBoAa.

= HaxmuTe u epxute HaxaTon KHOMKY
1:2 | rev.

m  Cnycrta 5-10 cekyHg oTnycTuTe
KHOMKY 12 | rev 1 goxautech norHom
OCTaHOBKW Np1BoAaA.

m CHoBa BkntounTe npubop kHonkon O/1.

Yka3aHue:

Ecnu 3acTpsaBLuve npoayKkTbl nocne kpat-
KOBpPEMEHHOro 06paTHoro xoaa He BbIcBOGO-
OVnuUCh, BbIKMYUTE NPUOOP, BbIHETE BUIIKY
13 PO3ETKM N OUMCTUTE NpUBOop. = « Yx00 u
exxedHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238

OCHOBHOM ONOK

MoarotoBka

/\ He vckniouena onacHocTh

TpaBMupoBaHus!

Bunky MOXHO BCTaBNATb B PO3ETKY TOMbKO

rocrie NnosiHOro OKOHYaHMS MOATOTOBKM K

pabote ¢ npubopom, Hagnexallern coopku

HeobX0AMMbIX MPUCTABOK U COEAMHEHUST NX

C OCHOBHbIM GrOKOM.

m  YCTaHOBUTE OCHOBHOW 610K Ha MPOYHYHO
rOpV30OHTasIbHYH NOBEPXHOCT.

m BbiTaHWTE ceTeBol kabenb Ha Heobxoam-
MYI0 AnMHY 13 oTceka ansa kabensi.

OcHoBHoW 610K roToB Kk pabore.

OcHoBHasi npucTaBka

OcHoBHasi Np1cTaBka MMeeT crieaytoLee
HasHayeHwue:

Mscopy6bka

[nsa namens4eHunst CbipbiX UM BapeHbIX
npoayKkToB. cnonb3ynte COOTBETCTBYOLNI
OPMOBOYHBIV AWCK B 3aBUCMMOCTM OT BMAa
1 KOHCMCTEHUMN NepepabaTbiBaeMblX Npo-
aykToB. =» «Cosembi» cm. cmp. 238

KonGacHbiv wnpwuy,

[nsa 3anonHeHus konbdacHown maccon
NCKYCCTBEHHOW 1 HaTypanbHoOW konbacHowm
obonoyku. [Ins NpuroToBNeHnsi pyneToB.
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YkasaHwue: npv ucnonb3oBaHny 6a3oBom
NPUCTaBKM 1 NOAXOASALLMX NPUHAOIEX-
HOCTEWN, KOTopble MOXHO npuobpecTn B
cepBuCHOW crnybe, BO3MOXHbI Apyrve
NPUMEHEHHUSI.

BHumaHue!

Mpw cbopke pasnuyHbIX AeTanen coBme-
CTWTE MPOPe3n Ha Hacagkax C COOTBETCTBY-
HOLWMMU OTBETHBIMU NPOpPEe3AMN Ha Koprnyce.

MoaroTroBka MACOpPyOGKU

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHUs!
He npukacanTecb K OCTPOMY HOXY.

BHumaHue!
Bcerga ncnonbayiite Tonbko oanMH opMo-
BOYHbIN OUCK.

=> PucyHok 3]

1. lNpenBaputenbHO BCTaBbTE LLUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. YcraHoBMWTE Ha LUHEK cHayana HoxX, a
NMOTOM HY>XHbI (POPMOBOYHbIA ANCK.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOSbLIO 1 NPUBMHTMTE €ro No YacoBON
CTpernke, He npunaras ycunvn.

Msicopy6ka rotosa k paborte.

MoproroBka KonGacHOro wnpuua

= PucyHok [3

1. TpenBapuTensbHO BCTaBbTE LUHEK C
NOBOAKOBLIM NMATPOHOM B KOPMYC.

2. BHadvane ycTaHOBMWTE Ha LLUHEK OMOPHOE
KOrnbLO, @ MOTOM BCTaBbTE B KOPMYC
MYHALUTYK KonbacHoro wnpuua.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOnbLO U NPUBMHTUTE €r0 MO YaCcoBOWA
CTpernke, He nNpunaras ycunvn.

KonGacHbIi wnpuu, rotos kK paboTe.



MpumeHeHne

YkazaHue: B 3aBUCUMOCTM OT Ha3Ha4YeHus!
NpoAYKThl NepepabaTtbiBatoTCs N0-pPasHOMY.
=> «Peuenmsi» cMm. cmp. 238

Hwxe Ha npumepe onucaHo NnpuMeHe-
HMe OCHOBHOM NPUCTaBKU B Ka4yecTBe
MsicopyOku:

/\ He vckniouena onacHocTb

TpaBMUpoOBaHus!

— He BBOAMTE pyKM B 3arpy304HbIN
naTpybok.

— [Ins nogTankvBaHws cnegyet nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOMKaTenem.

OcTopoxHo!

— He nepepabatbiBaiiTe KOCTU, XPSLLN,
XUnbl U Apyrve TBepable KOMMNOHEHTHI.

— He nepepabartbiBarite MOpPOXXEHHOE
MSICO.

— He cospgaBainTe Tonkatenem donbLuoe
[aBneHue.

=> Psig pucyHkos [@

1. YcTaHoBUTE NOArOTOBMIEHHYIO MPUCTaBKY
HaKMoOHHO Ha NPMBOA OCHOBHOTO GroKa.

2. [loBepHWTE NpUCTaBKy NPOTMB YaCOBOM
CTpenku 4o ee ukcaumm co LeyKom.

3. YcTtaHoBMWTE 3arpy304HbIN TOTOK U
BCTaBbTe TOMKaTEMb B 3arpy304HbIil
naTpy6ok.

4. TloprotoBbTe NpoaykThl. KpymHble Kycku
npenBapuTenibHO U3Merns4nTe, YTobbl
OHV NMPOXOAWIN B 3arpy304HbI naTpybok
6e3 HaxaTuns.

m [logcTaBbere nog npucTaBky noaxoas-
LLYKO eMKOCTb. 3arpysunte noaroTos-
NeHHble Ans nepepaboTkn NpoayKThl B
3arpy304HbIii NIOTOK.

5. TllogcoeanHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
poseTke. Bkniounte npndop.

Ykaszanue (MFW3X...):

Mocne BkntoyeHus npubop HaunHaeT pabo-

TaTb B ONTMMarbHOM CKOPOCTHOM pexumMe 2

(6bICTPO).

6. Crerka HaxxaB Ha Torkarenb, Npo-
TONKHWTE NPOAYKTHI B 3arpy304HbIf
naTpyook.

7. Tlo okoH4YaHWK paboTbl BbIKMHOYNTE
npubop 1 N3BMNEKUTE LUTENCENbHYIO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

MpucTtaBka Ans LWMHKOBKM ru

m  CHuMMTE 3arpy304HbIN NOTOK U
TonKarensb.

8. [epxa HaxaTow pa3brokupyoLLyto
KHOTKY, NOBEPHUTE NPUCTaBKY
No 4YacoBOW CTperke, YToObl OHa
ocBoboaunnace.

m  CHumMmKTE npucTaBky, pa3bepuTe ee n
o4nCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 U exe-
OHesHas o4ucmka» cm. cmp. 238

anICTaBKa AnA WWHKOBKU

[ns LWWHKOBKK, NepeTupaHns n Hapesa-
HYS, Hanpumep, cbipa, (OPYKTOB, OBOLLIEW,
OpEexoB, MUHAANS, Cyxmx Byrnoyek n gpyrnx
TBEpAbIX NPoAyKToB. Mcnonb3yinte cooT-
BETCTBYIOLLYIO HAacaaKy B 3aBMCUMOCTH OT
BMA@ M KOHCUCTEHLMM nepepabaTbiBaeMbIx
npoaykToB. =» «Cogembl» cMm. cmp. 238

MoproroBka

/\ He vcknioueHa onacHOCTb
TpaBMMpoBaHus!

Hu B KoeM criyuae He KacaiTech pykamu
OCTPbIX HOXKEN 1 KPOMOK Ha Hacagkax Ans
pes3Kku, NepPeTUPaHIS 1 LLIMHKOBKY.

=> Psap pucyHkoB [€

1. OTkpoWTe KpbIlwKy. BcTaBbTe HYXHYO
HacafKy B Kopryc.

2. 3akpoWiTe KpbILKy C domKcaumen oo
Lenyka.

MpucTaBka ANs WMHKOBKM roToBa K pabore.

MpumeHeHue

/\ He ucknioueHa onacHocTk

TpaBMUpoOBaHus!

— He BBOAUTE pyKM B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

— [ns noartankvBaHus crnegyet nosb3o-
BaTbCH TOMbKO TOMKaTenem.

BHumaHue!

— TonkaTtenb MOXHO BCTaBMSATb TOMNbKO B
OHOM HanpagsreHuu.

— YganuTe TBepAyto ckopnyny (Hanpuwvep,
OT OPEXOB).

— He co3paBaite TonkaTtenem donbLuoe
OaBneHue.
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ru MpucTaBka-cokoBblXMManka gns LNTPYCOBbIX

BHumanue! (MFW3X...)
Hacagkamu ans LWMHKOBKK U pe3kn 0651
3aTernbHO NoSb30BaTbCS B CKOPOCTHOM
pexvmve 1 (MeaneHHo).

— Hacagkon-tTepkon nonb3oBaThCcs B
CKOPOCTHOM pexume 2 (bbICTpo).
=»> «Hacmpotika ckopocmu» CM.
cmp. 231

=> Psap pucyHkos [il

YcTaHOBWTE NOArOTOBIIEHHYHO MPUCTaBKY

HaKMOHHO Ha NPMBOZA OCHOBHOTO GroKa.

2. [loBepHWTE NpUCTaBKY NPOTMB YaCOBOM
CTPEernky 4o ee hmKcaLmm CO LLEMYKOM.

3. YcraHoBWTE 3arpy304HbIN NOTOK U
BCTaBLTE TOSKaTeNb B 3arpy304HbIi
naTpybok.

4. TMogroTtoBbTe NPOAyKTbl. KpyrnHble Kycku
npeaBapuTenbHO U3MeNbIUTE, YTOObI
OHW NMPOXOANIKM B 3arpy304HbI NaTpybok
6e3 HaxaTus.

5. lNoacraBbTe Nog NpUCTaBKy NOAXOASA-
LLYIO €MKOCTb. 3arpysuTe noarotos-
neHHble Ans nepepaboTku NpoayKThl B
3arpy304HbI NTOTOK.

6. [lNogcoeauHuTe LITENCENBHYIO BUIKY K
po3seTke. BkntounTe npnbop.

BHumanue! (MFW3X...)

Mocne BkntoyeHus Npubop HauMHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (bbicTpo). [Ans

Nosib30BaHUS Hacaakamy ANt LUIMHKOBKU 1

pe3ku 06s13aTeNbHO HaXXMuUTe 1 pas KHOMKyY

1-2 | rev ona nepeknoyeHnst Ha CKOPOCTHOM

pexum 1 (MegneHHo). =» «Hacmpolika cko-

pocmu» cm. cmp. 231

7. Cnerka HaxaB Ha TonkaTtenb, NpoTor-
KHUTE NPOAYKThI B 3arpy304HbI NaTpy-

-

GoK. MpoayKTbl PEKYTCA UITN LLUMHKYIOTCS.

8. Mo okoHYaHUK paboTbl BbIKMOYNTE
npubop 1 N3BNEKNTE LUTENCENbHYIO
BUITKY U3 PO3ETKN.

9. CHumwuTe 3arpy304HbIN NOTOK U
Tornkarenb.

10. [lep>xa HaxaTol pa3brokMpyroLLYHO
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

11. CHuMUTE NpucTaBky, pasbepute ee 1
o4nCTMTE BCE YacTu. = «Yx00 u exe-
OHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238
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n pUucTtaBKa-COKOBbIXUMaAJIKa

ONS LUTPYCOBbIX

[ina oTkrMma coka U3 LUTPYCOBbIX,
Hanpumep, U3 NMTMMOHOB, anerbC1HOB,

rpenndpyToB.
MoproroBka

A\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMUpoBaHUs!
MpuncTaBka-cokoBbhKMMAsKa ANS LIUTPYCO-
BbIX YCTaHABMUBAETCS HENOCPEACTBEHHO
Ha ocHOBHOW Bnok. LLtencenbHyto BUNKY
MOXHO BCTaBMsATb B PO3ETKY TOMbKO Nocrne
MOMHOro OKOHYaHWs MOATOTOBKU K paboTe ¢
npubopom.

BHumaHwme!

[ns nogroToBKM 1 NPUMEHEHWS NPUCTaB-
KM-COKOBBIKMMATKN AN UUTPYCOBbIX
HaKMnoHWTe OCHOBHOW 6ok Ha 90°. B aTom
MOSIOXXEHUN HW B KOEM Cry4ae He UCMOoSb-
3ynTe gpyrve npucTaBku.

= Psg pucyHkos I

1. [epxa ocHOBHOM OMok 3a py4Kky, OCTO-
POXHO MepecTaBbTe ero B Takoe noso-
»XeHue, 4Tobbl NpuBoA ObiN HanpaeneH
BBepx. Ecnu notpebyetcs, noBepHuTe
OCHOBHOW 6ok, 4Tobbl 06ecneynTb
yaOGHbIVM AOCTYN K KHOMKaM.

2. BcrtaBbTe npmBOAHOM Bar NPYXUHHbIM
3MEMEHTOM BHU3 B NPUBOL OCHOBHOMO
6noka.

BHumaHue!

lMpuBOAHOW Ban OOMKEH Nerko Baaenu-

BaTbCs BHM3 nanbLem. OH He JOmKeH

ObITb CKNEeeH ocTaTkamu coka 1 6roku-

poBaH cemeykamMu 1nm NoCTOPOHHUMU

npeaMeTamu.

3. YcTtaHoBWTe COOPHYHO Yally HAaKIMOHHO Ha
npveoa.

4. TNoBepHWTE COOPHYHO Yally NpoTMB
4YacoBOW CTPEnKM o ee dmkcaumm co
LLIESTYKOM.

5. YctaHoBuTe ceTyatbIn OUnbTp Ha
COOpHYIO YaLlly.

6. YCTaHOBUTE KOHYC COKOBLPKMMAIKN Ha
npuvBogHoON Ban.

MpucTaBka-coKoBbIKMMArKa A5 LMTpyCco-

BbIX cobpaHa 1 rotoBa Kk paboTe.



MpumeHeHne

=> Psp pUCYHKOB

1. Pa3pexbre LMTpycoBble nornornam.

2. [MogcTaBbTe Noa NpUCTaBKy NOAXOASA-
LLIYIO eMKOCTb.

3. TlogcoeauHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
po3setke. BkntounTte npubop. Mpusog
BpaLyaetcs.

BHumanue! (MFW3X...)

Mocne BkntoyeHus Nnpubop HauMHaeT pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (6bICTpo).

[Ins nonb30BaHUsi COKOBLRKMMAIIKOWM 06s5-

3aTesibHO HaxxmuTe 1 pa3 kHomky 12 | rev

[Onsi NepeKntoYeHnst Ha CKOPOCTHOW pexum 1

(menneHHo). =» «Hacmpolika ckopocmu»

cm. cmp. 231

4. TlonoXuTe NONOBUHKA LITPYCOBBIX
MOBEPXHOCTLIO Cpes3a Ha KOHYC COKOBbI-
XUMarnkv v npmkmnTe BHU3. Kak Tonbko
UCMoNb3yeMbIii AN OTXXUMa Coka OPYKT
OyOeT ynoxeH Ha KOHYC COKOBbIKM-
Marnku, KOHYC Ha4YHeT BpaLLaTbCsl.

5. YTOGbI OKOHYMTb OTXKMM, YMEHbLUNTE
JaBrneHne Ha KOHYC COKOBbIKMMAIKU.

6. [Mo okoHYaHUK paboThbl BbIKMOYNTE
nNpubop 1 N3BMNEKATE LUTEMNCENBHYHO
BUITKY 13 PO3ETKM.

7. [Oepxa HaxaTon pasdrokMpyroLLYyHo
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

8. CHumuTe npuctasky, pa3bepuTe ee n
OYMCTUTE BCE HaCTU. =% « YX00 U exe-
OHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 238

YkaszaHus:

— Y100LI 06€CNEUMTL ONTUMASBbHbIN BbIXOA,
COKa, criefyeT HeCKOrbKO pa3 NoBTOPUTb
OTXKUM.

— Ecnu notpebyetcs, ounctute cetyaTbin
UNETP OT KPYNHOW (PPYKTOBON MSIKOTU
N KOCTOYEK.

[MpucTtaBka-menbHMLa ru

anCTaBKa-MeﬂbHMU,a

[ns nepemanbiBaHVsA NPOAYKTOB, TAKMUX
Kak, MLieHnLa, oBec, p1c, KoderiHble 3epHa,
3epHa nepua, ropyvua nornesas, rpeLkme
OpexMu, fecHble opexu, CylleHble rpubsbl,
MMHAAIb, COsl, CEMeHa NMbHa, rpeyka, o4m-
LLIeHHblE CeMeHa NoAcornHyxa 1 T. n. [Npubop
He NpedyCMOTPeH Ans nepemarnbiBaHus
OYeHb TBEPAbIX NMPOAYKTOB, TaKMX Kak
CYLUEHBI ropoX, 3epHa KyKypy3bl Uv BO3-
AyLUHasA KyKypy3a (nonkopH). =» «Cogembi»
cm. cmp. 238

MoproroBka

=> PucyHok [{

1. BcraBbTe yCTaHOBOYHBIWM BUHT B YCTaHO-
BOYHOe KorbLo. CneaguTte 3a Tem, 4Tobbl
LwKana 6bina obpalleHa BBEPX.

2. TlpwKMWTE YCTaHOBOYHBIV BUHT B
HanpasneHnn 4pobunbHON Kamepbl
1 NOBEPHUTE YCTAaHOBOYHOE KOrbLO
MO YacoBOW CTperike, YTobbl 4OCTUYb
LUKanbl CTeneHn nomona.

3. BcraBbre LLHEK B KOpnyc.

4. BcraBbTe pasmarbiBatoLLee Korneco
B kopnyc. ObpaliaiiTe BHUIMaHWE Ha
dopmy geranen.

5. BcTtaBbTe pasmMarnbiBatoLnin KOHYC
YeTbIpexrpaHHUKOM B COOTBETCTBYOLLIEE
OTBEPCTME LLUHEKA.

6. YcTtaHoBWTe OpOGUMBLHYIO Kamepy B
kopnyc. Belemka apobunbHo kamepbl
AOIMKHa pacrnornaratbCs Ha HOCKKe
Kopnyca.

7. YcTtaHoBWTE Ha KOpryc pe3bboBoe
KOnbLO U NPUBMHTUTE €ro MO YaCOoBOW
CTperke, He npunaras ycunun.

MpumeHeHue

A\ He uckniouena onacHocTb

TpaBMupoBaHus!

m He BBOAWTE PyKM B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

m Bo Bpewms akcnnyatauum He 3arnagbl-
BalTe B 3arpy3oyHbIvi naTpybok. Beibpa-
CbIBaeMbl€ YacTuLibl MOTYT MPUBECTU K
TpaBmaM rnas.
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ru Hacagka-cokoBbbkumarnka gnst arog u (bpyKTOB

BHumaHwme!

Ecnu yctaHoBneHa 3epHOBas MeNbHULA, HA
B KOEM Cry4ae He UCMOomb3ynTe OyHKLMIO
obpartHoro xoga. OTo MOXET Bbi3blBaTh
noBpexaeHne npucrasku!

=> Psp pUcyHKOB
1. YcraHoBMTE NOArOTOBMEHHYO NPUCTaBKY
HaKMOHHO Ha NPVBOZ OCHOBHOTO GroKa.
2. [loBepHWTE NpUCTaBKy NPOTMB YaCOBOM
CTpEernku 4o ee hmKcaLmm COo LLEMYKOM.
3aTsHUTE KonbLO C pe3bbol.
YcTaHoBWTE 3arpy304HbIii NOTOK.
MopcTaBeTe Noa NpycTaBKy NOAXOAS-
LLYIO eMKOCTb. 3anornHuTe 3arpy304Hbii
notok. =» «Cosembi» cMm. cmp. 238

Ll

BHumaHwme!
Hukorga He 3anyckaiite NpucTaBKy-Menb-
HULY 6e3 nepemarnbiBaeMbIX NPOAYKTOB.
5. HactponTe cTteneHb nomona, Bpaiyas
YCTaHOBOYHOE KOrbLIO:
— MPOTMB YacoBOW CTpernku = 6onee
rpy6bin nomon
— M0 YacoBoOW CTperke = 6ornee TOHKUI
nomon
Bcerga BbiOupavite 3HaueHue mexay
cregyLmMMm ToYKaMu:
— STOP = camblii rpy6biit nomon
— 1 = camblil TOHKU NOMOIT (HUKOrAA He
HauvHanTe c Hero)

6. lMogcoeguHWTe LITENCENbHYIO BUIKY K
poseTtke. BkntounTe npnbop.

BHumaHwme!lNprbGop He gomkeH paboTtaTtb

HenpepbIiBHO 6onee 15 muHyT. MNocne aToro

ocTaBuTb 45 MUHYT oCThIBaTh!

7. Myka npocbinaetcs yepes ApobunbHyo
Kamepy.

8. CrteneHb nomona MOXHO Noaperynmpo-
BaTb BO BPeMsS paboTbl HEGOMbLUMMU
Laramu.

BHumaHume!Ecnu Bo Bpems paboTbl noBep-

HYTb YCTAaHOBOYHOE KOMbLO AarnbLue NIMHUK

STOP, 310 MOXET NPMBECTU K NOBpEXIe-

HMAM npubopa.

9. Cpasy no okoH4YaHWUK NnepemarnbiBaHUs
BbIKIHOUMTE NPUOOP U BbIHLTE LUTEMNCENb-
HYIO BUITKY 13 PO3ETKM.
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10. CHMMUTE 3arpy304HbI JTOTOK.

11. Jepxa HaxxaToln pa3brnokmpyoLLyo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo YacoBOW CTPErkKe, YTOObI OHa
ocBoboaunacs.

12. CHumuTe NpucTaBky, pa3bepute ee 1
OUMCTUTE BCE YaCTU. =» « YX00 U exe-
OHesHasi oducmka» cMm. cmp. 238

Hacagka-cokoBbhKUMarka

ansa sirog n ¢ppyktoB

[na oTxmMma coka us arof, 1 pyKTos,
HanpvmMep, ManuHbl, CMOPOANHbI, KPbIKOB-
HVKa 1nu BMHOrpaaa, a Takke 13 NoMuaop.

MoproroBka

YkaszaHue: oT Bbibopa ceTyaToro unstpa
3aBMCUT KONMMYECTBO MSIKOTU B coke. He
BblAaBNMBaNTE COK U3 Arof 1 (hpyKTOB,
ANaMeTP CEMSIH KOTOPbIX MOYTU TaKow e,
Kak QuameTp OTBEPCTUIA CeTYaToro punsTpa
(Hanpumep, 13 ManuHbl).

=> PucyHok [

m [IpoBepsTe, yCTaHOBMEHbI NN YNOTHU-
TenbHble Komnblia Ha unsTpoaepxartene
1 Ha wHeke. Ecnn Her, BcTaBbTe YyNnort-
HUTENbHbIE KOMnbLia B YNIOTHUTENbHbIE
KaHaBKM.

1. BcTaBbTe HyXHbI ceTyaTbii punsTp B
dunsTpoaepKaTens 1 NPUXMUTE ero.

2. BcraBbre LWHeK B Kopryc.

3. BcraBbre chunsrpoaepxatens B KOpnyc.
Hocwik onnsTpoaepkarens OOrmkeH
pacnonaraTtbCsi B BbleMke kopryca.

4. YcTtaHoBuUTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOSbLIO 1 NPUBMHTMTE €ro No YacoBON
CTpernke, He npunaras ycunun.

5. YcTtaHoBwWTE BbIMYCKHYIO BOPOHKY Ha
dunsTpoaepxatens Ao ee dukcaumm co
LLEEMYKOM.

6. onoBky Ans oTBOAA BbPKMMOK BKPYTUTE
B chunbTpogepxarens.

NpucTaBka-coKoBbKMMAIKa ANst Sirof,

rotoBa K pabore.



Hacagka-cokoBbbkumarnka gns arog u (bpyKTOB

MpumeHeHne

A MpeaynpexneHve
OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!
He BBOAMTE pYyKM B 3arpy304HbIn naTpybok.

BHumaHme!

— YpansmnTe XeCTKyHo KOXypYy OpyKTOB,
ceMeHa U1 MIog0HOXKU.

— OmxkumaTb COK U3 Arofl, Hanpumep,
CMOPOAVHbI, MOXHO BMECTE C
NNOAOHOXKAMMU.

— [Mepepn omxmMmaHnem coka 13 pyKToB
C JOBOIBbHO KPYMHBIMU CEMEHaMM Unu
KOCTOYKaMu, Hanpumep, 13 CrnvB 1
BULLIEH, HY)XHO yAanuTb CEMeHa unm
KOCTOYKM.

— He nepepabatbiBaiite MOpOXeHble
PPYKThI.

— He cospgaBaiTe Tonkatenem 6onbLuoe
OaBneHue.

=> Psap pucyHkoB [

YcTaHoBWTE NOArOTOBIIEHHYHO NPUCTaBKY

HaKMoOHHO Ha NPVBOA OCHOBHOTO GroKa.

2. TloBepHWTE NpUCTaBKy NPOTUB YaCcOBOWN
CTpenkun 4o ee mKcaLn CO LLENYKOM.
3aTaHuTe KonbLO C pe3bbon.

3. YcTtaHoBUTE 3arpy304HbIN NOTOK U

-—

8. HactponTe ronosky ans oteoaa
BbDKMMOK. [1pn ee BbIKpy4MBaHUM MAKOTb
cTaHoBUTCA Gornee Brna)KHoOW, Npu BKPY-
YrBaHuUM — 6onee Cyxon, N U3 BOPOHKM
BbITEKaeT bonbLue coka. Ecrnn makoTb
CMULLKOM CyXasi, OTKPYTUTE rOfIoBKY,
4yTO6bI NPMGOP He 3abuncsa dpykToBON
MSKOTBHO.

9. Tlo okoH4YaHWM paboTbl BbIKMYUTE
npubop 1 N3BneKnTe LUTENCENbHYIO
BUWITKY U3 PO3ETKW.

10. CHMMUTE 3arpy304HbIf NTIOTOK U
TonKarens.

11. [lepxa HaxkaTol pa3brokMpyoLLyHo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo YacoBOW CTperkKe, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

m  CHumuTe nNpuctaBsky, pa3bepuTe ee n
ouncTUTE BCE YacTu. = «Yx00 u exe-
OHesHasi oducmka» cMm. cmp. 238

12. 1na cHATUS ceTyaToro mnbsTpa nog-
BECbTe KPHOYOK B OTBEPCTME CETHATOrO
unbTPa U OCTOPOXKHO BbITALLUTE
uneTp.

BHumaHue!

Mpun BbPKMMaHUKM coKka OeNCTBYNTE C npe-

ru

BCTaBLTE TOJKaTeNb B 3arpy304HbIi
naTpybok.

[MoarotoBebTe Arofabl UK PPYKTHI.
KpynHble dpykTbl NpeasapuTensHO
N3MenbLYNTE, YTOOBI OHM MPOXOANIN B
3arpy3o4HbIvi NnaTpybok 6e3 HaxaTus.
YnanuTe KpynHble KOCTOYKM (Hanpumep,
U3 BULLIEH, CNKB).

MoacTtaBbTe KOHTEWHEpPDI MO OTBEPCTUSA
ONg coka 1 Ang MSKOTW.

3arpyavTe NoaroToBreHHbIe Arogbl Unm
PYKTbI B 3arpy304HbIV FTOTOK.
MoacoeanHuTe LUTENCENbHYIO BUTKY K
poseTke. Bkntounte npmbop.

Cnerka HaxaB Ha TornkaTernb, NpoTon-
KHUTE OPYKTbI B 3arpy304HbIN naTpybok.
OTKaTbIl COK CTEKaeT Yepes BbIMyCKHYIO
BOPOHKY. PpykTOBasi MAKOTL (TBEpAbIE
KOMMOHEHTbI) BblAaBNMBalOTCH Yepes
rONOBKY AJ151 OTBOAA BbPKUMOK.

[1eMNbHON OCTOPOXHOCTLI0. YBeamTech B TOM,
YTO OTBEPCTUSA CETYATOrO oUnLTpa He 3aco-
peHbl. Ecnin BbinyckHoe oTBepCTHE Kopryca

3aCOPEHO MSIKOTbO COYHbIX (PPYKTOB, KNA-
KOCTb MOXET nonacTb B NpnBOA.

Ecnu BbinyckHOe oTBEepCTUE Kopryca
3aCOpEHO, OTKMKUNTE NPMBOP 1 U3BMEKUTE
LUTENCcenbHyo BUIKY U3 po3eTkn. CHuMuTe
npucTaBky, pasbepuTe ee U o4UCTUTE BCE
yacTu. =» «Yx00 u exxedHegHasi oHuUCmKa»
cm. cmp. 238
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ru Yxopn v exxegHeBHasi o4ncTKa

Yxoa v exeaHeBHasA Oo4YUCTKa

Mocne kaxgoro npuMeHeHust npubop, Bce
NPUCTaBKM M UCMOSb30BaHHbBIE NPUHAANEX-
HOCTV JOMKHbI BblTb TLLATENBHO OUYMLLEHbI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [lepeq ouncTkom OTCOEQMHUTE CETEBOW
Kabenb OT 3NeKTPUYECKON PO3ETKN.

— Hwu B koem criydae He norpyxavite
OCHOBHOW OroK B XWAKOCTU U HE MoWTe
€ro B NoCyA0MOEYHON MaLUvHE.

A\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

He kacanTecb pykamu OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK HacaoK Ans LUMHKOBKM U PE3KU.
[ns 4MCTKM UCNONb3ynTe LLETKY.

BHumaHwme!

— MeTtannuyeckue getanu Hemnb3si MbiTb B
NnocyAoMOeYHOW MaLLuHe!

— He ucnonbayinte motoLme cpeacTsa,
cogepkallme ankorosb Unm CnupT.

— He ncnonb3synTte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETbI, a TaKkke
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMW.

— He npumensiite rpy6yto TkaHb unn abpa-
3MBHbIE YUCTSALLME CpeacTBa.

Ha pucyHke [8] nokasaHo, kak o4ncTUTbL

oTaenbHble YacTy npubopa.

m [IpoTpuTe OCHOBHOI Grok kopnyca
MSIFKOV BNaXKHOW TKaHbIO U BbICYLUNTE
ero.

m Pa3bepute ncnonb3oBaHHbIE NPUCTABKM
B 06paTHOM nopsake (CM. pasgen
«[MogrotoBka» Anst COOTBETCTBYOLLEN
NpUCTaBKM).

m  OunctuTe BCE NPUHAANEXHOCTU
MbINTbHBIM PACTBOPOM U MATKOW TKaHbH/
ryGKOM nnm Msrkowm LLETKON.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.

YkaszaHus:

— Metannuyeckue getanu cpasy BbITpUTe
Hacyxo 1 CMaXbTe TOHKUM CroeM
pacTUTenbHOro Macna Ans 3aluTbl OT
p>KaBYMHBbI.

— [pw nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBY
Ha NracTMaccoBbIX AeTansX MoXeT
NosIBUTLCS LBETHOM HaneT. Ero MoxHo
yOanuTb C MOMOLLIbIO HECKOSbKUX Kanerb
pacTUTenbLHOro Macna.
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PeuenTbl

Ykasanue (MFW3X...):
[ns Bcex onepauunn ycTaHOBUTE CKOPOCTHOM
pexum 2 (bbICTpO).

XnebGHble Kneuku

— 300 r ceexero 6enoro xneba

— 20 mn monoka

— 40 r cnnBoYHOro Macna unu maprapvHa

— 34anya

— 1 CT. N. Merko HapesaHHOro nyka

— neTpyLlka

— HEMHOTo MyKu

— conb un nepew,

m  Xneb nopesartb NTOMTUKAMUN TOSLLMHON
10 MM 1 paspesaTb nononam B AMMHY.
3anutb 20 MmN MOMNoKa 1 OCTaBUTb
BbICTanMBaTbCA.

m BnaxHble nomtukm xneba nepepa-
6otatb B MsAcopybke ((hhopMOBOYHbIN
ONCK CO CPpeaHMM OTBEPCTUSAMMU)
npuM. 60 cekyHA.

m [loGaBuTb MenKoHape3aHHbIN NyK,
NeTPYLLKY, PacTOMNSIEHHOE CITMBOYHOE
Macrio 1 nepemeLlarsb.

m B36utble anua, conb 1 nepey 4o6aBuTb
B X/1e6Hy0 Maccy.

m  TecTy 4aTb HACTOSATHCS HECKOMbKO
MUWHYT. 3aTem BbIMECUTb elLlle pas.

m  Kneukn nennTb pykamu, XOpoLLO
CMO4YeHHbIMK Bogol. Kneukn obBansitb
B MyKe.

= OnycTuTb KNeukn B KUMSLLYIO BOAY U
OCTaBUTb X B BOAE Ha ManeHbKOM OrHe
npumMepHo Ha 20 MyHYT. He goBoanTb 4O
KnneHuns!

CoBeTbl
Mscopy6ka

MpumeHeHne hopMOBOYHLIX AUCKOB

— ®DOpPMOBOYHbIN ANCK C MENKUMMN
oTBepcTUAMMU (2,7 MM): oTBapHoe
KypUHOE, CBMHOE, rOBsXKbe MACO, OTBap-
Has neyeHb, OTBapHas pbiba Ans cynos;
Cblpasi CBMHMHA W roBsAMHA Ans pyneTta
13 pybrneHoro Msca; cbipas nevyeHb,
MSICO 1 caso Ans nnBepHomn konbachl;
CBVIHWMHA A1 CbIPOKOMYEHON Konbachl



®DOpPMOBOYHBIN AUCK CO CPeaHUMUN
oTBepcTUSAMHU (4 MM):

CBWHOE W rOBshKbEe MSCO AN nawteTa v
cepBenara

®DOpPMOBOYHbIV AUCK C KPYNHBLIMU
oTBepcTUAMHU (8 MM):

XapeHoe CBMHOE MSICO ANsi MynsiLeBOro
cyna; ocTaTku (HanpumMep. XapKoro,
konbachkl) 4ns 3anekaHKu U3 OCTaTKoB
Ecnu TpebyeTca 6onee menkas KoHCK-
CTeHUMs nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB,
NOBTOPUTE MPOLECC U3MENBYEHNS UK
ncnonbaynTe NocneaoBaTenbHO pasHble
dOpMOBOYHBIE ANCKU (C KPYMHBIMU,
CPeaHUMU, MENKUMUN OTBEPCTUSIMMU).
Mpoune vHrpegneHTbl (Hanpumep, nyk,
NPsiIHOCTM) MOryT ObITb A06aBNEHbI HeMo-
CPeACTBEHHO B npoLiecce nepepaboTku.
3a cueT 3TOro BCe MHIrpeaneHTbl XOPOLLIO
nepemeLLnBatoTCs.

Konb6acHbIn wnpuy

HaTtypanbHyto konbacHyto 060nouky
nepea nepepaboTkon 3amounTe B
Tennon soge npuMepHo 10 MUHYT.

He HabuBaiTe konbacHyto 060mnouky
CINULLIKOM TYrO, Tak Kak MHa4ye COCUCKM
Npv BapKe U XapeHuy MOryT NOMHYThb.

anICTaBKa AnA WUWHKOBKU
OCTOpO)KHO' (MFW3X...)

Hacagkamu ons LWMHKOBKM U peskun 06s-
3aTernbHO MoSb30BaTbCsl B CKOPOCTHOM
pexvmve 1 (MeaneHHo).
Hacapkon-Tepkoi nonb3oBaTbCs B
CKOPOCTHOM pexunme 2 (bbICTpO).

=> «Hacmpolika ckopocmu» CM.

cmp. 231

MpumeHeHue Hacagok

Hacagka ons pesku: 4ns MOPKOBMY,
cenbaepes, Konbpabu, LyKKUHN
Hacapka ansl LUWHKOBKM (KPYNHOW):
NSt MOPKOBM, OPEXOB, TBEPAOIO Chbipa
(HanpvMep, SMMEHTanbCKoro)

Hacapgka ansi LUWWHKOBKM (MenKown): Ans
opexoB, TBEPAOro Chipa, NapmesaHa
Hacapka-tepka: ans kaptodens, nap-
Me3aHa, OpexoB

YTunusauus ru

anCTaBKa-MeanMLIa
Copeprxalume macrno npoayKTbl He
nepemarnblBanTe Ha CTENeHN camoro
MENKOro nomora. Miamensuntens MoxeT
3anenuTbLCS UK 3aCOPUTHCS.

— [nsa nepemanbiBaHns 6onee MArknx
COPTOB 3€PHOBBIX, TAKNX KaK, OBEC UIN
ceMeHa fbHa, BblbepuTe yCTaHOBKY
rpy6oro nomona.

— Wamenbuutens cnegyeT XopoLo
MOMbITb, €CNW Bbl HAYMHAETE Nepema-
nblBaTh APYron NPoayKT. OTO NOMOXET
nsbexartb BOVMpaHWA 3anaxa npeabiay-
Llero npogykTa.

YTunusauusa

YTnnuaunpymnTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHWeM aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAO0B. [JaHHbIN npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN €BpOnen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U IMEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEeAENSIIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npubopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUMM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasmHe,

B KoTopom Bl nprnobpenu npunbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbiBatoLLyo MHOPMaLMIO
06 yCcrnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CyXK-
BaHusA Bbl MoxeTe B Bawem onuxariem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE, Nnm
B CEPBMCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBbIE [MPMGOPLIY, UNN

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHWE N3MEHEHNN.
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ru 3anyacTtv 1 NpuHagneXxHoCcTn

3an4yactmumn puHagnexHocTu

3anyactu u NpUHaANexHocTn

Q 27 mm = 10003879

DOpPMOBOYHbLIN AUCK (C MENKMMU OTBEPCTUSAMMU)
Ans MAcopy0okm

e 4 mm = 10003880

DOopPMOBOUHBLIN AUCK (CO CpeaHUMU OTBEPCTU-
AMK) ANa MACOpYOKM

@ 8 mm = 10003881

DOPMOBOYHbLIN ANCK (C KPYMHBIMW OTBEPCTYU-
AMK) ANs MACOpYOKM

ﬂ = 00754389

= 10007189

KonGacHbIV wnpuy: ans 3anonHeHus konbac-
HOW MacCOoW NCKYCCTBEHHOMN U HaTyparbHON Kori-
6acHor 060mnoykn. [1nsa npurotToBneHNs MACHbIX
pyneToB.

4 > = 12011263

MpucTaBKka ANS WWHKOBKU: A51S1 LUMHKOBKM,
nepeTupaHnsi n pesku

& 798161

Hacagka gns pesku 1crnonb3yeTcst B MPUCTaBke
AN LUMHKOBKU

& 798162

Hacaaka ansa WnHKOBKM (KPYNHON) ncnonb3ay-
€TCs B MPUCTaBKe AN LUMHKOBKN

Hacapka ans WMHKOBKM (MENKON) CNonb3y-
€TCs1 B NPUCTaBKe 4151 LUMHKOBKM

= 798130

&
&
@ = 798160
&

Hacapgka-Tepka ncnonb3yeTcd B npuctaBke And
LLINHKOBKA

@ = 12013990
7\

Hacapgka-cokoBbbKMMarnka ans LUMNTPYCOBbIX:
Ona oTXnma coka 13 anenbCcuHOB, IMMOHOB U

rpenndpyToB.

@ = 17004678
k |

MpucTaBka-menbHULA: 15 NepemManbiBaHUst
NpoAYKTOB, TAKMX Kak, NlleHnLa, OBEC, pUC,
KodperiHble 3epHa, 3epHa nepua, ropumua
ronesas, rpeLikme opexu, NeCHbIE Opexy,
CyLUEHbIe rpubbl, MUHAAsb, COSl, CEMEHa fbHa,
rpedka, ovunleHHble ceMeHa nogcornHyxa n T. n.

= » = 17004677

CokoBblkuManka ans arop u cpykros: Ans
OTXXMMa CoKa U3 arof, 1 pyKToB, Hanpumep,
ManuHbl, CMOPOAUHBI, KPbPKOBHMKA UMW BUHO-
rpaga, a Takke U3 nomMuaop.

3anyacti 1 NpUHaanexXHOCTU MOXHO NPMOBPECTY B TOPrOBOI CETU UIM Yepes Hally cep-
BUCHYIO CIy>0y.
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[MomoLpb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN ru

Momowib npu yctpaHeHnu HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

MNpo6nema

MpnunHa

Mpunbop npu BKNtoYeHUN HeT anekTponuTaHns

He HaunHaeT paboTaTb.

npubopa.

YcTtpaHeHue

BcTaBbTe LUTENCernbHY BUIIKY B
pO3eTKYy.

Mpnbop HopmansHO
paboTaert, Ho nepepa-
60Tka NPoayKTOB He
BbIMOMHAETCS.

MpownsoLuna neperpyska
npubopa, 1 noBoakosas
BTYJIKa crioManachb B

3aflaHHOM MEeCTe crioma.

BbikntounTte npubop v goxantecb
nosiHomn octaHoBku. OTcoeanHuTe
npnbop, CHUMUTE NPUCTaBKY, pas-
GepuTte ee n ounctTuTe. 3ameHnTe
NOBOAKOBYIO BTYIKY. = « Ycmpou-
CmMeo 3awumel om riepeapysKu» CM.
cmp. 231

MepepaboTka npogyk-
TOB HE BbINOMHSETCA
U BbIMONHAETCA
04eHb MefifIeHHO.

3aTop NpoayKToB B Npu-
CTaBKe WM LUHEKe.

Mpubopbl 6e3 o6paTHOro xoAa:
BbIKMHO4MTE Npubop, 4OXKAUTECH
MOJTHOW OCTaHOBKU U oTcoeanHuTe oT
po3eTkn. CHUMUTE NpuUcTaBKy, pas-
6epute ee 1 o4ncTuTE, 4TObLI YCTPa-
HUTb 3aTOp. =¥ «YXx00 U exedHegHasi
oyucmka» cMm. cmp. 238

Mpu6opbl ¢ 06paTHLIM XO40M
BeikntounTte npubop kHonkow O/

1 OOXOMTECH MOMHON OCTaHOBKU
npueoda. Haxmurte n gepxure
HaxkaTol kHorky 1-2 | rev. CnycTs
5-10 cekyHA OTNyCTUTE KHOMKY

1:2 | rev n goXOUTECh NMOrHOM ocTa-
HOBKM npreoga. CHoBa BKMHOUNUTE
npubop v npogomkute pabory.

=> «QyHKYUS 06pamHoeo xoda» CM.
cmp. 231

CruLiKoM curbHoe AaB-
neHne Ha TonKaTenb Unu
3arpy304HbIi NaTpy6ok
MEPEnosHEeH.

YMeHbLUMTE AaBneHne Ha TonkaTternb
1 HaMomMHUTe 3arpy3oyHbIv naTpybok
MEHbLUVM KONMMYECTBOM NPOAYKTOB.

MepepabaTbiBaemMble
npoayKTbl coaepxar
TBEPAbIE KOMMOHEHTBI.

Ynanute TBepAble KOMMOHEHTHI.
Teepapble oBoLM Nepen nepepaboT-
KOW NpeaBapuTeribHO NOTYLLIUTE.

DyHKUMA 0bpaTHOro
X0[a He 3anyckaeTcsi.

Kronka 12 | rev 6bina
HaxaTa CrLLKOM

[epxute HaxaTow KHonky 1-2 | rev
[0 3anycka obpaTHoro xoga.

KpaTKOBPEMEHHO.
CunbHbIn 3aTop npoayk-  BeikniounTe npnbop, joxantecb
TOB B LUHEKE. MOIHOM OCTaHOBKW N OTCOEANHUTE

npuoop oT po3eTkn. CHUMUTE Npu-
CTaBKy, pa3bepute ee n oumcTuTe,
YTOObI YCTPaHUTL 3aTop. = « YX00
U exxe0HesHasi o4uCmKa» CM.

cmp. 238

Ecnv HEBO3MOXHO YCTPaHUTb HEMonazaky, 06s3aTenbHO CBSKUTECH C «ropsven NIMHMen»!
Homepa TenedoHOB ykasaHbl Ha MOCNeAHNUX CTPaHMLAX MHCTPYKLMN.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBAHUAMU 3aKOHOZATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu 1 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

Mpoaykuus: MacopybKkn, COKOBbLhKMMArnku, bneHaepbl ToBapHbI 3HaK: Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeEHT NpoayKLUuM NOCTOSIHHO OBGHOBMSieTCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKU NPOAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHoO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHhopMaLmio 0 peKBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIUS U CPOKaX UX AeCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHoM
acCCOPTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOSYYUTb Y OpraHu3aumnm, BbINOMHSAIOLLEN (OYHKLMU MHOCTPAHHOrO U3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin de-
Aepaunn OO0 «BCX Beitosble Mpubopei», 198515, CaHkT-TMNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, dunnan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manasi Kanysxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, pakc (495) 737-2798.
KomnaHnus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CaxkT-MeTepbypr, . MNeteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nuT.A, ounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manasi Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENBHOCTb NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
npoayKuMmn OT UMEHN NPOU3BOAUTENS HA €ANHON TAMOXEHHOI TeppuTopun EBpas3nitckoro 3KoHOMU4ECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMU
TEeXHUYECKUMU pernamMmeHTamu, B Ka4ecTee yrnonHOMOYEHHOro WarotoButenem nnua, a Takke BbINnonHaeT TpeﬁOBaHMﬂ, npeaycMoTpeHHble 3akoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eckom perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHSALETO OYHKLIMM MHOCTPaHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nAepauuu.
MmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepaumio npoaykummn, cepTudrLMpoBaHHoOi B kadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, sensetcss OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopsbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 1.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumeit, ykasbiBaemoii Ha NpoAyKUuMM B LEensx uaeHTUMKaLMm NpoayKuMM U OCYLLECTBASIOLE NepBUYHOE pasMeLLeHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Boww Xaycrepete MTM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, siensieTcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
I'IpI/I nepesBo3ke, Norpyske, pasrpyske n XxpaHeHnn npoaykumn cneayet pykoBoACTBOBATLCSA, MOMUMO U3MOXEHHbLIX B MHCTPYKUMK NO 3KCnnyaTtauun,
cneayoLwmMy TpebosaHnaMu:
* 3anpellaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAESHMI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
+ Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NpofyKUMW BOAbI U APYTvX XUAKOCTER.
Mepen nepeBo3koON MK Nepeaayeit Ha xpaHeHue BbiBLLE B dKCnyaTauum npoayKumumu npy otpuuaTtensHoi Temneparype Heobxoanmo ybeanTscs B
OTCYTCTBUM B NPOAYKUMN BOAbI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beile 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
I'Iepea Havanom akcnnyataunuu npoaykumn, onutenbHoe BpemMsa HaXOﬂMBUJeﬁCSI noa BO3AeﬁCTBMeM OTpML(aTeJ'IbHOVI Temneparypebl, HeO6XO,ClI/IMO Bbl-
[epXaTb ee B yCroBUAX KOMHATHOI TeMNepaTypbl HECKOMbLKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs NPEeanpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TpeBOBaHUAMU AefCTBYIOLLETO 3aKOHO-
Aarenbcrea.
YkasaHust no yTunusaumm npoaykuumu cogepxarcs B MHCTPYKLMM NO dKCryaTaumm u MoryT 6biTb YTOUYHEHb! Y MyHULMNAMbHbLIX OPraHoB UCMOMHK-
TenbHOI BNacTu.
,ﬂ]‘lﬂ npoaykuuu, peaJ'II/I3OBaHHOI;I N3roToBuUTENEM B Te4eHne cpoka [Zlel;ICTBVIﬂ CepTI/Id)I/IKaTa COOTBETCTBUSA, ITOT CepTVIdI)VIKaT ﬂel:ICTBI/ITeJ'IeH npu ee
nocTaBke, MPoAaxe 1 UCMOmNb30BaHNM (MPUMEHEHNN) B TeHeHne Cpoka CryxGbl, yCTaHOBMEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeil 18 3akoHa PP o 3awmTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NncToBke «/HopmaLms 3roTOBUTENS O rapaHTUIMHOM U CEPBUCHOM
oBcnyxuBaHuny.
Mpoaykumst MoxeT 6biTb MAEHTUDMLMPOBaHA N0 MoAenbHOMY o6o3HadeHuo (none «E-Nr.»), anpobauuonHomy Tvny (none «Typex») u ToBapHOMY
3HaKky BOSCh, HaHeCeHHbIM Ha NpoAyKUWUIO, YyNnakoBKy v (I/IJ'II/I) coaepxXalmnxcsa B aKCnnyataumoHHbIX AOKYyMEHTax. B cooTBeTcTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuTens GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MaTepuanbHblii Homep npeacTaenseT coboit BykseHHO-LMGPOBOe 0603HaYeHne NpoayKLUMM AnNnMHON He Gonee 10 CMMBOMOB, MUCMONb3yeMoe Npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHMeM Unu Mogenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaens)
yKa3blBaeTcs Mexay KofoBbIM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoit 4yepToit «/».
MHﬂeKC CepBMCHOVI CJ'Iy)KGbI — ABY3Ha4HoOe LlVI(*)pOBOe OﬁOSHaHSHI’Ie, npuceanBaemoe eguMHuue nNpoayKuuu B npouecce npoMs3BoacTea U Ucnonbaye-
MO€e CEPBUCHON Criyx6oM.
OkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI paspabaTbiBaloTcs B yHUULMPOBaHHON hopMe ANS LUMPOKOro acCoOPTUMEHTa NPOAYKLIMK, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
npeslyCMOTPEHO ykasaHue TOProBoro 0603HaueHns Npubopa B 9KCMIyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTbIO, Tak U YacTUYHO, MpU YCNIOBUM, YTO
9TO NO3BONSET ONPEAENUTL NPUHAANEXHOCTb AAHHOTO JKCMITyaTaLMoHHOrO AOKYMEHTa K GbITOBOMY Npubopy, CONpoBOXAaeMOMY 3TUM 3KCMyaTaLm-
OHHbIM [JOKYMEHTOM. YCTaHOBIEHME B NpoLecce naeHTUdMKaLmMm COOTBETCTBUS XapakTepuCTUK 6bITOBOro npubopa nonoxeHUsM, CoaepxaLlnumcs B
npunaraemMbixX K HeMy 3KCnyaTaunoHHbIX AOKYMEHTax, NpOBOAUTCA NyTEM aHanuisa I/IH(*)OpMaLlI/IVI, V3MNOXEHHON B JKCNlyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTaxX.
B coctas JKCnyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTOB, NPeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM ANA NPOAYKUUW, MOTYT BXOAUTb HAacToAwas I/IHd)OpMaLlVIﬂ, WHCTPYKUNsA
(pykoBOACTBO) MO 3KCMyaTaLmuu, MHchopmaums 06 YCroBUsSX rapaHTUIRHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCITYKMBaHNS.
MapknpoBaHue npoayKLMKM OCYLLEECTBIIAETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW STUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npuGopa, a TaKkke MOXET NPOU3BOAUTLCS UHLIMK crocobamu, obecrneumBatoLLyMn JOCTYNHOE W HarMsaHOE NpeacTaBneHne MHhopmMaumumn o
npubope B MecTax npopaax.

rO COK3a /UMM TEXHUYECKIX pernameHToB EBpasniickoro akOHOMUYECKOro Col3a, MapKUpyeTCst €AMHBLIM 3HaKOM oBpalleHnst NpoayKLmn

Mpoaykuusi, koTopas npoLuna npoLieaypy NOATBEPXKAEHUS COOTBETCTBUS COrMAacHoO TpeboBaHUAM TEXHUYECKUX pernaMeHToB TaMoXKeHHO-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

MpoayKuus COOTBETCTBYET CMEAYIOLLMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMoXeHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPeacTB

« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTN HU3KOBOSLTHOrO 060PyAOBaHMS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHM4eHUN NPUMEHEHUS ONACHbBIX BELLECTB B U3AENMUSIX 3NIEKTPOTEXHUKN N PaANO3NEKTPOHUKN

SKCI'I]'IyaTaLWIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha NPOAYKUMUIO BbIMNOMTHAKTCA Ha PYCCKOM A3blKe. aKcnﬂyaTaLLVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX A3blKax
rocygapcTBe-4yieHoB EBPBSVIIZCKOI'O 3KOHOMWYECKOro cok3a, OT/INYHbIX OT PYCCKOro, nNpu Hann4Mm COOTBETCTBYHOLMX TpeﬁOBaHMVI B 3aKoHoaaTtenbCc-
TBE MOXHO 6€3BO3MEe3[IHO MOMY4UTb Y TOPryloLLen opraH13aLmn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLETO FoCyAapcTBa-yreHa EBpasniickoro 9kOHOMUYECKOro
coto3a.

WHopmaums o KoMnnekTaumum NpoayKLMW npeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MOXKET ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnarHoi «ropsyeit TMHUM»
(800) 200-2961, a Takke JOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toprosoe A it ‘ CepTudmkat cooTseTCTBUSA ‘ CrpaHa- HY, B HH™, [y | HW™, Br
0603HaYeHne ™n ‘ Per. Homep ‘ Nata Buipaun | feicteyet Ao ‘ n3rotoBUTENHL
Mscopy6ku
MFW2500W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2510W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2514W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW2515W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2517W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2520W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW3520G CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3520W CNFW3A C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3540W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3600W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3630A CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3630I CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3640A CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3710B CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW38508 CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3910W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3X108 CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X10W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X13W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14B CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X188 CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X18W CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW45000 CNFW5 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45120 CNFW5 C-DE.A146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 500
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 600
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67450 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 700
MFW68100 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 600
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 800
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 800
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 800
COKOBbIKUMANKuU
MCP3000N CNzP3 C-DE.AS46.8.00250/18 | 19.12.2018 18.12.2023 " rei‘;ce’z;wa 50/60 | 220-240 25
MCP3500N CNzP3 C-DE.A146.B.00250/18 19.12.2018 18.12.2023 " reif;zsma 50/60 | 220-240 25
MCP72GPB CNzP4 C-DE .A5146.B.82955 24.11.2017 23.11.2022 Kurait 50/60 | 220-240 40
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurait 50/60 | 220-240 700
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurai 50/60 | 220-240 700
MES4010 CNCJ05 C-DE.A5146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurain 50/60 | 220-240 1200
MESM500W CNSJO1 C-DE.A5146.B.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
MESM731M CNSJO1 C-DE.A5146.8.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
Bnenpepb!
MMB21POR CNSM10 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurain 50/60 | 220-240 500
MMB21P1W CNSM10 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 500
MMB42G0B CNSM11 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB42G1B CNSM11 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB43G2B CNSM12 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 700
MMB65G5M CNSM13 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 800
MMB66G5M CNSM15 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 900
MMB66G7M CNSM15 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 900
MMBH6P6B CNSM16 C-DE.A5146.B.82171 22.09.2017 21.09.2022 Kurai 50/60 | 220-240 1600
MMBM401W CNSM14 C-DE.A5146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM4G6K CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM7G2M CNSM14 C-DE.A5146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurai 50 220-230 350
MMBM7G3M CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kuraii 50 220-230 350
MMBP1000 CNSM14 C-DE.AS146.8.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-230 350
MMBV621M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kurai 50/60 | 220-240 1000
MMBV625M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 1000

HY — HoMWHanbHas YacToTa MnK AnanasoH HOMUHAaNbHLIX 4acToT NepemMeHHOro Toka nuTatolen cetu B Mepuax
HH — HomMmMHanbHoe HanpsxeHne N AnanasoH HOMUHANBHOTO HanpsxeHus B BonbTax

*** HM — HoMMHanbHas noTpebnsiemasi MOLHOCTb WM AMaNa3oH HOMUHANbHBIX NOTPEGNsiemMbIX MOLLHOCTEN B BaTTax

FB5965 / aBryct 2019
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwuulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.
AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168
Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mon-Fri 24 hours

03/20

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@ser-cen.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:xanim.muradova@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE  Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Babhrain, ;pall Adlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.
Tel.: 800 554 9043
www.bosch-home.ca

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, FE

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

‘phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Ciltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete nawebo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com

www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045

93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:

(0892 698 010 SETHER|
mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Kl |
www.bosch-home.fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.
GE  Georgia, sl

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BAEHRLEEE L/ ARK388FE AR AR 231807 E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kft.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts
and accessories or for product advice please call
Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mon-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KG  Kyrgyzstan, Kbiprbia Pecny6nukacb!
OcOO0 Alfa Systems
Jibek Jolu str. 40
Bishkek
Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru
KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, t] 371 =+
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899-4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

KZ  Kazakhstan, Kasakctan
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.|t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724
mailto:svc@emtoservis. It
www.emtoservis. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.|lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab OmuTpus KaHtemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmnxes

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200
mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv
www.lintel.com.mv

NL  Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54; -06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, ;i.sb

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT  Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

000 «BCX BbitoBble Mprbopbi»
CepByic OT NponaBoanTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,
L praad) Ly pel) S ol

Abdul Latif Jameel Electronics and

Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:ALIECC8@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu 8am to 11pm (exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.) najdete
nawebovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mweanins ny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ  Tadschikistan, Yymxypuu
TOoYMKNCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*CGagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici ticretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gostermektedir
TW Taiwan, &5

AP R S B SRR,
EEARRBFR, BLAARRER
BSH Home Appliances Private Limited
A4LT R T 7805k 11%

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyTtoBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskoluToBHa IHdo-TiHis MH-MT 3 9.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Vo-Fr: 8.00-18.00 Unr erreichbar)

Stand: Januar 2020 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die -

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den
nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr.2 — 6) Mangel am Gerat, die nach-
weislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungs-
fehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kénnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Geréateportfolio
geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden.

Werden Geréte in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die tech-
nischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fir
die jeweiligen Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebedingungen des Ziellandes, soweit wir
in diesem Land ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auf3erhalb der
EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienstangebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001187441 (000415)
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