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1. PIEZASY COMPONENTES

Parts and components/KomnoHeHTbl ycTporicTBa/KoMnoHeHTH
npuctpoto/Parti e componenti/Pecas e componentes

ES
1 Tapa
2. Bol para arroz (1L)
- 3. Cesto de vapor 3
1 4. Cesto de vapor 2
5. Base con soporte para huevos
6. Cesto de vapor1
7. Bandeja de goteo
8. Tubo para vapor
9. Soporte
10. Depésito de agua
1. Resistencia
12. Indicador de nivel de agua exterior
13.  Temporizador de 60 minutos*®
14, Indicador luminoso de encendido

15.  Cable de alimentacién
*Asegurese de que el depdsito no se quede sin

agua durante el proceso de coccién.

EN

1. Lid

2. Rice bowl (1L)

3. Steamer basket 3

4. Steamer basket 2

5. Base with built-in egg holder
6. Steamer basket 1

7. Drip tray

8. Steam pipe

9. Lid support

10.  Water tank

1. Heating element

12.  Exterior water levelindicator
13. 60-minute timer*

14.  Power light indicator

15.  Power cord
*Please, make sure the water deposit does not

run out of water during the cooking process.

el
c

1. Kpbiwka

2. Yawa ana puca (1n)

3. Kop3wvHa napoBapku 3

4. Kop3wvHa napoBapku 2

5. Basa c ycTpoeHHbIMU gepyaTenamun gna av
6. Kop3wHa napoBapku 1

7. MoaaoH ana cbopa Kanenb
8.  Tpybka ans nogadyv napa
9. [eprkaTenb KpbILLKK

10. KoHTeiHep ans Boabl

1. HarpeBaTenbHbii anemeHT

12, HapyKHbI MIHAWKATOP YPOBHA BOAbI
13, 60-Tv MUHYTHBIN Talimep
14.  CBeToBOW MHAMKATOP

15. Kabenb nutanunsa

* B npoLecce roToBKM NepuoanyecKki NposepanTe ypoBeHs

BO/bl B KOHTelMHepe 417 BOfAbl, yCTPOMNCTBO He MoXKeT
paboTaTh 6e3 Boabl.

1 Kpuwka

2. Yawa ans pucy (1)

3. Kowwk naposapku 3

4 Kowwk naposapkn 2

5 basa 3 BnawToBaHnmmM BnacHMKamu ana
Aelb

6 Kowwk naposapku 1

7. MigaoH ana 36opy Kpanesb

8. Tpy6Ka ana nogadi napu

9 Tpumay KpULLKK

10. KoHTeiHep ans Boam

1. HarpisanbHuii enemeHT

12. 30BHIWHIM iHAMKaTOP piBHA BOAM

13, 60-Tvn XBUANHHWI Talimep

14.  lHankaTop

15.  Kabenb kunBneHHn

*B npoueci npuroTyBaHHA nNepiogn4Ho

nepesipATe piBeHb BOAW B KOHTeHepi AnA

804U, MPUCTPIN He MOo3Ke NpawosaTy 6es Boau.

IT

1 Coperchio

2. Vaschetta per il riso (1 litro)

3. Cestello a vapore 3

4. Cestello a vapore 2

5. Base con supporto per le uova
6. Cestello a vapore 1

7. Vassoio anti-gocciolamento
8.  Tubo perilvapore

9. Supporto

10.  Serbatoio dellacqua

1. Resistenza

12.  Indicatore del livello dell'acqua esterno
13. Timer da 60 minuti*

14.  Indicatore luminoso di accensione

15. Cavodialimentazione

*verificare che il serbatoio non rimanga senz'acqua

durante il processo di cottura.
PT

-

Tampa

Recipiente para arroz (1L)
Cesto de vapor 3

Cesto de vapor 2

Base com suporte para ovos
Cesto de vapor 1

Bandeja para gotas

Tubo para vapor

© PN s WwN

Suporte

=
o

Depésito de dgua

1. Resisténcia

12.  Indicador

13.  Temporizador até 60 minutos*

14.  Indicador luminoso de ligado e desligado

15.  Cabo de alimentacao

*Certifique-se de que o depdsito nao fique sem agua

durante o processo de coccao.

NL

1. Deksel

2. Rijstschaal (1 liter)
3. Stoomschaal 3

4. Stoomschaal 2

5. Bodem met eierhouders
6. Stoomschaal 1

7 Lekbak

8.  Stoombuis

9. Ondersteuning

10.  Waterreservoir

1. Verwarmingselement

12.  Waterniveau-indicator

13.  Timervan 60 minuten *

14.  Aan/uit-indicatielampje

15.  Voedingskabel

* Zorg ervoor dat er altijd water zit in het

waterreservoir tijdens het kookproces.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

- Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacion del producto y
de que el enchufe tenga toma de tierra.

- Este dispositivo esta disefiado para uso domeéstico
Unicamente, no lo utilice para fines comerciales o
industriales.

- No utilice el producto en el exterior, cerca de placas
eléctricas o de gas, de llamas o dentro de hornos.

- No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie
de trabajo o la encimera, ni que entre en contacto con
superficies calientes.

- Nodejeelproductosinsupervisiéndurantesufuncionamiento.

- Inspeccione el cable de alimentaciéon regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta dafos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

- No utilice un aparato si tiene el cable o el enchufe dafado,
si no funciona correctamente o si se ha danado de alguna
manera. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec.

- Eldispositivo puede alcanzar temperaturas altas durante el
funcionamiento. No toque la superficie, el agua, el vapor ni
la comida dentro del recipiente durante el funcionamiento.

- No exponga ni sumerja el cable, el enchufe, los elementos
eléctricos, ni cualquier otra parte no extraible del producto
en agua u otros liquidos. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender
el producto.

- Nomueva eldispositivo cuando contenga liquidos o alimentos.

6 VAPOVITA 3000 INOX

ESPANOL

No toque el aparato cuando emita vapor y utilice guantes
termorresistentes para retirar la tapa, el bol para arroz o el
cesto de vapor.

Desconecte el dispositivo de la toma de corriente
inmediatamente después de utilizarlo y antes de llevar a
cabo tareas de limpieza o de mantenimiento.

Supervise a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

Este dispositivo no es apto para ser utilizado por nifnos.
Este producto no puede ser usado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimiento.

3. ANTES DE USAR

Saque el producto de la cajay retire todo el material de embalaje.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidas y en buen estado. Si se
observara algun dafio visible o faltara alguna de las partes, contacte de forma inmediata
con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

Mantenga las bolsas de plastico, papeles de aluminio y espuma fuera del alcance de los
nifios y bebés. El material de embalaje podria bloquear las vias respiratorias.

Lave la tapa, el bol, los cestos y la bandeja de goteo con agua tibia y detergente, enjuague
y seque estas piezas antes de usar la vaporera.

4. FUNCIONAMIENTO

—

v W

Coloque la unidad sobre una superficie estable y coloque el tubo para vapor alrededor de
la resistencia (la parte mas amplia en la base).

Vierta agua fresca directamente en el depésito de agua hasta el nivel méximo.

Coloque los alimentos en el centro de la base.

Instale el cesto de vapor sobre la bandeja de goteo y coloque la tapa.

Conéctelo a la toma de corriente y seleccione el tiempo de vapor deseado girando el
selector en el sentido de las agujas del reloj. Siga las recomendaciones de los tiempos
de coccién. Elindicador luminoso se encenderd y el dispositivo comenzara a cocinar al
vapor.

Una vez transcurrido el tiempo de vapor seleccionado, el dispositivo se apagard de forma
automatica, sonara la alarma de final de coccién y luego se apagara el indicador luminoso.
Desconecte el aparato y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

VAPOVITA 3000 INOX 7
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8. Retire la tapay pase la comida cocinada al vapor en un recipiente.

NOTA:

Silavaporera se queda sin agua durante el proceso de coccién la resistencia dejaré de calentar,
aunque el temporizador siga en funcionamiento. Proceda de la siguiente manera:

1. Desconecte el producto. Déjelo reposar entre 2y 5 minutos.

2. Llene de nuevo el depésito de agua y vuelva a iniciar el proceso.

Cocinar varios platos al vapor a la vez
La vaporera cuenta con diferentes cestos que permiten cocinar al vapor varios platos, en
distintos nivelesy a la vez. Es muy importante utilizar los cestos de la vaporera en el siguiente
orden:

Coloque el cesto de vapor 1sobre la bandeja de goteo.

Sin poner la tapa, coloque el cesto de vapor 2 sobre el cesto de vapor 1.

Sin poner la tapa, coloque el cesto de vapor 3 sobre el cesto de vapor 2.

Cierre el cesto de vapor 3 con la tapa.

Bol para arroz

1. Afiada en el bol el arroz seco y el agua en la proporcién adecuada*.

2. Introduzca el bol en el cesto nimero 1y ponga la tapa.

3. Compruebe el resultado finaly ajuste el tiempo de coccién si fuera necesario.
*Las proporciones deben estar indicadas en el paquete de arroz.

Rellenar agua durante el funcionamiento

El nivel de agua se puede controlar mediante el indicador de nivel de agua exterior.

En caso de que el proceso de cocinado al vapor requiera mas agua, afiada agua a través de
ambas partes de la bandeja de goteo sin interrumpir el proceso.

Recalentar la comida

La comida precocinada se puede recalentar. Para hacerlo, simplemente vierta agua a través

de alguno de los lados de la bandeja de goteo y permita que el aparato funcione durante unos

minutos.

TABLA CON TIEMPOS DE COCCION

Consejos para conseguir los mejores resultados:

1. Ponga la comida en una sola capa intentando dejar espacio suficiente entre los diferentes
trozos de alimentos.

2. Utilice el cesto de vapor 1 para los procesos de coccién mas largos y los cestos 2y 3 para
procesos de coccién mas cortos.

3. Durante el proceso de coccién solo se podra abrir la tapa para remover los alimentos.

8 VAPOVITA 3000 INOX
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4. Para removerlos, al menos una vez durante el proceso, es recomendable el uso de
guantes y utensilios de cocina resistentes al calor.
Intente que el depdsito no se quede sin agua.
Puede utilizar el bol de arroz para cocinar alimentos en salsa.
Sino desea que los sabores se mezclen puede utilizar papelde plata para envolver ciertos
alimentos como pollo, pescado, etc.

Empezar a cocinar con la vaporera fria

Alimentos Tiempo
(frescos) (minutos)
Patatas 21-23
Zanahorias 17-19
Coliflor 17-19
Judias verdes 16-20
Brocoli 16-20
Coles de Bruselas 16-20
Maiz 17-21
Colrizada 15-18
Esparragos 15-18
Calabacin 16-19

Se recomienda cortar en trozos de 1 a 2 cm los siguientes alimentos: patatas, zanahorias,
coliflor, brécoli, col, calabacin.
Es preferible cocinar las judias verdes, coles de Bruselas, esparragos y maiz (mazorca) sin

trocear..

Empezar la coccién cuando la vaporera ya esté generando vapor.
Alimentos Tiempo
(frescos) (minutos)
Huevos 5-6/7-8/9-10/11-12 (blando, medio, duro,

bien hecho)
Huevo escalfado 5-6
Pechuga de pollo 12-15
Pescado en rodajas 7-9
Pescado blanco 4-6
Pescado en filetes 7-9
Mejillones 8-10
Langostinos 2-3

VAPOVITA 3000 INOX 9
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Huevo escalfado: utilizar un recipiente pequefio.

Se recomienda cocinar el pescado entero.

Pescado en rodajas: bacalao, salmaén, etc.

Pescado blanco: lenguado, panga, etc.

Pescado en filetes: pez espada, atun, etc.

Para cocinar la pechuga de pollo se recomienda cortar en tiras o filetes finos.
Pelar los langostinos antes de cocerlos.

NOTA: estos tiempos son orientativos, pueden variar segln la cantidad de alimentos a cocinar,
los niveles de coccién ((cesto 1, 2 0 3) , etc. Los tiempos para la comida en niveles superiores
deben alargarse.

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Vacie el depésito de aguay limpielo con un pafio himedo.

2. Todos los demdas componentes extraibles son aptos para lavar en el lavavajillas: tapa,
boly cestos.

3. Se recomienda descalcificar este dispositivo cada 8 usos. Para hacerlo, siga estas

instrucciones:

Vierta en el depdsito una solucién compuesta por agua y vinagre o una soluciéon
desincrustante.

Coloque el tubo para vapor, la bandeja de goteo, el cesto de vapor 1y la tapa.

Conecte la vaporera y déjela funcionar unos 25 minutos aproximadamente. Al finalizar el
proceso deje que la soluciéon se enfrie y vacie el contenido del depésito de agua.

Repita este proceso varias veces utilizando tan sélo agua.

NOTA: preste especial atencién al retirar los cestos ya que pueden estar calientes. Utilice
guantes y utensilios adecuados.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: Vapovita 3000 Inox
Referencia del producto: 04109

800 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Made in China | Disefiado en Esparia

7. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser reciclados con el resto de los

10 VAPOVITA 3000 INOX
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desperdicios municipales. Dichos electrodomésticos han de ser desechados de forma
separada, para optimizar la recuperaciony reciclaje de materiales y, de esta manera, reducir el
impacto que puedan tener en la salud humanay el medioambiente.

El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacion de desechar este producto de
forma correcta. Si el producto en cuestién cuenta con una bateria o pila para su autonomia
eléctrica, esta deberd extraerse antes de ser desechado y ser tratada a parte como un residuo
de diferente categoria.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deber& contactar con las
autoridades locales.

8. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.
La garantia no cubrira:
Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado,
expuesto a la humedad, sumergido en algun liquido o substancia corrosiva, asi como
cualquier otra falta atribuible al consumidor.
Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas
por el SAT oficial de Cecotec.
Si la incidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.
Elservicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacién vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario

el servicio de garantia no se hard responsable de la reparacion.
Si en alguna ocasidn detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase

en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 321 07 28.

VAPOVITA 3000 INOX n
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is grounded.

This appliance is for household use only, do not use it for
commercial or industrial purposes.

Do not use outdoors, near a gas or electric hob, in heated
ovens or near open flames.

Do not let the power cord hang over the edge of table or
countertop, or touch hot surfaces.

Do not leave the appliance unattended while in use.

Check the power cord regularly for visible damage. If the
cordis damaged, it must be replaced by the official Technical
Support Service of Cecotec in order to avoid any type of
danger.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug,
or after the appliance malfunctions or has been damaged in
any manner. Contact the official Technical Support Service
of Cecotec.

The appliance becomes very hot during operation. Do not
touch the surface, water, water steam or food in it while in
use.

Do notexpose orimmersethe cord, plug, electricalelements
or any non-removable part of the appliance in water or any
other liquid. Make sure your hands are dry before handling
the plug or switching on the appliance.

Do not move the appliance when it is full of liquid or foods.
Do nottouchtheappliance when itis steaming and use oven
gloves to remove the lid, rice bowl and steamer baskets.
Always unplug the appliance immediately after use, when
moving it or prior to any cleaning or maintenance.

VAPOVITA 3000 INOX
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Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance.

This appliance cannot be used by children.

The appliance is not intended to be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge.

3. BEFORE USE

Take the product out of the box and remove all packaging materials.

2. Make sure all parts and components are included and in good conditions. If any of the
parts show visible signs of damage, contact immediately the official Technical Support
Service of Cecotec.

3. Always keep plastic bags, foils and foam parts away from babies and children. Packaging
material could block airways and prevent breathing.

4. Using warm water and washing up liquid, wash the removable parts, the lid, steamer
baskets, the rice bowl and the drip tray and the inside of the water tank, rinse and dry
before the first use.

4. OPERATION

1. Placethebase unit onastable surface and put the steam pipe around the heating element
(the largest side on the bottom).

2. Pour fresh water directly into the water tank up to the maximum level.

3. Place the food on the centre of the base.

4. Place the steamer basket on top of the drip tray and place the lid.

5. Plug in and set the desired steaming time by turning the knob clockwise, according to
the recommended cooking times. The indicator light will turn on and the device will start
steaming.

6.  When the set time has elapsed, the device will switch off automatically, the end-of-
cooking alarm will ring and the indicator light will turn off.

7. Unplug the appliance, let it cool completely before cleaning.

8. Remove the lid, place the steamed food on the plate.

NOTE: if the steamer runs out of water during the cooking process, the heating element will

stop although the timer will continue. Proceed as bellow:

- Disconnect the power. Wait for 2 to 5 minutes.

- Fillthe water tank again and start over.

VAPOVITA 3000 INOX 13
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Steam different dishes at the same time
The steamer has different baskets that allows steaming different dishes at different levels at
the same time. It is very important to use the basket in the following order:

Place steamer basket 1 on top of the drip tray.

Without placing the lid, place steamer basket 2 on top of steamer basket 1.

Without placing the lid, place steamer basket 3 on top of steamer basket 2.

Close steamer basket 3 with the lid.

Rice bowl

1. Add raw rice to the bowl and put water with the correct proportion.
2. Putthe bowlinto the steamer basket 1and add the lid.

3. Checkthe final results and adjust the cooking time if needed.
*Proportions must be verified in the rice labels.

Filling water during operation

The water level can be controlled by looking at the exterior water level indicator.

If the steaming process requires more water, add water from either side of the drip tray without
having to interrupt the process.

Reheating food
Pre-cooked food can also be reheated. To do so, just pour some water through the drip tray
sides and allow the steamer to operate for a few minutes.

COOKING TIMES TABLE

Best results advices:

1. Putthefood in only one layer giving space between the bits of food.

2. Usethe steaming basket 1for long cooking process and steaming baskets 2 and 3 for sort
cooking process.

3. Do not take off the lid during cooking process unless you need to stir the food.
We recommend you stir the food at least once during the cooking process. Be careful with
the steam. Use thermoresistant gloves

5. Beaware to not to let the water tank to dry.
You can use the rice bowl to cook stews.

7. If you don't want the flavours to mix, you can use silver foil to cover the food as chicken,
fish etc.

14 VAPOVITA 3000 INOX
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Start cooking when the steamer is cold

Food Timer
(fresh) (minutes)
Potatoes 21-23
Carrots 17-19
Cauliflower 17-19
Green beans 16-20
Broccoli 16-20
Brussels sprouts 16-20
Corn 17-21
Kale 15-18
Asparagus 15-18
Courgette 16-19

We recommend cut in to small pieces these food: potatoes, cauliflower, cabbage, carrots,
broccoli, courgette.
Red beans, Brussels, asparagus and corn (corncob) are better cooked in one piece.

Start cooking when the steamer is hot

Food Timer

(fresh) (minutes)

Boiled eggs 5-6 / 7-8 / 9-10 / 11-12 (Soft - Medium -
Hard/Cooked)

Poached eggs 5-6

Chicken breast 12-15

Sliced fish 7-9

White fish 4-6

Sliced fish fillet 7-9

Mussels 8-10

King prawns 2-3

VAPOVITA 3000 INOX 15
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Poached eggs: use a small bowl.

We recommend cook the entire fish

Sliced fish: codfish, salmon, etc.

White fish: sole, swai, etc.

Sliced fish fillets: swordfish, tuna, etc.

We recommend cut the chicken breast in small pieces or in stripes.
Peel the prawns before you cook them.

NOTE: those time tables are approximately, they can change depending on the food quantity,
cooking level (basket 1, 2 3) etc. You must extend the cooking time when the food is in baskets
2or3.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Empty the water tank and clean it with a damp cloth.
2. Allthe other removable parts can be put in the dishwasher: lid, bowl and team baskets.
3. This appliance is recommended to be descaled every 8 uses. We recommend:
Put in the water tank a solution with water and vinegar or any other recommended for
this product.
Put the steam pipe, the drip tray, the steam basket 1and the lid.
Connect the steamer and let it work for 25 minutes cycles approximately. Let the solution
cool down and empty the water tank when this process is finished.
To clean out the vinegar, repeat this process using only water.NOTE: be careful when
removing the baskets right after cooking, it can be very hot. Use gloves or proper
protection.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Vapovita 3000 Inox
Product reference: 04109

800 W, 220-240 V~ 50/60 Hz
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE), specifies that old household electrical appliances must not be disposed of with
mmmm the normal unsorted municipal waste. Old appliances must be collected separately, in
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order to optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the
impact on human health and the environment.

The crossed out "wheeled bin" symbol on the product reminds you of your obligation to dispose
of the appliance correctly. If the product has a built-in battery or uses batteries, they should be
removed from the appliance and disposed of appropriately.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

8. TECHNICAL SUPPORT SERVICE AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:
The product has been used for purposes other than those intended for it, misused,
beaten, exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any
other fault attributable to the customer.
The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by
the official Technical Support Service of Cecotec.
Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.
The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years,
based on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the
warranty will not apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate

to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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2. IHCTPYKLMA MO BE30MNACHOW 3KCNAYATALUMN

MpM  MCNoMb30BaHUM 31eKTPoONpMbopoB BCerga cCneayeT cobnoaaTb
OCHOBHble Mepbl 6e30MacHOCTU, 4YTOObl CHU3WUTL PUCK BO3ropaHuAa,
MOparkeHna 3MeKTPUYeCKMM TOKOM U / nam Tpasm. YbeauTech, 4TO Bbl
BHMMATeE/IbHO NpoynTannn gaHHOe PyKoBOACTBO nepen Mcnosib30BaHMem
3TOro yCTponcTBa.

18

VbeaunTech, HTO HanpaxKeHne ceTy COOTBeTCTByeT
HaNpAXKeHWHo, yKa3aHHOMY Ha NacnopTHOM Tabnnuke
yCTPOMCTBA M YTO PO3eTKa 3a3emsieHa.

[aHHoe yCcTpoMCTBO NpeaHasHayvyeHo TOAbKO 418
AOMallHero ucnonb3oBaHMa. OH He noaxoauT Ana
KOMMep4eCcKoro 1am NpoMbILLIIeHHOro NCNoAb30BaHMA. He
MCNOAb3yMNTe YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO34yXe.

He ncnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO34yxe, PAA0M
C ra30BOW UM 3EKTPUYECKOW NIUMTON, BO3/1e AYXOBKM UK
OKO/10 OTKPbLITOr0 OrHA.

CneguTe, UTobbI Kabenb NUTAHMA He CBeLVBanCa C Kpas
CTONa UAW CTONELWHMLbI UM KAacanca K ropaydmm
NOBEPXHOCTAM.

PerynapHo nposepsanTe Kabenb NUTaHWA Ha Hanu4vme
BUAVMbIX NoBpeXxaeHuin. Ecin kabenb NoBperkaeH, ero
HEeobxoAMMO 3aMeHNTb 0dULMaNbHbIM CePBUCHBIM
ueHTpom Cecotec.

He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO ecnu ero kabenb NuTaHmsa
noBpexaeH, He paboTaeT camo YyCTPOMCTBO UM OHO
noABepranock NAageHUAamM UM Apyrum NoBpexK4eHUAM.

Bo Bpema paboTbl yCTPOMCTBO CMIbHO HarpesaeTca. He
npUKacanTech K ero NOBepxHOCTK, BOAe, napy 1am
NPOAYKTaM, HaxoAALWMMCA B NapoBapKe.

He norpyrkainTe yCTPOMCTBO UAM ero 3N1eKTPOBUKY B BOAY
NNV gpyrue KuaKocTu. Ecnm ycTponcTBo ynasno B BO4Y,
OTKAKUYUTE ero HemeaseHHo 1 NpeXKae Yem MCMoNb30BaThb
ero CHoBa, NpOBepbTe ero B aBTOPM30OBaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe. B npoTnBHOM Cnydae Bbl MoABepraeTech
OMAaCHOCTM NOPaXKeHNA INeKTPUYeCcKM TOKOoM!
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He nepemelaiTe yCTpOMCTBO, KOr4a OHO HAaMo/IHeHOo
KUOKOCTBIO UV MPOAYKTAMMU.

He npunKacarnTech kK napoBapKe, Korga oHa paboTaeT
NCNONb3YyWNTe 3alMTHbIe

nepyaTKM, YTOObI CHATL KPbILWKY, Yally 418 prUca Uan KOP3UHY
napoBapKu.

Bcerga oTkntouanTe NnapoBapKy OT CeTu Cpa3y nocie
MCNoNb30BaHKMA, KOrga nepemellaeTe ee Uau nepeg 160w
OYMCTKOM MK 0BCAYKMBAHMEM.

CnegunTe 3a ManeHbKMMW AeTbMU, YTOObI OHW He Urpanu C
yCTPOMCTBOM.

3TOT NpMbBOopP HEe MOXKeT UCMOoMb30BaTbCA ATbMMU.

-[JaHHOe yCTponCTBO He NpeAHa3HayYeHo 419 MCNoAb30BaHMA
AABMU C OrPaHUYeHHbIMU GU3NYECKUMUK, HYyBCTBUTEAbHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMW CNOCOOHOCTAMM, @ TaK*Ke C Hel0CTAaTKOM
onbITa WAV 3HAHU.

3. NEPEA NEPBbIM NCMOJ/Ib30BAHMEM

1.

2.

[ocTaHbTe yCTPOMCTBO M3 KOPOHKM CHUMUTE BCE YNaKOBO4YHbIe MaTepuarsbl, HaKIenKu,
3aLUMTHBIE MAEHKM.

Y6eauTech, HTO B KOMMAEKTE NOCTABKM eCTb BCE KOMMABKTYHIOLLME B LLeNOCTHOM Buge. B
C/lydae ecnm Ha KakoM-11Mbo 31emMeHTe NPUCYTCTBYHOT 3aMeTHbIe NoBpeXxKAeHus,
obpaTtuTeck B oduLmManbHbii cepemcHbI ueHTp Cecotec.

Bcerga xpaHuTe nnacTnkoBble NakeTsl, Gonbry 1 4eTanu 13 NeHonaacTa B He4oCTyNHOM
419 MageHues 1 getein mecTte. YNakoBo4HbIM MaTepuasn MoxKeT 6/10KMpoBaTh
AbIXaTesnbHble NyTU 1 6N0KMPOBaTL AbIXaTesbHble NyTw.

Mlcnone3ysa Tennyto BoAy 1 CpeacTBO A1A MbITbA NOCYAbl, BbIMONTE ChbeMHbIe 4acTH,
KPbILLKY, KOP3MHY NapoBapKu, Yally Ana puca, Noaa0H Ana cbopa Kanenb u
BHYTPEHHIO YacTb pe3epByapa 417 BOAbI, ONOAOCHUTE W BbICYLIUTE Nepes nepBbiM
MCNONb30BaHMEM.

4. 3KCNAYATAUMA YCTPOUCTBA

1.

vk weN

MNMomecTnTe 6asy ynapoBapKu Ha yCTOMUYMBYHO NOBEPXHOCTb M 06epHUTE NPoBOoA Nogaudmn
napa BOKpYr HarpesaTe/ibHOro 3nemeHTa (camasn 60/1bluas CTOPOHA BHU3Y).

HaneliTe cBexkyto BoAy NpAMO B pe3epByap 415 BOAb! 40 MaKCMMasibHOMo YPOBHA.
MomMecTnTe MHrpeameHTLl B LeHTP NOoACTaBKM.

MocTaBbTe KOP3KHY NapoBapKM Ha NOAACH A1A cOopa Kanesb U 3aKPONTe KPbILLKY.
BKAtounTe NUTaHne 1 ycTaHoBWTE XKenaemoe Bpems NpuroToBAeHUA Ha Napy, NOBepHYB
PYUKy MO YacoBOW CTpesiKe, B COOTBETCTBUM C pEKOMEHAYEeMbIM BPeMeHeMm
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NPUroTOBMEHMA. 3aropmTCA CBRTOBOWN MHAMKATOP, M YCTPOMCTBO HAYHeT paboTy.

6. Mo ncteyerHunn YyCTaHOB/1@HHOro BpemMmeHn yCTpOl;ICTBO aBTOMAaTMYeCKN BbIKAKYNTCA,
NpPo3BYy4YUT CUrHan 06 OKOHYaHUK npuUroToBaeHnA 1 noracHeT CBEeTOBOW MHANKATOP.

7. OTKkAOUMTE NapoBapKy OT CeTu, AanTe el NOAHOCTbLI OCTbITh Nepesd YNCTKOMN.

8. CHMMUWTE KpbILIKY, NOMECTUTE NPUroTOB/IEHHbIE HA Napy NPOAYKThI HA TapeskKy.

NPUMEYAHUE:
eCc/1 B NapoBapKe B NpoLecce NpuroToB/eHWA 3aKOHYUTCA BOAa, HAarpeBaTe bHbIN 31emMeHT
OCTaHOBMUTCH, XOTA Talimep Npoao/IKUT paboTy. [JefcTByinTe, Kak MOKa3aHo HUXKe:

1. OTkAtounTe NUTaHue. MNogoxKanTe oT 2 40 5 MUHYT.
2. HanonHuTe pesepsyap 419 BOAbl CHOBA U HAa4YHUTE 3aHOBO.

foToBbTE pasHbie 611042 0AHOBPEMeHHO.
MapoBapKa yKOMMNIeKTOBaHa pa3HbiMM KOP3MHaMU, YTO MO3BOALRT rOTOBUTL pa3Hbie 61043
Ha pa3HbIX YPOBHAX 0gHoBpeMeHHOo. OueHb BaskHO MCNOb30BaTb KOP3WHbI B C1eAyHoLem
nopaake:

YcTaHoBMTe Kop3uHY NapoBapku 1 Ha noagoH 4na cbopa Kanessb.

He 3akpbiBan KpbilLKy, NOCTaBbTe KOP3MHY 2 Ha KOp3KHY 1.

He 3akpbiBan KpbILLKY, MOCTaBbTe KOP3UHY 3 Ha KOP3UHY 2.

3aKponTe KOP3MHY 3 KPbILKOWN.

Yawa gna puca

1. [ob6aBbTe B Yally HEOUMLLEHHbIN PUC U HanelTe Boay B
npaBWAbHOM NPONopLUM.

MomecTuTe Yaly B KOP3KHY NapoBapKu 11 3aKpoTe ee KPbILKOM.

3. [poBepbTe OKOHYATEIbHbIN Pe3ynbTaT 1 Npu Heo6xo4MMOCTH
oTperynupyiTe Bpems npuroToBieHuA.

* [ponopumnn AonKHbl BbITb yKa3aHbl Ha 3TUKeTKe AnA puca

HanonHeHune Boaoi Bo Bpema paboTbl

VYpoBeHb BOAbl MOXKHO KOHTPONMPOBATbL Ha BHELLHEM MHAMKaTOpe YPOBHA BOAbI.

Ecnn gna npuroToBneHus Ha napy TpebyeTtca 6onblue BoAdbl, 4obaBnanTe Body C 1060
CTOPOHbI MoAA0Ha Ana cbopa Kanesb, He NpepbiBas npouecc.

Pasorpes nuwu
MpeaBapuTeNbHO NPUroTOBAEHHbIE 61043 TaKXKe MOXKHO pa3orpeTs. [18 3Toro npocTo
HasenTe HEMHOro BOAbl Yepes CTeHKM NogAoHa 1 AaliTe NapoBapKe NopaboTaTe HECKObKO

MUHYT.

20 | VAPOVITA 3000 INOX

PYCCKUM

TAB/INLLA BPEMEHU NMPUrOTOBJ/IEHUA

CoBeTbl M0 NPUrOTOB/EHUIO:
1. BbiknagbiBariTe NpoAyKTbl TO/BKO OAHWM C/10€M, OCTaBAAA NPOCTPAHCTBO Mexay

KyCo4Kamu.
2. Wcnonb3yiTte Kop3uHy 1418 ANMTenbLHOro npoLecca npuroToBAHWUA U KOP3WHbI 2 1 3
1A pasHbIX NPOAYKTOB.
3. He cHumaiiTe KpbilLKy BO BpemMaA NpuroToBAEHWA, eC/Iv BaM He HY>KHO nepemelunsaTh
nuLy.
4. Mbl pekomeHayem Bam X0TA Bbl 04MH pa3 nepemeluaTb NPOAYKTLI B npoLecce
npuroTosnexHua. byabTe 0CTOPOXKHbI C NapoMm. Micnonb3yinTe TepMOCTOMKME NepyaTKu.
5. He nosBonAanTe pesepByapy 419 BOAbI BbICOXHYTb.
Bbl MorkeTe Mcnonb3oBaTh Yally A8 pyca 408 NPUroTOBAEHNA TYLIeHOro MACa.
Ecnn Bbl He XOTUTe, YTOOLI apoMaThbl MPOAYKTOB CMeLLUVBAANCh, MOXKHO MOKPbLITb Takne

NPOAYKTbI KaK KypuLa 1uam peiba bonbrom.

HauyurHaliTe NnpuroToBaeHne gaHHbIX NPOAYKTOB, KOr4a napoBapKa Xon104Has:

MpoaykT (cbipoit) Taiimep (MUHYTbI)
KapTowkKa 21-23
MopkoBb 17-19
LiBeTHas KanycTa 17-19
3eneHble 606bI 16-20
Bpokkonun 16-20
Bptoccenbckas KanycTa 16-20
KyKypy3a 17-21
KanycTa 15-18
Acnaparyc 15-18
Kabauok 16-19

Mbl pekomMeHayem Hape3aTb Ha MesiKMe KyCOHKM Takme NPOoAYKTbI KaK: KapToLLKa, LBeTHan
KanycTa, Kaba4knm MOpPKOBb, BPOKKON

KpacHbie 60661, 6ptoccensckan KamnycTa, acnaparyc U KyKypy3a ayudile roToBATCA B Lie/IoM
Buge.
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[aHHble NpoaYKTbI lyylle HauMHaTb rOTOBUTL, KOr4a NapoBapKa yr>Ke Harpenacs:

MpoaykT (cbipoit) Taimep (MUHYTbI)

BapeHsle anua 5-6 / 7-8 / 9-10 / 11-12
(BcmaTKy-npoBapeHHoe — BKpyTyto)

Anya-nawoT 5-6

KypuHble rpyaku 12-15

HapesaHHas pbiba 7-9

Benas pbiba 4-6

@une pbibbl 7-9

Mtiocan 8-10

KoponeBcKue KpeeTKun 2-3

AMua-nawoT: ncnonb3yinTe HebosbLyIo YaLlly.

PekomeHgyem roToBUTb pbIbY Lie KoM,

HapesaHHaa pbiba: Tpecka, 10coch v ap.

benan poiba: kambana, naHracuyc v ap.

HapesaHHoe pbibHoe dune: poiba-med, TyHeL U T. 4.

PekomeHgyem Hape3aTb KypyHYH rpyAKy HeBoAbLIMMMN KYCOUYKaMM NN NOAOCKAMU.
OuncTnTe KPeBeTKM Nnepes NPUroToBeHNEeM.

NPUMEYAHMUE : gaHHble pekomeHaaummy no BpemMmeHu NpuroToBaeHUA NpUbAN3nTebHbl, OHU
MOryT MeHATLCA B 3aBMCMMOCTH OT KOAIMUYECTBA efbl, YPOBHA NpUroTosneHnd (kopsuHa 1, 2 3)
n T. 4. Bam Heobxogvmo bygeT yBenMuMTb Bpems MpUroTOBAEHWS edbl, B Ciydae ecaiu
NPOAYKTbI HAXOAATCA B KOP3UHe 2 unun 3.

5. OYUCTKA N TEXHUYECKOE OBC/NTYKUBAHUNE

1. CneinTe Boagy 13 pe3epByapa 417 BOAbl M MPOTPUTE ero BAaXKHOW TKaHbH.

2. Bce ocTanbHble CbeMHble geTann MOXKHO MbITb B MOCY/A0MOEYHOM MaLUMHe: KPbILLKY,
4ally U KOP3WHbI 417 NapoBapKU.

3. [aHHOe yCTpONCTBO peKoMeHAyeTCA OUMLLaTh OT HaKMMU Kaxkable 8 MCNob30BaHUM.
Mebl pekomeHayem:
Haneiite B pe3sepByap 414 BoAbl pacTBOP C BOAOW U YKCYCOM UM NH0OLIM ApYrnm
peKkoMeH0BaHHbIM PacTBOPOM A/18 3TOr0 yCTPOMCTBA.

YcTaHoBUTe nNapoByto TPYOKy, NoAf0H Ana cbopa Kanesb, KOp3nHY 11 KpbILLKY.
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MoaknouMTe NapoBapKy K UCTOUHWKY NMUTaHMA 1 AalTe nopaboTaTb NpumepHo 25
MWHYT. [lariTe yCTPOMCTBY OCTbITb M OMOPOXKHUTE pesepsyap 417 BOAbI.

YT06bl CMbITb YKCYC, MOBTOPUTE AaHHbIV MPOLLECC, UCMOb3ys TObKO BOAY.
NPUMEYAHUE :6yabTe 0CTOPOXKHbI, CHUMAsA KOP3UHbI Cpasy nocsie NpuroToBaeHs,
YCTPOMCTBO MOXKET BbITb O4eHb ropadMmM. icnonb3yinTe nepyaTky UAM Nogxoasaiime cpeactea

0019 3aWMThl OT OXKOroB.
6. TEXHUUYECKNE XAPAKTEPUCTUKHA

Mogene: Vapovita 3000 Inox

Kog ToBapa: 04109

HanpsaskeHne n yactoTa: 220-240 B ~ 50-60 Ny
MouwHocTb: 800 BT

CaenaHo B Kutae | PaspaboTtaHo B Mcnanmm

7. VTUAU3ALNA CTAPbIX INEKTPUYECKUX U3 AENUN

EBponeiickas aupexktmBa 2012/19 / EU 06 yTuamMsaumm 31eKTPUYEeCcKoro u

3neKkTpoHHoro o6opyaosaHua (WEEE) ycTaHasaMeaeTt, 47O CTapble 6biTOBbIe
mmmm  2/1€KTPONPUOOPLI HEb3A YTUAN3MPOBATL BMECTE C 0ObIYHBIMU HECOPTMPOBAHHBIMU
MyHULMN@nbHbIMKW 0TXogamn. CTapble Nprubopbl 40MXKHEI COBMPaTLCA OTA4eNbHO, HTOObI
ONTUMU3MPOBATL YTUAN3ALMIO M NepepaboTKy COAePHKALLMXCA B HUX MaTepuasnos, a TaKKe
CHW3UTb BO34ENCTBME Ha 3/0P0Bbe HYeN0BeKa 1 OKpY*KatoLlyto cpeay. [lepedepKHyTbIN
CMMBO/ «MYyCOPHaA KOP3MHa» Ha U34ern HanoMUHaeT Bam 0 Balleil 06A3aHHOCTH
NpaBWAbHO YTUAN3MPOBaTL NPMBOP. ECAN yCTPONCTBO MeeT BCTPOEHHYIO 6aTapeto nnn
MNCNONb3yeT akKyMYAATOPbI, UX CAedyeT U3Baeyb U3 npubopa v yTUAn3MpoBaTh
COOTBETCTBYOLWMM 06pa3om. [oTpebuTenn 40NKHbI CBA3ATHCA CO CBOMMMU MECTHBIMU
BAACTAMM MUAW PO3HUYHBIM NMPOAABLOM A1 NoAyYeHna MHGOpMaLMm OTHOCUTEIbHO
NpaBWAbHOM YTUAN3aLMKN CTapbiX MPUBOPOB 1 / naun ux batapei.

8. CEPBMCHOE OBC/TYXKUBAHUE U TAPAHTUA

Ha gaHHbIN NPOAYKT NpefocTaBnAeTCA rapaHTua B TeYeHne 2 eT C A4aTtbl MOKYMKW, Npu
YC/I0BUM NPeaoCcTaB/eHns JOKYMeHTa NoATBep KAatoLWwero NoKynKy, HaxoXaeHnsa npoayKTa
B OT/IMYHOM HU3NYECKOM COCTORHUW M NPaBUbHOM M0/1b30BaHWK, KaK OM1MCcaHo B 3TOM
PYKOBOACTBE MO 3KCrayaTaumu.
[apaHTVA He pacnpocTpaHAeTCa Ha cnegytoLime CuTyauum:
MpoayKT Mcnonb3oBanca B Lenax, 0TAMYHbIX OT NpegHa3HayYeHHbIX 419 Hero,
1MCN0/b30BasNCA HenpaBWAbLHO, NoABeprasnca NageHunio, Bo34encTBMIO BAaru,
NorpysKeHuto B *K1MAKMe a1 KOPPO3MOHHbIe BelecTsa, a TakyKe gpyrum
HencnpaBHOCTAM, CBA3aHHbLIM C BO34eNCTBMEM NoKynaTens.
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MpoayKT 6biA pasobpaH, MoANDULMPOBAH UAM OTPEMOHTUPOBAH ANLAMK, HE
YMOSHOMOYEHHbIMKW 0bULMANbHON CAYKB0M TexHUYeckon nogaep»ku Cecotec.
HeuncnpasBHOCTY, BO3HMKaOLWME B pe3ynbTaTe M3HOCa ero pacxogHbIX UM 3anacHbiX
YyacTel 13-3a NOCTOAHHOMO NCMO/b30BaHNA.

[apaHTuIiHOe 06CNyKMBaHVe NOKpPbIBaeT BCe MPON3BOACTBEHHbIe AedeKThl Ballero
YCTPOMCTBA B TeyeHune 2 eT, B COOTBETCTBUM C AeMCTBYOLLMM 3aKOHOAaTebCTBOM, 33
WNCK/KUYEeHWeM pacxofHbix geTanein. B cnyyae HenpaBusabHOro UCNonb30BaHWA rapaHTms
He pacnpocTpaHaeTcsa. Ecav B Nt060M MOMEHT Bbl 0OHapyKu1Te Kakme-nnbo npobaems
BaLUMM MPOAYKTOM UM Y BaC BO3HUKHYT KaKkMe-11Mbo COMHeHns, obpallaiTecs B
OdunumanbHbIn cepBucHbIN LeHTp Cecotec.

Smart Group
Cau: https://service.smartgroup.ua/
Neren.: 0 800 300 245
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2. IHCTPYKLLIA 3 BE3MEYHOI EKCMIVATALL

Mpn BUKOPUCTaHHI enexkTponpuagie 3aBxamn c1ig 40TPUMYBATUCA OCHOBHUX
3axofiB 6e3nexku, Wob 3HN3NUTU PUINK BUHNUKHEHHSA MOXKeXKi, yparkeHHA
e/1IeKTPUYHUM CTPyMOM Ta / abo Tpaem. [epeKoHainTecs, Lo BM yBarXKHO
npo4YmTanu Lem nocibHMK nepes BUKOPUCTaHHAM LibOro NPUCTPOIO.

- [lepekoHanTecs, WO Hanpyra Mmepexi BignoBigae
3HAYeHH, HaAPYKOBAHOMY Ha TabaMYLi NPUCTPORO i Lo
pO3eTKa 3a3em/seHa.

- Llen npucTpin npn3HavyeHuin TinbKM 418 AOMALUHbOr0
BMKOPUCTaHHA. BiH He niaxoanTb Ana KomepuinHoro abo
NPOMMCAOBOr0 BUKOPUCTaHHA. He BUKopuCcTOBYyMTe
NPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

- He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIM Ha BIiAKPUTOMY MOBITPI,
nopy4 3 ra3oBoto abo eneKTPUYHOK NAUTOH, bina AyXOBKMU
ab0o 6iNA BiAKPUTOro BOrHHO.

- CnigkynTe, w06 Kabenb *KMBAEHHA He 3BMCaB 3 Kpako CToa
abo CTinbHMLI abo CTOCYyBaBCA A0 rapayMx NOBEPXOHb.

- PerynapHo nepeBipanTe Kabesnb *KMBAEHHA Ha HAABHICTb
BMOAMMMUX MOLIKOAXKeHb. AKLL0 Kabesb NoWKOAMHKEeHWN, Moro
HeobXiAHO 3aMiHUTM B YNOBHOBAXKeHOMY CepBiCHOMY
ueHTpi Cecotec.

- He BMKOpUWCTOBYMTE NPUCTRIM AKLLO M0ro Kabenb
YKUBNEHHA NOLWKOAXKEHWNIM, He NpaLroe cam NpUcTpin abo
BiH MaaaB abo iHLWWM YLIKOAXKEHHAM.

- [ig 4yac poboTH NPUCTPIN CUABHO HarpiBaeTbCA. He
TOpKanTecs 4o Moro NoBepxHi, Boau, napy abo npogyKTam,
AKi NepebyBatoTb B MapoBapLi.

- He 3aHyptonTe npucTpin abo Moro enekTpoBUAKK B BOAY
ab0 iHWIi pianHK. AKLWO NPUCTPIX ynaB y Boay, BigKAKOYITb
MOro HeramHo i NepLu HiX* BUKOPUCTOBYBaATU MOro 3HOBY,
nepesipTe MOro B aBTOpPM30BaHOMY CepBICHOMY LieHTpi. B
iHLLOMY BUMAAKy BU NigaaeTeca Hebe3neLi yparkeHHs
eNeKTPUYHUM CTpyMmom!

- He pyxalTe npucTpiin, KOAW BiH HAMOBHEHWI PigMHO abo
npoayKTamm.
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+  He TopkanTeca 40 NapoBapKK, KOAW BOHa NPaLIOE, BUKOPUCTOBYMTE
3aXUCHI

© PYKaBMWYKMK, LLOO 3HATU KPULLKY, YaLly AnA pyucy abo KOLIMK NapoBapKu.

+  3aBXkAaM Bigkao4anTe NapoBapKy Bi4 Mepexki Bigpaly nicnA
BUKOPUCTAHHA, KOM NepemillaeTe i abo nepea oumLLeHHAM abo
06CyroByBaHHAM.

«  (CnigkynTe 3@ ManeHbKVMU AiTbMU, W06 BOHM He rpanmca 3 NPUCTPOEM.

- Uen npunag He Mmoxke BUKOPUCTOBYBATUCA 4iTbMU.

«  TpuCTpin He NpuU3HaYeHun ansa BUKOPUCTAHHA NKAbMK 3 0BMeXKeHUMU
DI3VYHUMU, Yy TAMBUMK ab0 PO3YMOBUMU 34i6HOCTAMM, @ TAKOXK
BiAMOBIAHOr0 A4OCBIAY Ta 3HaHb.

3. NEPEA NEPLLUINM BUKOPACTAHHAM

1. [icTaHbTe NpuCTPii 3 KOPOOKM 3HIMITL BCi NaKyBasbHi MaTepianu, HakAeMKM, 3aXmCHI
NAiBKMN.

2. [epeKkoHaiTecs, WO B KOMMAEKTI NOCTaBKM € BCi KOMMAEGKTYOUI B LinicHOMY BUraagi. Y
pasi AKLLO Ha AKOMY-Hebyab efieMeHTi MPUCYTHI MOMITHI YILIKOAXKeHHS, 3BepHIThCA B
odiuiHui cepicHMin LeHTp Cecotec.

3. 3aBkawu 3bepiraiTe naacTMKoBi NakeTn, donbry i geTani 3 NiHONAacTy B HeAOCTYNMHOMY
4019 HeMOBAAT i giTel micui. MNakyBanbHWI MaTepian MoXKe 6/10KyBaTH ANXanbHI LUAAXN.

4. BuKopucToBytouM Tenay Boay i 3acié 4na MUTTA NOCYAY, BUMUIATE 3HIMHI YaCTUHM,
KPULLKY, KOLIMK NapoBapKw, 4ally ana pucy, NigaoH 4n1a 360py Kpanenb i BHYTPILLHIO
YacTWHY pe3epByapy A1A BOAW, MPOMUATE | BUCYLLITb Nepes nepmnm BUKOPUCTaHHAM.

4. EKCNNYATALIA NPUCTPOLKO

1. MomicTiTe 6a3y NnapoBapKu Ha CTiMKy NOBEPXHI0 | 06epHiTbL NPOBi4 Nogadi Nnapy HaBKo0

HarpisasbHOro enemeHTy (Hanbinblua CTopoHa BHU3Y).
HanuiTe ceixy Bogy NnpAMO B pe3epByap 418 BOAW 40 MaKCMMasbHOro PiBHA.
[MoMicCTiTb iHrpegieHT B LeHTp NiACTaBKM.

BcTaHoBiTE NoCyaVHY NapoBapKu Ha NiggoH 419 360py Kpanesb i 3aKPUNTe KPULLIKY.

v W N

YBIMKHITb YKMB/IEHHA | BCTAHOBITb Oa*KaHWi Yac NpUroTyBaHHA Ha Napy, NOBEpHYBLUN
pYU4Ky 338 rOAMHHMKOBOK CTPINKOKO, Y BiANOBIAHOCTI 3 peKOMeHA0BaHUM HacoMm
NPUrOTYBaHHA. 3aropuTbCA CBITN0BUI IHAMKATOP, | NPUCTPI NoYHe poboTy.

6.  licna 3aKiHYeHHA BCTAHOB/IRHOMO Yacy NPUCTPI aBTOMAaTUYHO BUMKHETbLCA, MPOYHAE

CUrHan Npo 3aKiH4YeHHA NPUroTYBaHHA i 3racHe CBITN0BUI iHAMKaTOP.

7. BWMKHITbL N@apoBapKy Big Mepexki, 4anTe i1 MOBHICTIO OXOM0HYTH Nepes YMLLeHHAM.
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8.  3HIMIiTb KpULLKY, NOMICTiTb NPUrOTOBAHI Ha Napy NPOAYKTU Ha Tapinky.

MPUMITKA:

AKLLO B napoBapLi B Npoueci NpuroTyBaHHA 3aKiHYMTbLCA BOAA, HAarpiBasbHUA enemeHT
3yNUHUTBLCA, XO4a TalMep NPoAOBKNTL PoboTy. [ilMTe, AK NOKa3aHo HUXKYe:

1. BUMKHIiTb. 3auekarTe Big 2 40 5 XBUAWH.

2. HanoBHiTb pe3epByap 419 BOAW 3HOBY i MOYHITb 3aHOBO.

loTyiiTe pi3Hi cTpaBu ogHOYacHO.
[NapoBapka yKOMMNAeKToBaHa Pi3HMMM KOLLMKaMU, L0 403BOAE rOTyBaTW Pi3Hi CTpaBu Ha
Pi3HMX PiBHAX 0gHO4aCHO. [ly>Ke BayK/MBO BUKOPUCTOBYBATM KOLUMK B HACTYMHOMY NOPAAKY:

BcTaHoBiTh KowmkK naposapku 1 Ha niggoH 41A 36opy Kpanesb.
He 3aKkpuBaro4M KpULLKY, MOCTaBTE KOLIMK 2 Ha KOWMK 1.
He 3aKkpuBato4M KPULLKY, MOCTaBTE KOLMK 3 Ha KOLLMK 2.

3aKpUinTe KoLK 3 KPULLIKOHO.

Yawa gna pucy

1. [ogainTe B Yally HEOUMLLIEHWNI PUC | HaAKITe BoAY B NPaBUAbHI Nponopuii.

2. MomicTiTe Yally B KOWMK NapoBapku 1i3aKkpuiiTe ii KpULLKOO.

3. MNepeBipTe 0CTaTOUYHUI pe3ynbTaT i NpY HeobXigHOCTI BigperyAinTe Yac NpUroTyBaHHA.

*TMNponopuii NOBWHHI ByTK BKa3aHi Ha eTMKeTLi AN pucy.

HanoBHeHHA Bogoto Nig yac po6oTtu

PiBeHb BoAM MOXKHa KOHTPO/OBATW Ha 30BHILLHBOMY iHAMKATOPI PiBHA BOAW. AKLLO AnA
NPUroTyBaHHA Ha Napy NoTPiGHO Ginblue BoaW, AoganTe Bogdy 3 byab-AKoro 60Ky nigaoHy Ans
360py Kpanesb, He NepepuBayy NpoLiec.

PosirpiBaHHA ixi
lMonepeHbO NPUroTOBaAHI CTPaBM TAKOXK MOXKHA PO3irpiTh. a8 LbOro NpocTo HaNUIMTE TPOXM

BOAW Yepes CTiHKM NigA0HY | AanTe napoBapLi NoNpaLoBaTh KinbKa XBUAMH..

TABNLLA YACY NMPUrOTYBAHHA
Mopaan 3 NpUroTyBaHHA:

1. BuKnaganTe NpoayKTU TiNbKM OAHWUM LWAPOM, 3a/MLWaYM NPOCTIP MiXK LUMATOUYKaMM.

2. BukopucToByrTe KOWKK 1 4nA TPMBaNoro npouecy NPUroTyBaHHA | KOWKKK 2 i 3 ansa
Pi3HMX NPOAYKTIB.

3. He 3HiMalTe KpMLKyY Mig 4ac NpUroTyBaHHA, AKLLO BaM He MOTPIOGHO nepemillyBaTh XKy.
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4. Mwu pekoMeHAYEMO Bam xo4a 6 04MH pas nepemiwaTtii NpoAyKTH B npoLeci

npuroTyBaHHA. byabTe obeperkHi 3 Napoto. BUKOpPUCTOBYINTE T@PMOCTIVKI PYKaBUUKM.

5. He pgo3BonanTe pesepsyapy A9 BOAN BUCOXHYTH.

6. Bu morkeTe BUKOpMCTOBYBaTW Yally A9 PUCY A8 NPUroTYBaHHSA TYLLKOBaHOr0O M'Aca.

7. fKLWO BM He xouyeTe, LWob apoMaTy NPOAYKTIB 3MilLyBanUCA, MOXKHa NOKPUTK Taki

NPoOAYKTU AK KypKa abo prba donbroto.

MoumHalTe NpUroTyBaHHA AaHKX NPOAYKTIB, KO NapoBapKa Xono04Ha:

MpogykT (cnpoi) Taiimep (XBUAUHK)
Kaptonna 21-23
MopkBa 17-19
LeiTHa KanycTa 17-19
3eneHi 606wu 16-20
Bpokkoni 16-20
BptoccenbcbKa KanycTa 16-20
Kykypya3sa 17-21
KanycTta 15-18
Acnaparyc 15-18
Kabauok 16-19

Mwn pekomMmeHAYyEMO Hapi3aTh Ha ApiBHI LMATOUYKKM TaKi NPoAYKTM AK: KapTonaa, UBiTHa

KanycTa, kabaukn MopKBa, bpokoni. YepBoHi 606K, bptoccensCbka KanycTa, acnaparyc i

KYKypy/A3a Kpalle roTylTbCA B LiIOMY BUrAAAI.

ﬂ,aHi NPOAYKTU Kpalle No4YnHaT rotyBaTu, KO/ NapoBapka BXKe Harpinacn:

MpoaykT (cnpuin)

Tanmep (XBUAUHK)

BapeHi anus

5-6/7-8 /9-10 / 11-12 (HekpyTo-
npoBapeHe - KpyTo)

Anya-nawoT

5-6

Kypsaui rpyakm

12-15
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HapisaHa puba 7-9
Bina puba 4-6
dine pnbmn 7-9
Mtiocni 8-10
KoposniBcbKi KpeBeTKu 2-3

ANuA-NawwoT: BUKOPUCTOBYIMTE HEBEMKY Hallly.

PekomeHgyemo roTysaTu puby LinKom.

HapizaHa pmba: TpicKka, 10coch Ta iH.

bina puba: kambana, naHraciyc i iH.

HapisaHe punbHe dine: pnba-mey, TyHeub i T. 4.

PexkomeHgyemo HapisaTu Kypady rpyaKy HeBennKMMY WmaTodKkamMmu abo CMysKKamu.

OumnCTiTh KpeBEeTKM Nepea NpUroTyBaHHAM.

NMPUMITKA: [AaHi pekoMeHgauil mo 4acy npuroTyBaHHA MPUOAWM3HI, BOHWM MOXKYTb
3MIHIOBATUCA B 3aM1@XHOCTI Bif KiNbKOCTI ixi, pisHA npuroTysanHa (kowwk 1,2 3) i T. a. Bam
HeobXigHO Byae 36iNbLIMTKM Yac NPUroTyBaHHA Ki, B pasi AKWO NPOAYKTU 3Haxo4ATbCA B
KOLWWKy 2 a6o 3.

5. OYULLLEEHHA | TEXHIYHE OBC/1YrOBYBAHHA

1. 3nunTe Boady 3 pesepByapa A5 BOAM | MPOTPITh MOro BOAOro TKAHWHOLO.

2. BciiHwWi 3HiMHI geTani MoXHa MUTK B NOCYA0MUIHIM MALUWHI: KPULLKY, YaLly i KOWWKK
N7 NapoBapKu.

3. Lel npucTpin pekomMeHAYETLCA O4MLLATU B HAKMMY KOXKHI 8 BUKopMCTaHb. Mn
peKkoMeHayeMO:

Hanuiite B pesepsyap 414 BOAM PO34HMH 3 BOAOK | OLTOM @60 ByAb-AKMUM iHLWKM
peKoMeHA0BaHWM PO34MHOM A1 Liei MPUCTPOLO.
BcTaHoBiTE NnapoBy Tpy6Ky, NiAA0H Ans 360py Kpanesb, KOWWK 11 KpULLKY.

MigkNOYiTE NapoBapKy 40 AXKepena *KWUBAeHHS i AariTe nonpautoBaT NpubamsHo 25
XBUAMH. [laiiTe NpMCTPOO OXOI0HYTU | CNOPOXKHITL pesepsyap A9 BOAM.

1lo6 3mMUTKM oLeT, NOBTOPITh Liei NpoLLec, BUKOPUCTOBYHOUM TiNbKK BOAY.
MPUMITKA: 6yabTe 0b6epexkHi, 3HiMalum KOWWK Bigpasy Nicas NpuroTyBaHHA, MPUCTPI

MoKe By T gy»Ke rapaunm. BukoprcToByliTe pykaBmnykM abo BignoBigHi 3acobu ana 3axmcTy
Big ONMiKiB.
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6. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN

Mogens: Vapovita 3000 Inox

Kog ToBapy: 04109

-Hanpyra ivactoTa: 220-240 B ~ 50-60 Iy
- MoTy»kHicTe: 800 BT

3pobnero 8 Kutai | Pospobnero B IcnaHii

7.YTUNI3AUIA CTAPUX ENIEKTPUYHUX BUPOBIB

€sponencbka aupektmsa 2012/19 / EU npo yTunizauito enekTpuuHoro Ta
ﬁ enekTpoHHoro o6naaHarHa (WEEE) BcTaHOB/IOE, WO cTapi NobyToBsi enekTponpunaan
BN He MOXKHa BUKMAATW PasoM 3i 3BUHANHUMUN HECOPTOBaHMMM MyHiLMNanbHUMMK
Bigxogamu. Ctapi npunagm matoTb ByTu 3ibpaHi okpemo, LWob onTumilyBaTu yTuaizauito i
nepepobKy maTepianis, Lo MICTATLCA B HUX, @ TAKOXK MiHIMi3yBaTV MOX/IMBI NepeLKoamn Ha
370POB'A NMOANHN | HABKONMLLHE cepeaoBuLLe. [leperkpecieHnin CUMBO «KOLLVK AaA CMITTA»
Ha BMPOGI Haragye Bam Npo Ball 060B'A30K NPaBWALHO YTUAAI3yBaTK Npunag. AKLWO npucTpin
Ma€ BOya0oBaHy 6baTapeto abo BMKOPUCTOBYE aKyMynATOPW, IX C1ig BUHECTU 3 Npunagy i
yTUANi3yBaTH BignosigH1m YnHom. CnoxXK1Badi NOBWHHI 3B'A3aTMCA i3 MicL,eBO Bagok abo
po34pibHMM NpoaasLem AnA 0TPMMaHHA iIHbopMaLlii LWogo NpaBmabHOT yTUAI3auil cTapmx
npunagis i/ abo ix batapen.

8. CEPBICHE OBC/1YTOBYBAHHA | TAPAHTIA

Ha gaHui NpoayKT HaAaeTbCA rapaHTiA NPOTArOM 2 POKIB 3 AaTW MOKYMKK, 33 YMOBW HagaHHA
AOKYMEeHTa, WO NigTBepAXKYE MOKYMKY, 3HaX0AXKeHHA NPOAYKTY B BigMiHHOMY di3ryHOMY
CTaHi i NpaBMAbHOMY KOPUCTYBaAHHI, AK ONMCaHO B LibOMY NOCIBHMKY 3 ekcnayaTadil.

[@apaHTia He NoLWWPIOETLCA Ha HACTYMNHI cuTyauil:

MpoayKT BMKOPMCTOBYBABCA B LLiAAX, BIAMIHHWMX Big NPU3HAYeH1X ANA HbOro,
BMKOPWCTOBYBABCA HeMpaBW/IbHO, NigAaBaBCA NadiHHIO, BMAWBY BOIOMM, 3aHYPEHHIO B
piaKi abo KOpOo3iliHi pe4oBMHK, @ TAKOXK IHLWKMM HEeCNPaBHOCTAM, MOB'A3aHWX 3 BM/IMBOM
MoKynuA.

MpoayKT 6yB po3ibpaHuii, mogudikoBaHuin abo BigpeMOoHTOBaHWM ocobamu, He
YNOBHOBaXKeHMM 0diLinHOo cy:kBoto TexHiuHoi nigTpumkn Cecotec.

HecnpasHoCTi, 1|0 BUHMKaIOTb B pe3y/ibTaTi 3HOCY MOro BUTPaTHMX abo 3anacHMx
4YaCTVH Yepes NOoCTiHe BUKOPUCTaHHA.
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[@apaHTiHe 06CyroByBaHHA NOKPUBAE BCi BUPOOHMYI gedeKTu BaLloro NnpucTporo
npoTArom 2 poKiB, BignoBiAHO 40 YMHHOMO 3aKOHOA3BCTBA, 38 BUHATKOM BUTPATHUX
aetanei. Y pasi HempaBWAbHOMo BUKOPUCTaHHA rapaHTia He NOWMPrOETLCA. AKLLO0 B
OyAb-AKNI MOMEHT BM BUABKUTE By ab-AKi Nnpobaemu 3 BalMm NpogyKTom abo y Bac

BUHWKHYTb Byab-aKi cymHiBY, 3BepTanTeca B OdiuinHnin cepsicHuii ueHTp Cecotec.

Smart Group
CanT: https://service.smartgroup.ua/
Neten .: 0 800 300 245
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di utilizzare
il prodotto. Conservare questo manuale per riferimenti futuri o
nuovi utenti.

32

Assicurarsi che la tensione di rete coincida con la tensione
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto e
che la presa elettrica sia dotata di conduttore di terra.
Questo dispositivo e stato progettato unicamente per uso
domestico, non utilizzare per fini commerciali o industriali.
Non utilizzare il prodotto all'esterno, vicino a placche
elettriche o a gas, flamme o dentro forni.

Non lasciare che il cavo sporga sul bordo della superficie
da lavoro o banco da cucina, né che entri a contatto con
superfici calde.

Non lasciare il prodotto senza supervisione durante il suo
funzionamento.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione alla
ricerca di dannivisibili. Se il cavo dovesse presentare danni,
dovra essere riparato dal Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec per evitare qualsiasi tipo di pericolo.
Non utilizzare 'apparato seil cavo o spina sono danneggiati,
se non funziona correttamente o se si e in qualche modo
danneggiato. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

Il dispositivo pu0 raggiungere temperature alte durante il
funzionamento. Non toccare la superficie, 'acqua, il vapore
néilcibo all'interno delrecipiente durante il funzionamento.
Non esporre né sommergere il cavo, la spina, le componenti
elettriche, né qualsiasi altra parte non estraibile del
prodotto all'acqua o altri liquidi. Assicurarsi di avere le
mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
accendere il prodotto.

Non muovere il dispositivo quando contiene liquidi o
alimenti.

Non toccare l'apparato quando emetta vapore e utilizzare
guanti termoresistenti per rimuovere il coperchio, la
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vaschetta perilriso o il cestello a vapore.

Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente subito
dopo l'uso e prima di effettuare la pulizia 0 manutenzione.
Supervisionare i bambini per assicurarsi che non giochino
con il prodotto.

Questo dispositivo non e adatto ai bambini.

Questo prodotto non e adatto a persone con capacitafisiche,
sensoriali o mentali ridotte, 0 con mancanza di esperienza
e conoscenza.

3. PRIMA DELL'USO

Rimuovere il prodotto dalla scatola e ritirare tutto il materiale dall'imballaggio.
Assicurarsi che tutte le parti e componenti siano incluse e in buono stato. Se siosservano
danni visibili o in caso di mancanza delle parti, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Mantenere le borse in plastica, carta alluminio e spuma fuori dalla portata dei bambini e
neonati. Il materiale di imballaggio potrebbe bloccare le vie respiratorie.

Lavare il coperchio, la vaschetta, i cestelli e il vassoio anti-gocciolamento con acqua tiepi-
da e detergente, risciacquare e rimuoverlo prima dell'uso.

4. FUNZIONAMENTO

—

v W

Collocare l'unita su di una superficie stabile e collocare il tubo per il vapore intorno alla
resistenza (la parte pit ampia sulla base).

Versare l'acqua direttamente nel serbatoio dell'acqua fino al livello massimo dell'acqua.
Collocare gli alimenti nel centro del cestello a vapore.

Installare il cestello a vapore sul vassoio anti-gocciolamento e collocare il coperchio.
Collegarlo alla presa della corrente e selezionare il tempo del vapore desiderato girando
il regolatore in senso orario. Seguire i consigli dei tempi di cottura. Lindicatore luminoso
si accendera e il dispositivo comincera a cucinare al vapore.

Una volta trascorso il tempo di vapore selezionato, il dispositivo si spegnera automati-
camente, suonera l'avviso di fine cottura dopodiché si spegnera l'indicatore luminoso.
Scollegare l'apparato e lasciare che si raffreddi prima di pulirlo.

Rimuovere il coperchio e passare il cibo cotto al vapore in un recipiente.
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NOTA: Se la vaporiera rimanesse senz'acqua durante il processo di cottura la resistenza
terminera diriscaldare anche seiltimer continuasse in funzionamento. Procedere nel seguente
modo:

1. Scollegare il prodotto. Lasciare riposare da 2 a 5 minuti.

2. Riempire di nuovo il serbatoio dell'acqua e ricominciare il processo.

Cucinare vari piatti al vapore contemporaneamente
La vaporiera & dotata di differenti cestelli che permettono di cucinare al vapore vari piatti, su
differenti livelli e contemporaneamente. € molto importante usare cestelli della vaporiera con
il seguente ordine:
Collocare il cestello a vapore sul vassoio anti-gocciolamento.
Senza mettere il coperchio, collocare il cestello a vapore 2 sul cestello a vapore 1.
Senza mettere il coperchio, collocare il cestello a vapore 3 sul cestello a vapore 2.
Chiudere il cestello a vapore 3 con il coperchio.

Vaschetta perilriso

1. Aggiungere nella vaschetta il riso crudo e l'acqua secondo la proporzione adeguata*®
2. Introdurre la vaschetta nel cestello numero 1 e inserire il coperchio.

3. Verificare il risultato finale e regolare il tempo di cottura qualora necessario.

*Le proporzioni devono essere indicate sul pacco del riso.

Riempire con acqua durante il funzionamento

ILlivello d'acqua si pud verificare mediante l'indicatore del livello dell'acqua esterno.

Nel caso in cui il processo di cottura al vapore richiedesse pill acqua, aggiungere acqua da
entrambe le parti del vassoio anti-gocciolamento senza interrompere il processo.

Riscaldare il cibo
IL cibo precotto si puo riscaldare. Per far cio, versare semplicemente l'acqua attraverso uno
dei lati del vassoio anti-gocciolamento e permettere che l'apparato funzioni per alcuni minuti.

TABELLA DEI TEMPI DI COTTURA
Consigli su come ottenere i migliori risultati:

1. Introdurre il cibo in un solo strato cercando di lasciare sufficientemente spazio tra le
differenti parti di alimenti.

2. Utilizzare il cestello a vapore 1 per i processi di cottura pit lunghi e i cestelli 2 e 3 per
processi di cottura pil corti.

3. Durante il processo di cottura si potra solamente aprire per girare gli alimenti.
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Evitare che il serbatoio non rimanga senz'acqua.

5. Pergirare glialimenti durante il processo di cottura (almeno una volta a meta del ciclo), si
consiglia l'uso di guanti e utensili da cucina resistenti al calore.
€ possibile utilizzare la vaschetta per il riso per cucinare alimenti in salsa.

7. Se non si desidera che i sapori si mischino & possibile utilizzare carta alluminio per
avvolgere alcuni alimenti come pollo, pesce, ecc.

Cuocere questi alimenti con la vaporiera fredda (non riscaldata).

Alimenti Tempo
(freschi) (minuti)
Patate 21-23
Carote 17-19
Cavolfiore 17-19
Fagiolini 16-20
Broccoli 16-20
Cavolini di Bruxelles 16-20
Mais 17-21
Verza 15-18
Asparagi 15-18
Zucchine 16-19

Si consiglia di tagliare a pezzida1a 2 cm i seguenti alimenti: patate, carote, cavolfiore, broccoli,
verza, zucchine.

| fagiolini, cavolini di Bruxelles, asparagi e mais (pannocchia) meglio cucinarli interi.

Iniziare la cottura quando la vaporiera sta gia producendo vapore

Alimenti Tempo

(freschi) (minuti)

1 uovo sodo 5-6 / 7-8 / 9-10 / 11-12 (Molto cotto/Medio/
Duro/Ben cotto)

Uova in camicia 5-6

Petto di pollo 12-15

Pesce a fette 7-9
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Pesce bianco 4-6
Pesce afiletti 7-9
Cozze 8-10
Scampi 2-3

Uova in camicia: utilizzare un recipiente piccolo.

Si consiglia di cucinare il pesce intero.

Pesce a fette: baccala, salmone, ecc.

Pesce bianco: sogliola, pangasio, ecc.

Pesce a filetti: pesce spada, tonno, ecc.

Per cucinare il petto di pollo si suggerisce di tagliarlo a striscioline o filetti sottili.
Pulire gli scampi prima di cuocerli.

NOTA: questi tempi sono indicativi, possono variare secondo la quantita degli alimenti da

cucinare, i livelli di cottura (cestello 1, 2 0 3), ecc. | tempi per il cibo a livelli superiori si allungano.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Svuotare il serbatoio dell'acqua e pulirlo con un panno umido.

2. Tutte le restanti componenti estraibili sono adatte a lavastoviglie: coperchio, vaschetta
e cestelli.

3. Si consiglia di decalcificare questo dispositivo ogni 8 utilizzi. Per far cido seguire queste
istruzioni:
Versare nel serbatoio una soluzione composta da acqua e aceto o una soluzione
disincrostante.
Collocare il tubo per il vapore, il vassoio anti-gocciolamento, il cestello a vapore 1 e il
coperchio.
Collegare la vaporiera e lasciarla funzionare per circa 25 minuti. Al termine del processo
lasciare raffreddare la soluzione e svuotare il contenuto del serbatoio dell'acqua.
Ripetere questo processo varie volte utilizzando solamente acqua.

NOTA: Prestare attenzione nel rimuovere | cestelli dato che potrebbero essere caldi. Utilizzare

guanti o utensili appropriati.
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6. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: Vapovita 3000 Inox
Riferimento del prodotto: 04109

800 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Made in China | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DEGLI ELETTRODOMESTICI

La direttiva europea 2012/19/UE circa i Residui degli Apparecchi Elettrici e Elettronici
(RAEE), specifica che gli elettrodomestici non devono essere riciclati con il resto dei
mmmm rifiuti. Questi devono essere gettati separatamente, per ottimizzare il recupero e il
riciclo dei materiali e, in questo modo, ridurre l'impatto che possano avere sulla salute umana
e sullambiente.
ILsimbolo del contenitore crocettato le ricorda i suoi obblighi nel liberarsi di questi prodotti in
modo corretto. Se il prodotto in questione e dotato di batteria o pila per l'autonomia elettrica,
questa deve essere estratta, prima di gettarlo, ed essere eliminata separatamente, come un
rifiuto di diversa categoria.
Per ottenere informazioni dettagliate circa il modo pit adeguato di eliminare i suoi
elettrodomestici e/o le batterie corrispondenti, il consumatore dovra contattare le autorita

locali.

8. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a decorrere dalla data d'acquisto, sempre se si
conserva e s'invia la fattura d'acquisto, se il prodotto & in buono stato fisico e se ne & stato
fatto un uso adeguato, cosi come indicato in questo manuale d'istruzioni.

La garanzia non coprira:
Se il prodotto e stato usato fuori dalle sue capacita e utilita, maltrattato, colpito, esposto
all'umidita, immerso in qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come per qualsiasi altro
errore attribuibile al consumatore.
Se il prodotto é stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.
Se il problema e causato dalla normale usura dei pezzi dovuta all'uso.
Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione durante 2 anni in base alla
legislazione vigente, eccetto per i pezzi sottoposti a usura. In caso di mal utilizzo da parte

dell'utente il servizio di garanzia non sara responsabile della riparazione.
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Qualora si riscontrassero anomalie nel prodotto, oppure se si desiderasso ottenerero delle
informazioni, occorre contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec al seguente
numero di telefono: +34 96 3210 728.
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ZJNSTRUQGESDESEGURANQA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
NoOVOS Usuarios.

- (ertifigue-se de que a voltagem de rede coincide com a
voltagem especificada na etiqueta de classificacao do
produto e de que a tomada tenha conexao terra.

- Este dispositivo estd desenhado para uso doméstico
unicamente, nao utilize para fins comerciais ou industriais.

- Nao utilize o produto no exterior, perto de placas elétricas
ou de gas, de chamas ou dentro de fornos.

- Nao deixe que o cabo se aproxime de zonas afiadas ou da
superficie onde esta a maquina, nem que entre em contacto
com superficies quentes.

- Nao deixe o produto sem supervisao durante o seu
funcionamento.

- Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

- Nao utilize um aparelho se tiver o cabo ou a ficha estiverem
danificados, se nao funcionar corretamente ou se sofreu
algum dano de alguma maneira. Contacte com o SAT oficial
de Cecotec.

- O dispositivo pode alcancar temperaturas altas durante
o funcionamento. Nao toque na superficie, na agua, na
comida dentro do recipiente durante o funcionamento.

- Nao exponha nem submerja o cabo, a ficha, os elementos
elétricos,nem qualqueroutra parte nao extraiveldo produto
em agua ou outros liquidos. Certifique-se de que tem as
maos completamente secas antes de tocar na tomada ou
ligar o produto.

+ Nunca mova o dispositivo quando tenha liquidos ou
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alimentos

- Nao toque no aparelho quando emitir vapor e utilize luvas
termo resistentes para retirar a tampa, o recipiente para
arroz ou o cesto de vapor.

- Desconecteodispositivodacorrenteelétricaimediatamente
depois de ser usado e antes de realizar qualquer tarefa de
limpeza ou manutencao.

- Supervisione as criancas de que nao bringuem com o
produto.

- Este produto nao esta apto para ser usado por criancas.

- Este aparelho nao pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimento.

3. ANTES DE USAR

1. Tire o produto da caixa e retire todo o material de embalagem.

2. Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado. Se
observar algum dano visivel ou se faltar alguma das partes, entre em contacto imediata-
mente com o Servico de Assisténcia Técnica oficial de Cecotec.

3. Mantenha as bolsas de plastico, papéis de aluminio e esferovite fora do alcance de
criancas e bebés. O material de embalagem poderd bloquear as vias respiratérias.

4. Lave com agua morna e detergente neutro a tampa, a tigela, os cestos e a bandeja, enxa-
gue e seque antes de usar. Nao ponha na maquina a parte elétrica do produto.

4. FUNCIONAMENTO

1. Coloqueaunidade sobre uma superficie estédvel e coloque o tubo para vapor da resisténcia
(a parte mais ampla na base).

Verta dgua fresca diretamente no depédsito de dgua até ao nivel méximo de agua.
Coloque alimentos na cesta de vapor.

Instale o cesto de vapor sobre a bandeja de gotas e coloque a tampa.

v W

Conecte a corrente elétrica e selecione o tempo de vapor desejado, girando o seletor no

sentido dos ponteiros do relégio. Siga as recomendacdes dos tempos de coccao. O indi-

cador luminoso acendera e o dispositivo comecara a cozinhar a vapor.

6. Uma vez passado o tempo de vapor selecionado, o dispositivo desligara de forma auto-
matica, emitird um sinal de fim de coccdo e depois o indicador luminoso se apagara.

7.  Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca antes de limpar.
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8. Retire atampa e a comida cozinhada a vapor num recipiente.

NOTA: se a vaporeira ficar sem agua durante o processo de coccao, a resisténcia deixara de
aquecer mesmo que o temporizador siga em funcionamento. Proceda da seguinte maneira:

1. Desconecte o produto. Deixe repousar entre 2 e 5 minutos.

2. Volte a encher o depdsito de dgua e comece o processo.

Cozinhar a vapor varios pratos ao mesmo tempo
Avaporeira conta com diferentes cestos que permitem cozinhar ao vapor pratos em diferentes
niveis ao mesmo tempo. € muito importante utilizar os cestos da vaporeira na seguinte ordem:
Coloque o cesto de vapor 1sobre a bandeja de gotas.
Sem por a tampa, coloque o cesto de vapor 2 sobre o cesto de vapor 1.
Sem por a tampa, coloque o cesto de vapor 3 sobre o cesto de vapor 2.
Feche o cesto de vapor 3 com a tampa.

Tigela para arroz

Adicione arroz cru e dgua na proporcao adequada*

Introduza a tigela no cesto nimero 1e ponha a tampa.

Verifique o resultado final e ajuste o tempo de coccéo se for necessario.
*As proporcdes devem estar indicadas no pacote de arroz.

Introduzir dgua durante o funcionamento

0 nivel de dgua pode ser controlado mediante o indicador de nivel de dgua exterior.

Em caso de que o processo de cozinhado a vapor requeira mais agua, adicione dgua através de
ambas partes da bandeja de gotas sem interromper o processo.

Reaquecer a comida
A comida pré-cozinhada pode ser aquecida. Para isso, simplesmente verta dgua através de
algum dos lados da bandeja de gotas e permita que o aparelho funcione durante uns minutos.

TABELA COM TEMPOS DE COCCAO
Conselhos para conseguir os melhores resultados:

1. Ponhaacomida numa sé capa, tente deixar espaco suficiente entre os diferentes pedacos
de alimentos.

2. Utilize o cesto de vapor 1 para os processos de coccao mais longos e os cestos 2 e 3 para
processos de coccao mais curtos.

3. N&o retire a tampa durante o processo de coccao, a ndo ser que queira revolver os ali-
mentos.
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Durante o processo de coccdo é conveniente revolver os alimentos pelo menos umavez a
metade do ciclo. Utilize luvas termorresistentes ou utensilios adequados.

Tente que o depdsito ndo fique sem agua.

Pode utilizar a tigela de arroz para cozinhar alimentos com molho.

Se nao desejar que os sabores se misturem pode utilizar papel de aluminio para envolver
certos alimentos como frango, peixe, etc.

PORTUGUES

Peito de frango 12-15
Peixe as rodelas 7-9
Peixe branco 4-6
Filetes de peixe 7-9
Mexilhdes 8-10
Gambas 2-3

Comecar a cozinhar com a vaporeira fria.

Alimentos (frescos)

Tempo (minutos)

Batatas 21-23
Cenouras 17-19
Couve-flor 17-19
Feijao verde 16-20
Brécolos 16-20
Couves de Bruxelas 16-20
Milho 17-21
Colrizada 15-18
Espargos 15-18
Curgete 16-19

£ recomendéavel cortar em pedacos de 1 a 2 cm os seguintes alimentos: batatas, cenouras,

couve-flor, brécolos, repolho, curgete.

0 feijao verde, couves de Bruxelas, espargos
cozinhados inteiros.

Comecar a cozinhar quando estiver a sair vapor

e milho (macaroca) é recomendavel serem

Alimentos (frescos)

Tempo (minutos)

Ovo duro

5-6 / 7-8 / 9-10 / 11-12 (Mole-Médio-Duro/
Cozido)

Ovo escalfado

5-6
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Ovos escalfados: utilizar um recipiente pequeno.

€ recomendavel cozinhar o peixe inteiro.

Peixe as rodelas: bacalhau, salmao, etc.

Peixe branco: linguado, panga, etc.

Filetes de peixe: peixe espada, atum, etc.

Para cozinhar o peito de frango é recomendavel cortar em tiras ou filetes finos.
Descascar as gambas antes de cozer.

NOTA: estes tempos sdo referéncias, podem variar segundo a quantidade de alimentos
a cozinhar, os niveis de coccdo (cesto 1, 2 ou 3), etc. Os tempos para a comida em niveis
superiores devem ser maiores.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Esvazie o depdsito de dgua e limpe com um pano hdmido.

Todos os demais componentes amoviveis estdo aptos para a maquina da louca: tampa,
tigela e cestos.

€ recomendavel descalcificar este dispositivo a cada 8 usos. Para descalcificar, siga estas
instrucoes:

Verta no depésito uma solucdo composta por agua e vinagre ou uma solucao apropriada.
Coloque o tubo para vapor, a bandeja de gotas, o cesto de vapor 1e a tampa.

Conecte a vaporeira e deixe funcionar uns 25 minutos aproximadamente. Ao finalizar o
processo deixe que a solucao arrefeca e esvazie o contelido do depésito de agua.

Repita este processo varias vezes utilizando sé dgua para retirar os restos de vinagre.

NOTA: preste especial atencdo ao retirar os cestos imediatamente apds cozinhar, ja que podem
estar quentes. Utilize luvas ou utensilios adequados.
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6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Vapovita 3000 Inox

Referéncia do produto: 04109

800 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Feito na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos e Eletrénicos
(RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndo devem ser reciclados com o resto dos
mmmm residuos municipais. Ditos eletrodomésticos devem ser descartados de forma
separada, para otimizar a recuperacao e reciclagem de materiais e, de esta maneira, reduzir o
impacto que possam ter na sadde humana e meio ambiente.
0 simbolo de contentor riscado recorda a sua obrigacdo de descarta este produto de forma
correta. Se o produto em questdo conta com uma bateria ou pilha para a sua autonomia
elétrica, esta deverd extrair-se antes de ser descartada e ser tratada como um residuo de
diferente categoria.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de descartar os seus
eletrodomeésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as

autoridades locais.

8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto estd em perfeito estado fisico e se dé uso
adequado tal e como se indica neste manual de instrucdes.
A garantia ndo cobrird:
Se o produto foi usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido, exposto a
humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como qualquer
outra falta atribuivel ao consumidor.
Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas nao autorizadas pelo
SAT oficial de Cecotec.
Se a origem da incidéncia foi pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.
0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacao durante 2 anos com base na
legislacao vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mau uso por parte do usudrio o

servico de garantia nao se fara responsavel da reparacao.
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Servico de Assisténcia Técnica oficial de Cecotec através do nimero de telefone
+34 96 32107 28.

VAPOVITA 3000 INOX

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
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2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
raadplegingen of nieuwe gebruikers.

46

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met het
voltage zoals vermeld op het typeplaatje van het product
en dat het stopcontact geaard is.

Dit product is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het product is niet bestemd voor commerciéle of
industriéle doeleinden.

Gebruik het product niet buitenshuis of in de buurt van
elektrische kookplaten, gasfornuizen of vlammen. Gebruik
het product niet in de oven.

Laat de kabel niet over de rand van het werkoppervlak of
aanrecht hangen. Zorg ervoor dat de kabel niet in contact
komt met warme oppervlakken.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is
ingeschakeld.

Inspecteer regelmatig de voedingskabel op zichtbare
beschadigingen. Als de kabel beschadigd is, dan moet
deze gerepareerd worden door de officiele Technische
Ondersteuningsservice van Cecotec om elk gevaar te
vermijden.

Gebruik het apparaat niet als de kabel of de stekker
beschadigd zijn, als ze niet correct werken of als ze
beschadigd zijn op een andere manier. Neem contact op
met de officiéle Technische Ondersteuningsservice van
Cecotec.

Het apparaat kan hoge temperaturen bereiken als het
gebruikt wordt. Raak het oppervlak, het water, de stoom
of de etenswaren in de schalen niet aan tijdens gebruik van
het apparaat.

Zorg ervoor dat de kabel, de stekker, de elektrische
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onderdelen of andere vaste onderdelen niet worden
blootgesteld aan of ondergedompeld in water of andere
vloeistoffen. Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn
voordat u de stekker aanraakt of het product inschakelt.
Verplaats het apparaat niet als het vloeistoffen of
etenswaren bevat.

Raak het apparaat niet aan als het apparaat stoom afgeeft.
Gebruik hittebestendige ovenwanten om het deksel van het
apparaatte nemen en om de stoomschalen of de rijstschaal
uit het apparaat te halen.

Trek de stekker meteen uit het stopcontact als u klaar bent
met het product te gebruiken en voordat u het apparaat
schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Houd toezicht over kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
kunnen spelen met het product.

Dit apparaat is niet geschikt voor kinderen.

Dit product mag niet gebruikt worden door personen met
een verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of
met een gebrek aan ervaring en kennis.

3.VOOR GEBRUIK

Haal het product uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten in de verpakking zitten en dat ze
zich in een goede staat bevinden. Als u zichtbare schade waarneemt of als één van
de onderdelen mist, neem dan onmiddellijk contact op met de officiéle Technische
Ondersteuningsservice van Cecotec.

Houd plastic zakken, aluminiumfolie en piepschuim buiten het bereik van kinderen en
baby's. Het verpakkingsmateriaal kan luchtwegen verstoppen.

Maak het deksel, de rijstschaal, de stoomschalen en de lekbak schoon met lauw water en
zeep. Spoel en droog de onderdelen alvorens ze te gebruiken.

4. WERKING

Zethetapparaat op een stabiel oppervlak. Plaats de stoombuis rond het verwarmingselement
(met de uitstekende rand aan de onderkant).
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2. Giet schoon water in het waterreservoir totdat het reservoir gevuld is tot het maximale
waterniveau.

3. Plaats de etenswaren in het midden van de stoomschaal.

Zet de stoomschaal op de lekbak en plaats het deksel.

5. Steek de stekker in het stopcontact en kies de gewenste stoomtijd door de keuzeknop
kloksgewijs te draaien. Volg de aanbevelingen voor de kooktijden. Het indicatielampje zal
oplichten en het apparaat zal beginnen met stomen.

6. Als de gekozen stoomtijd verstreken is, dan zal het apparaat zichzelf automatisch
uitschakelen. Het alarm dat het einde van het kookproces aanduidt zal afgaan en het
indicatielampje zal uit gaan.

7. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen
alvorens het schoon te maken.

8. Haal het dekselvan het apparaat en haal het gestoomde gerecht uit de stoomschaal.

OPMERKING: Als het waterreservoirvan de stoomkoker leegis, dan zalhetverwarmingselement
niet meer verwarmen, maar de timer zal wel blijven doorlopen. Volg de onderstaande stappen
in dit geval:

1. Trek de stekker van het product uit het stopcontact. Pauzeer het product voor 2 tot 5 minuten.

2. Vulwederom het waterreservoir en begin opnieuw met het kookproces.

Verschillende gerechten tegelijk stomen
De stoomkoker beschikt over verschillende stoomschalen waarmee u allerlei gerechten
tegelijk op meerdere niveaus kunt bereiden. Het is zeer belangrijk dat u de stoomschalen
plaatst in de onderstaande volgorde:

Zet stoomschaal 1 op de lekbak.

Plaats stoomschaal 2 op stoomschaal 1 zonder het deksel te plaatsen.

Plaats stoomschaal 3 op stoomschaal 2 zonder het deksel te plaatsen.

Sluit stoomschaal 3 af met het deksel.

De rijstschaal gebruiken

1. Voeg de ongekookte rijst en het water toe aan de rijstschaal volgens de aanbevolen
verhoudingen*.

2. Plaats derijstschaal in stoomschaal 1 en zet het deksel op de stoomschaal.

3. Controleer het eindresultaat en pas de kooktijd aan indien nodig.

*De verhoudingen worden aangegeven op de verpakking van de rijst.
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Water bijvullen tijdens het stomen

Het waterniveau kan gecontroleerd worden via de Waterniveau-indicator aan de buitenkant.
Indien er meer water nodig is voor het kookproces, voeg dan water toe via beide vulopeningen
in de lekbak zonder het kookproces te onderbreken.

Eten opwarmen

Bereide gerechten kunnen opgewarmd worden met de stoomkoker. Giet water in het apparaat
via één van de vulopeningen in de lekbak om gerechten op te warmen. Laat het apparaat
stomen voor enkele minuten.

TABEL MET KOOKTIJDEN

Aanbevelingen om de beste resultaten te verkrijgen:
1. Plaats slechts één laag etenswaren in de stoomschaal. Probeer voldoende ruimte te

laten tussen de verschillende stukjes eten.

2. Gebruik stoomschaal 1 voor lange kookprocessen en stoomschaal 2 en 3 voor kortere
kookprocessen.

3. Het wordt aanbevolen om het deksel alleen te openen tijdens het kookproces om te
roeren in het eten.

4. Het wordt aanbevolen om handschoenen en hittebestendige kookhulpmiddelen te
gebruiken om te roeren tijdens het koken (roer minstens één keer op de helft van de
kookcyclus).

5. Laat het reservoir niet volledig opdrogen tijdens gebruik.

De rijstschaal kan gebruikt worden om gerechten met een saus te bereiden.
Als u niet wilt dat de smaken mengen, dan kunt u aluminiumfolie gebruiken voor het
inwikkelen van bepaalde etenswaren, zoals kip, vis, enzovoort.

Plaats de stoomschalen met deze ingrediénten eerst op de stoomkoker en zet daarna pas de

stoomkoker aan.

Ingrediént (vers) Tijd (minuten)
Aardappelen 21-23
Wortelen 17-19
Bloemkool 17-19
Sperziebonen 16-20
Broccoli 16-20
Spruitjes 16-20
Mais 17-21
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Boerenkool 15-18
Asperges 15-18
Pompoen 16-19

Het wordt aangeraden om de volgende ingrediénten in stukjes van 1 tot 2 cm te snijden:
aardappelen, wortelen, bloemkool, broccoli, kool en pompoen.

Sperziebonen, spruitjes, asperges en mais (kolf) kunnen het best in hun geheel gekookt
worden.

Plaats de stoomschalen met deze ingrediénten pas op de stoomkoker als hij stoom afgeeft.

Ingrediént (vers) Tijd (minuten)

Gekookt ei 5-6 / 7-8 / 9-10 / 11-12 (Zacht/Gemiddeld/
Hard/Doorbakken)

Gepocheerd ei 5-6

Kipfilet 12-15

Vismoten 7-9

Witte vis 4-6

Visfilets 7-9

Mosselen 8-10

Garnalen 2-3

Gepocheerd ei: gebruik een klein bakje.

Het wordt aangeraden om vis in zijn geheel te bereiden.

Vismoten: kabeljauw, zalm, etc.

Witte vis: tong, pangasius, etc.

Visfilets: zwaardvis, tonijn, etc.

Het wordt aangeraden om kipfilet in reepjes of kleine filets te snijden voor de bereiding.
Pel garnalen voordat u ze kookt.

OPMERKING: deze kooktijden zijn indicatief. De kooktijden kunnen variéren naargelang de
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hoeveelheid ingrediénten, het kookniveau (stoomschaal 1, 2 of 3), enzovoort. De kooktijden

voor gerechten geplaatst op hogere kookniveaus moeten hoger ingeschat worden.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

1. Leeg het waterreservoir en maak het schoon met een vochtige doek.

2. Alle andere uitneembare onderdelen zijn geschikt voor de vaatwasser: deksel, rijstschaal
en stoomschalen.

3. Het wordt aangeraden om het apparaat te ontkalken na elke 8 keer dat u het apparaat
heeft gebruikt. Volg de onderstaande instructies om het apparaat te ontkalken.
Giet water met azijn of een ontkalkingsmiddel in het waterreservoir.
Plaats de stoombuis, de lekbak, stoomschaal 1 en het deksel.
Steek de stekker in het stopcontact en schakel de stoomkoker in gedurende ongeveer 25
minuten. Laat het water met azijn afkoelen als dit proces beéindigd is en leeg daarna het
waterreservoir.
Herhaal dit proces meerdere keren met alleen water.

OPMERKING: Let goed op als u de stoomschalen van de stoomkoker neemt; deze zouden heet
kunnen zijn. Gebruik ovenwanten of geschikte kookhulpmiddelen.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model: Vapovita 3000 Inox
Productreferentie: 04109

800 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Made in China | Ontworpen in Spanje

7. RECYCLAGE VAN ELEKTRISCHE APPARATEN

De Europese Richtlijn 2012/19 / EU betreffende afgedankte elektrische en elektronische
E apparatuur (AEEA) bepaalt dat apparaten niet mogen worden gerecycleerd met de rest

van het stedelijk afval Deze apparaten moeten apart worden weggegooid om het
terugwinnen en recyclen van materialen te optimaliseren en op deze manier de impact die ze
kunnen hebben op de menselijke gezondheid en het milieu te verminderen.

Het symbool met de doorgekruiste vuilnisbak herinnert u aan uw verplichting om dit product op
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dejuiste manier weg te gooien. Als het product in kwestie een batterij of batterij heeft vanwege
zijn elektrische autonomie, moet het worden verwijderd voordat het wordt weggegooid en
afzonderlijk wordt behandeld als een afval van een andere categorie.

Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw apparaten en / of
de bijbehorende batterijen weg te gooien, moet de consument contact opnemen met de

plaatselijke autoriteiten.

8. GARANTIE EN SAT

Dit product heeft een garantie van 2 jaar vanaf de datum van aankoop, zolang de inkoopfactuur
wordt bewaard en verzonden, het product in perfecte fysieke staat is en correct wordt gebruikt
Dit product heeft een garantieperiode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum op voorwaarde dat
de aankoopfactuur bewaard is gebleven en voorgelegd kan worden, het product zich in een
goede fysieke staat bevindt en het gebruikt is op een correcte manier en zoals aangegeven in
deze instructiehandleiding.

De garantie dekt niet:
Als het product gebruikt is buiten zijn capaciteit of bruikbaarheid, misbruikt of erop
geslagen is, blootgesteld is aan vochtigheid, ondergedompeld is in een vloeistof of
corrosieve substantie, evenals elk ander defect dat te wijten valt aan de consument.
Als het product ontmanteld, gemodificeerd of gerepareerd is geweest door personen die
niet geautoriseerd zijn door de officiéle Technische Ondersteuningsservice van Cecotec.
Als het incident veroorzaakt is door de normale slijtage van de onderdelen als gevolg van

gebruik.
De garantieservice dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige
wetgeving, met uitzondering op gebruikte onderdelen. In het geval van verkeerd gebruik door

de gebruiker zal de garantieservice niet verantwoordelijk zijn voor de reparatie.
Als u in elk geval een incident met het product detecteert of als u een vraag heeft, neem

dan contact op met de officiele Technische Ondersteuningsservice van Cecotec via het
telefoonnummer +34 96 321 07 28.
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